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Nồi chiên không dầu là thiết bị sử dụng công nghệ lưu thông tuần hoàn khí 

nóng giúp làm chín thực phẩm nhanh chóng và có lợi cho sức khỏe. Nguyên liệu 

�ược làm nóng từ tất cả các phía cùng lúc và chín �ều không cần dầu mỡ.

Nồi chiên không dầu SUNHOUSE sử dụng công nghệ Rapid Air tiên tiến, với thiết 

kế hiện �ại, vỉ chiên �ược thiết kế giúp khí nóng luân chuyển tuần hoàn, thực 

phẩm giòn bên ngoài, mềm bên trong, �ược tách mỡ tối �a, giảm tới 80% lượng 

chất béo so với cách chiên rán thông thường, an toàn cho sức khỏe, �ặc biệt phù 

hợp cho trẻ em, những người muốn giảm cân hay người bị bệnh béo phì, tim 

mạch…..

Model SHD4021 
Loại nồi Nồi chiên không dầu  
Dung tích  5 L 
Nguồn điện 220V/50Hz 
Công suất  1500 W 

 

QUÝ KHÁCH HÀNG THÂN MẾN,
Xin chân thành cảm ơn vì �ã tin dùng và lựa chọn sản phẩm của SUNHOUSE.
Chúng tôi tin rằng, sản phẩm làm bằng những chất liệu cao cấp hàng �ầu này sẽ �áp ứng mọi yêu cầu và 
làm hài lòng quý khách.
Quý khách hàng vui lòng �ọc kỹ hướng dẫn sử dụng trước khi dùng �ể �ảm bảo an toàn và �ạt hiệu quả tốt 
nhất.
SUNHOUSE không chịu trách nhiệm pháp lý về con người và tài sản trong những trường hợp thiệt hại do lắp 
�ặt sai hoặc sử dụng thiết bị không �úng cách.

HƯỚNG DẪN KÍCH HOẠT BẢO HÀNH ĐIỆN TỬ

Khách hàng có thể kích hoạt bảo hành �iện tử SUNHOUSE theo 2 
hình thức:
Hình thức 1: Kích hoạt bảo hành �iện tử qua ứng dụng 
eSUNHOUSE
Lưu ý: 
- Để cài �ặt ứng dụng, khách hàng cần sử dụng �iện thoại thông 
minh hệ �iều hành Android/iOS có kết nối Internet. 
- Khách hàng có thể kích hoạt trực tiếp, không cần �ăng ký/�ăng 
nhập tài khoản vào ứng dụng.
Bước 1: Tải ứng dụng
Truy cập kho ứng dụng App Store/Google Play, gõ tìm kiếm 
“eSUNHOUSE” và cài �ặt ứng dụng về máy.
Bước 2: Kích hoạt bảo hành
• Trên màn hình chính, bấm vào mục “Đăng nhập”, chọn “Kích hoạt 
bảo hành” ở cuối màn hình.
• Trên thanh tìm kiếm: Nhập số Serial sản phẩm hoặc sử dụng chế 
�ộ quét Serial bằng cách nhấn vào biểu tượng Serial
• Ứng dụng hiển thị thông tin sản phẩm. Chọn “Xác nhận” �ể tiếp 
tục.
• Nhập thông tin khách hàng theo hướng dẫn.
• Chọn “Kích hoạt” �ể hoàn tất. Sau �ó, màn hình hiển thị thông 
báo “Kích hoạt bảo hành �iện tử thành công”.
Ghi chú: Khách hàng có thể lập tài khoản, �ăng nhập và kích hoạt 
bảo hành �ể quản lý nhiều thiết bị cùng lúc, kiểm tra thông tin bảo 
hành, phiếu bảo hành, “Sổ bảo hành” và “Lịch sử kích hoạt”, 
khoanh vùng lịch sử thay �ổi thiết bị của mình.

Hình thức 2: Kích hoạt bảo hành �iện tử qua trang web 
https://baohanhdientu.sunhouse.com.vn/

Bước 1: Truy cập �ường link hoặc quét QR
trang web bảo hành �iện tử SUNHOUSE

Bước 2: Kích hoạt bảo hành
• Tại trang chủ, màn hình hiển thị các ô chức năng. Nhấn chọn ô 
“Kích hoạt bảo hành”.
• Màn hình chuyển �ến giao diện nhập thông tin kích hoạt.
• Nhập thông tin khách hàng theo hướng dẫn.
• Chọn “Kích hoạt” �ể hoàn tất. Sau �ó, màn hình hiển thị thông 
báo “Kích hoạt bảo hành �iện tử 
thành công”.

QUÉT ĐỂ BẢO HÀNH



CẤU TẠO SẢN PHẨM CẢNH BÁO AN TOÀN
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1. Núm hẹn giờ

2. Núm �iều chỉnh nhiệt �ộ

3. Cửa sổ quan sát 

4. Thân nồi chiên

5. Vỏ �áy nồi

6. Vỉ chiên

7. Khoang chiên

8. Vỏ khoang chiên

9. Tay cầm 

10. Cửa thoát khí

11. Dây �iện 

Vui lòng �ọc kỹ hướng dẫn trước khi sử dụng và lưu giữ �ể tham khảo khi cần.

1. Sản phẩm này không thích hợp cho những người kể cả trẻ em không có năng lực 

về cơ thể, giác quan hoặc tinh thần suy giảm hoặc thiếu kinh nghiệm và hiểu biết 

trừ khi �ược giám sát hoặc hướng dẫn sử dụng bởi người có trách nhiệm về sự an 

toàn của họ.

2. Thiết bị chỉ dùng cho mục �ích gia dụng, không sử dụng cho hoạt �ộng thương 

mại.

3. Không chạm tay vào bề mặt nóng. Chỉ cầm vào tay cầm hoặc các bộ phận cách 

nhiệt. Có thể dùng găng tay chịu nhiệt khi cần.

4. Không nhúng dây �iện, phích cắm hoặc phần �ế thiết bị vào nước hay chất lỏng 

khác �ể tránh nguy cơ �iện giật.

5. Thiết bị có bộ phận gia nhiệt, các bề mặt có thể �ạt nhiệt �ộ cao khi hoạt �ộng. 

Hãy sử dụng cẩn thận và chờ thiết bị nguội hoàn toàn trước khi vệ sinh hoặc lắp ráp 

lại.

6. Không sử dụng thiết bị nếu dây �iện, phích cắm hoặc bộ phận bị hư hại. Không tự 

ý sửa chữa hoặc thay thế tại nơi không �ược ủy quyền.

7. Không sử dụng thiết bị ngoài trời hoặc trong môi trường ẩm ướt.

8. Không �ể dây �iện chạm vào bề mặt nóng hoặc buông thõng khỏi bàn/kệ.

9. Không �ặt thiết bị lên hoặc gần bếp gas, bếp �iện. Đặt thiết bị cách tường, vật 

dụng khác ít nhất 10 cm, và �ể khoảng trống tối thiểu 10 cm phía trên. Không �ặt 

vật gì lên thiết bị.

10. Thận trọng khi di chuyển thiết bị có chứa dầu hoặc chất lỏng nóng.



TRƯỚC KHI SỬ DỤNG LẦN ĐẦU
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11. Khi cắm �iện, luôn kết nối phích cắm với thiết bị trước, rồi mới cắm vào ổ �iện. 

Khi ngắt �iện, tắt thiết bị trước, sau �ó mới rút phích cắm. Rút phích cắm khỏi ổ �iện 

khi không sử dụng hoặc trước khi vệ sinh.

12. Không vận hành thiết bị bằng bộ hẹn giờ ngoài hoặc �iều khiển từ xa.

13. Không �ể nước hoặc chất lỏng tràn vào thân thiết bị. Không rửa trực tiếp dưới vòi 

nước. Không �ổ dầu trực tiếp vào nồi, tránh nguy cơ cháy nổ.

14. Chỉ �ặt nguyên liệu vào vỉ chiên, tránh �ể tiếp xúc trực tiếp với bộ phận gia nhiệt.

15. Không che chắn cửa thoát khí khi thiết bị �ang hoạt �ộng. Trong quá trình chiên, 

hơi nóng thoát ra từ cửa thoát khí có thể gây bỏng, giữ tay và mặt cách xa cửa thoát 

khí.

16. Kiểm tra �iện áp �ịnh mức trên thiết bị có phù hợp với nguồn �iện �ịa phương 

trước khi sử dụng.

17. Nếu xuất hiện khói �en, rút phích cắm ngay lập tức. Chờ �ến khi khói ngừng hẳn 

mới tháo nồi ra.

18. Sử dụng sai mục �ích hoặc không tuân thủ hướng dẫn có thể làm mất hiệu lực 

bảo hành.

1. Gỡ bỏ toàn bộ vật liệu �óng gói.

2. Tháo tem, nhãn dán còn lại trên thiết bị.

3. Rửa vỉ chiên và nồi bằng nước ấm, một ít dung dịch rửa chén và miếng bọt biển 

mềm

4. Dùng khăn ẩm lau sạch bên trong và bên ngoài thân thiết bị.

5. Sau khi sử dụng, �ợi ít nhất 30 phút cho thiết bị nguội hoàn toàn trước khi vệ 

sinh hoặc cất giữ.

Lưu ý: Khi sử dụng lần �ầu, thiết bị có thể phát ra khói hoặc mùi nhẹ, �ây là hiện 

tượng bình thường do bộ phận gia nhiệt �ược làm nóng lần �ầu và không ảnh 

hưởng �ến an toàn hoặc chất lượng thiết bị.

Bước 1: Đặt thiết bị trên bề mặt phẳng, ổn �ịnh, chịu nhiệt. Không �ặt trên bề mặt 

dễ hư hại như nhựa, khăn trải bàn, kính mỏng,..

Bước 2: Kéo nồi chiên ra khỏi thân thiết bị (Hình 1).

Bước 3: Lắp vỉ chiên vào trong nồi (Hình 2)

Bước 4: Cho nguyên liệu cần chiên vào vỉ chiên (Hình 3).

Bước 5: Đặt lại nồi vào thân thiết bị (Hình 4), �ảm bảo �ã khớp �úng rãnh dẫn.

Lưu ý: Không vận hành thiết bị khi nồi không có vỉ chiên bên trong.

Bước 6: Cắm phích �iện vào ổ �iện có tiếp �ất.

Hình 1 Hình 2

Hình 3 Hình 4
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Bước 7: Thiết lập thời gian và nhiệt �ộ

- Xác �ịnh nhiệt �ộ và thời gian phù hợp cho từng loại thực phẩm (xem mục Hướng dẫn 

sử dụng bảng �iều khiển).

- Một số món cần lắc �ều nguyên liệu giữa quá trình chiên �ể chín �ều. Kéo nồi ra bằng 

tay cầm, lắc nhẹ khoang chiên, rồi �ẩy lại vào vị trí ban �ầu �ể tiếp tục nấu.

- Bạn có thể cài hẹn giờ bằng một nửa thời gian nấu �ể có tiếng báo nhắc lắc �ều 

nguyên liệu trong quá trình nấu, sau �ó cài lại thời gian còn lại.

- Kiểm tra và lấy thực phẩm ra

• Khi hết thời gian cài �ặt, thiết bị sẽ phát tín hiệu báo.

• Kéo nồi ra khỏi thân thiết bị, kiểm tra �ộ chín.

• Nếu chưa �ạt, �ẩy nồi trở lại và cài thêm vài phút.

Sau khi hoàn tất một mẻ chiên, thiết bị có thể sử dụng ngay cho mẻ tiếp theo mà không 

cần làm nguội.

Bảng dưới �ây giúp bạn lựa chọn thiết lập cơ bản phù hợp cho từng loại thực phẩm.

Lưu ý: 

- Các thông số này chỉ mang tính tham khảo. Thời gian và nhiệt �ộ có thể thay �ổi 

tùy theo nguyên liệu thực phẩm và khẩu vị của người dùng.

- Việc kéo nhẹ khoang chiên ra giữa quá trình nấu sẽ không làm gián �oạn quá trình 

nấu của nồi.

- Nguyên liệu có kích thước nhỏ hơn thường cần thời gian nấu ngắn hơn so với nguyên 

liệu lớn.

- Khi chiên số lượng nhiều, bạn chỉ cần tăng nhẹ thời gian; ngược lại, ít nguyên liệu hơn 

thì nên giảm thời gian.

- Lắc giỏ chiên giữa quá trình nấu giúp nguyên liệu chín �ều, vàng giòn hơn.

- Phết một ít dầu vào khoai tây tươi sẽ giúp tạo lớp vỏ giòn hơn. Nên chiên ngay sau khi 

phết dầu.

- Các món ăn có thể nướng bằng lò �ều có thể làm trong nồi chiên không dầu.

- Sử dụng bột nhào làm sẵn giúp chế biến nhanh các món bánh nhân như bánh bao, 

bánh nướng,.. thời gian nướng sẽ ngắn hơn so với bột tự làm.

- Khi muốn nướng bánh, làm bánh mặn hoặc chiên nguyên liệu mềm/dễ vỡ, hãy �ặt 

khuôn hoặc khay nướng vào vỉ chiên.

- Cài �ặt thời gian nướng ban �ầu bằng một nửa tổng thời gian, sau �ó lật mặt thực 

phẩm giữa chừng �ể tăng hiệu quả nướng và giúp chín �ều hơn.

Thực phẩm 
            

Nhiệt �ộ 

mặc �ịnh
 

      

Thời gian 
mặc �ịnh    

 
  

 
  

 

 
 

 
  

 

180oC

20 phút 10 phút 10 phút 10 phút 38 phút 20 phút 20 phút 20 phút 14 phút 10 phút13 phút13 phút

180oC 180oC 180oC 200oC190oC 190oC 190oC 190oC 190oC150oC170oC



 VỆ SINH VÀ BẢO DƯỠNG

KHẮC PHỤC SỰ CỐ CÓ THỂ XẢY RA

10 11

1. Vệ sinh thiết bị sau mỗi lần sử dụng.

2. Không dùng dụng cụ kim loại hoặc vật liệu tẩy rửa có tính mài mòn �ể tránh 

làm hỏng lớp chống dính của giỏ và nồi.

3. Rút phích cắm khỏi ổ �iện và �ể thiết bị nguội hoàn toàn. 

(Mẹo: Lấy vỉ chiên, khoang chiên ra sẽ giúp thiết bị nguội nhanh hơn).

4. Lau sạch bề ngoài thiết bị bằng khăn ẩm.

5. Rửa khoang và vỉ chiên bằng nước ấm, một ít nước rửa chén và miếng bọt biển 

mềm. 

(Mẹo: Nếu còn cặn bẩn bám dính, hãy �ổ nước ấm pha nước rửa chén vào nồi, �ặt 

giỏ vào và ngâm khoảng 10 phút trước khi rửa)

6. Dùng miếng bọt biển mềm và nước ấm �ể làm sạch bên trong thiết bị.

7. Làm sạch bộ phận gia nhiệt bằng bàn chải mềm �ể loại bỏ cặn thực phẩm còn 

sót lại.

8. Rút phích cắm và �ể thiết bị nguội hoàn toàn.

9. Đảm bảo tất cả các bộ phận �ã khô ráo và sạch sẽ trước khi cất giữ.

10. Không vứt sản phẩm cùng rác thải sinh hoạt thông thường. Hãy mang �ến 

�iểm thu gom rác thải �iện tử hoặc trung tâm tái chế �ược ủy quyền. Việc xử lý 

�úng cách giúp bảo vệ môi trường và tái sử dụng tài nguyên bền vững.

Sự cố Nguyên nhân Giải pháp khắc phục 

Thiết bị không 
hoạt �ộng 

Chưa cắm �iện. Cắm phích �iện vào ổ có tiếp �ất. 

Chưa cài �ặt thời gian. Vặn núm hẹn giờ �ến thời gian mong 
muốn. 

Thực phẩm 
chín 

Lượng thực phẩm quá nhiều. Giảm lượng nguyên liệu trong giỏ. 

Nhiệt �ộ quá thấp. Tăng nhiệt �ộ và/hoặc thời gian theo 
bảng hướng dẫn. 

Thời gian chiên quá ngắn. 

Thực phẩm chín 
không �ều. 

Không lắc khoang chiên 
trong quá trình chiên. 

Lắc �ều thực phẩm giữa thời gian chiên 

�ể món ăn chín �ều. 

Món ăn
giòn 

Dùng loại thực phẩm chỉ phù 
hợp với chiên, rán dầu 
truyền thống. 

Sử dụng loại thực phẩm có thể nướng 
trong lò hoặc quét một lớp dầu mỏng lên 
bề mặt. 

Không �ẩy �ược 
khoang chiên

nồi. 

Cho quá nhiều nguyên liệu. 
Cho nguyên liệu không vượt quá vạch 
“MAX”. 

Khoang chưa �ược lắp �úng 
vị trí. 

Đây khoang vào nồi cho �ến khi nghe 
“click”. 

Có khói trắng Nguyên liệu nhiều dầu mỡ. 
Khói trắng là bình thường khi chiên �ồ 
nhiều dầu, không ảnh hưởng �ến việc vận 
hành thiết bị. 

Còn sót dầu mỡ từ lần dùng 
trước. 

Làm sạch nồi sau mỗi lần sử dụng 

Khoai tây tươi 
chiên không �ều 

Dùng sai loại khoai. Dùng khoai tươi, chắc. 

Không rửa sạch khoai trước 
khi �em chiên. 

Rửa sạch và �ể ráo trước khi chiên. 

Khoai tây
giòn 

- Khoai chưa ráo nước hoặc 
miếng quá dày. 
- Thiếu dầu. 

- Để ráo khoai trước khi chiên. 
- Cắt khoai nhỏ hơn hoặc phết một lớp 
dầu lên khoai. 

 
XỬ LÝ RÁC THẢI 

 

Biểu tượng thùng rác có d ấu gạch chéo cho bi ết sản phẩm không �ư ợc 
xử lý cùng rác thải sinh hoạt. 
 
Vui lòng mang �ến �iểm thu gom chuyên dụng hoặc cửa hàng bán �ể  
�ược hỗ trợ thu hồi, �ảm bảo tái chế an toàn và bảo vệ sức khỏe con người 
cũng như môi trường. 

 

vào 

không 

chưa 

không 


