
HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG

VUI LÒNG ĐỌC KỸ HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG NÀY TRƯỚC KHI DÙNG
Do hình dạng bên ngoài của sản phẩm có thể có sự khác biệt, hình dưới đây chỉ dùng để tham khảo, 
cụ thể lấy sản phẩm trong thùng đóng gói làm chuẩn.

Model: ZG93MW
NỒI CHIÊN KHÔNG DẦU
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Nút chỉnh nhiệt độ

Nút chỉnh thời gian

Vỉ chiên

Lòng nồi

Tay cầm

GIỚI THIỆU SẢN PHẨM

CẤU TRÚC SẢN PHẨM



NHỮNG ĐIỀU CẦN CHÚ Ý VỀ AN TOÀN

4

Phần này mô tả về nội dung và tầm quan trọng của những điều cần biết về an toàn, để đề phòng 
người sử dụng hoặc người khác bị tổn thương cơ thể hoặc tổn thất về tài sản.

Giải thích về nguy hiểm do phương pháp sử dụng không tuân thủ những điều được nêu và 
phân loại mức độ tổn hại

Có khả năng gây ra “thương vong” và “tổn thương nặng”
Cảnh báo 

Nội dung có khả năng gây ra “tổn thương nhẹ” và “tổn thất về nhà cửa và tài sản”
Chú ý

Giải thích về phân loại nội dung cần tuân thủ

Trẻ con

Hãy rút ngay phích cắm nguồn điện, liên hệ với cửa hàng nơi bạn mua sản phẩm.
(Ví dụ về bất thường và sự cố)

Nếu không có thể sẽ gây ra hỏa hoạn, bị bỏng, bị thương hoặc điện giật.

Phích dây nguồn điện và dây nguồn nóng bất thường.
Dây nguồn điện đã hỏng hoặc sau khi va phải dây nguồn xảy ra ngắt điện ngắt quãng.
Thân nồi bị biến dạng hoặc nóng bất thường.
Thân nồi bốc khói hoặc có mùi khét.
Thân nồi bị nứt, bị lỏng hoặc có âm thanh bất thường.
Lúc nấu cửa thoát khí không có khí thoát ra.

Người có khiếm khuyết về cơ thể, tri giác hoặc trí tuệ
Người thiếu kiến thức và kinh nghiệm Sử dụng sản phẩm này ở nơi trẻ con không thể 
chạm đến, cấm để trẻ con coi sản phẩm này là đồ chơi.

Nội dung “Cấm”

Nội dung “Cần tuân thủ”

Những đối tượng sau không được dùng sản phẩm này

Nội dung “Cần chú ý”

Cảnh báo   Mục đích là để đề phòng bị thương, bị bỏng, điện giật, rò điện, hỏa 
hoạn, tổn thất nhà cửa

Cấm dùng sản phẩm này cho bất cứ mục đích gì ngoài mục đích được nêu trong 
Sách hướng dẫn.

Lập tức dừng sử dụng khi có bất thường hoặc sự cố
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NHỮNG ĐIỀU CẦN CHÚ Ý VỀ AN TOÀN

Nếu cần sửa chữa sản phẩm hoặc thay phụ kiện, hãy đến điểm 
sửa chữa chuyên nghiệp do              chỉ định. Tránh rủi ro do sửa 
chữa không đúng hoặc chọn phụ kiện không đúng gây nên.

Như kim đầu to, dây thép hoặc các thứ khác, tránh bị điện giật 
bị thương:

Hãy kịp thời vệ sinh nếu trên phích cắm dây nguồn điện có bụi bẩn hoặc có nước, 
tránh gây ra hỏa hoạn, điện giật hoặc đoản mạch; phải thay dây nguồn điện chuyên 
dụng; nếu dây nguồn điện mềm bị hỏng, phải do nhân viên chuyên môn của nhà sản 
xuất, bộ phận sửa chữa hoặc các bộ phận liên quan của nhà sản xuất tiến hành thay thế.

Cấm tháo rời máy, sửa chữa hoặc cải tạo

Cấm dùng nước để vệ sinh thân nồi, phích cắm nguồn điện 
hoặc dây nguồn điện. Cấm để thân nồi bị dính nước, hoặc đổ 
nước vào thân nồi, cấm đổ nước vào bên trong thân nồi

Cấm tháo 
rời máy Cấm tháo rời 

máy

Cấm nhét các vật lạ vào lỗ thoát khí ở phần đáy sản phẩm.

Trong quá trình nấu ăn, chỉ có thể chạm vào giao diện thao tác được quy định, 
cấm đưa tay vào trong khoang, tránh bị bỏng.

Bề mặt ngoài thân nồi sẽ bị nóng lên trong quá trình sử dụng, cấm chạm vào phần 
có nhiệt độ cao, hoặc để tay và mặt ở gần cửa thoát khí, hãy dùng tay nắm ở thân 
nồi hoặc tay cầm của lòng nồi để lấy ra; nếu cần lấy lòng nồi ra khi ở nhiệt 
độ cao, hãy thực hiện bảo vệ chống bị bỏng

Cấm dùng 
nước rửa

Cấm bỏ vật 
lạ vào

Sử dụng phích cắm nguồn điện, dây nguồn điện và ổ cắm nguồn điện đúng cách

Cấm sử dụng khi phích cắm nguồn điện hoặc dây nguồn điện bị hỏng hoặc ổ 
cắm nguồn điện bị lỏng

Cấm chạm vào khi tay ướt. Đảm bảo tay khô trước khi rút phích cắm nguồn điện.
Cấm dùng tay ướt rút phích cắm nguồn điện

Nếu dùng chung với các thiết bị điện khác, ổ cắm có thể sẽ xảy ra bất thường dẫn đến 
nguy hiểm như hỏa hoạn…

Sử dụng độc lập ổ cắm nguồn điện xoay chiều 220-240V AC, dòng điện định mức
trên 10A

Nếu cần kéo dài dây nguồn điện, hãy sử dụng độc lập ổ cắm nguồn điện có dòng 
điện định mức trên 10A

Cấm gập dây nguồn điện, đưa đến gần chỗ có nhiệt độ cao (như ngọn lửa, lò nướng…), 
cột lại, kéo vật nặng…, để tránh làm hỏng dây nguồn điện gây ra hỏa hoạn, điện giật.

Cấm làm hỏng phích cắm nguồn điện hoặc dây nguồn điện
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NHỮNG ĐIỀU CẦN CHÚ Ý VỀ AN TOÀN
Khi sử dụng, đảm bảo phích cắm nguồn điện đã được cắm vào hoàn toàn, khi 
không sử dụng sản phẩm hoặc đi ra ngoài, phải rút phích cắm dây nguồn điện 
ra, tránh xảy ra sự cố hoặc nguy hiểm.

Cẩn thận bị vấp ngã hoặc vướng vào dây nguồn điện đang sử dụng
Có thể sẽ bị thương hoặc gây ra hỏa hoặc hoặc điện giật do dây nguồn điện bị hỏng

Đảm bảo sử dụng ổ cắm nguồn điện đã được nối đất
Phích cắm nguồn điện của sản phẩm này chỉ có thể cắm vào ổ cắm nguồn điện đã 
được được nối đất. Nếu chưa được nối đất hoàn toàn, có thể sẽ gây ra sự cố hoặc rò 
điện, dẫn đến bị điện giật.

Định kỳ loại bỏ bụi bẩn trên phích cắm nguồn điện
Nếu tích tụ bụi bẩn…, sẽ tạo ra khí ẩm…, khả năng cách điện sẽ kém đi, có thể sẽ gây 
ra hỏa hoạn. Hãy dùng vải khô để lau đi.

Sản phẩm này chỉ được sử dụng trong nhà

Cấm di chuyển hoặc lắc sản phẩm trong quá trình hoạt động, dây nguồn điện và 
ổ cắm nguồn điện không được đối diện với cửa thoát khí, hãy để thân nồi nguội 
đi, rút dây nguồn điện ra rồi mới di chuyển sản phẩm

Xung quanh sản phẩm phải đảm bảo đủ không gian, duy trì 
khoảng cách trên 30cm với các vật khác, đảm bảo xung quanh 
không có vật dễ cháy, như khăn trải bàn, rèm cửa…, và không được phủ 
bất cứ thứ gì lên bề mặt.

Không được vận hành sản phẩm khi chưa bỏ lòng nồi vào.

Để tránh bị thương hoặc bị bỏng do quá nóng hoặc có sự cố.

Trước khi vận hành sản phẩm, hãy kiểm tra xem lòng nồi đã bỏ vào 
đúng vị trí chưa, tránh gây ra sự cố

Khoảng 
cách trên 
30cm

Trong quá trình làm việc, cấm dùng vải… phủ lên miệng 
lỗ thông hơi của thân nồi, tránh gây ra sự cố hoặc làm hỏng 
sản phẩm

Cấm dùng lòng nồi không chuyên dụng hoặc lòng nồi bị biến dạng

Đối với một số bộ phận quan trọng, như cầu chì…, nếu sửa chữa không đúng 
hoặc tự nối đoản mạch có thể sẽ làm mất tác dụng bảo vệ sản phẩm, dẫn đến 
quá nóng hoặc hỏa hoạn.

Cấm phủ lên lỗ 
thông hơi của 
thân nồi
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NHỮNG ĐIỀU CẦN CHÚ Ý VỀ AN TOÀN
Khi sử dụng hoặc khi vừa nấu xong, cấm chạm vào 
phần có nhiệt độ cao
Nhiệt độ nồi rất cao, đặc biệt là các bộ phận bằng 
kim loại như cửa thoát khí, lòng nồi, vỉ chiên phát nhiệt 
ở đáy, lưới bảo vệ.., để tránh bị bỏng.

Phải để ở chỗ trẻ con không chạm đến được, tránh các sự 
cố nguy hiểm như điện giật, bị bỏng…

Cấm để các vật sau vào trong sản phẩm để nướng: giấy, nhựa hoặc chất dễ cháy…

Cấm để các vật khác hoặc vật nặng lên trên thân nồi.

Cấm để trẻ con sử dụng thao tác độc lập

Tránh làm hỏng bếp từ hoặc khiến cho sản phẩm bị bất thường.

Có thể sẽ gây ra hỏa hoạn do điện giật hoặc đoản mạch.

Cấm sử dụng trên bếp từ

Trong quá trình sử dụng, không được rời khỏi sản phẩm trong khi nấu ăn

Không được vận hành sản phẩm theo phương thức nối thêm máy hẹn giờ hoặc 
hệ thống điều khiển từ xa độc lập

Nếu phát hiện sản phẩm có sự cố, phải dừng sử dụng, và liên hệ ngay với bộ phận 
dịch vụ của công ty chúng tôi

Đối với những người có máy tạo nhịp tim hoặc máy trợ thính có ốc tai điện tử, 
khi sử dụng sản phẩm này, nên được tư vấn bởi nhân viên y tế có thẩm quyền 
và tham khảo hướng dẫn của thiết bị y tế

Phải sử dụng sản phẩm trên bề mặt ổn định, chịu nhiệt, để tránh làm hỏng sản 
phẩm hoặc phát sinh sự cố ngoài ý muốn

Khi rút phích cắm nguồn điện và ổ cắm nguồn điện, 
cầm chặt phích cắm nguồn điện rồi rút ra

Khi vệ sinh, khi không sử dụng sản phẩm hoặc đi ra ngoài, phải rút phích cắm 
dây nguồn điện, tránh xảy ra sự cố hoặc nguy hiểm.

Hãy cầm chặt phích 
cắm nguồn điện rồi 
tháo ra

Không được kéo dây nguồn 
điện
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Hãy tuân thủ những điều sau để đề phòng sự cố và vận hành sai

NHỮNG ĐIỀU CẦN CHÚ Ý VỀ AN TOÀN
HÃY CHÚ Ý

Sẽ làm biến dạng hoặc đổi màu.

Không được để ở chỗ ánh nắng chiếu trực tiếp hoặc có dầu mỡ bay vào

Gợi ý sau mỗi lần sử dụng, hãy vệ sinh các vật như cặn thức ăn dư lại trên 
lòng nồi/ vỉ chiên…, khi vệ sinh hãy ngắt điện và đảm bảo sản phẩm 
đã nguội rồi.

Có thể sẽ làm hỏng, biến dạng cạnh ngoài của nồi.

Sẽ ảnh hưởng đến hiệu quả nấu, và thức ăn tiếp xúc với thanh gia 
nhiệt gây ra hỏa hoạn hoặc tổn thương cho cơ thể người.

Vệ sinh thân nồi và xung quanh thân nồi

Không được va đập hoặc làm rơi lòng nồi trên các vật cứng

Không được chạm vào các bộ phận có thể di chuyển được, để tránh bị kẹt.

Không được bỏ quá nhiều thức ăn vào nấu

Gió nóng nhiệt độ cao sẽ gây ra các rủi ro như khói dầu hoặc bốc lửa…
Không được đổ nhiều dầu ăn vào để nấu

Sẽ làm biến dạng, đổi màu hoặc gây ra sự cố.
Không được để lòng nồi đốt trên bếp gas, hoặc sử dụng trên bếp điện hoặc lò vi sóng

Không được sử dụng lòng nồi làm nơi để trữ đồ

Phạm vi độ cao so với mặt nước biển để sản phẩm hoạt động bình thường là 0-2000m.

Những vị trí có nhãn này trong thời gian thiết bị làm việc, nhiệt độ bề mặt rất cao, bề 
mặt sẽ nóng lên trong quá trình sử dụng.

Lần đầu sử dụng phải làm nóng trước ở 200℃ trong 10 phút, trong quá trình làm nóng trước có 
thể sẽ có một ít khói trắng hoặc mùi lạ, đây là hiện tượng bình thường, không cần lo lắng.
Nếu hình ảnh sản phẩm và sản phẩm thật không giống nhau, hãy lấy sản phẩm thật làm chuẩn.

Hãy bảo quản Sách hướng dẫn, để xem trong quá trình sử dụng sau này.
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Nút chỉnh nhiệt độ

Nút chỉnh thời gian

CÁC LƯU Ý QUAN TRỌNG
1/ Nguồn điện sử dụng: 220-240~50/60Hz.
2/ Cẩn thận khi rút bộ phận vỉ nướng ra khỏi nồi chiên.
3/ Khi cho thực phẩm vào nồi chiên, đảm bảo chiều cao của thực phẩm không vượt quá 
vạch Max.
4/ Lắp bộ phận nồi chiên vào thân nồi, khi nghe tiếng “click” là đã vào đúng vị trí.
5/ Không vận hành nồi chiên khi không có thực phẩm ở bên trong.
Lưu ý: Không chạm vào nồi chiên trong và ngay sau khi nồi hoạt động vì nó có thể còn rất 
nóng. Chỉ thao tác bằng tay cầm của nồi chiên.
6/ Điều chỉnh nhiệt độ nấu: vặn nút qua phải hoặc trái để chọn nhiệt độ mong muốn, 
khoảng nhiệt độ có thể chọn: 80 độ - 200 độ C. 

7/ Điều chỉnh thời gian nấu: Thời gian nấu có thể được chọn đến mốc thời gian 60p. Khi 
vạch đánh dấu thời gian đang ở mức 0 – nồi chiên đang ở chế độ nghỉ. Khi vặn nút để chọn 
thời gian nấu mong muốn, đồng hồ đếm giờ sẽ bắt đầu kêu “tick tick” biểu thị thời gian đang 
đếm ngược về mốc 0. Khi hoàn tất thời gian của chương trình đã được chọn, nồi chiên sẽ 
phát ra tiếng “ting” biểu thị kết thúc quy trình nấu đã chọn.
8/ Khi thực phẩm chín, có thể bày ra đĩa và thưởng thức.
Chú ý: trong quá trình nấu, có thể vặn ngược nút thời gian về mốc 0 nếu thực phẩm đã đạt 
đến độ chín mong muốn.
9/ Nếu thực phẩm chưa chín, có thể thực hiện lại quy trình chọn nhiệt độ và thời gian một 
lần nữa. 
10/ Cần cẩn thận khi lấy thực phẩm vừa được nấu chín ra ngoài vì thực phẩm vẫn còn đang 
rất nóng. Lưu ý: để cho các sản phẩm nhỏ như khoai tây chiên ra ngoài, lưu ý không lật 
ngược nồi chiên để đổ thực phẩm ra ngoài vì có thể dầu thừa hoặc nước nóng thừa sẽ chảy 
ra theo – có khả năng gây bỏng. 
11/ Mẹo: Để lấy các nguyên liệu lớn hoặc dễ vỡ, bạn có thể dùng kẹp để kẹp
các nguyên liệu ra khỏi nồi chiên.
12. Sau khi nấu một mẻ nguyên liệu, lò điện có thể bắt đầu nấu
mẻ nguyên liệu tiếp theo bất kỳ lúc nào.
13/ Nồi chiên này có chế độ tự bảo vệ khi quá nhiệt. Do đó, khi nhiệt độ trong lò quá cao, 
lò sẽ tự động ngừng hoạt động để nhiệt độ trong lò nguội bớt. Sau khi nhiệt độ trong nồi đã 
thấp hơn mức được cài đặt trước, nồi chiên sẽ hoạt động trở lại. 
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ĐIỀU CHỈNH THỜI GIAN VÀ NHIỆT ĐỘ NẤU
Biểu 
tượng

Loại chức 
năng nấu

Cánh gà

Tôm

Cá

Nướng thịt

Nướng bánh

Sấy khô

Khoai tây chiên Gợi ý dùng khoảng 500g khoai tây 
đông lạnh
Gợi ý rã đông trước sau đó ướp khoảng 
600g cánh gà

Hãy tham khảo cách làm bánh ngọt

Cắt hoa quả thành miếng khoảng 3mm
（như chanh）
Có thể điều chỉnh thời gian và nhiệt độ 
theo sở thích của bản thân

Có thể điều chỉnh thời gian và nhiệt độ 
theo sở thích của bản thân

Rã đông 12

17 180

180

180

180

80

180

200

190

170

90

16

12

12

12

13

50

15

15

Có thể điều chỉnh thời gian và nhiệt độ 
theo sở thích của bản thân

Ghi nhớ 10 Có thể điều chỉnh thời gian và nhiệt độ 
theo sở thích của bản thân

Đùi gà 16 Gợi ý rã đông rồi ướp khoảng 1000g 
đùi gà

Gợi ý chọn nguyên liệu tươi, nếu chọn 
nguyên liệu đông lạnh, hãy rã đông trước; 
tôm khoảng 400g, cá khoảng 600g, thịt 
khoảng 400g, dày 1.5cm

Thời gian 
mặc định
（phút）

Nhiệt độ 
mặc định
（℃）

Ghi chú

Chiên không dầu

Hâm nóng

200

Trong quá trình nấu, bạn hãy chọn chế độ đảo theo sở thích, nếu có tiếng thông báo đảo thì nên 
tiến hành đảo .
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VỆ SINH BẢO DƯỠNG

Lòng nồi, vỉ chiên, sau mỗi lần sử dụng hoặc sau khi bị bẩn

Chú ý
Khi bảo dưỡng, phải rút phích cắm nguồn điện, đợi nồi nguội rồi mới bảo dưỡng. 
Nếu không sẽ bị bỏng
Hãy chú ý
Nếu không rửa sạch sau khi đã sử dụng, sẽ sinh ra mùi, mỗi lần nấu xong hãy 
vệ sinh sạch sẽ.

Không được sử dụng các vật sau
（Nếu không sẽ gây ra biến dạng, gỉ sét, đổi màu, bị nứt hoặc bị xước）
• Máy rửa sấy bát đĩa, máy sấy bát đĩa
• Chất tẩy rửa ngoài các chất tẩy rửa trung tính dùng cho nhà bếp
• Xăng, chất pha loãng, cồn, bột tẩy rửa, thuốc tẩy
• Miếng chà nồi, lưỡi dao và các vật dụng khác có khả năng gây làm xước

Làm sạch bằng miếng bọt biển và chất tẩy rửa nhà bếp trung tính
• Khi vệ sinh không được ngâm thân nồi vào nước, hãy dùng khăn ướt được vắt khô 
  để lau thân nồi.
• Sau khi sử dụng hãy kịp thời vệ sinh thức ăn còn dư và các vật khác trên vỉ chiên, 
  lòng nồi, tránh hư hỏng lớp phủ do cặn thức ăn hoặc dầu bẩn.
• Không được dùng vải quá ướt để vệ sinh nồi chiên không dầu, tránh nước chảy vào 
  bên trong thân máy có chứa các bộ phận điện tử, dễ dẫn đến các nguy hiểm như đoản 
  mạch, hỏa hoạn, điện giật…
• Kiểm tra định kỳ, hãy kịp thời vệ sinh nếu có dầu bẩn, bụi bẩn…

Vỉ chiên

Thân nồi

Lòng nồi
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Về lòng nồi
Không được để lòng nồi lên bếp gas để nấu, hoặc sử dụng trên bếp từ 
hoặc trong lò vi sóng.
Không được va đập lòng nồi hoặc rớt xuống vật cứng.
Hãy chú ý những điều sau để trách làm xước hoặc làm bong lớp sơn ở bên trong của 
lòng nồi

• Không được bỏ bát đĩa vào trong nồi, sử dụng nồi như chậu rửa.
• Không được dùng bàn chải và máy rửa sấy bát đĩa để vệ sinh.
• Không được vệ sinh bằng bột giặt, thuốc tẩy… (Dùng chất tẩy rửa trung tính dùng 
  trong nhà bếp)

※ Cho dù lớp sơn ở cạnh ngoài của lòng nồi bị xước, cũng không có vấn đề gì 
      lúc nấu cả, có thể sử dụng bình thường.
      Khi sử dụng lòng nồi, nếu lót ở phía dưới miếng vải… có thể giúp phần đáy 
      của bên ngoài nồi đỡ bị xước.

Bàn chải
Miếng chà 
nồi

Dùng miếng bọt
biển để lau

X Không được dùng 
mặt nhám để vệ sinh

0 Bề mặt bọt biển mềm
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TỰ KIỂM TRA SỰ CỐ BẤT THƯỜNG
Tình trạng 
bất thường Nguyên nhân Kiểm tra và loại bỏ

Thiết bị không 
hoạt động

Cánh quạt không 
quay hoặc có âm 
thanh bất thường

Không thể đẩy 
lòng nồi vào trong 
khoang nấu 
một cách thuận lợi

Có khói trắng

Cảnh báo E0

Cảnh báo E1

Cảnh báo E2

Chưa cắm nguồn điện Cắm phích cắm dây nguồn điện vào ổ cắm tiếp địa

Kéo lòng nồi ra đẩy lại vào thân nồi, lắp vào vị trí

Đưa đến điểm sửa chữa chỉ định để sửa chữa

Đưa đến điểm sửa chữa chỉ định để sửa chữa

Sẽ có khói trắng nhiều khi chiên các nguyên liệu 
nhiều dầu mỡ, điều này là bình thường

Mỗi lần chiên xong phải vệ sinh nồi chiên

Đưa đến điểm sửa chữa chỉ định để sửa chữa

Đưa đến điểm sửa chữa chỉ định để sửa chữa

Đưa đến điểm sửa chữa chỉ định để sửa chữa

Chưa lắp lòng nồi vào vị trí

Động cơ bị hỏng hoặc các 
bộ phận điện khác đoản 
mạch

Mép lòng nồi bị biến dạng

Đang nấu nguyên liệu có 
ướp dầu 

Trong nồi chiên còn cặn dầu 
mỡ sau lần ướp, nướng lần 
trước

Bảo vệ bộ quá nhiệt

Bảo vệ bộ cảm biến hở mạch

Bảo vệ bộ cảm biến đoản 
mạch
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Model: ZG93MW
AIR FRYER



14



15



16



17



18



19



20



21



22



23


