
máy xay thịt
QSJ-D03P3

Vui lòng đọc kỹ hướng dẫn sử dụng này trước khi sử dụng thiết bị.
Sản phẩm này chỉ dành cho mục đích sử dụng trong gia đình.

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG



Các bộ phận và cài đặt

Đặc điểm nổi bật

1. Thiết kế hình dáng độc đáo;
2. Lưỡi dao 4 mảnh , dễ dàng cắt nhỏ thực phẩm
3. Thiết kế công tắc an toàn, kiểm soát việc cắt nhỏ thực phẩm, sử dụng an 

toàn;
4. Cối thủy tinh trong suốt, tốt cho sức khỏe và dễ làm sạch;
5. Thân máy có thể tháo rời, thuận tiện cho việc vệ sinh
6. Tốc độ cao và thấp, nhiều lựa chọn.

Tốc độ cao

Tốc độ thấp

Thân máy

Nắp

Lưỡi dao

Cối

Chân đế chống trượt

Dây điện



Hướng dẫn

1. Trước khi sử dụng, hãy tham khảo hướng dẫn vệ sinh và bảo dưỡng để 
làm sạch cối, dao thớt và nắp đậy;

2. Tháo thân và nắp chính, sau đó đặt cối ở nơi bằng phẳng, sạch sẽ và khô 
ráo;

3. Đảm bảo rằng dao được đặt chính xác vào tâm của cối;
4. Tham khảo hướng dẫn những thực phẩm được cắt nhỏ và cho phần 

thức ăn thích hợp vào cối. 
5. Đậy nắp. Sau đó đặt thân máy lên nắp cối,  đảm bảo rằng thân máy, dao 

và nắp được lắp vào đúng vị trí;
6. Cắm dây nguồn và bật nguồn;
7. Giữ thân máy bằng tay của bạn. Nhấn công tắc (I hoặc II). Máy bắt đầu 

hoạt động, nếu nhả công tắc thì máy ngừng hoạt động. Tham khảo thời 
gian xay nhỏ theo hướng dẫn. Người tiêu dùng có thể rút ngắn thời gian 
băm nhỏ thức ăn theo sở thích cá nhân;

Lưu ý: Để kéo dài tuổi thọ của sản phẩm này. Thời gian làm việc tối đa 
không quá 30 giây. Nếu quá trình xay nhỏ vẫn chưa hoàn thành sau 30 
giây, vui lòng để sản phẩm nghỉ 2 phút trước khi tiếp tục làm việc.

8. Sau khi nhả công tắc, vui lòng không tháo thân máy ngay lập tức. Sau 
khi lưỡi dao ngừng quay, rút   phích cắm để ngắt điện rồi tháo thân máy 
ra;

9. Mở nắp. Lấy dao và lấy thức ăn ra.
(Dao rất sắc, vì vậy hãy cẩn thận để không cắt vào tay hoặc các bộ phận 

khác của thân máy khi bạn lấy nó ra.)

Lời khuyên:
Không cho nước hoặc nguyên liệu quá 50 ° C vào cối để tránh nứt do 
nhiệt.



Hướng dẫn sơ chế thực phẩm

Lưu ý: 
Đối với các loại thực phẩm không được nêu trong bảng, vui lòng tham khảo 
các nguyên liệu tương tự trong bảng trên

Mẹo nhỏ:
Sau khi sử dụng, cho một ít nước ấm vào cối, thêm một ít chất tẩy rửa và khởi 
động máy trong vài giây để làm sạch dễ dàng.

Để kéo dài tuổi thọ của máy và có được hiệu quả xay nhỏ tốt, vui lòng tham 
khảo “Hướng dẫn sơ chế thực phẩm” sau đây để sử dụng đúng cách.

Món ăn Số lượng Thời gian 
xay lâu nhất Ghi chú

Thịt heo
/Thịt bò 30s

≤800g (cắt 
thành các 
miếng nhỏ 
khoảng 
20x20x50mm)

Cần rút xương, 
bỏ gân để sử 
dụng tốc độ xay 
cao nhất

tỏi 15 giây
Sử dụng tốc độ 
xay thấp

Hạt tiêu nhỏ 15 giây

300g

300g

300g

300g (cắt thành 
các miếng nhỏ 
khoảng 
20x20x20mm)

Sử dụng tốc 
độ xay thấp

củ cà rốt 15 giây Sử dụng tốc độ 
xay thấp

rau cần tây 15 giây Sử dụng tốc 
độ xay thấp



Các biện pháp phòng ngừa

1.   Không sử dụng nguồn điện không phải là AC 220V, nếu không sẽ có nguy 
cơ bị điện giật hoặc cháy nổ.

2.   Vui lòng sử dụng riêng ổ cắm 6A trở lên. Nếu dùng chung ổ cắm với các 
thiết bị điện khác, phần dây dẫn của ổ cắm có thể gây nóng và cháy bất 
thường.

3.   Dùng tay giữ phích cắm dây nguồn và cắm phích cắm dây nguồn vào ổ 
điện.

4.   Dùng tay giữ phích cắm dây nguồn và kéo phích cắm dây nguồn ra khỏi 
phích cắm.

5.   Không dùng các vật bằng sắt để cạo máy.
6.   Sau khi sử dụng máy, phải rút phích cắm của dây nguồn, nếu không sẽ 

có nguy cơ bị điện giật, rò rỉ điện hoặc cháy nổ.
7.   Sản phẩm này không thể được sử dụng để chế biến những thứ cứng, 

chẳng hạn như: xương, hạt cà phê, hạt tiêu, đá hoặc thực phẩm đông 
lạnh.

8.   Cối thủy tinh có thể chịu được nhiệt độ từ O ~ 50 ° C. Nghiêm cấm đưa cối 
vào lò nướng để làm nóng, hoặc cho thực phẩm vào cối  vượt quá phạm 
vi nhiệt độ của nó.

9.   Trước khi thêm thực phẩm, hãy kiểm tra xem lưỡi dao đã ở đúng vị trí và 
đã hoạt động hay chưa. Nếu lưỡi dao không quay hoặc quay chậm, trước 
tiên hãy rút phích cắm và kiểm tra xem có vật cản nào trong cối không. 
Nếu có thể, hãy loại bỏ chướng ngại vật trước.

10. Sau khi thêm thực phẩm, vui lòng kiểm tra xem dao có bị lệch khỏi vị trí 
chính xác hay không. Nếu lưỡi dao không chạy nhanh trong vài giây, vui 
lòng rút phích cắm, lấy thực phẩm ra bớt, sau đó tiếp tục sử dụng.

11. Lưỡi dao rất sắc bén. Vui lòng không chạm trực tiếp vào lưỡi dao bằng 
tay
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Bảo trì và bảo dưỡng

1. Sau khi sử dụng, vui lòng rút dây nguồn khỏi ổ cắm điện.
2. Khi vệ sinh dao thớt, nên đeo găng tay để đảm bảo an toàn.
3. Các bộ phận có thể được làm sạch bằng chất tẩy rửa và bọt biển. Không 

sử dụng dây thép cứng để tránh làm hỏng bề mặt.
4. Không ngâm toàn bộ máy trong nước. Bề mặt bên ngoài của sản phẩm 

chỉ có thể được lau bằng khăn ướt. Không rửa lại bằng nước để tránh rò 
rỉ và hỏng hóc.

5. Khi sản phẩm lâu ngày không sử dụng, vui lòng vệ sinh sạch sẽ, cho vào 
hộp, để nơi khô ráo tránh ẩm ướt.

12. Thời gian làm việc liên tục của sản phẩm này không được vượt quá 30 giây. 
Sau 30 giây hoạt động liên tục, phải cho máy nghỉ 2 phút trước khi sử dụng. 
Máy nên được sử dụng trong 30 giây và 2 phút cho một chu kỳ. Sau khi hoạt 
động 3 chu kỳ liên tục, nên cho máy nghỉ 15 phút trước khi hoạt động trở lại.

13. Nếu dây nguồn bị hỏng, phải được thay thế bởi nhà sản xuất, bộ phận dịch 
vụ của hãng để tránh nguy hiểm.

14. Lưỡi của máy này rất sắc, cần cẩn thận khi tháo lưỡi, lấy thực phẩm ra khỏi 
cối và vệ sinh.

15. Nếu sản phẩm ngừng hoạt động trong khi hoạt động, có thể do chức năng 
tự ngắt khi quá nhiệt của động cơ. Vui lòng tắt nguồn và đợi từ 20 đến 30 
phút để máy nguội.

16. Sản phẩm nên được bảo quản ở nơi không thích hợp cho trẻ em. Không sử 
dụng hoặc đưa sản phẩm này cho những người (kể cả trẻ em) không đủ thể 
chất, cảm thấy hoặc có vấn đề với kinh nghiệm hoặc kiến   thức của họ.
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THÔNG SỐ KỸ THUẬT

Sản phẩm

Model

Điện áp định mức

Tần số ư

Dung tích cối

Công suất định mức

Kích thước sản phẩm（L×W×H）

Máy xay thịt

QSJ-D03P3

220V

50Hz

2.0L

300W

219*175*272mm

Hình ảnh





Food Chopper
QSJ-D03P3

Please read through this manual carefully before using the appliance. 
This product is only for the household use.



Parts and installation

Performance characteristics

1. Unique shape design;
2. "6" shape 4-piece knife design, the effect of chopped meat chopping is 

more outstanding;
3. Safety switch design, free control of food shredding, safe use;
4. Transparent glass chopping cup, healthy and easy to clean;
5. Detachable crocodile, convenient for dripping;
6. High and low gear design, a variety of options.



Instruction

1. Before use, refer to the cleaning and maintenance instructions to clean 
the chopping cup, chopping the knife and the lid;

2. Remove the main body and lid, then place the chopped cup in a flat, 
clean, dry place;

3. Ensure that the chopping knife is accurately placed in the center of the 
chopping cup;

4. Refer to the chopped food guide and put the appropriate portion of the 
food into the cup. For example, after placing the food, the position of 
the chopping knife is deviated, and the first cutting point is cut and the 
third point above is ensured;

5. Cover the lid. Then put the fuselage on the lid of the cup, check if it is 
placed, and ensure that the fuselage and the chopping knife and the lid 
are assembled in place;

6. Plug in the power cord and turn on the power;
7. Hold the body with your hand. Press the switch (I or II). The machine 

starts to work and releases the switch, and the machine stops working. 
Chopping time reference shredded food guide. Consumers can shorten 
the chopping time according to their personal preference for chopping 
food;

Note: In order to extend the life of this product. The maximum working 
time does not exceed 30 seconds. If the chopping is not completed after 
30 seconds, please let the product rest for 2 minutes before continuing 
to work.

8. After releasing the switch, please do not remove the body immediately. 
After the blade stops rotating, pull out the plug to cut off the power and 
then remove the body;

9. Open the lid. Remove the chopping knife and remove the food.
(The chopping knife is very sharp, so be careful not to cut your hands or 

other parts of the body when you take it out.)



Chopped food instruction

Tips:
Do not put more than 50'C water or ingredients into the cup to avoid heat 
cracking.

hint:
After use, add a small amount of warm water to the chopping cup, add some 
detergent, and start the machine for a few seconds to clean easily.

In order to extend the life of the machine and obtain good chopping effect, 
please refer to the following “Chopped Stirring Food Guide” for proper use.

Food Amount Longest
chopping time Note

Pork/Beef 30s
≤800g (cut 
into small 
pieces of about 
20x20x50mm)

Need to remove 
bones and 
remove the 
tendons to use 
high-grade 
switches

garlic 15s
Use low gear 
switch

Small pepper 15s

300g

300g

300g

300g (cut into 
small pieces of 
about 
20x20x20mm)

Use low gear 
switch

carrot 15s Use low gear 
switch

celery 15s Use low gear 
switch



Precautions

1. Do not use a power source other than AC 220V, otherwise there is danger 
of electric shock or fire.

2. Please use the socket of 6A or above separately. If the socket is shared 
with other electrical appliances, the wiring part of the socket may cause 
abnormal heat and fire.

3. Hold the power cord plug with your hand and plug the power cord plug 
into the power outlet.

4. Hold the power cord plug with your hand and pull the power cord plug 
out of the power plug.

5. Do not use iron objects to scrape the machine.
6. After the machine is used, the power cord plug must be unplugged, 

otherwise there is a danger of electric shock, electric leakage or fire.
7. This product can not be used to process hard things, such as: bone meat, 

coffee beans, pepper, pepper, ice or frozen food.
8. The glass chopping cup can withstand a temperature range of O~50°C. It 

is strictly forbidden to put the chopping cup into the famous oven to 
heat it, or put something in the cup that exceeds its temperature 
tolerance range.

9. Before adding food, check that the blade is in place and that it is working 
freely. If the blade does not turn or rotate slowly, first unplug the plug 
and check for any obstructions in the cup. If possible, remove the 
obstacle first.

10. After adding food, please check if the chopper is deviated from the 
correct position. If the blade does not run fast in a few seconds, please 
unplug the plug, level or take out too much food, and then continue to 
use it.

11. The blade is very sharp. Please do not touch the blade directly with 
your hand. Hold the knife bar on the blade when removing and install-
ing.
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Maintenance and maintenance

12. The continuous working time of this product can not exceed 30 seconds. 
After 30 seconds of continuous operation, it must be rested for 2 
minutes before use. It should be used for 30 seconds and 2 minutes for 
one cycle. It should work continuously for 3 cycles, and must be 
separated by 15 minutes.

13. If the power cord is damaged, it must be replaced by a professional from 
the manufacturer, its service department, or similar to avoid hazards.

14. The blade of this machine is sharp, and care should be taken when 
removing the blade, emptying the mixing bowl and cleaning.

15. If the product stops working during operation, it may be caused by 
temperature control of the motor. Please turn off the power and wait for 
20 to 30 minutes for cooling.

16. The product should be stored in a place that is unsuitable for children. 
Do not use or play this product for people (including children) who are 
not physically fit, feel or have problems with their experience or 
knowledge.

1. After use, please unplug the power cord from the power outlet.
2. When cleaning the chopping knife, it is recommended to wear gloves for 

safety.
3. The parts can be cleaned with detergent and sponge. Do not use hard 

steel wire to avoid damage to the surface.
4. Do not immerse the whole machine in water. The outer surface of the 

product can only be wiped with a wet towel. Do not rinse with water to 
avoid leakage and malfunction.

5. When the product is not used for a long time, please clean it, put it in 
the box, and put it in a ventilated and dry place to protect it from 
moisture.
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SPECIFICATIONS

Product

Model 

Rated Voltage

Rated Frequency

Capacity of mixing bowl

Rated Power

Product Dimension（L×W×H）

 Food Chopper

QSJ-D03P3

220V

50Hz

2.0L

300W

219*175*272mm

Picture




