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Vui long doc ki huéng dan sir dung trude khi dung .
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KHONG GAY BONG
KHONG SU DUNG DAU MO
KHONG CHAY THUC PHAM
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So d6 cau truc san pham:
1. Nap ¢ trén
2. Bang diéu khién

3. Khay chién

4. Cao su silicon

5. Thanh tay cAm

6. Xt 1y nap

7. Ctra thoat khi

8. Cap ngudn

9. Nut BAT / TAT
10. Nut tang nhiét do

11. Nut giam nhi¢t do

12. Nut chon ché do

13. Nut giam thoi gian

14. Nut tang thoi gian



Canh bao

- Vui 1ong doc ki hudng dén str dung, trudce khi str dung thiét bi. Giir hudéng din dé tham khao
trong tuong lai;

- Khong dugc d6 day dau vao ndi, hodc c6 thé gay nguy hiém hoa hoan;

- Thiét bi chtra cac yéu t6 dién tir va cac yéu t6 lam néng. Khong cho vao nude hodc rira bang
nuoc;

- Khong che dau vao va cira thoat khi trong qué trinh van hanh. Khong cham vao bén trong thiét
bi dé tranh bi bong va bong;

- Céc bé mit c6 kha ning bi néng trong qua trinh sir dung. Khong cham vao cac bé mit nong. Str
dung tay cam hodc nam.

- Khoéng khi & nhiét d6 cao s& thoat ra ngoai qua ctra x4 khi thiét bi dang dugc st dung. Hay gitt
mot khoang cach an toan. Khong cham vao cac bé mit noéng, Khong gan cira thoat khi. Khi rat
ndi ra, hay can than véi khong khi ¢ nhiét do cao.

Canh bao an ninh:

- Hay giit sach phich cdm dé tranh tham hoa
- Khong lam hong, kéo manh hodc xodn day ngudn, sir dung né mang tai ning hodc bién doi no,
dé day treo trén canh ban, hodc cham vao bé mat néng, dé tranh bi dién giat, hoa hoan va cac tai
nan khac. Day nguén bi hong phai dugc thay thé bai nha san xuét, dai 1y dich vu ctia n6 hoac
nhitng ngudi co trinh d6 twong ty dé tranh nguy hiém.

- Vui 1ong khong cdm va rat phich cdm bang tay u6t, néu khong co thé gay dién giat

- Cim chat, néu khong, n6 co thé gy dién giat, chap dién, hut thuéc, cham ngoi va céc nguy

hiém khac;



- Khong nhung thiét bi, than may, day dién hodc c4m vao nude hodc chét long khac, dé bao vé
chdng dién giat va anh huong dén chirc nang.

- Khong dit thiét bj khi c6 khéi thude nd va / hodc dé chay.

- Khong dat thiét bi trén hoac gﬁn vat liéu dé chay, nhu khan trai ban, rém cira va cc vat dung
khéc, dé tranh nguy co hda hoan;
- bam bao str dung trén bé mit chiu nhiét va déu, gitr thiét bi cach xa tuong, dd noi that hodc cac
chit d& chay khac it nhat 30cm;
-Céc thiét bi khong c6 ¥ dinh duoc van hanh bang bo hen gid bén ngoai hodc hé thong diéu khién
tir xa riéng biét.
- Khong st dung thiét bi cho muc dich st dung khac ngoai myc dich st dung;
- Thiét bi nay khong danh cho ngudi sir dung (ké ca tré em) bi giam kha niang vé thé chat, giac
quan hodc tinh than, hodc thiéu kinh nghiém va kién thirc, trix khi ho duogc nguoi chiu trach
nhiém vé sy an toan cua thiét bi st dung. .
- Tré em duogc giam sat khong choi véi thiét bi.
- Giit thiét bi cach xa tré em dé tranh bong, dién giat va / hodc cac thuong tich khac; gidm sat
chit ché 1a can thiét khi thiét bi dugc sir dung boi hoac gén tré em;
- Thiét bi nay chi danh cho h¢ gia dinh.
Trwéc khi sit dung lan dau

e Loai bo tit ca cac vat lidu dong goi.

e Xoanhin dan hodc nhan khai thiét bi Lam sach hoan toan gi6 va chao bé‘mg nudc nong,

mot it dung dich tdy rira va miéng bot bién mém khong mai mon.
e Lau sach bén trong va bén ngoai thiét bi b?mg khan am. Dt thiét bi 1én bé mat 6n dinh,

ngang va phang.



e Khong dit thiét bi trén bé mat khong chiu nhiét.

e  Thiét bi c6 luu thong khong khi t6t va tranh xa bé mit nong va bat ky vat lidu dé chay
nao.

e  Ditrd vao chao diing cach, ban nghe thay tin hiéu 4m thanh.

e Truot chdo tro lai thiét bi.

e Daylamdt thiét bi hoat dong trén khong khi nong.

e Khong db dau vao chao hodc chién mé.

o Khong dat bét ctr thi gi 18n trén thiét bi. Didu nay lam gian doan ludng khong khi va anh

hudng dén két qua chién khi nong.

Cach St dung

1. Cam phich cdm dién vao 6 dién , day dién ndi than may .

2. Nhép vao ntiit BAT / TAT

3. Nhap vao nit ting / giam nhiét do dé dat nhiét do thich hop cho ndu an.

4. Nhap vao nit Giam thoi gian dé dat 5 phat cho qua trinh 1am néng truée. Nhap vao nat BAT /
TAT mét 1an nira dé bit dau nau. Sau d6 thiét bi da sin sang dé sir dung.

5. Khi thoi gian v& 0, can than kéo ndi chién ra khoi thiét bi, dit cac thanh phén bén trong gio
chién (Cha y: khong vuot qua dong tdi da); két ndi tot gié ca bot v6i ndi chién, truot chao trd lai
thiét bi.

a) Khong duoc st dung chdo ma khong cé gid trong do.

b) Khong cham vao chao trong va mot thoi gian sau khi st dung, vi n6 rat nong. Chi giit chao

bang tay cam.



6. Nhap vao nat chon ché do dé chuyén doi va chon kiéu nau phu hop hodc nhip vao nut ting /
giam nhiét d6 va niit ting / giam thoi gian dé chon thoi gian va nhiét do thich hop
7. Nhép vao nat BAT / TAT mét lan nita dé bat dau nu
8. Khi ban nghe tiéng bip hen gid, thoi gian chudn bi dd hét. Kéo ndi ra khoi thiét bi va dat no 1én
mot bé mit chiu nhiét.
9. Kiém tra xem céc thanh phan d sin sang. Néu cac thanh phan chwa sin sang, chi can truot
chdo tré lai thiét bi va dit bd hen gio thém vai phut.
10. Néu thanh phén da san sang, can than rat chdo ra, va nhan nut nha rd va nhac rd ra khoi chao
dé loai bo cac thanh phan. Khong 1at nguoc gio voi chao van con dinh vao nd, vi bat ky dau thira
nao d thu thap dudi day chao s& ro ri vao cac thanh phan.
11. Don sach 16 vao mot cai bat hodc 1én dia. Khi mot 16 nguyén liéu di sin sang, thiét bi s& sdn
sang ngay lap tirc dé chuan bi mot mé khac.
Loi khuyén:
1. Thém mét chit dau vao cac thanh phan cho két qua gion ..
2. Léc nguyén liéu nira chimg trong thoi gian chuén bi t6i wu hoa két qua cudi cing va co
thé gitp ngin ngira cic thanh phan chién khong déu. Dé lic cac thanh phan, kéo chao ra
khoi thiét bi bang tay cAm va lic né. Sau d6 truot chao trd lai vao thiét bi. Khong nhan

nat nha gio trong khi lic.

Cham séc va bao dudng

1. Truodc khi vé sinh, van hen gio vé 0, rat phich cam cua thiét bi va doi thiét bi nguoi. Don léng
cham vao bé mit trudce khi 1am mat.

2. Khong nhiing thiét bj vao nudc hodc bat ky chét 16ng nao khac. Thiét bi khong phai 1a bang

chimg may rtra chén.



3. Lam sach bé mit cua ndi chién va rd bang nudc ndng, mot it dung dich tay rira va miéng bot
bién khong mai mon.

Néu bui ban bj dinh vao r6 hodc day chao, hiy d6 day nudc ndng vao chao bang mot it nude
rira. Dt gié vao chao va dé chdo va ré ngdm trong khoang 10 phut.

4. Dung khin am dé lau bé mit ndi chién. Khong bao gio st dung chat tiy rira manh va mai mon,
dém chua hodc len thép, [am hong thiét bi.

5. Néu ban khong str dung thiét bi trong mat thoi gian dai, vui long lam sach thiét bi va bao quan
thiét bi & noi kho réo va thoang mat.

Théng s6 ky thuat:

1. Dién 4p dinh muc: 220 V-240V ~

2. Tan s6 dinh mirc: 50Hz / 60Hz

3. Cong suat dinh mic: 1400W

4. Dung tich r6 chién: 5L

5. Trong luong tinh: 4,7KGS

6. Kich thudc san pham: 293 * 343 * 332mm



Xu ly sy co:

Vian dé Giai Phap Nguyén Nhin

- Day ngu6n chua dugce - Cam chat day ngudn vao 6 cim

cam vao 0 cam dién dién dugc ndi dat.

- Khong dat mo6 hinh nduan | - Nh4p vao nat chon md hinh dé
Khong hoat chon danh gia cao m6 hinh néu, sau
dong do nhap vao nut BAT / TAT

- Didn kich bam nt BAT /

TAT sau khi chon kiéu nau. . Nhép vao nat BAT / TAT

- Qua nhiéu thirc 4n trong P »

gi6 - Thuc pham lan luot chién
Thuc pham rat - I ""Nhigrdg cai dat qua thdp |-  Dgt ¢ nhiét do thich hop, chién
hiém khi hét lai thite &n. o
thoi gian — . . : i

- Thoi gian ndu an ngan - Dat thoi gian nau thich hop,

chién lai thuc an.

- .M(f)t séLthl,qIC p}lﬁmACéfl - O gitta qu4 trinh nau, kéo ndi
Khéng ran thiee | Phai dugc lac ¢ gilra nau an. ra va lac d€ tdch nguyén liéu thuc
an déu pham choéng chéo, sau do day noi

tro lai dé tiep tuc.
oo |7 MotsonguyenliGuthue oy a g st 16p diu mong

B0 chién khong | pham phai duge chién véi dau trén bé mat thyc pham trude, sau d6
glon bét dau chién ching.

- Pﬂot _Cfii nodi co q_Aué nhlréu - Nguyén ligu thyc phim trong

nguyén licu thye pham qua | oi6 khong thé vuot qua muc t5i da.

. nang )

Khong thé nhe hang.

nhang day ndi
tr¢ lai thiét bi

- Gi6 khong dugc dat chinh
xac trong noi.

- Nhan ro vao noi.

- Tay cam bi ket

- Dat thanh tay cam & vi tri ndm
ngang.

Hut thude

- Thyc pham chién dau

- Hién tugng binh thuong.

- Noi chién c6 chtra dau tu
lan st dung cudi cung

- Hay lam sach ndi va gid sau
khi str dung.




Xir ly diing san pham nay:

DAu nay chi ra rang thiét bi nay khong nén duogc xtr Iy véi chét thai
gia dinh khac. Dé ngin chan tac hai c6 thé c6 d6i véi moi truong
hoic strc khoe con ngudi tir viée xir 1y chat thai khong duoc kiém
soat, hay tai ché n6 mét cach co trach nhiém dé thuc déy viéc tai su

dung bén viing cac nguon nguyén liéu.



1. Khoai tiy chién cay chau A

-Potato 4 chiéc / 600g
-0il 2 mudng ca phé
-Su 1 mudng ca phé
-Pepper bot --------------- 1 mudng ca phé
{C6 bt e 1 mudng ca phé

-Red bot 6t ------------ 1/2 mudng ca phé

e Got vo khoai tay va cit thanh dai;

e Nhung dai khoai tiy vao nuéc mudi it nhat 20 phut, sau d6 lau kho bang gidy an;

e Tron déu he, mudi va hat tiéu, bot toi / dau toi, bot 6t do; khudy trong dai khoai tay;

e Dit nhiét do thanh 1800C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;

e Dit dai khoai tay vao r6 ran déu, dit rd chién v6i ndi trd lai thiét bi; va dat bo hen gid trong
15-20 phut (tiy thudc vao kich ¢ cta khoai tay chién) hodc cho dén khi khoai tiy chién c6 mau
nau vang.

* tiiy chon: 14t lai khoai tay chién bang cach lic r6 ¢ giita qua trinh ndu, dé c6 két qua nau tét

hon.

2. Canh ga vang

-Nhanh canh ---------------- 500¢g

-Garlic --- 2 chiée
-Ginger bot —------—---mm--—- 2 mudng ca phé
-Cumin bt ----------------- 1 mudng ca phé
-Mau tiéu bot --------- 1 mudng ca phé
-Sweet tuong Ot -------------- 100 mg

e Dit nhiét do thanh 2000C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;

° Khuéy to1, bt girng, bot thi 1a, hat ti€u den cay va mot chut mudi v6i nhau, roi phu Ién canh
ga; dat 20 phut;

e Dit canh ga vao 16 ran déu, dat rd chién véi ndi trd lai thiét bi; dat thoi gian trong 15-20 phut
hodc cho dén khi tré thanh mau nau vang.



3. Garan

-Fresh ga cOm ------------ 500¢g

-Egg (chia tay) 3 chiéc
-Flour 1 coc
-Olive oi — 1 mudng
-White bot tiéu ------------ 1 mudng ca phé

e Dit nhiét d thanh 2000C va hen gid dén 5 phit dé siy so bo;

e V5 ga trong 5 phut bang ludi dao;

° Khqu trirng, bot mi, dau 6 liu, hat tiéu tréng va mot mudi mudi véi nhau, sau d6 boc trong
cdm ga; dat dén 20 phut cho gia vi tdt;

e Dit cdm ga vao rd ran déu, dit o chién véi ndi trd lai thiét bi; dat thoi gian trong 15-20 phit
hodc cho dén khi tré thanh mau nau vang.

4. Chién ctru chién

-Lamb suon -------- 500g (¢ nhi¢t do phong)
-Brandy it

-0il e --- 2 mudng canh
-G bot tiéu ------------ 1 mudng ca phé

Hat tiéu den nghién nat -------------- 1 mudng ca phé
-Soy sbt ---- 1 mudng ca phé

e Dat nhiét d thanh 2000C va hen gio thanh 2 phut dé lam nong trudc;
e Tron déu gia vi;

e Lau sach hoan toan suon ctru véi gia vi trén déu va udp trong 20 phut;



e Dit cac chao dén vao r6 ran déu, dat rd ran co ndi trd lai thiét bi; va dit hen gio trong 10-12
phut;
e Sau d6 mé va lat chan ga. Giam nhiét d6 xudng 1500C va nuéng trong hon 10 phut hoidc cho

dén khi c6 mau nau

5. Thit ctru chién

-Chi ---- 56 tién thich hop

-Egg (Chia tay) - 1 chiéc
-Cumin bot 1 mudng ca phé
-Chili bot - --- 1 mudng ca phé
-0il e 2 mudng ca
phé

e Dit nhiét do thanh 2000C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;

° Khqu hanh tay, tring, bot 6t, dau salad, mudi, bot thi 1a véi nhau, sau do trang trong Lamb
Kebab;

e Dé lai Lamb Kebab day dan 20 phut;

e Dit Lamb Kebab vao rd ran déu, dit rd chién véi ndi trd lai thiét bi; chién trong 15-20 phut

hoac cho dén khi nau.



6. Suon heo chién

-Pork suon --- ------- 500g (¢ nhi¢t d6 phong)

A ‘ -Eggs (bi danh dap) 2 chiéc
-Cach sao 1 cbe
-Ginger bot 1/2 mudng ca phé
-Garlic — 1/2 mudng ca
phé
-Tang luc -- 1/2 mudng ca phé
-Soy sét 1/2 mudng ca phé
-Su 1/2 mudng ca
phé
-0il 1/2 mudng ca
phé

e Dit nhiét d thanh 2000C va hen gid dén 5 phit dé siy so bo;

e Tron déu gia vi va sau do trang sudn heo, udp 20 phut;

e Dit sudn heo vao rd ran déu, dit ro chién véi ndi trd lai thiét bi; va dat hen gio trong 10-12
phut;

e Sau d6 md va lat cac miéng. Giam nhiét d6 xudng 1500C va nudng trong hon 10 phut hodc

cho dén khi ¢6 mau nau.

7. Muc chién

-Squid (P6ng bang) - 500¢g

-0il e 2 muodng

-Su - 1 mudng ca phé
-Cumin bot 1 mudng ca phé
-Lam bot 1 mudng ca phé

-Pepper bot 1 mudng ca phé



e Dit nhiét do thanh 2000C va hen gio dén 5 phit dé siy so bod

e Khudy gia vi v6i nhau, sau d6 trang trong muyec, dit trong 20 phut;

e Dit muc vao ro ran déu, dit r6 ran cd ndi trd lai thiét bi; dit bo hen gi0 trong 12-15 phut hoac
cho dén khi c6 mau nau.

8. Tom cay

-SO tdm mién phi 10 chiéc
—

-0il 2 muodng

-Garlic bam 1 chiéc

-Mau tiéu 1 mudng ca phé
< -Chili bot 1 mudng ca phé

-Sweet tuong 6t 100mg

e Dit nhiét do thanh 2000C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;

e Rura sach tom sau khi xtr ly;

e Thoa mot 16p dau xa lach mong 1én t6m, cho vao ro ran déu, day r6 chién bang ndi tro lai thiét
bi, dat bo hen gio dat 5-8 phut hodc cho dén khi tao ra 16p vang gion;

e May tron dat tuong &t ngot véi mudi va hat ti€u vao chdo, san sang phuc vu.

9. Cu sen chién

-0il 2 mudng ca
phé

-Lotus gdc . 500g
-Cach sao 1 coc

-Flour 1 ¢be




e Dit nhiét do thanh 2000C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;
e Tron bot, tinh bot, dau salad va nude thanh bot nhéo, sau do phu trong cu sen;
e Dit cu sen da trang vao 16 ran déu, déy 16 chién b'ﬁmg ndi trd lai thiét bi; va bo hen gio duoc

dat trong 12-15 phiit hodc nuéng cho dén khi gion.

10. Ngo chién.

-Corn --- 2 chiéc
-Olive dau 2 mudng ca
phé

e Dit nhiét d thanh 2000C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;
e Thoa mdt 16p dau 6 liu moéng 1én ngd, cho vao rd ran déu, day rd chién bang ndi trd lai thiét bi
va dit hen gio trong 10 phut hodc nudng cho dén khi Vang

11. Banh bao chién

-Dimplings (khong dong bang) ---------------- 10
chiéc

-Olive dau 2 mudng
ca phé

e Dit nhiét do thanh 1800C va hen gio dén 5 phit dé siy so bo;

e Dit banh bao vao gio chién déu;



® Thoa mot 16p dau 6 liu mdéng 1én banh bao, dat banh bao vao ro ran déu, day r6 chién bang noi

tré lai thiét bi; va dat thoi gian trong 12-15 phut hodc cho dén khi vang nau.

Cam on quy khach d3 tin dung san pham PERFECT , dé xem nhiing san pham khac vui long truy

cap website ; www.perfectusa.com.vn

Lién h¢ : 0868 817 817

Dia chi : 7/3 Nguyén Vin Quy, Phudng Pha Thuan , Quan 7, TP HCM .





