Hwéng dan sir dung
NOI CHIEN KHONG DAU

Vui l6ng doc ki hwdng dan trwdc khi st dung. Thiét bi chi str dung

cho muc dich trong gia dinh.

{O) CANH BAO AN TOAN

* Vui long tham khao va tuan theo cac théng tin an toan sau day khi st
dung thiét bi.

* Pam bdo dién dp cha ngudn dién st dung phu hop vai dién dp dinh mic
ghi trén thiét bj AC220V-240V, 50/60Hz.

* Pua thiét bi dén trung tdm bdo hanh dé dwoc slra chira dung céch néu cé
van dé xay ra. Khéng ty y thdo r&i cac bd phan cda thiét bi.

* Ngat dién trudc khi thao, 13p cac bo phan duoc phép.

* Khdng tu y thay day nguén tai nha néu day bi hong. Nén dua thiét bi dén
trung tdm bao hanh dé dwoc stra chira dung cach.

* Khdng ngdm than mdy trong nudc hodc bat clr chat 1dng nao. Khdng vé
sinh than may truc tiép duédi nuéc.

* Khong bd than may vao may rlra chén.

* Khong st dung thiét bi gdn ngudn nudc hay céc vat dung lam tir thay
tinh.

* Khong vé sinh thiét bi badng miéng cha rlra kim loai.

* Khdng dat thiét bi & noi cé nhiét d6 cao.

* Khéng st dung ngudn dién vuot qua dién ap dinh mirc dé€ tranh tai nan
dién xay ra.

* Khong s& dung thiét bj ngoai muc dich va hwdng dan st dung nay.

* Ngat dién thiét bj trwdc khi vé sinh va sau khi st dung.

* Khong nén st dung day dién cé thé thdo rdi hodc 6 cdm ty ting ap.

* Khdng cudn day dién quanh ti b&p hay canh ban sic nhon hay dit & noi
c6 nhiét do cao.

* Thiét bi nay khong nham muc dich st dung cho ngudi bi giam nang luc
thé chat, gidc quan, tinh than, néu s dung can c6 ngudi bao hd, gidm sat
hodc hwdng dan. Dé thiét bj tranh xa tam véi tré em.

* Thiét bi chi phuc vu muc dich s dung trong gia dinh.

Khoéng thao tac vai thiét bj khi tay dang uwét. Khéng di chuyén thiét bi khi
dang hoat dong.

* Khdng dé nuwdc tiép xuc véi day dién va gidc cam dé tranh tai nan dién
Xay ra.

* Thiét bj dwoc khuyén khich st dung riéng mot & cam, khong dung chung
v@i cac thiét bi khac.

* Dam bao tat ca bo phan duoc 1ap dat dung khép trudce khi sir dung.
Khong dé thiét bi & ché do lam néng qua lau.

* Thiét bi khdng c6 bd hen gi& bén ngoai hodc hé thong diéu khién tir xa
riéng biét.

* N6i chién, khay va cédc bé phan khac cta thiét bi nén duoc vé sinh vdi
nwdc ndng trudce khi st dung lan dau.

* Khong dat thiét bj & gan cac vat chiu nhiét kém hoic dé bat Ira. Thiét bj
nén duoc dé cach twdng khoang 20 -30cm.

* Khdng che, day clra thoat hoi khi thiét bi dang hoat déng.

* Khéng dé day dién gan noi cé nhiét dé cao. Khdi béc 1én trong [an dau st
dung la hién twong binh thudng.

() MO TA SAN PHAM

Ngoai thiét ké gon gang, sang trong, n6i chién khéng dau A14D1 sir dung
lubng khi nédng xoay vong, téa déu cac phia dé lam chin hoan toan thirc
3n ma khong can st dung dau an. Day la mot thiét bi dé s& dung véi do
chinh xac cao vé thdi gian va nhiét d6 hoat déng. Noi chién khdng dau
A14D1 khbéng gay hai moi truong va dugc danh giad [a mot trong nhitng
san pham gia dung hang dau cho cin b&p clia moi gia dinh.

Pac diém san pham

1. Thiét ké sang trong, th&i thugng, da chirc ndng chi vdi 1 nat diéu chinh.

2. Dung tich ndi chira l1on.

3. St dung |&p chéng dinh cao cap, than thién véi méi trudng va dam bao
vé sinh.

4. B phan tan nhiét SUS304 chat lvgng cao, an toan va tiét kiém ndng
lwong.

5. Ludng khi néng di chuyén 360 d6 gitp thirc &n chin déu.

6. Dé dang diéu chinh nhiét d6 chién mot cach chinh xac.

7. Puoc trang bi cam bién bao vé thiét bi khéi nhiét d6 qué cao, dam bao
an toan trong qua trinh st dung.

8. Ty ddng ngat dién khi l1ay noi chién ra khoi than may.

9. Chu y: thdo bo toan bd 1&p chéng sdc, bdo vé trudce khi sir dung thiét bi.

{O) cAcBO PHAN VA CHU'C NANG

Anh minh hoa

Stt | Tén b6 phan Chirc nang Stt | Tén bo phan Chtrc nang

H tro dong co

01 | Than may Chién thyc pham 07 |LOthodt hoi |y khi tir bén ngodi

Tay cam Gitr tay cam pen bao Sang lién tuc khi noi
02 5i chia dé 1y noi chién 08 | hoat dén hoat ddng trong khoang
noirchien ra khoi than may atdong thoi gian da chon (vang)
o Chura thuc ph5m Deén bio SangAhen tuc khi nc3|
03 Noi chién 09 hoat déng trong khoang

can chién nhiét do thoi gian d chon (dd)

Chra thuc pham

04 | Khay chién | can loaibé dauthita | 10 |5 thoét hoi Thoat hoi
trong khi chiénmay

Nut

05 | didu chinh Thay doi nhiét do

11 Day dién K&t ndi ngudn dién

nhiét do6 chién mong muén
06 di‘étlj\lgfzinh Thay déi thoi gian
thoi gian chién mong mudn

(O) CAcHsU DUNG
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Tén thyc pham Thoi gian (phut) Nhiét do (do C)
1. Khoai tay chién 15 - 20 phat 180°C + 15°C
2. Thit heo 20 - 25 phat 180°C + 15°C
3.Tém 15 - 20 phat 160°C + 15°C
4. Banh ngot 20 - 30 phut 160°C + 15°C
5.Ga 20 - 25 phat 180°C + 15°C
6. Bo 10 - 20 phat 180°C + 15°C
7.Cé 15 - 20 phat 160°C + 15°C

(O) HUONG DAN THAO LAP NOI CHIEN

i)

1. Khong d&t thiét bi & gan cac vat chju nhiét kém hodc dé bat Ilra. Thiét bj
nén duwoc dé cach twong khoang 20 -30cm (anh 1).

2. D3t thiét bi & noi bang phang, cd dinh. Bit khay chién vao bén trong noi,
khong cho dau hay bat cr chat 1dng nao vao bén trong (anh 2).

3. Tiép dén, dat thuc phdm vao bén trong ndi chién (anh 3).

4. Lap lai n6i chién vao trong than may sao cho dung khép. Than may sé&

khong hoat dong khi ndi chién bj I3p sai khdp hodc chua duoc 1p (anh 4).

5. Diéu chinh nhiét do6 chién phu hop (anh 5).

6. Diéu chinh thoi gian chién phlu hop. (anh 6).

7. Can than 1ay ndi chién ra khdi than mdy va dit trén mat ban phang. Nén
str dung gang tay khi thao tac dé tranh bj bong (anh 7).

8. Nén Iat thirc an trong qua trinh chién dé thirc an dwoc lam chin déu.

9. S&r dung kep gap thirc &n ra dia. Khong ddc ngwoc ndi chién dé dé thire

an ra ngoai dé tranh dau néng ban vao ngudi gy bong.

{O) HUONG DAN SU’ DUNG

Lwu y: théng tin dwdi day chi mang tinh chat tham kho.

1. Loai bd tat ca |&p chéng s6c, bdo vé, nhan dan cd trén thiét bi trudce khi
st dung. Vé sinh cac bd phan nhu ndi chién, khay chién véi nwdc nédng.
Lau khé trudce khi st dung.

2. Rlra sach nguyén liéu va wdp khoang 15 - 20 phut.

3. Cho nguyén liéu vira wdp vao ndi chién. Cé thé lam ndng ndi chién trudc
do6 khoang 2 - 3 phut.

4. Piéu chinh thoi gian va nhiét dé phu hop vdi nguyén liéu da chon. Chiay
canh thoi gian dé Iat thire an.

5. Khi thiét bi phat ra &m thanh, thirc 3n d3 dwoc 1am chin. Cho thirc dn ra
dia hoac to,...

6. Phu thudc vao madi loai nguyén liéu khac nhau ma nhiét do va thoi gian
chién can thiét s& khac nhau. Bang théng tin trén chi mang tinh chat
tham khao.

7. Nhanh chéng a8y ndi chién ra khoi than may khi d3 chin dé tranh thirc an
bi chay.

8. Cac loai thuc phadm c6 kich thudc nhd nhanh chin hon so véi kich thuéce
[&n.

10. Cho mét it dau d&i vdi mén khoai tay chién dé mon khoai cé vi gion
hon.

11. Khong chién xuc xich nhiéu m& bang nodi chién khdng dau.

12. Cac mén &n vat nau bang 10 vi séng cé thé ndu bang ndi chién khong
dau.

13. V&i cadc mon chién gion, khdi lwgng t6i da cho mai [an chién 1a 500gr.

14. C6 thé sty dung ndi chién khéng dau dé hdm nong thirc 8n. DE sir dung
chirc nang nay, diéu chinh nhiét dé cda néi dén 150°C trong 10 phut.

{O) VE SINH VA BAO TRI

1. V4 ngoai cla ndi chién cé bd phan tdn nhiét va bdng mach, do d6 khdng
ngam noi chién trong nuwdc hay bat cl chat 16ng nao.

2. Khdng dé nuwdc tiép xuc véi day dién va gidc cam dé tranh tai nan dién
xay ra.

3. D4t thirc 3n vao bén trong ndi chién lwgng thich hop dé tranh cham vao
b6 phan tan nhiét

4. Khodng sir dung dau an khi chién dé tranh xay ra chay né.

5. Khdng cham vao thiét bi khi dang hoat dong.

6. Vé sinh thiét bj ngay sau khi s& dung.

7. No6i va khay chién duogc phl 1&p chéng dinh cao cdp. Khéng sir dung
miéng cha rira kim loai dé vé sinh hai bd phan nay.

8. D& ndi ngudi khodng 15 - 20 phut sau d6 méi bat dau vé sinh.

9. Cho mét lwvgng nwédc néng vao ndi chién va ngdm khoang 10 phut dé loai
bo cac vét ban, thirc dn thira bdm dinh. Dung chat tiy rira nhe va miéng
bot bién dé vé sinh noi.

10. NGi chién va khay c6 thé rira bang mdy rira chén.

11. DUng ban chai d€ loai bo thirc an thira, bui ban & khu vuc tao nhiét.

{O) THONG SO KY THUAT

() LOIPHO BIEN

Vui long lién hé trung tdm bao hanh hodc nha phan phdi dé biét thém
théng tin vé dich vu bao hanh

Phuwong an xtr ly cac van dé phé bién

Van dé Nguyén nhan Giai phap
Chua cidm dién Cam dién
N®i chién khéng Chua diéu chinh thoi gian, Diéu chinh thai gian nau,
hoat dong nhiét do nhiét d6 thich hop

Chua |3p ndi chién ding khép L3p lai n6i chién

B& bét lwgng thirc &n ra ngoai

Lugng thirc an trong ndi Digu chinh nhiét d6 chién

Thyc phim chua _ Quanhieu thich hop
duoc ndu chin biéu chinh nhiét d6 qua thap Diéu chinh thoi gian ndu
Thoi gian chién qua ngan thich hop
Thuc phdm Thirc 3n khong duoc 1at trong | Lat thirc anva tiép tuc chién vdi

khéng chin déu qua trinh chién. thoi gian va nhiét do thich hop.

Ban s dung loai thuwc phdm  |S& dung thuc pham cé thé chién
chién truyén théng bang 16 va thém mot chut dau
an

Cac mon chién
khong duogc gion

Qua nhiéu thirc an trong noi Bo bét thirc &n ra ngoai

Khong thé 13p ndi
chién vao bén
trong than may

Lap lai n6i dung khép cho dén

Lap ndi chuwra dung khép khi nghe tiéng click

Khoi thoat ra tir Chién thyc phdm quéa nhiéu D3u thira tir thirc &n chay ra két
noi chat béo hop v&i nhiét dé cao trong 16
khién khoi béc [én. Day |3 hién
tuong binh thuong.

M3 san pham QZG-A14D1

Céng suat 1350W

bién ap 220-240V ~ 50/60Hz

Dung tich Dung tich st dung ndi chién 3.6 lit
Tiéu chuin EN603335-2-9

Thoi gian hoat dong lién tuc 2 gio

Thoi gian tam nghi 20 phut

(O) CHE P BAO HANH

San pham duwoc bao hanh chinh hang 18 thang ké tir ngay dugc ban.
N&u cd bat c 16i thiét bi ndo xay ra trong qua trinh st dung, vui long guri
tra thiét bj vé trung tdm bdo hanh dé dwoc tu van va slra chita. Van dé

hoan tién hodc d6i mdi thiét bi s& do phia bao hanh quyét dinh.

Bear b3o hanh thiét bi trong vong 18 thang cho céc trwdng hop sau day:

1. Thiét bj phai dugc hoan trd kém theo héa don mua hang.

2. Thiét bj dwoc 1ap dit va sir dung theo dung HDSD nay.

3. Thiét bi s& dung trong gia dinh.

4. Thiét bj khong duoc phai mau, hu hai, dung sai muc dich, tu y thao l1ap,
stra chira.

5. Smartlink khdng chiu trach nhiém khi thiét bj hv hong, mat mat do tai
nan, thién tai.

6. Smartlink khéng chiu trach nhiém cho bat c dich vu ndo ngoai dich vu
bao hanh.
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