
Hướng dẫn sử dụng
NỒI CHIÊN KHÔNG DẦU

Vui lòng đọc kỹ hướng dẫn trước khi sử dụng. Thiết bị chỉ sử dụng
cho mục đích trong gia đình.

CẢNH BÁO AN TOÀN MÔ TẢ SẢN PHẨM

CÁC BỘ PHẬN VÀ CHỨC NĂNG

VỆ SINH VÀ BẢO TRÌ LỖI PHỔ BIẾN CHẾ ĐỘ BẢO HÀNH

THÔNG SỐ KỸ THUẬT

* Vui lòng tham khảo và tuân theo các thông �n an toàn sau đây khi sử
dụng thiết bị.

* Đảm bảo điện áp của nguồn điện sử dụng phù hợp với điện áp định mức
ghi trên thiết bị AC220V-240V, 50/60Hz.

* Đưa thiết bị đến trung tâm bảo hành để được sửa chữa đúng cách nếu có
vấn đề xảy ra. Không tự ý tháo rời các bộ phận của thiết bị.

* Ngắt điện trước khi tháo, lắp các bộ phận được phép.
* Không tự ý thay dây nguồn tại nhà nếu dây bị hỏng. Nên đưa thiết bị đến

trung tâm bảo hành để được sửa chữa đúng cách.
* Không ngâm thân máy trong nước hoặc bất cứ chất lỏng nào. Không vệ

sinh thân máy trực �ếp dưới nước.
* Không bỏ thân máy vào máy rửa chén.
* Không sử dụng thiết bị gần nguồn nước hay các vật dụng làm từ thủy

�nh.
* Không vệ sinh thiết bị bằng miếng chà rửa kim loại.
* Không đặt thiết bị ở nơi có nhiệt độ cao.
* Không sử dụng nguồn điện vượt quá điện áp định mức để tránh tai nạn

điện xảy ra.
* Không sử dụng thiết bị ngoài mục đích và hướng dẫn sử dụng này.
* Ngắt điện thiết bị trước khi vệ sinh và sau khi sử dụng.
* Không nên sử dụng dây điện có thể tháo rời hoặc ổ cắm tự tăng áp.
* Không cuốn dây điện quanh tủ bếp hay cạnh bàn sắc nhọn hay đặt ở nơi

có nhiệt độ cao.
* Thiết bị này không nhằm mục đích sử dụng cho người bị giảm năng lực

thể chất, giác quan, �nh thần, nếu sử dụng cần có người bảo hộ, giám sát
hoặc hướng dẫn. Để thiết bị tránh xa tầm với trẻ em.

* Thiết bị chỉ phục vụ mục đích sử dụng trong gia đình.

Không thao tác với thiết bị khi tay đang ướt. Không di chuyển thiết bị khi
đang hoạt động.

* Không để nước �ếp xúc với dây điện và giắc cắm để tránh tai nạn điện
xảy ra.

* Thiết bị được khuyến khích sử dụng riêng một ổ cắm, không dùng chung
với các thiết bị khác. 

* Đảm bảo tất cả bộ phận được lắp đặt đúng khớp trước khi sử dụng.
Không để thiết bị ở chế độ làm nóng quá lâu.

* Thiết bị không có bộ hẹn giờ bên ngoài hoặc hệ thống điều khiển từ xa
riêng biệt.

* Nồi chiên, khay và các bộ phận khác của thiết bị nên được vệ sinh với
nước nóng trước khi sử dụng lần đầu.

* Không đặt thiết bị ở gần các vật chịu nhiệt kém hoặc dễ bắt lửa. Thiết bị
nên được để cách tường khoảng 20 -30cm.

* Không che, đậy cửa thoát hơi khi thiết bị đang hoạt động.
* Không để dây điện gần nơi có nhiệt độ cao. Khói bốc lên trong lần đầu sử

dụng là hiện tượng bình thường.

1. Loại bỏ tất cả lớp chống sốc, bảo vệ, nhãn dán có trên thiết bị trước khi
sử dụng. Vệ sinh các bộ phận như nồi chiên, khay chiên với nước nóng.
Lau khô trước khi sử dụng.

2. Rửa sạch nguyên liệu và ướp khoảng 15 - 20 phút.
3. Cho nguyên liệu vừa ướp vào nồi chiên. Có thể làm nóng nồi chiên trước

đó khoảng 2 - 3 phút. 
4. Điều chỉnh thời gian và nhiệt độ phù hợp với nguyên liệu đã chọn. Chú ý

canh thời gian để lật thức ăn.
5. Khi thiết bị phát ra âm thanh, thức ăn đã được làm chín. Cho thức ăn ra

đĩa hoặc tô,...
6. Phụ thuộc vào mỗi loại nguyên liệu khác nhau mà nhiệt độ và thời gian

chiên cần thiết sẽ khác nhau. Bảng thông �n trên chỉ mang �nh chất
tham khảo.

7. Nhanh chóng lấy nồi chiên ra khỏi thân máy khi đã chín để tránh thức ăn
bị cháy.

8. Các loại thực phẩm có kích thước nhỏ nhanh chín hơn so với kích thước
lớn.

10. Cho một ít dầu đối với món khoai tây chiên để món khoai có vị giòn
hơn.

11. Không chiên xúc xích nhiều mỡ bằng nồi chiên không dầu.
12. Các món ăn vặt nấu bằng lò vi sóng có thể nấu bằng nồi chiên không

dầu.
13. Với các món chiên giòn, khối lượng tối đa cho mỗi lần chiên là 500gr.
14. Có thể sử dụng nồi chiên không dầu để hâm nóng thức ăn. Để sử dụng

chức năng này, điều chỉnh nhiệt độ của nồi đến 150oC trong 10 phút.

1. Thiết bị phải được hoàn trả kèm theo hóa đơn mua hàng.
2. Thiết bị được lắp đặt và sử dụng theo đúng HDSD này.
3. Thiết bị sử dụng trong gia đình.
4. Thiết bị không được phai màu, hư hại, dùng sai mục đích, tự ý tháo lắp,

sửa chữa. 
5. Smartlink không chịu trách nhiệm khi thiết bị hư hỏng, mất mát do tai

nạn, thiên tai.
6. Smartlink không chịu trách nhiệm cho bất cứ dịch vụ nào ngoài dịch vụ

bảo hành.

1. Không đặt thiết bị ở gần các vật chịu nhiệt kém hoặc dễ bắt lửa. Thiết bị
nên được để cách tường khoảng 20 -30cm (ảnh 1).

2. Đặt thiết bị ở nơi bằng phẳng, cố định. Đặt khay chiên vào bên trong nồi,
không cho dầu hay bất cứ chất lỏng nào vào bên trong (ảnh 2).

3. Tiếp đến, đặt thực phẩm vào bên trong nồi chiên (ảnh 3).
4. Lắp lại nồi chiên vào trong thân máy sao cho đúng khớp. Thân máy sẽ

không hoạt động khi nồi chiên bị lắp sai khớp hoặc chưa được lắp (ảnh 4).
5. Điều chỉnh nhiệt độ chiên phù hợp (ảnh 5).
6. Điều chỉnh thời gian chiên phù hợp.  (ảnh 6).
7. Cẩn thận lấy nồi chiên ra khỏi thân máy và đặt trên mặt bàn phẳng. Nên

sử dụng găng tay khi thao tác để tránh bị bỏng (ảnh 7).
8. Nên lật thức ăn trong quá trình chiên để thức ăn được làm chín đều.
9. Sử dụng kẹp gắp thức ăn ra đĩa. Không dốc ngược nồi chiên để đổ thức

ăn ra ngoài để tránh dầu nóng bắn vào người gây bỏng.

1. Vỏ ngoài của nồi chiên có bộ phận tản nhiệt và bảng mạch, do đó không
ngâm nồi chiên trong nước hay bất cứ chất lỏng nào.

2. Không để nước �ếp xúc với dây điện và giắc cắm để tránh tai nạn điện
xảy ra.

3. Đặt thức ăn vào bên trong nồi chiên lượng thích hợp để tránh chạm vào
bộ phận tản nhiệt

4. Không sử dụng dầu ăn khi chiên để tránh xảy ra cháy nổ. 
5. Không chạm vào thiết bị khi đang hoạt động.
6. Vệ sinh thiết bị ngay sau khi sử dụng.
7. Nồi và khay chiên được phủ lớp chống dính cao cấp. Không sử dụng

miếng chà rửa kim loại để vệ sinh hai bộ phận này.
8. Để nồi nguội khoảng 15 - 20 phút sau đó mới bắt đầu vệ sinh.
9. Cho một lượng nước nóng vào nồi chiên và ngâm khoảng 10 phút để loại

bỏ các vết bẩn, thức ăn thừa bám dính. Dùng chất tẩy rửa nhẹ và miếng
bọt biển để vệ sinh nồi.

10. Nồi chiên và khay có thể rửa bằng máy rửa chén.
11. Dùng bàn chải để loại bỏ thức ăn thừa, bụi bẩn ở khu vực tạo nhiệt.

1. Thiết kế sang trọng, thời thượng, đa chức năng chỉ với 1 nút điều chỉnh.
2. Dung �ch nồi chứa lớn.
3. Sử dụng lớp chống dính cao cấp, thân thiện với môi trường và đảm bảo

vệ sinh. 
4. Bộ phận tản nhiệt SUS304 chất lượng cao, an toàn và �ết kiệm năng

lượng.
5. Luồng khí nóng di chuyển 360 độ giúp thức ăn chín đều.
6. Dễ dàng điều chỉnh nhiệt độ chiên một cách chính xác.
7. Được trang bị cảm biến bảo vệ thiết bị khỏi nhiệt độ quá cao, đảm bảo

an toàn trong quá trình sử dụng.
8. Tự động ngắt điện khi lấy nồi chiên ra khỏi thân máy. 
9. Chú ý: tháo bỏ toàn bộ lớp chống sốc, bảo vệ trước khi sử dụng thiết bị.

Ngoài thiết kế gọn gàng, sang trọng, nồi chiên không dầu A14D1 sử dụng
luồng khí nóng xoay vòng, tỏa đều các phía để làm chín hoàn toàn thức
ăn mà không cần sử dụng dầu ăn. Đây là một thiết bị dễ sử dụng với độ
chính xác cao về thời gian và nhiệt độ hoạt động. Nồi chiên không dầu
A14D1 không gây hại môi trường và được đánh giá là một trong những
sản phẩm gia dụng hàng đầu cho căn bếp của mỗi gia đình.

Vui lòng liên hệ trung tâm bảo hành hoặc nhà phân phối để biết thêm
thông �n về dịch vụ bảo hành

Sản phẩm được bảo hành chính hãng 18 tháng kể từ ngày được bán.
Nếu có bất cứ lỗi thiết bị nào xảy ra trong quá trình sử dụng, vui lòng gửi
trả thiết bị về trung tâm bảo hành để được tư vấn và sửa chữa. Vấn đề
hoàn �ền hoặc đổi mới thiết bị sẽ do phía bảo hành quyết định.

Bear bảo hành thiết bị trong vòng 18 tháng cho các trường hợp sau đây:

Nồi chiên không
hoạt động

Thực phẩm chưa
được nấu chín

Thực phẩm
không chín đều

Chưa cắm điện
Chưa điều chỉnh thời gian,

nhiệt độ
Chưa lắp nồi chiên đúng khớp

Lượng thức ăn trong nồi
quá nhiều

Điều chỉnh nhiệt độ quá thấp
Thời gian chiên quá ngắn

Thức ăn không được lật trong
quá trình chiên.

Lật thức ăn và �ếp tục chiên với
thời gian và nhiệt độ thích hợp.

Các món chiên
không được giòn

Bạn sử dụng loại thực phẩm
chiên truyền thống

Sử dụng thực phẩm có thể chiên
bằng lò và thêm một chút dầu

ăn

Dầu thừa từ thức ăn chảy ra kết
hợp với nhiệt độ cao trong lò

khiến khói bốc lên. Đây là hiện
tượng bình thường.

Không thể lắp nồi
chiên vào bên

trong thân máy

Khói thoát ra từ
nồi

Quá nhiều thức ăn trong nồi

Lắp nồi chưa đúng khớp

Chiên thực phẩm quá nhiều
chất béo

Bỏ bớt thức ăn ra ngoài

Lắp lại nồi đúng khớp cho đến
khi nghe �ếng click

Bỏ bớt lượng thức ăn ra ngoài
Điều chỉnh nhiệt độ chiên

thích hợp
Điều chỉnh thời gian nấu

thích hợp

Cắm điện
Điều chỉnh thời gian nấu,

nhiệt độ thích hợp
Lắp lại nồi chiên

Phương án xử lý các vấn đề phổ biến

Đặc điểm sản phẩm 

CÁCH SỬ DỤNG HƯỚNG DẪN THÁO LẮP NỒI CHIÊN HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG

Ảnh minh họa

Bảng điều khiển thời gian Bảng điều khiển nhiệt độ

S� Tên bộ phận

Thân máy

Tay cầm
nồi chiên

Nồi chiên

Khay chiên

Nút
điều chỉnh
nhiệt độ

Nút
điều chỉnh
thời gian

Chiên thực phẩm

Giữ tay cầm
để lấy nồi chiên
ra khỏi thân máy
Chứa thực phẩm

cần chiên

Chứa thực phẩm
cần loại bỏ dầu thừa
trong khi chiênmáy

Thay đổi nhiệt độ
chiên mong muốn

Thay đổi thời gian
chiên mong muốn

Lỗ thoát hơi

Đèn báo
hoạt động

Đèn báo
nhiệt độ

Lỗ thoát hơi

Dây điện

Hỗ trợ động cơ
lấy khí từ bên ngoài

Sáng liên tục khi nồi
hoạt động trong khoảng
thời gian đã chọn (vàng)

Sáng liên tục khi nồi
hoạt động trong khoảng 

thời gian đã chọn (đỏ)

Thoát hơi

Kết nối nguồn điện

Chức năng Tên bộ phận Tên thực phẩm

1. Khoai tây chiên

2. Thịt heo

3. Tôm

4. Bánh ngọt

Mã sản phẩm
Công suất

Dung �ch

Tiêu chuẩn

Thời gian hoạt động liên tục
Thời gian tạm nghỉ

QZG-A14D1
1350W

Dung tích sử dụng nồi chiên 3.6 lít
Điện áp 220-240V ~ 50/60Hz

EN603335-2-9

2 giờ
20 phút

5. Gà

6. Bò

7. Cá

Thời gian (phút)

15 - 20 phút 180oC ± 15oC 

20 - 25 phút 180oC ± 15oC 

15 - 20 phút 160oC ± 15oC 

20 - 30 phút 160oC ± 15oC 

20 - 25 phút 180oC ± 15oC 

10 - 20 phút 180oC ± 15oC 

15 - 20 phút 160oC ± 15oC 

Nhiệt độ (độ C)

Vấn đề Nguyên nhân Giải pháp

Chức năng

01

02

03

04

05

06

S�

07

08

09

10

11

Bảng điều khiển Lưu ý: thông �n dưới đây chỉ mang �nh chất tham khảo.

Tầng 17 tòa nhà Flemington, 
số 182 Lê Đại Hành, Quận 11, Tp. HCM


