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1 Cac bién phap bao vé quan trong

Doc va tuan thu tat cd cac huéng dan an toan trwéce khi st dung ndi com dién.

+ Cac muc CANH BAO va THAN TRONG mé ta bén dwédi nhdm dé bao vé ngwdi dung va cac ca nhan khac
khoi nhirng tdn thwong thé chat va hw héng trong nha. D& dam bao an toan, xin doc ky.

+ Khéng thao nhan than trong/chd y dan trén thiét bi.

Cac huéng dan an toan dwoc sap xép va mo ta theo mirc do tén thuwong va hu hai gay ra béi viéc st dung

khong dung cach, nhw phan bén dwdi.

Ky hiéu nay cho biét c6 kha nang
» , ti vong hodc thwong tich ning”
Canh bAao «ni théo tac trén thiét bi khong

dung cach.

Ky hiéu nay cho biét ¢ kha

n nang gap thuong tich” hoac lam
Than trong nong tai san khi thao tac thiét bi

khéng dung céach.

*1 "Thwong tich nang" & day dwoc dinh nghia la mu loa, béng
(nhiét d6 cao va thap), giat dién, gay xwong, ngd doc, hodc
thwong tich khac nghiém trong dén murc phai nhap vién hoac
diéu tri ngoai tru trong thoi gian dai.

*2 "Thwong tich nhd hodc vira" & day dwoc dinh nghia la thwong
tich thé chat, bdng, hodc giat dién ma khong yéu cau phai
nam vién hodc diéu tri ngoai trd dai ngay.

*3 "Thiét hai vé tai san" & day dwoc dinh nghia la thiét hai déi voi
nha ctra, dd dac ndi that, hodc vat nudi.

M6 ta cac biéu tuwong

Ky hiéu /\ chi canh bao hodc
phong ngtra. Chi tiét cu thé
cla canh bao hoac phong

ngtra dwoc hién thi trén ky
hiéu hoac trén hinh anh hoac
van ban gan ky hiéu.

Ky higu © chi hanh dong
cam thyc hién. Chi tiét cu thé
clia hanh ddng cAdm thuc hién

dwoc hién thj trén ky hiéu
hodc trén hinh anh hoac van
ban gan ky hiéu.

Ky hiéu @ chi hanh déng phai
thwe hién hoac moét hwéng
dan phai tuan thd. Chi tiét

ACénh bao

cu thé clia hanh dong hodc
hwéng dan nay dwoc hién thi
trén ky hiéu hoac trén hinh
anh ho&c van ban gan ky hiéu.

Khong thir thao rei, stra chirva hay diéu
® chinh san phdm. Viéc stra chira chi dwoc
thwc hién béi dai dién bao dwdng du tiéu
Cém thao roi chudn.
Lam vay c6 thé gay chay, giat dién hodc
thwong tich.

O

Dirng st dung thiét bi ngay lap tirc khi
c6 truc trac hay sw cé.

Khéng lam nhw vay c6 thé gay chay, giat
dién hoac thwong tich.

Vi du vé sy co:

Day dién va/ho&c phich cdm néng bat
thwdng.

Khai phat ra tir ndi com dién hodc phat
hién cé mui chay khét.

Nbi com dién bi nit hodc cé bd phan bi
Idng hodc lung lay.

Nbi bén trong bi bién dang.

C6 céc sw ¢b hodc tinh trang bat thuwong
khac.

Rut day dién ra khdi 6 cAm ngay lap tirc va
lién hé vé&i dai ly phan phéi dia phwong dé&
bado dwdng.
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ACénh bao

Moi trwong sir dung

Khéng str dung trén bé mat khéng én
dinh, hoac trén ban hoac tham khong
chju dwoc nhiét.

Lam nhw vay c6 thé gay chay hodc lam
héng ban hoac tham.

Khéng str dung ndi com dién trén
® miét ban xoay khéng dé dang chiu
dwoc trong lwong cda noi.
Nbi roi khdi mat ban cé thé gay thwong
tich, bdng hodc héng héc cho thiét bi.
Trwée khi st dung ndi com dién, hay
xac nhan mat ban xoay c6 du kha nang
chiu dwoc trong lwong cla ndi.

Nhirng ai dwoc st dung noéi com dién

Khéng cho phép tré em sir dung thiét
bi mét minh va dit ngoai tdm tay cia
tré so’ sinh hodc tré méi biét di.
Khong lam nhw vay cé thé gay béng,
giat dién hoac thwong tich.

Nguén dién

Chi sir dung ngudn dién ap dinh
danh.

Viéc s dung bt ky ngudn dién nao
khac co thé gay chay hoac giat dién.

Str dung 6 cap dién cé dién ap 7 A
tré 1én va khéng dong théi cam dién
nhirng thiét bi khac.

Viéc cdm ddng thoi nhivrng thiét bj khac
trong cing mot & cdm dién c6 thé khién
6 cam dién bi qua nhiét hodc gay chay.

Day dién va phich cam

Khéng lam héong hoac str dung day
dién bi hong.

Khong dung lwe udn cong, xoan, gap
hodc chinh stra day dién.

Khong dat gan nhitng bé mét cé nhiét do
cao hoac bén dwéi/gitra cac vat nang.
Day dién bi hdng c6 thé gay chay hodc
giat dién.

e O

Lam vay c6 thé gay giat dién.

Lau toan bé phich cam trong trwéng
hop c6 bui hoac vat la bam vao.
Diéu nay gitip tranh gay chay.

Thiét bi nay khéng dworc thiét ké dé
dwoc stir dung b&i nhirvng ngw®i gap
tré ngai vé thé chat hodc thiéu kinh
nghiém va kién thirc trir khi ho dwoc
giam sat hodc chi dan lién quan dén
viéc str dung thiét bi b&i ngwi chiu
trach nhiém vé sw an toan cua ho.
Khi nhitng ngwdi nay st dung ma thiéu
s giam sat co thé gay chay, giat dién
hodc thwong tich.

Khéng dé tré so sinh hoac tré em
liém 6 cam dién hoic thiét bi.

Str dung néi com dién

Khéng str dung san pham nay theo
® bat ky cach nao khong dwoc mod

ta trong hwéng dan van hanh hoac

cuén COOKBOOK kém theo nay.

Hoi nwéc hodc dd ndu co thé phun ra

gay bdng hoac cac tén thwong khac.

(Vidu)

+ Cé&c nguyén liéu ndu néng bén trong
tGi ndu nhya v.v.

+ St dung gidy nwéng dé boc thuc
ph&m trong ndi com dién.

Cam chac chan phich cdm vao é cam
dién nhdm tranh gay giat dién, ngan
mach, xi khéi hoac chay.

Khéng str dung san pham nay néu
day dién hoc phich cdm bi hw héng
hoac phich cdm bi 16ng khi cdm vao
6 cam dién.

Diéu nay 13 dé tranh gay giat dién, ngan
mach hoac chay.

Néu day ngudn bi hw héng, thi phai
thay thé bang mot s¢i day dic biét
hoac bd day hién cé cia nha san xuét
hoac dai ly dich vu ctia san pham.

Khéng dung tay wét cam va rat phich
W'}l cém.
Diéu nay 1a dé tranh gay giat dién hodc
Khéng cham thwong tich.
thiét bj bing
tay wot

O
O
O
O
O

ACénh bao

Khong dé phich cam dinh heoi nwéc.
Lam vay c6 thé gay giat dién hoac chay.
Khi st dung san pham trén ban xoay,

hay can than khong dé& san pham dinh
hoi nwéec.

Thao tac vé&i néi com dién

Khéng ngam thiét bi trong nwérc,
b hoidc dé nwoc I1én thiét bi; didu nay la
dé thiét bi khong bi ngin mach, gay
Khéng bao gio giat dién va hw héng.
de thiet bi ngap
nwéchodc dung
dich nao khac

Khong bo bat ky vat bing kim loai
® nao vao ctra dan khi hodc clra thoat

khi, hodc bat ky khoang tréng nao

gitra cac bo phan.

Lam vay c6 thé gay giat dién hoac I6i

chirc nang.

Khong str dung dia ndu ma khéng
dung néi trong.
Lam vay c6 thé gay chay, khéi, hodc béng.

Trong va sau khi nau

Khéng mé vung trong khi nau.
Lam nhw vay co thé gay béng.

Lam nhw vay co thé gay bdng. Phai dac
biét can than gilr thiét bj cach xa tam tay
Khong cham clia tré so’ sinh va tré em.

@ Khéng dé mit hoic tay gan 6ng thoat hoi.

AThén trong

Cac bién phap an toan chung

Thao tac can than véi ndi com dién.
Tha ndi com dién hodc tac dong mot
Iwc manh I&n ndi cé thé gay thwong tich
hoac 16i cho thiét bi.

Chi str dung dia nau dwoc cung cap
cuing v&i ndi com dién nay.

St dung mot dia nau khac cé thé dan
dén chay ho&c bang.

Chi str dung trong gia dinh.

Thiét bi nay duoc thiét ké dé duoc st

dung trong gia dinh va trong cac &ng

dung twong tw nhu:

+ khu virc bép nhan vién tai cac ctra
hang, van phong va cac méi trwdng
lam viéc khac

* nha ndng trai

 slr dung b&i khach hang tai khach
san, nha nghi va cac méi trwong Iwu
tra khac

» cac moi trwdng thudc loai trén giwdng
va an sang

SO@

Méi trwong str dung

Khéng sir dung gan tworng hodc dé
noi théat.

Hoi nudc va nhiét cé thé 1am hdng, mat
mau va/hoac bién dang. St dung ndi com
dién cach twong hay dd noi that it nhat 1a
30cm. Khi str dung thiét bi trén gia hodc td
bép, hay chic chan réng hoi nwéc hodc
nhiét khéng bi chan lai.

=)
e

it nhat 30cm

2,

Khéng str dung mat ban trwot khong
da kha nang chiu tai.

Néu khéng ndi com dién c6 thé roi dan
dén chén thuong, béng hodc héng héc.
Kiém tra kha n&ng chiu tai phu hop
trwée khi str dung.
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AThén trong

Khong str dung néi com dién gan
ngudn nhiét hodc noi c6 thé bj ban
nwé&c.

Lam nhuw vay co thé gay giat dién, ngén
mach, chay, hoac bién dang hoac hw
héng ndi com dién.

Khéng str dung ndi com dién trong
khéng gian nhé noii ma bang diéu
khién tiép xuc v&i hoi nwéc.

Hoi nwéc va nhiét ¢d thé 1am cho bang diéu
khién bién dang va/hodc hw hong, mat mau,
bién dang, va/hodc néi com dién bi truc
tréc. Khi str dung ndi com dién trén mat ban
trwot, kéo mat ban ra dé bang diéu khién
khong bi tiép xdc voi hoi nuédc thoat ra.

QO O O

Day dién va phich cam

Khéng str dung ndi com dién trén
bép tir IH.
Lam nhw vay c6 thé lam hdng néi.

Pam bao cam chac phich cam khi rat
khéi 6 cdm dién; diéu nay la dé tranh
gay giat dién, ngédn mach hoéc chay.

e

O @

Thao tac v&i ndi com dién

Khéng str dung nhiéu é nhan é cam
dién; diéu nay la dé tranh hoa hoan.

N\

Chi str dung néi trong dweoc san xuéat
danh riéng cho néi com dién nay.

S dung bét ky loai ndi trong nao khac
c6 thé khién ndi bj qua nhiét hodc hw
hdng.

Khong nau vé&i ndi trong tréng khoéng.
Lam nhw vay c6 thé gay qua nhiét hoac
hw héng.

S0 O

Can than v&i phan hoi nwéc thoat ra
khi mé vung.
Tiép xuc v&i hoi nwédc co thé gay bong.

Rut day dién khi khéng str dung.
Diéu nay 13 dé tranh thwong tich, béng,
giat dién hoac chay gay ra bdi hién
twong ngén mach.

G

Rat day
nguon dién

Khéng cham vao nut méc trong khi
dang cdm ndi com dién.

Lam nhw vay c6 thé lam mé vung,
Khéng cham gay thwong tich hodc bong.

@

Trong va sau khi nau

Khéng cham vao cac b6 phan néng
trong hoac ngay sau khi nau xong.
Lam nhw vay c6 thé gay béng.

@

Khéng cham

Khéng dich chuyén néi com dién
trong khi dang nau.

Lam nhw vay co thé khién dd niu bén
trong db tran va gay béng.

2,

Vé sinh noi com dién

Ch& dén khi thiét bi da ngudi han
trwée khi tién hanh bao dwéng; diéu
nay la dé tranh bi bong béi cac bé
mat néng.

Khong rira toan b thiét bi.

Khong db nwédc vao thiét bi hodc vao
day thiét bi; diéu nay 1a dé thiét bj khong
bi ngan mach va gay giat dién.

Khéng thao tac vé&i ndi trong béng

tay tran khi néi com dién vira méi

hoat dong; str dung gang tay cach

nhiét dé nhac néi.

Cham vao néi néng co thé gay bdng.
=/

QO @

/)
7

Noi trong

&Thén trong

B Tuan tha cac hwéng dan an toan
nay sé giup ban s dung thiét bj
nay trong nhiéu nam.

e L oai bd com chay hodc gao con sot lai.
Khéng 1am nhuw vay cé thé khién hoi nwée ro ri
ho&c dd n4u bi dun s6i qua mrc. Didu nay co thé
lam héng ndi hodc com khéng chin dung.

e Khong boc ndi com dién bang vai hoac vat khac
trong khi nau.
Lam nhu vay c6 thé khién néi com dién hodc vung
bi bién dang hodc méat mau.

e C4c 16 trén ndi com dién duoc thiét ké dé duy
tri cac chirc ndng va hoat déng cla ndi. Trong
trwdng hop cwe ky hiém gap, bui hoac tham chi
la con trung cé thé xam nhap vao nhirng 16 va
lam héng ndi. D& ngén chan didu nay, chang toi
khuyén céo nén dung mét tAm ngan con tring
hién da dwoc ban trén thi trwdng v.v. Néu ndi bi
héng do sw cb nay, ndi sé khéng duoc bao hanh.
Hay lién hé noi ban hang.

o L&p phu fluorocarbon clia ndi trong cé thé bi mon
va bong tréc khi str dung trong moét thoi gian dai.
Chét nay vé hai véi con ngudi va tredrng hop nay
khéng anh huéng dén chirc ndng n&u hay kha
nang cach nhiét ctia ndi. Trong trwérng hop ban
muén mua ndi trong mé&i, ban cé thé lién hé voi
noi ban hang.

Vs

e Tuan thi dung cac hwéng dan sau dé gitr cho
I&p pht fluorocarbon khéng bi trdy hodc bong
troc.

+ Khong dét ndi trong truc tiép trén bép gas,
dién hoac bép tir IH. Khong dét trong 10 vi
séng hoac 16 nwéng.

« Chi s dung cht¥c nang Gitr &m cho gao
trdng. Khong str dung cho gao trén hodc
gao da ném gia vi v.v.

+ Khong str dung gidm trong nédi trong.

+ Chi st dung méi dwoc cung cip kém theo
ho&c méi gé.

+ Khong str dung dé dung cirng nhw mudi kim
loai, thia hoac que danh trirng.

+ Khoéng dét rd trong ndi trong.

+ Khéng d&t bo dd an va cac dé dung hodc dd
vat clrng khac bén trong ndi trong.

« Khong lau chui ndi trong béng cac vat liéu
ctrng nhw mdi bang kim loai hodc bot bién
tay rira bang ni-lon.

+ Khong str dung may rira bat/may say dé vé
sinh ndi trong.

« Cén than khéng lam tray xudc ndi trong khi
vo gao.

+ Né&u ndi trong bj bién dang, hay lién hé véi
noi mua hang.

7
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Nap hoi )
(Xem p.74 den 75.)
L6 thoat

hoi
\_/O’I

Nt khoa —
bay dé mé nap.

Nép trongJ

(Xem p.73.)

Than chinh
Mam nhiét
Cam bién trung tam

Ngan dwng mudng mic com

Tén va chirc ning cac bd phan cau thanh

Ron cao su

Khoéng thé thao roi I6p ron
nay; khong cb géng thao
no ra.

7 Khung trén
j N

Nbi trong

Quai xach
S!:P dung khi xach
noi com dién.

<Day dién>

Phich cam dién .
(Ket noi dau nay voi mot o
cam.)

(Két néi dau nay v&i 6
phich cam.)

Bang diéu khién

Peén Gilr 4m
Sang khi chirc nang Gitr
am duwoc bat.

Nut —~ Hen gio.
[Keep Warm/Cancel]

Gilr ém hoac dé hl]y Cancel
hoat dong hién tai.
Nuat [Timer]
Nhan dé cai dat Hen gio.

— Deén hen gio
Sang hoac nhap nhay
khi cai dat chirc nang

Nhan dé hay chire nang eepWarm q‘j Niit [Start]

o D )
Plain (@) Quick Sweet-Mixed
—~

Porridge
— —— L
Multigrain
.
Menu '.". .",-' Brown
Y emmVemm¥  siowCookSteam

Dbeén khéi dong
Sang hoac nhap nhay
khi dang néu v.v.

V.V.

ZI— Nut [Hour] va [Min]

S dung dé cai dat thoi

/ Nhan dé bat dau néu

.

Man hinh

Nut [Menu] )
Nhén dé chon menu ndu
mong muon.

Hién thi biéu twong 4 (con trd menu) va thdi gian hién tai, v.v.

« Cac hoa tiét (O (D) trén nut [Start] va [KeepWarm/Cancel] 1a d& hé tro nhirtng ngwoi khiém thi.impairment.

gian hién tai va thoi
gian trong chirc nang
Hen gio.

m Kiém tra phu kién

Mudng Mudbng muc
muc com canh
C6 thé dat mudng \
muc com vao
ngan dwng s
mudng nay/[o Bia nau
Coc dong COOKBOOK

Khoang 1 cbc (0,18 L),
khoang 150 g

(SACH NAU AN)
B Cac am thanh phat ra ttr néi com
dién
Nhirng am thanh sau phat ra tlr ndi com dién trong
khi ndu, ham néng, hap, ho&c khi chire nang Gilr
&m dwoc bat 1a binh thuwdng va khdng phai cé van
dé:
+ Am thanh lach cach (Pay 1a am thanh ctia bo diéu
khién vi xt ly.)
+ Am thanh lao xao (Pay la &m thanh cta kim loai
tiép xdc va tra sat véi nhau do nhiét.)

+ Am thanh nhw tiéng nuwéc s6i (Chi trong khi ndu
hoéc hép.)

m Kiém tra thoi gian hién tai

Thoi gian dwoc hién thj theo dinh dang 24 gio. Can
didu chinh néu thoi gian hién thi khong dang.
(Xem p.83.)

H Pin lithium

Nbi com dién cé mét pin lithium gén kém dé lwu
thoi gian hién tai va cai dat by hen gid hién tai ngay
ca khi rat phich cdm dién ra.

+ Pin lithium nay c6 tudi tho dw kién tir bdn dén
nam nam khi rat phich cdm dién.

+ Né&u pin lithium hét, chi sb “0:00” s& nh&p nhay
trén man hinh khi c&m dién tré lai. Van co thé
nau binh thwéng, nhwng thei gian hién tai, cai dat
s&n cla bd hen gid, va thoi gian Gity dm da troi
qua sé khdéng con duoc lwu trong bé nh& niva khi
rat phich cdm dién.

Lwuy \
e Khong tw thay pin lithium.

Dé thay pin, hay lién hé noi dat mua.
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Cac tuy chon va tinh nang cia menu

Chtrc nang  Chirc néng

Menu hen gi&’ s&n  Gilr 4m san Tinh nang
co 5

Plain O e} Chon khi ndu gao trang.
Synchro- — A* Chon khi s dung dia ndu dé ndu com va cac mén &n véi nhau.
Cooking
. Chon khi nau gao trang nhanh.
Quick - o Chon khi ndu gao hat dai.
SweetMixed — A Chon khi ndu com tron hoac xai.
Porridge o e} Chon khi ndu chao.
N Chon khi ndu gao trén ngl cbe nhw lta mach, hat ké, ké Barnyard, gao
Multigrain © A den hodc gao dé cung v&i gao trang.
Brown ) A Chon khi nau gao It (gao Gt trén ngd cbe).

Xem p.84 dé biét dung tich nau.
A: Khong str dung chirc ndng hen gid béi vi c¢é thé khong gitr dworc mui vi cia com.
* Lay dia nau ra khai n6i com dién trwéc khi str dung chirc nang Gir am.

Lwuy \

e Khi str dung menu “Porridge”, thi chao sé& dac sét néu gitr 4m qua lau; dung cang sém cang tét.

Meo dé ndu com ngon

Chon loai gao chat lwong cao va cét gilr
& noi thoat mat.

Chon gao vira m@i xay xat, bong véi kich thwdc
hat déng déu. Lwu trlr & noi mat mé, t6i, théng
thoang.

Pong gao mét cach can than véi coc
dong di kem.

Mot cde twong dwong khoéng
0,18 lit.

Ciing c6 thé str dung cdc
dong di kém déi v&i gao
khéng can vo.

Vo gao nhanh.
Khu4y gao vong quanh béng tay v&i nhidu nuwéc,

dd hét nwéc ra, va l&p lai cho dén khi nwéc trong.

Khi ndu gao I&¢t ndy mam, gao nguyén hat hoéc

gao nguyén cam, chon menu “Multigrain”.

NAau gao khéng can vo
+ Thém gao khéng can vo va nudc, va sau dé
khudy déu tir dwdi day dé tirng hat gao ngap

trong nuwéc.(Viéc chi dd nudc vao gao ma khong

khudy déu c6 thé 1am gao khé thdm nwéc va cé
thé lam cho gao khéng dwoc ndu chin.)

« Néu nuéc db vao chuyén mau trdng, ching toi
khuyén ban nén vo gao that sach béng cach
thay nwéc mot hodc hai lan. (Nwéc chuyén
sang mau trang & do tinh bot trong gao va
khong phai cdm gao; tuy nhién, ndu com véi

gao con sét tinh bot trong nuwéc cé thé 1am com

bi chay, khi sbi tran ra, hoac com khong dwoc
néu chin.)

B6 thém cac nguyén liéu khac vao gao
Tbng sb lwong cac nguyén liéu khéng dwoc qua
70g méi cbc gao. Khudy déu moi gia vi va sau do
thém cac nguyén liéu bd sung lén trén gao. Néu

mubn bé thém cac nguyén liéu khac vao gao, hay

chéc rang khong str dung qua sé lwong nguyén
liéu t6i da cho phép (tham khado bang du¢i day).

Menu Loai 1,9 lit (5,5 Loai 1’;8 lit (10
coc) coc)
Sweet 3 c6c hoac it hon |5 coc hoac it hon
Mixed 3 cbc hodc it hon |6 coc hodc it hon

Porridge ¢ hard

0,5 coc hodc it
hon

1,5 cbc hoac it
hon

Brown

3 c6c hoac it hon

5 coc hoac it hon

+ Db thém nude trwdce khi thém cac nguyén liéu.
D4 thém nwéc sau khi thém cac nguyén liéu
lam cho com nau bi cng.

MDQC p.55 dén 56 dé chuén bi_
=== trwdc khi nau com, va p.57 dén

61 dé biét cach ndu com.

D6 thém nwérc tuy theo loai gao va s&
thich ca nhan cuaa quy vi.

® Lwong nwéc thém

Néu chon st dung nhiéu hoéc it nwéc hon lwong
nuwéc dé xuét, khdng thém lwong nuéc chénh
qué 1/3 clia bt ky vach nao.

Merc nuéc tuvong ¢eng (S dung mire
nuwéc twong tng trén noi trong lam

el tham khao va dé nuéc theo sé thich
ca nhan cla ban.)
Plain
Synchro-
Cooking Dy
Quick Mcrc “Plain
Multigrain
Mixed
Sweet — »
(gao nép) Murc “Sweet

Sweet (hon hop
gao nép va gao |Gilra cac mirc “Plain” va “Sweet”
thwong)

Brown Mcrc “Brown”

Chao cirng: Murc “Porridge « hard”

Porridge Chao mém: Mirc “Porridge * soft”

« Khi ndu gao khéng can vo, str dung mirc “Plain”
lam tham kh&o nhwng hay thém mét chat nwédc
(cho d@én khi nwéc chi vira dén vach twong ng).

+ Néu duing gao khéng can vo dé nu chao, khi
mubn ndu chéo cirng (7 chao : 3 nwéc) thi do
nwéce theo vach “Porridge « hard”, khi nau chao
mém (5 ch&o : 5 nwdc) thi do nwdc theo vach
“Porridge - soft”.

+ Khi ndu gao It ndy mam, gao nguyén hat hoac

gao nguyén cam, str dung merc “Plain” lam
tham khao.

+ Néu dung gao khéng can vo dé& nau chao, khi
mudn ndu chao cieng (7 chao : 3 nwéc) thi do
nwéc theo vach “Porridge « hard”, khi ndu chao
mém (5 chéo : 5 nwéc) thi do nwdc theo vach
“Porridge - soft”.

Nau gao Itrt va/hodc gao trén ngii coc
trén véi gao trang

+ Néu gao sé n4u bao gdm nhiéu gao It va/hodc

gao trén ngii cde hon gao trang, thi st dung
menu “Brown”.

+ Néu lvong gao It va gao trang béng nhau,

ho&c lwong gao trdng nhiéu hon gao IGt, thi st
dung menu “Plain”. (Can ngam riéng gao It
trong 1 dén 2 tiéng trwdc khi nau.)

+ Néu lvgng gao trén ngii coc va gao trang bang

nhau, hodc lwgng gao trdng nhiéu hon gao trén
ngii cbc, thi str dung menu “Multigrain”. (Can
ngam riéng gao tron ngii cbc trong 1 dén 2
tiéng trwdc khi ndu.)
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NAau gao nép thom

Khi ndu gao nép thom, chon menu “SweetsMixed”.
Vo gao, va sau dé dan déu gao sao cho tat ca
gao deu chim dwéi nwéec.

N&u ngii céc cling v&i gao trang

* Lwong gao trdén ngl cbe phai it hon 20% luwong
gao tréng.

+ Phai d& ngii c6c & trén cling gao tréng. Viéc
trén hai loai nay lai v&i nhau cé thé lam cho
thire &n khong dwoc ndu chin.

+ Néu ban cam thay ngii cbc dwoc ndu qua
clrng, ngam riéng ngii cdc trong khodng 1 tiéng
trwée khi nau.

N&u ngii céc cung véi gao It

+ Luén st dung menu “Brown”.

+ Lwong tron gao It va ngii cbe tbi da cho phép
1a 3,5 cbe vai cde loai 1,0 lit va 6 cde véi coe
loai 1,8 lit.

N&u gao trang hat dai

+ Khi ndu gao trang hat dai, chon trinh don
“Quick”. P& niu gao trang hat dai trén, chon
trinh don “Sweet-Mixed”. Chon béat ky trinh don
nao khac c6 thé khién dd néu tran ra hoic thirc
&n khong dwoc nau chin.

K8 Trwée khi ndu com

1 Tinh lwong gao.
Ludn dung cbc dong dwoc cung cap kém
theo ndi com dién (cling danh cho gao khéng
can vo).
Mai vach dong gao trén cbc dong gao cung
cap kém theo twong dwong khoang 0,18 L.

e L4y gao vao céc dong nhu hinh bén dwdi.

Pong gao
chinh xac

Pong gao khdéng
chinh xac

Lwuy \

e Ludn st dung lwong gao quy dinh (xem muc
“Théng s6 ky thuat” & p.84). Néu khong co thé
néu com khoéng dung cach.

Néu cac nguyén liéu khac dwoc thém vao gao,
xem p.53.

Vo gao. (C6 thé thwc hién bang
cach s dung noi trong.)
Déi v&i gao khong can vo, xem p.53.

Lwuy \

e Khong s dung nwéc nong (qua 35°C) dé vo gao
ho&c khi d6 nwéc ndu. Diéu d6 cé thé khién cho
viéc ndu com khéng dung cach.

e Khéng cha sat qua manh khi vo gao.

Didu nay c6 thé 1am hw hdng ndi trong va ndu
com khdéng chinh xac.

3 Diéu chinh mwc nwéc.
D4t ndi trong 1&én mot mat phdng can bang va
didu chinh lwgng nuéc theo vach chia twong
rng & bén trong néi.

e Phai chon myc nwéce theo loai gao va menu
néu dwoc chon, nhung cé thé diéu chinh theo
s& thich ca nhan ctia ban. (Xem hwéng dan tai
p.53.)

Khi néu 3 cbc gao
trang, héy diéu chinh
muc nwéc dén vach

“3" & trén murc “Plain”

4 Lau sach hét nwéc va gao v.v.
<Mat ngoai va vanh cta ndi trong>

<Bén trong ndi com dién>
/ Pém I6t nap

@ \\ Nép trong
=

R /)/— Khung trén

Cam bién
trung tdm

Mam nhiét //
Bén trong—//
noi com dién

Nut khoa

|
7
Q

AThén trgng\

e Hay chéc chén loai bé tat ca gao hodc cac
nguyén liéu khac dinh vao va bam xung quanh
mam nhiét, cdm bién trung tm, khung trén, va
nut khéa. (Xem p.72.)

Nguyén liéu dinh vao c6 thé can tré viéc dong
nap, lam hoi nudc rod ri ra ngoai khi ndu, hodc
viéc d& ndp mé va dd ndu ban ra ngoai, sé dan
dén béng hodc cac thwong tich khac.
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Dit nodi trong vao néi com dién.

(1) Xoay ndi trong hoi chéch sang trai va
phai dé dat ndi vao dung vi tri ma khéng
bi nghiéng.

(2) Béng nép.

Lwuy \

e Dam bao ndi trong dwoc d&t mot cach chac chan

vao trong ndi com dién.

e Hay cén than, khong cham vao nut diéu khién khi

doéng nap.

6 Cam dién nhw hinh bén dwéi.

Phich cam dién

Dién sé bat va biéu twong 4 sé& nhap nhay.

M Synchro- . .
Plain {eelellile] Quick Sweet-Mixed

o

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

Lwuy \

o Néu Pén Gitr &m dang bat, hay nhan nat
[KeepWarm/Cancel] dé tat dén.

Ba
KeepWarm
Cancel

a
m

» KeepWarl
D
Cancel

V.8 Cach nau com

1 Nhan nut [Menu] dé chon
menu mong mudn.
M®i 1&n nhan nat [Menu], thi menu dwoc chon
sé thay doi theo th(r tw hién thi dwéi day.
Biéu twong 4 sé& nhap nhay khi menu duoc
chon.

Bl Synchro- . .
Plain (@gdal) Quick Sweet - Mixed

|

S |

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

) Synchro- i i
Plain = (a3l = Quick = Sweet - Mixed
Porridge

Slow Cook-Steam «= Brown < Multigrain 4—]

+ Khéng c&n bAm nat [Menu] néu menu mong
mudn da dwoc chon.

2 Néu ban da chon menu
“Porridge”, hay sir dung nut
[Hour] va [Min] dé cai dat thoi
gian ndu mong muén.

« MGi 1&n nhan nut [Hour], thi thdi gian cai dat
sé tang 5 phat. M&i 1an nh&n nat [Min], thi
thoi gian cai dat sé giam 5 phut.

« Thoi gian ndu cé thé duoc cai dat dé tang
thém ct¥ 5 phut trong khoang tir 40 dén 90
phat.

Tang thém 5 ——Hour E
phut

Min —~— Giam 5 phut

« Cai dat mac dinh la 60 phat. C6 thé diéu
chinh th&i gian ndu chéo theo sé thich cla
ban.

Nhan nut [Start].
Dén khai dong sé bat.
Néu ban da chon menu “Plain”, thi thiét bj s&
phat ra mét tiéng bao bip bip mét ngén, mot
dai. Néu khong, chi c6 mét tiéng bao bip bip
phat ra.

Bat

Plain (elile] Quick Sweet - Mixed h

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

7

=1
D>
=
«Q
S
«D>
[

Qua trinh ndu sé bat dau.
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Lwong thich

hop

Xem p.53 dén 54 dé biét lwgng ngii coc va nguyén liéu thich hop.

Hwéng dan vé thoi gian nau

Menu
Kich thuwéc don vi

Plain

Synchro-
Cooking

Quick

SweetMixed

Multigrain

Brown

Loai 1,0 lit (5,5 cbc)

43 dén 57 phat

48 dén 58 phut

23 dén 46 phat

36 dén 59 phat

47 dén 58 phat

67 dén 77 phat

Loai 1,8 lit (10 cbc)

47 dén 62 phat

57 dén 67 phat

24 dén 53 phat

38 dén 63 phut

51 dén 61 phut

67 dén 80 phat

« Thoi gian trén cho biét khoang thoi gian dén khi két thic hdp sau khi ndu xong khi gao khéng dwoc ngam
trwdc khi nhan nat [Start]. (Dién ap: 220 V, Nhiét d6 phong: 23°C, Nhiét d6 nwéc: 23°C, Lwong nwdc: mirc

binh thwdng)

* Thoi gian nau sé khac mét chut tuy thudc vao lvong dwoc nau, loai gao, loai va sb lwong nguyén liéu, nhiét

dd phong, nhiét d6 nwéc, lwgng nwéce, dién ap, va chire nang Hen gio cé dwoc str dung hay khéng v.v.

Khi qua trinh hap cubi cung
bat dau, thi th&i gian con lai sé
dwoc hién thi.

Thoi gian cho dén khi hap xong sé dwoc hién
thi trén man hinh theo don vi 1 phut.

Bat
I Synchro- .
Plain (€] Quick Sweet - Mixed
VN . .
Ready in |Porridge
' -' Multigrain
' ,. M Brown
-— Slow Cook-Steam

Thoi gian hép sé thay déi tiy thudc vao menu
duwoc chon.

Khi gao dwoc nau chin hoan
toan, thi chirc nang Gilr am sé
tw dong kich hoat (BPén Khé&i
dong sé tat).

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

+ Néu ban da st dung nguyén liéu khi ndu &
ché d6 menu “Porridge”, hoéc doi hdi thoi
gian nau 1au hon v.v., thi ban cé thé cai dat
thoi gian ndu thém mong muén. Bon gian
chi can nhan nat [Hour] va [Min] khi Bén Git
4m bat, va sau d6 nhan nt [Start]. Thoi gian
néu cé thé dwoc kéo dai thém [én téi 15 phat
theo mtrc tang 1 phat, ti da la 3 1an.

+ Khuéy gao déu trwdc khi nu thém lai.

Khi com dwo'c nau xong

X&i com da chin.
Ludn x&i com ngay khi nu xong.
« Ludn mang gang tay ndu bép v.v. dé giv ndi
khi dang x&i.

Nbi trong Nudc

khung trén.

Lwuy

ngwng tu sé
tap trung tai

e Hay chéc chan lau sach hét nwéc nong dong &
khung trén hodc chay ra ngoai ndi com dién khi
ban mé& nép ngay sau khi vira ndu hodc khi bat
chire nang Gilr 4m.

Khi ban da str dung néi com
dién xong...
] Nhén nit [KeepWarm/Cancel] dé tat
chirc nang Gilr 4m.
Deén Gitr &m sé tat.

Lwuy \

e Néu ban rut phich cdm dién ra ma khong
hdy chirc ndng Gil¥ 4m, thi 14n sau ban bat
ndi com dién lén, dén Gitr &m sé bat va ban
sé& khong thé nau duoc.

2 Rt phich cam dién va sau dé rut

dau cam thiét bj ra.

" (2)Ngét két néi

3 Vé sinh n6i com dién. (Xem p.71
dén 76.)

7
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" N

Cai dat Hen gi¢&

4 1 6

KeepWarm
L)

Cancel

I Quick Sweet - Mixed

Synchry
plin
— orridge

— —— |
-2 e ) ovi

St dung chirc nang Hen gi¢o’ (Hen gio’ 1
| Hen gi® 2)
C6 thé cai dit san th&i gian com chin/ndu xong.

» Chon “Timer 1” hoac “Timer 2” va cai dat thoi gian
néu xong mong muédn. Thai diém bat dau ndu
sé dwoc tw dong didu chinh dé hoat déng dwoc
hoan thanh vao thoi diém cai dat trude.

+ Co6 thé cai dat 2 méc hen gid "timer 1" va "timer
2". Vi du "Timer 1" cho bira sang va "Timer 2" cho
bira t6i.

« Cac méc hen git cai dat trwédc sé dwoc lwu trong
bd nho.

o

e Vi du: Néu cai dat “Timer 1” thanh 13:30, thi thoi
gian nau sé& hoan thanh luc 13:30.

1 Kiém tra th&i gian hién tai.

Bl Synchro- . .
Plain (€] Quick Sweet - Mixed

|

Porridge
Multigrain

’. .' .' Brown

-’ e e Slow Cook-Steam

+ Xem p.83 dé biét trinh tw cai dat thoi gian
hién tai.

2 Nhan nat [Menu] dé chon trinh
don mong muén.

Biéu twong 4 sé& nh&p nhay khi menu dwoc
chon.

Plain (€] Quick Sweet - Mixed
Porridge
Multigrain

Brown
Slow Cook-Steam

“\ﬁ

« Khong can badm nat [Menu] néu menu
mong mudn da dwoc chon.

Néu ban da chon menu
“Porridge”, hay sir dung nut
[Hour] va [Min] dé cai dat thoi
gian ndu mong muén.

« MGi 1&n nhan nut [Hour], thi thdi gian cai dat
sé tang 5 phat. M&i 1an nh&n nat [Min], thi
thoi gian cai dat sé giam 5 phut.

« Thoi gian ndu cé thé duwoc cai dat dé tang
thém ctv 5 phut trong khoang tir 40 dén 90
phut.

Tang thém 5 —— Hour >
phut

Min —~ Giam 5 phut

« Cai dat mac dinh la 60 phat. C6 thé diéu
chinh th&i gian ndu chéo theo sé thich cla
ban.

Nhéan nut [Timer] dé chon
“Timer 1” hoac “Timer 2”.

Cai dat dwoc chon sé chuyén qua lai gitra
“Timer 1” va “Timer 2” mdi I&n nhan nat [Timer].
Ca den Hen gi®’ va phan “Timer 1” hodc
“Timer 2” hién thi s& nh&p nhay.

I Synchro- .
Plain (€] Quick Sweet-Mixed

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

Timer1
R A
LIl

« Thoi gian cai dat s&n trwdc do sé duwoc hién
thi. Khong can phai cai dat hen gid lai néu
thoi gian hoan thanh mong muén da dwoc
hién thi.

Lwuy \

e Chirc nang Hen gi® khong co sén trong nhirng
trwdng hop sau.
» Khi chon menu “Syncro-Cooking”, “Quick”,
“Sweet*Mixed”, “Slow Cook*Steam”.
+ Khi thoi gian cai d&t sén it hon so véi thoi gian
quy dinh trong bang sau

Menu Thoi gian cai dat trwde téi thidu
Plain 1 gi& 10 phut
Porridge Thoi gian ndu + 2 phut
Multigrain 1 gio 10 phut
Brown 1 gio 30 phut

+ Khi “0:00” dang nhap nhay trén man hinh

o Néu Pén Gitr &m dang bat, hay nhan nat
[KeepWarm/Cancel] dé tat dén. (Chirc ndng Hen
gid khéng cé sén khi Bén Gitr &m dang bat.)

o Néu ban khong st dung ndi com dién trong
khoang 30 giay sau khi nhan nut [Timer], thi thiét
bi s& phat ra mot tiéng bao (3 tiéng bip bip).

e Néu nhan nat [Timer] hoéc [Start] khi ndi com
dién dang & trang thai ma chirc nang Hen gi¢
khoéng co san, thi thiét bi s& phat ra mét tiéng bao
(3 tiéng bip bip).

Str dung nut [Hour] va [Min] dé
cai dat thoi gian hoan thanh
mong muén.

Nhan phim [Hour] d& thay déi thoi gian cai
dat theo murc tang 1 tiéng. Nhan phim [Min]
dé thay doi thoi gian cai dat theo mire tang
10 phat. Gitr nGt twong (ng dé thay déi thoi
gian nhanh hon.

Bl Synchro- . .
Plain {eeJedSlile] Quick Sweet-Mixed

Porridge
Multigrain

Brown W
Slow Cook-Steam

C
Lwuy \

e Khong cai dat hen gid lau hon 12 tiéng, diéu nay
c6 thé 1am cho com bj héng.

Nhan nut [Start].

Dén Hen gi& sé bat va chirc nang Hen gio
duoc thiét lap.

Néu ban da chon menu “Plain”, thi thiét bj sé&
phéat ra mét tiéng bao bip bip moét ngén, mot
dai. Néu khéng, chi c6 mét tiéng béo bip bip
phatra.

B Synchro- . . “
Plain {eeJeldlile) Quick Sweet - Mixed
S .
Timer1

(—1- 61

i
(I

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

« Néu ban lam sai ho&c néu khéong muén cai
dat lai hen gi®, nhan nat [KeepWarm/Cancel]
va 1ap lai cac trinh tw tlr bwdc 2 tai p.60.
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7 G o~ l’\
Churc néng Gilr &m sé tw dong kich hoat khi ndu
xong.
W Tit chirc nang Gilv 4m
Nhan nat

[KeepWarm/Cancel].

DPén Gitr 4m sé tat.

KeepWarm

Cancel

Xac nhan beén Gilr
am da tat va nhan nut
[KeepWarm/Cancel].

Pén Git» 4m sé bat.

B Giir 4m mét it com

Gom com vao chinh gilra ndi trong ; diing cang
som cang tot.

m Hién thj thoi gian Gitr Am da troi
qua

Gilr nut [Hour] @& hién thj thoi gian

Gilr &m da tr6i qua. Thoi gian da tréi qua sé duoc

hién thi theo mrc tang 1 tiéng dén 24 tiéng (“24h”).

Néu thoi gian da trdi qua hon 12 tiéng, thi thoi gian

hién thi s& nhap nhay dén 24 tiéng.

I Synchro- .
Plain (€] Quick Sweet-Mixed

Porridge

-’ [] Multigrain w
'. '.’ Brown r-’

Slow Cook-Steam

*Khi 24 tiéng da troi qua, thi s6 “24” sé nh&p nhay
trén man hinh.

Lwuy \

e Khong st dung chirc nang gitk &m cho nhirng
didu sau day, b&i vi chiing c6 thé gay ra mui, khd,
ddi mau bat thudrng va lam héng gao, hodc &n
mon ndi trong.

+ Str dung chirc ndng Git¥ &m cho com ngudi

« Trén com ngudi vao com dang duwoc gitk 4m

+ B6 mubng lai trong ndi trong khi chirc nang Gidr
4m dang bat

+ S dung chirc nang Gi» 4m khi da rat phich
c&m dién

« St dung chirc ndng Gitr &m trong thoi gian dai
hon 12 tiéng

« Gir &m it hon lwong com &m téi thiéu yéu ciu
Loai 1,0 lit (5,5 cbc) :1 cbc
Loai 1,8 lit (10 cbc) :2 cbc

+ St dung chirc néng Gitr &m cho bét ky db dung
nao ngoai gao trdng (bao gdm ca gao khong
can vo)

+ Gilr &m tang com ¢ 16 & gitra.

« Tat chirc nang Gi®» Am khi com van con lai
trong ndi com dién.

Khi str dung menu “Porridge”, thi chao sé dac sét

néu gitr &m qua lau; dung cang s&m cang tbt.

Khéng bé lai dia ndu hodc thwc phdm da nau

chin bang dia n4u trong néi com dién khi chirc

nang Gitr &m dang bat.

e Dam bao loai bd moi hat gao dinh trén miéng ndi
trong cling nhw cac 16p dém 16t. Néu khong loai
bd co thé 1am cho gao dang dwoc ndu bi kho, mat
mau, c6 mui va bam dinh.

e Dung com da n4u cang sém cang tbt & vung khi

hau lanh va méi trwdng nhiét dd cao.

D& 1am com ndéng, ham néng com dang dworc gilr
Am trwdc khi an.

Lwuy \

e Com sé khéng dwoc ham néng hoan toan néu
con day hon mét nira ndi trong.
e Com sé& bj khd néu ham lai trong bat ky cac didu
kién nao sau day.
« Com van con néng, chang han nhw ngay sau
khi ndu.
« Co it hon lwgng gao yéu cau tdi thidu (1 cbc
v&iloai 1,0 L, 2 cbc véi cac loai 1,8 L).
« Com dwoc ham lai 3 1an hodc nhiéu hon.

1 X&i va lam toi com dang dwoc
gitr 4m.

2 Thém 1 dén 2 muéng canh
nwéc déu l1én com.

e Thém nuwdc sé giup com khong bi khd va lam cho
com phéng lén.

Hay chac chan la dén Gir &m
dworc bat.

KeepWarm

Cancel

» Viéc ham néng khong sdn sang néu dén Gitr
4m khong duoc bat. Néu dén khong dwoc
bat, nhan nit [KeepWarm/Cancel]. (Xem
p.23.)

Ham néng com da nau

Nhan nut [Start].

DPén Khéi ddng sé nhap nhay va viéc ham
néng sé bat dau.

Thoi gian con lai sé& dwoc hién thi va phat ra
moét tiéng bao (3 tiéng bip bip dai) khi viéc
ham néng hoan thanh.

Plain {eeJefSlils] Quick Sweet-Mixed
Ready in |Porridge
-' Multigrain
S

Brown
o

Slow Cook-Steam

« Dé dirng ham néng, nhan nat [KeepWarm/
Cancel].

« Viéc ham noéng khéng sén sang néu gao qua
ngudi (dwdi 55°C). Trong trwong hop nay, sé
phat ra mot tiéng bip bip 1ap di lap lai.

Xé&i va lam toi com da dwoc
ham chin, va tham chi khi da bé

com ra khéi néi trong.

« Luén mang géng tay ndu bép v.v. dé giv noi
khi dang x&i.
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Ban c6 thé st dung dia ndu d& nau cac mén &n da
md t& trong cudn “COOKBOOK” di kém cting Itc v&i
néu com. Ban ciing c6 thé thém nwéc vao ndi trong
va nau cac moén phu ma khéng ndu com.

Tham khao cudn “COOKBOOK” di kém dé biét thém
huwéng dan.

Lwuy \

e Khong ndu véi sb lwong cac nguyén liéu nhidu
hon quy dinh trong cuén “COOKBOOK” di kém.
Lam nhw vay c6 thé khién dd &n soi tran ra hodc
lam cho thyc pham khéng dwoc ndu chin.

e Khi ndu cac moén &n cé mui nang, thi mui dé cé
thé bam vao dia n4u.

e Khi ndu cac nguyén liéu cé mau dam, thi mau do
¢6 thé dinh vao dia n&u théng qua nudc dung,
V.V.

e Khong str dung cac dung cu s&c nhon nhw dao
chét, dao thai, hodc nia bén trong dia niu.

Chu y d6i v&i cac nguyén liéu

dat trong dia nau

e Khong bé day nguyén liéu lén dia néu.

e Dan déu hoac tao cac khoang tréng gitra
cac nguyén liéu d& hap mét cach ddng déu
(b6 theo vi tri dwei vach hién thi phia duwoi)

% Céc nguyén

- — 7Q‘A“ ||éu khéng _)

e}\,‘\’.«’ nenduocdat I J'

qua diém nay.

Chi st dung mét lwong nhé chét 16ng nhuw
nwédc hodc nwdc sét (sé mét thdi gian dé
lam néng lvgng I&n chét 1dng).

e Néu sira hodc kem twoi dwoc tach ra trong
qua trinh str dung, hay khudy déu.

e Chi str dung mét lwgng nhoé nguyén liéu bét
n& nhw bot dung lam banh ngot (khoang 1/3
dia nau). Hay chu y vé sé lwong trivng bai
vi chiing gia tang vé thé tich (c6 thé thém
2 qua tring (kich thwéc trung binh) cho ndi
com dién loai 1,0 lit (5,5 cbc), 3 qua trirng
(kich thudrc trung binh) cho ndi com dién
loai 1,8 it (10 cdc). Co thé can phai didu
chinh khi ban thém cac nguyén liéu khac.).

e Cét c4c loai rau ctl thanh 14t méng bdi vi
mét nhiéu thoi gian dé ndu chang.

e Chi co thé st dung dia ndu dé hap.

*Néu nhiét khéng dd khi dang ndu bang céch lam
theo nhitng goi y & trén, hay chuyén cac nguyén
liéu sang mot hdp dung khac, va hadm néng ching
b&ng céch str dung mét thiét bi nhuw 16 vi séng
(khdng dat ndi trong va dia ndu trong 10 vi séng).

Néu co'm va cac mon an d6ng thoi (Menu “Synchro-Cooking”)

Chuan bj cac nguyén liéu va dit
ching vao trong dia nau.

+ Xép cac nguyén liéu chdng 1&n nhau c6 thé
lam cho dd nAu séi tran ra hodc khong duoc
nAu chin. Dan d&u nguyén liéu lén toan bo
mat dia nau.

Chuan bi nhirng viéc can thiét
dé nau com. (Xem p.55.)

Lwuy \

e Tham khao bang sau dé biét lwgng gao cho
phép c6 thé dwoc ndu cling véi mén an. Khong
n4u nhiéu hon lwong téi da cho phép hoéc it
hon lwong téi thidu can thiét. Lam nhw vay c6
thé khién dd an si tran ra hodc lam cho mén an
khéng dwoc ndu chin.

Loai 1,0 lit Loai 1,8 lit
Téi da Téi thiéu Téi da Téi thiéu
2 coe 1 cbe 4 cbe 2 cbe

Dat dia ndu bén trong néi trong
va déng nap.

Bia néu

Ni trong

Lwuy \

e Ludn dat dia ndu bén trong ndi trong.

e Chéc chan rang dia niu can bang (khéng dat
nghiéng).

4 Cam dién nhw hinh bén dwéi.

Phich cadm
Phich cam dién

Lwuy \

e Néu bén Gitr &m dang bat, hay nhan nut
[KeepWarm/Cancel] dé tat dén.

5 Str dung nut [Menu] dé chon
menu “Synchro-Cooking”.

Biéu twong A s& nh&p nhay khi menu dwoc
chon.

M Synchro- . X
Plain {eeldSiile] Quick Sweet-Mixed
-

Porridge
Multigrain
W Brown
“ Slow Cook-Steam
Lgén chon menu “Synchro-Cooking” khi n4u
dong thoi.

6 Nhan nat [Start]. Bat

Dén khéi dong sé bat va qua trinh
néu ddng thoi sé bat dau.

U
Lwuy \

8 LAy dia nau ra va x&i com.

e Khong mé nap khi dang hap. Lam nhw vay co thé
lam cho thuc phdm khéng duoc ndu chin.

Khi nu xong, thiét bj sé phat ra
mét tiéng bao (8 tiéng bip bip)
(Pén khéi dong sé tat).

DPeén Gir 4m sé bat.

Bl Synchro- . .
Plain (€] Quick Sweet - Mixed

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

Lwuy \

e Khong dé dia n&u trong ndi com dién khi chirc
nang Gilr &m dang bat.

e Hay can than khi lay d7a nu ra sau khi niu, bdi
vi né rét néng.

e Khong nghiéng dia nau khi dang lay ra.
Nwéc ding v.v. c6 thé tran ra ngoai va gay bdng.

e Khong b dia ndu vao lai ndi trong sau khi da lay

ra.
Lam nhw vay co thé lam com hdéng va khoéng
dwoc gitr Am.

e Khi ndu vé&i cac nguyén liéu sinh ra nhiéu chat
1dng, ddu m& hodc chét béo khi dwoc dun néng,

hodc tang kich thwéc khi dun néng, nhuw trieng va

mot s loai nguyén liéu nhw vay, thi nwéc dung
c6 thé chay tran vao gao.

N4u dn ma khéng nau com

C6 thé ndu véi nuwéc duwoc bd vao ndi trong.
Xem phan “Hap thirc &n (Menu “Slow
CooksSteam”)” (p.68 dén 70).

Lwuy \

e D4 nudc dén vach thich hop (vach 1 cho
loai 1,0 lit [5,5 cbc], vach 2 cho loai 1,8 lit
[10 cbc]) & mirc “Plain” bén trong ndi trong.

e Dat thoi gian ndu trong khodng 20 dén 30
phut, tiy vao loai thtrc &n dang dwoc nAu.

7
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Ban cé thé chuan bi cac mon an sau mot cach dé
dang.

Tham khao cubn “COOKBOOK” di kém dé biét
thém hwéng dan.

V&i menu nay, dau tién thire &n duoc dwa téi gan
nhiét d6 s6i, sau d6 nhiét dwoc gidm xudng con
khoadng 93°C va thtrc an dwoc ndu véi Itra nhd. Sau
dé nhiét d6 duoc ha thdp hon niva xudng khoang
88°C va tiép tuc dun sdi am i. Bang viéc ha thap
nhiét d6 dun néng dan dan theo cach nay, gitp gia
tang vi ngon va cac chét Idng khéng bi d&c lai ngay
ca khi da dun néng trong mét thoi gian dai.

Cac vi du vé thyc don
Thit lon kho nwéc dira, Canh du dd méng gio

e D4i v&i cach ndu “thit lon kho nwdc dira” va “canh
du dt mong gid”, hay xem cudn “COOKBOOK” di
kem.

Lwuy \

e Can can than khi ndu cac mén khac ngoai nhirng
mén da mé ta trong cudn “COOKBOOK” kém
theo nay, bai vi chiing cé thé séi tran ra ngoai.

e Khudy déu trwée khi ndu dé tranh cho gia vi léng
xudng duéi day cia ndi trong.

1 Chuan bi nguyén liéu.

Thém cac nguyén liéu vao noéi
trong va dong nap noi.

Lwuy \

e Sir dung murc “Plain” & bén trong ctia ndi trong
lam tham khao. Str dung nhiéu hon lwong cho
phép tbi da (xem bang phia dwdi) cé thé khé dun
s6i hodc lam cho dd an séi tran ra ngoai. Ciing
can than khong st dung it hon lwgng yéu cau téi
thiéu, vi diéu dé ciing cé thé 1am cho db &n soi
tran ra.

Mtrc “Plain”
Loai 1,0 lit Loai 1,8 lit
Téi da Tbi thidu Téi da Téi thidu
5,5 hoac 2 hodc cao | 8 hodc thap | 3 hodc cao
thap hon hon hon hon

10 Néu Chém (Menu “Slow Cook-Steam”)

3 Cam dién nhw hinh bén dwéi.

(2) Cam dién
PR

Phich cdm
Phich cam dién

Lwuy \

o Néu Pén Gitr &m dang bat, hay nhan nut
[KeepWarm/Cancel] dé tat dén.

4 Str dung nut [Menu] dé chon
menu “Slow CookeSteam”.
Biéu twong 4 sé& nhap nhay khi menu duoc
chon.

Bl Synchro- . .
Plain (€] Quick Sweet - Mixed

(1t
L Liv

Porridge
Multigrain
Brown

) Slow Cook-Steam

W@

St dung nut [Hour] va [Min]

dé cai dat thoi gian nau mong
muon.

Mbi 1an nha&n nat [Hour], thi thdi gian cai d&t
sé tang 5 phut. MGi 1&n nhan nat [Min], thi
th&i gian cai dat sé gidam 5 phut.

Thoi gian ndu cé thé dwoc cai dat dé tiang
thém c 5 phut trong khoang tir 5 dén 180
phut.

Bl Synchro- . .
Plain (€eldge] Quick Sweet - Mixed

Porridge
,.' ,.' Multigrain
.' 1 ’ M Brown W
- = >/ Slow Cook-Steam h

Nhan nut [Start].

Beén khoi dong sé bat va sé bat dau hap.

Phan “Ready in” sé& xuat hién trén man hinh.
Bat

Bl Synchro- . .
Plain (€eldgle] Quick Sweet - Mixed

Ready in |Porridge
> L
Multigrain

Lwuy \

e Khong mé vung khi dang h&p. Lam nhw vay cé
thé 1am cho thwc phdm khong dwoc hép chin.

7 Khi ndu xong, n6i com sé phat
ra mét tieng bao (8 tieng bip bip)
(Pén khéi dong sé tat).

E)‘exn Gi_fy am sé bat va phan “Oh” sé dwoc
hién thi.

Synchro-
Plain (®eleSiils) Quick Sweet - Mixed
Porridge
Multigrain

' " ’ Brown

) Slow Cook-Steam

« Néu can thoi gian ndu lau hon, thi ban cé
thé cai dat thoi gian ndu thém mong mudn.
Nh&n nat [Hour] va [Min] dé& cai dat thoi gian
n4u thém véi Bén Gilr &m bat. Thoi gian nau
c6 thé dwoc kéo dai thém lén téi 30 pht, ti
dala 3 1an.

Lwuy \

Khi nau xong...

] Nhén nat [Keep Warm/Cancel] dé tat
chirc néng Giir am.
Deén Gitr 4m sé tat.

(2)Ngét két néi

3 Kht mui. (Xem p.76.)

Lwuy \

e Néu khoéng nhan nut [Keep Warm/Cancel] khi
n4u xong, thi chivc nang Gitr &m sé tw dong
kich hoat va thoi gian Gitr &m dé tréi qua sé
dwoc hién thi & cac murc ting theo tiéng tir
tiéng dAu tién (“1h”) Ién dén 6 tiéng (“6h”) sau
d6. Sau khi 6 tiéng da tréi qua, thi s6 “6” sé
nhap nhay trén man hinh.

e Khong s dung chirc nang Giir 4m lién tuc
trong hon 6 tiéng bi vi mot sé loai thirc &n
s& bi mat mui vi.

o Néu thoi gian ndu can 1au hon, khéng nhan nat
[Keep Warm/Cancel] trwde khi kéo dai thdi gian
nAu. Lam nhw vay c6 thé lam cho Bén Gilr 4m tét
va sé khong thé niu thém duoc. Néu quy vi bAm
nham nut [KeepWarm/Cancel], hdy thwc hién cac
trinh ty sau day.

1. L&y ndi trong ra va dat né 1én mot tAm khan
hoac vai wot.

2. M& nép ndi com dién va dé ha nhiét ndi com
va ndi trong khoang 10 phut.

3. D4t ndi trong tré lai vao ndi com dién.

4. Lap lai trinh tw tlr budc 4 tai p.66.

7
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Do nwéc vao ndi trong va dat
dia nau vao bén trong.
Tham khado hwéng dan sau day vé lvong
nwéc thém vao.
« Loai 1,0 lit (5,5 cbc): 3-1/2 cbc (630 mL)
+ Loai 1,8 Iit (10 céc): 4-1/2 cbc (810 mL)

St dung cbc
dong di kem

ONg \ Dat dgia
dé lay nwéec. £

nau.

Lwuy \

e Hay chéc chan db lwong nwdc thich hop vao ndi
trong. Khéng dé néi trong hét nwéc hodc dia nau
ngap trong nwéc khi dang hap.

Dfia ndu

I
ﬂ M
C J J

\ — Nudc

Cho nguyén liéu vao dia nau va
doéng nap.

3 Cam dién.

Phich cdm
Phich cdm dién

Lwuy \

e Néu Bén Giir &m dang bat, hay nhan nGt
[KeepWarm/Cancel] dé tat den.

11 Hép thirc an (menu “siow Cook-steam”)

4 Nhan nut [Menu] dé chon menu

“Slow CookeSteam”.
Biéu twong 4 s& nh&p nhay khi trinh don

dwoc chon

il Synchro- . .
Plain (€gddale) Quick Sweet - Mixed

(1it
L Liv

Porridge
Multigrain
Brown

) Slow Cook-Steam

®

St dung nut [Hour] va [Min]

dé cai dat thoi gian hap mong
muén.

M®i 14n nh&n nat [Hour], thi thoi gian cai dat
sé tdng 5 phut. M&i 1an nhan nuat [Min], thi
thdi gian cai dat sé gidm 5 phuat.

Cai dat thoi gian hép tr 5 dén 60 phut.

* Khong cai dat thoi gian qua 60 phut.

I Synchro- .
Plain {€eldlde] Quick Sweet - Mixed

Porridge -
-' ,-' Multigrain
,. , ' M Brown
- Slow Cook-Steam h

Nhan nut [Start].

Dén khéi dong sé bat va sé bat dau hap.

Phan “Ready in” s& xuét hién trén man hinh.
Bat

%

I Synchro- .
Plain {€eldlgle) Quick Sweet-Mixed

Ready in |Porridge
Multigrain

Brown
Slow Cook-Steam

Lwuy \

Khi hap xong, n6i com sé phat
ra tiéng bao (8 tiéng bip bip)
(Pén kh&i dong sé tat).

Dé:\n Gilr am sé bat va phan "0h" sé dwoc
hién thi.

I Synchro- . .
Plain (€] Quick Sweet-Mixed

Porridge
,-' ,. I;/Iultigrain
'- ’ 1 ’ rown

) Slow Cook-Steam

« P& hap thirc &n thém niva, st dung nat
[Hour] va [Min] d& cai dat thoi gian hap thém
va sau d6é nhan nut [Start]. Thdi gian hap c6
thé dwoc kéo dai thém lén téi 30 phat, tdi da
la 3 1an.

e Khéng mé nap khi dang hap. Lam nhw vay co thé
lam cho thuc phdm khéng dwoc hap chin.

/NThan trong \

« CAn than voi phan hoi nwéc thoat ra khi mé
vung.

Lwuy \

o Khi kéo dai thdi gian hap, hdy chic chan thém
nuwéc dé tranh bj séi kho.

o Né&u thoi gian hdp can 1au hon, khéng nhén nat
[Keep Warm/Cancel] trwée khi kéo dai thdi gian
hép. Lam nhw vay c6 thé lam cho Dén Gir 4m tét
va sé& khong thé hap thém duwoc. Néu quy vi bAm
nham nut [KeepWarm/Cancel], hay thwc hién cac
trinh ty sau day.

1. L&y ndi trong ra va dat né 1én mot tAm khan
hodac vai wot.
Déi voi lwgng nwédc, hay xem bwdc 7 tai
p.68.
2. M& vung ndi com dién va dé ha nhiét néi com
va ndi trong khoang 10 phut.
. Dat ndi trong tré lai vao ndi com dién.
4. Lap lai trinh tw tr bwde 4 tai p.68.

w

8 LAy dia nau ra.

« Hay can than khi l4y dia ndu ra sau khi nau,
b&i vi n6 rét néng.

+ Dung ngay sau khi hdp xong. Néu khéng lay
dia nau ra khoi ndi com dién ngay lap tirc,
thi thirc an sé bi wét va nhao.

+ Khéng nghiéng dia niu khi dang lay ra.
Nwéc dung v.v. co thé tran ra ngoai va gay
bdng.

Khi hap xong...

] Nhén nut [KeepWarm/Cancel] dé tat
chirc nang Gilr 4m.
Pén Gilr 4m sé tat.

" (2)Ngét két néi

3 Vé sinh n6i com dién. (Xem p.71
dén 76.)

7
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®m Hwéng dan vé thoi gian hap

Meo nhé khi hap

Thoi gian hdp

Nguyén liéu

Ga 114t thit (200 dén 300 g) 20 dén 30 phat | C&t ga thanh nhidu miéng nho.

Ca hdi tring 2 dén 3 14t (150 dén 200 g) 20 dén 25 phat | 8L day 2 cm hodc mong hon.
Luén boc trong giay nhom.

Tém 6 dén 10 (100 dén 200 g) 15 dén 20 phat | Hap ca ve.

Carbt 1 dén 2 (200 dén 300 g) 30 dén 40 phit | Cat thanh nhitng miéng nha.

Khoai tay gé%hgt;‘“’“ trung binh, 2.den 3 (250 den | 33 441 40 phat | C4t thanh nhitng miéng nho.

Khoai lang g)"’h thude trung binh, 1 (200 en 300 | 35 qan 40 phat | C4t thanh nhiing miéng nhé.

Egr‘]‘g)b” thit (ham | g 54n 15 20 dén 25 phut | Dt céch ddu nhau trong dia néu.

+ Khong d&t thwe phdm cao hon dia ndu 3 cm déi véi loai 1,0 L (5,5 cbc), hodc 4 cm dbi véi loai 1,8 L (10

cbc). Lam nhw vay c6 thé 1am cho thirc n cham phai vung va bi wét va nhao.

+ Khong dé cac nguyén liéu chdn mét 16 clia nap didu chinh ap suét.
+ Thoi gian hdp & trén chi la tham khao va thoi gian yéu cdu sé khac tly thudc vao nhiét do, chét lwong, va

sb lwong clia nguyén liéu.

« Néu hap van chwa chin, ban cé thé hap thém trong mét khodng thdi gian dwa vao mie dé chin cia thire

an dwoc nau.

+ Binh thudng, sé& khéng cé du nwéc dé hap thém. Thém nwdc dé tranh cho ndi trong khéi bi kho.
+ Néu ban h&p thit va ca v.v. qua lau, chiing sé bi ctrng. Néu thwc pham khang thé hap chin trong thdi gian

ngén, hay cat thanh nhirng Iat méng hon.

« Ludn boc ¢4, v.v. bang gidy nhdm dé h&p. Khong lam nhw vay co thé 1am cho dd &n trong dia séi tran ra

ngoai.

12 Vé sinh va bao dwong

Bat ky hoat dong bao duéng nao khac déu can dwoc thwe hién béi dai dién bao hanh
dwoc Gy quyen.

Tién hanh cac quy trinh vé sinh va bao dwdng nhw mé ta tir p.71 dén 76.

Vé sinh tat ca cac bd phan béng tay. Khéng diing may rira bat/may séy.

D& duy tri vé sinh, ludn vé sinh ndi com dién vao cung ngay st dung. Ngoai ra hay vé sinh ndi com dién
thuwdng xuyén.

Ngoai ra can vé sinh ndi com dién vao ngay st dung nhdm loai bd moi mui con vwong lai khi ndu. (Xem
p.76.)

Lwuy \

e Dam bao rit phich cdm dién va dé ndi com dién, ndi trong, nép trong va nép thoat hoi nguéi han truéc khi
tién hanh vé sinh.

e Vé sinh bang miéng bot bién va vai mém.

e Khi vé sinh ndi com dién bdng chét tay rtra, chi st dung chét tiy rlra nha bép tiéu chun (danh cho bo dd
&n va db dung nha bép).

e Rira ky toan bd cac b phan vi chat tAy rira con sét lai trén cac bo phan nay cé thé 1am héng va mat mau
cac vat chat trén bd phan dé nhw I16p phi nhua.

B Cac bd phan phai rira sau méi lan sir dung

] Vé sinh bang miéng bot bién mém va bang nwéc
may hodc nwéc am.

2 Lau sach nwéc bang vai khé va lau khé toan bé
-

tat ca cac bo phan.
Lwuy \

e Khong vé sinh ndi trong v&i b&n mai mon cia miéng bot
bién d& cha manh tay. Lam nhw vay cé thé 1am héng I&p phu
nhwa fluorocarbon.

<~ Khéng s dung bén mai mon clia
\/IQ\ 1 miéng bot bién dé& cha manh tay.
Céc dong Mudng Mudng

mic com mic canh ® Khong rira bat dia... bén trong ndi trong. Ngoai ra, khong dat
ndi trong 16n ngwoc 1én dau cac moén v.v. dé [am réo nuéc.
Lam nhw vay co thé lam hdng 16p pht nhua fluorocarbon

hoac lam cho ndi bj troc vé

N&p trong

Nbi trong Pia niu

Nap hoi
(Xem p.74 den 75.)
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B Cac bd phan phai rira khi ban

Ron Bén trong va bén ngoai néi com dién
cao su Lau chui vé sinh bang khan wét vat kho.

Cam bién trung tam

Loai bd com chay va bét ky cac loai ngii cbc nao khac
con bam dinh. Néu kho loai bé cac vat dinh chét, hay

st dung gidy nham thwong mai cé ban trén thi trieong

/< J Cambién  (khoang #320), sau d6 lau sach bang khan wot vat kho.
Mam nhiét /M/trung tam
jo> P s A A 1z
Xung quanh khung trén va nut khéa va trén dém lot
Nt /®/@* 94 g '

. nap
khoa Loai bd moi hat gao con dinh lai v.v.

Khung
trén

Lwuy \

e Khong dé nuéc chay vao bén trong ndi com dién.

e Khdéng ngdm day dién vao nwdc hodc hét nwdc vao
day dién. Lam vay co thé gay ngdn mach hoac giat
dién.

Day dién va phich cam Lau sach bang vai kho.

Lwuy \

e Khong kéo phan ron cao su & nép.

e Ludn gitr cho ndi trong va nap sach sé& dé ngdn ngira sw &n mon va mui hai.

e Khong lau chui ndi com dién hodc cac bd phan bdng chat dung mai thinner, chét tay riva, chét 1am trang,
khan lau héa hoc, mudng cao kim loai, cac miéng bot bién tay rira béng ni-lon hodc twong tu.

e Ludn vé sinh riéng trng bd phan.

e Khong ngam nép diéu chinh ap suét, cdc dong, mubng hodc ngdn dwng mudng trong nwéc néng. Lam nhw
vay co thé lam chung bj bién dang.

e Khong s dung may riva bat/may siy dé& vé sinh ndi com dién hodc cac bd phan cla ndi. Lam nhw vay co
thé& 1am chudng bi bién dang.

e Khi vé sinh néi com dién béng chét tay rira, khong s dung chét tiy rira nha bép co chira kidm.

e Ludn vé sinh nap hodc nép diéu chinh &p suét sau khi ndu com véi hat ngii cbc.
Néu khong nap diéu chinh ap suét co thé bj tdc va lam cho nap khéng mé duwoc hodc com khong dwoc
nau chin.

Thao va gan nap trong

Kéo ndp trong theo hwéng ban thdo né ra.
D& gan lai, can chinh ron cao su trong theo truc trén n&p ndi.

Ron cao su trong
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Khi gan nap trong, hay cb dinh né trén ndp chinh béng cach nhan phan gitra ndp trong ma khong dung luc
qua manh.
Dung luc qua manh hodc nhén vién nép trong cé thé 1am nap trong bi bién dang.

B Gan ron cao su trong

Néu ron cao su trong 18ng &0, 4n né chac chan tré lai vi tri.

Ron cao su trong
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Théao va gan nap hoi

B Thao nap hoi

Put ngén tay cta ban vao 16

Nap hoi

Xoay phan bén trong cta nap
hoi tiét nhw hinh minh hoa dé
né&i léng.

Nang phan bén trong Ién dé
tach noé ra khéi nap.

B Gan nap hoi

Dt phan bén trong cua nap hoi
tiét 1én trén phan nap.

Xoay phan bén trong cta nap
hoi tiét nhw hinh minh hoa dé
xiét chat.

3 Gan nap hoi tré lai nap.

m Lap dit cac miéng ron cao su hoi
Néu céac ron cao su I6ng 180, tham khao hinh minh hoa va I&p chiing vao vi tri mét cach an toan. Néu céc ron

cao su khdng duwoc 1&p dat mot cach an toan, thi ching cé thé 16ng l&o va cé thé gay ro ri hoi nwéc ra ngoai
V.V.

Rjon 30 su i—/ong chir O
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Vé sinh mam nhiét phia dwéi

Nwac cé thé rot tir ndp bén trong khi dang nau va 1am b&n bé mat clia mam nhiét phia dwdi. Didu nay sé
khéng anh hwdng dén hiéu suat clia néi com dién nhwng néu ban mudn, thi ban cé thé vé sinh dia gia nhiét
theo trinh tw sau.

] Thém mét chat kem tay riva nha
bép tiéu chuan vao mét miéng
bot bién tay rtra bang ni-lon, va
lau sach bui ban trén bé mat.

Miéng bot bién tay rira
bang ni-lon

2 Lau sach bang khan hoac vai

vot. Mam nhiét
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y 53 Néu viéc niu cham khéng nhw mong do [\l Khic phuc sw cé

Kiém tra nhitng diéu sau trwéc khi yéu cau dich vu stra chiva.

Kiém tra nhitng diém sau néu ban gap phai van dé véi viéc ndu com.

ZO0 T O 50 = = 2e o o) O o n
biém kiém tra §o Z o 2o 3 zZ 8o & & Trigu chirng Didm kiém tra Thye hign
, o3 cs = = 289 : = ; ; ; - -
Sa 32 32 < < 5¢3 2 3 Com hoéc céc thirc &n khéc khong | Phich cém dién da cm vao & dién | Cém chat phich c&m dién vao & cam | s
§ S . 3 ‘l;_f = g g & 5 § Q i’:" dwoc nau chin chat nao. dung chwa? dién.
3-“2 g o> 3 3’ o o a 2 “; e o Gao khéng dwoc nau chin hoan Man hinh c6 hién thj thoi gian hién | Cai dat thoi gian hién tai dung. 83
32 25 33 g g & § 3 < 2 toan theo thi gian da cai dat trvdc. | tai dang khéng?
33 ~ g Ve 2 2 P g@ 3 E:- Kiém tra “Thoi gian ndu qua lau” trong phan “Néu com khong duoc nau 77
:3;:.3 z S o S. = % o z ) chin” va thwc hién nhirng hanh ddng can thiét.
DS Ei 2 § o 23 § < Khong cai dat duwoc chive ndng Hen | Man hinh c6 hién thi thdi gian hién | Cai dét thoi gian hién tai dang.
g ‘g, @ g x ~gg 2 o gio. tai dung khong? 83
@ a" oy Ey S 52 e Phan “0:00” c6 dang nhap nhay trén | Cai dat thdi gian hién tai.
< 2 g é’ Q Eg = man hinh khéng?
® 3 & ~ B g = Menu “Synchro-Cooking”, “Quick”, | Chirc ndng Hen gie khong cé sén
N o~ 8B “Sweet*Mixed”, hoac “Slow trong nhirng trinh don nay.
Van de ° Cook+Steam” cé dwgc chon khéng? 60
AN S6 PY Py PY PY PY PY Co cai dat thoi gian khong dwoc Cai dat thoi gian dwoc chap nhan
chap nhan khéng? trong chrc nang Hen gio.
= Man hinh hién thi bi mé. C6 con bat ky hat gao chay hoac Loai b tat ca cac hat gao con sét
: ao ra ° ° L hat gao nao khac van con dinh vao | lai.
S phan ron cao su hoac miéng noi 55,
0i ca [ ] [ ] () trong khéng? 71-76
Bé& mat ngoai clia ndi trong co wét | Lau sach béng vai kho.
Trang tham khao 66 66 5 | s 84 S — khong? _ . : i
- - Viéc ham néng bi vo hiéu hoa. Sé phat ra mét tieng (3 tiéng bip bip) | Com ngudi. Khdng thé ham nong 61
néu ban nhan nut [Start]. com ngudi dwdi khodng 55°C.
Deén Gitr 4m c6 bj tit khong? Nhan nit [KeepWarm/Cancel] va
kiém tra xem den Gitr am c6 sang 63
khong. Sau do, nhan nut [Start] mét
lan nira.
Cac am thanh c6 thénghe thay khi | Ban c6 nghe thay mot am thanh lach [ D6 1a am thanh cda bo diéu khién vi
dang nau, ham néng, hoadc khi chire | cach khong? Xt ly. ]
nang Gilr am dang bat. N6 khong phai la mot sy co. 51
Ban c6 nghe théy mot am thanh Day la am thanh cla viéc kim loai
giong nhw kim loai lao xao khéng? | ti€p xUc va tra sat voi nhau do nhiét.
N6 khong phai la mét sy co.
Ban c6 nghe thdy mét am thanh nhw | N6 khéng phai 1a mét sw cb.
nwdc dang s6i khong? 51
(Chi trong khi nau hoac hap)
Ban c6 nghe thdy mét am thanh Hay lién hé noi ban hang.
khac hoan toan nhirng am thanh -
néu trén khong?
M6t tiéng bao (3 tiéng bip bip) phat ra | M6t tiéng bao higu sé phat ra néu ban khong st dung ndi com dién trong
khi chtrc nang Hen gio dwgce cai dat. | khoang 30 giay sau khi nhan nut [Timer]. Tiép tuc cai dat chirc nang Hen 60
gio.
Nuéc hodc gao roi vao bén trong bé | Nwdc hodc gao trong b phan cia ndi com dién co thé gay ra cac véan dé. B
phan clia n6i com dién. Hay lién hé noi ban hang.
Khi cai d&t thoi gian hién tai, nhan | Khong thé cai dat thoi gian khi dang nu, khi chire ndng Gitk 4m dang bat,
nat [Hour] hodc [Min] khéng truy cép | khi dang s& dung chirc ndng Hen gi®, hoac khi dang ham néng lai. 83
dwoc ché do thiét lap thdi gian.
Thoi gian Git &m da tréi qua nhap | Chire nang Gilr 4m ¢ duoc st Thoi gian Gilr &m da troi qua sé nhép
nhay trén man hinh khi nhan nat dung lién tuc trong hon 12 nhay trén man hinh khi chtrc nang 62
[Hour] dong thoi dang bat chire tieng phai khong? Gilr am da hoat dong hon 12 tiéng.
nang Gitr am. Chtre nang Gitk am c6 duoc s Thoi gian Gilr &m dé tréi qua sé& nhap
dung lién tuc trong hon 6 tiéng nhay trén man hinh khi chtrc nang 67
trong menu “Slow Cook+Steam” phai | Git* am d& hoat dong hon 6 tiéng.
khéng?
Thoi gian hién tai, cai dat hen gio Phan “0:00” c6 qhép nhay trén mén Pin lithium can kiét. Hay lién hé noi
thiét 1ap truéc, va thoi gian Gitr ém hinh khi phich cam dién duoc két ban hang. 51
da tréi qua bi mat khi rat phich cam | noi lai khéng?
dién ra.
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Triéu chirng

Khéng c6 gi xay ra khi nhdn mét nut.

Diém kiém tra

Phich cdm dién da cam vao 6 dién

Thyc hién

Cam chat phich cdm dién vao 6 cdm

Cai dat th&i gian hién tai

dung chua? dién. 56
Dén Gitr &m c6 sang khong? Nhén nut [KeepWarm/Cancel] dé tat
chirc nang Gilr am, sau dé thtr hoat 56
dong lai.
N&p khong dong, hoac tw mé khi C6 bét ky hat gao nao bam vao I6p | Loai bé tt ca cac hat gao con sot 55
dang nau. boc trén, dém 16t nap, hoac xung lai. )
A . A 72-75
quanh nut méc khéng?
C6 mui nhya. Nhirng mui d6 c6 thé xay ra khi st dung ndi com dién 1an dau, nhung _
chung sé mat theo thoi gian khi str dung ndi com dién thwong xuyén.
C6 cac vién hoac dai song trén Nhuw cac vién va dai song duoc tao ra khi dic phan nhya d6. Ching khéng |
nhirng boé phan bang nhua. anh hwdng dén hiéu suat ctia noéi com dién.
Thyc phém dinh vao nap trong khi | Khi dang’néu v&i cac nguyeén liéu tang kich thude khi dun nong, nhw tring
dang nau. va moét sO nguyén liéu do cé thé dinh vao nap. Néu dieu do gay kho chiu, 64

hay gidm lwong nguyén liéu.

Néu nhirng dau hiéu nay xuét hién

Hién thi

Phan “Err” xuat hién trén man hinh va
cé mét tieng bip bip phat ra kéo dai
hoac lién tuc.
B Synchro- . .
Plain (i) Quick Sweet-Mixed
Porridge
e Multigrain
'. '.'. BrOWn
Slow Cook-Steam

Thwc hién

Néu noi com dién van khong hoat dong, thi sé c6 van dé véi cac bo
phan cua né. Rut phich cam dién ra va lién hé véi noi dat mua.

Cac bo phan bang nhwa

Céc bd phan bang nhua tiép xtc véi nhiét hodc hoi nwdc sé hw héng theo thdi gian. Trong trwdng hop

nay, lién hé v&i noi dat mua.

Th&i gian hién tai dwoc hién thi theo dinh dang 24 gio.

Khoéng thé cai dat thoi gian khi dang néu, khi chire ndng Gitr &m dang bat, khi dang s dung chirc nang Hen

gi®, hoac khi dang ham néng lai.

m Vi du: Thay di théi gian hién tai tir “9:30” thanh “9:35”

1 Cam dién nhw hinh bén dwéi.

¥

(2) Cam dién

Phich cam dién

Hién thi ché do cai dit thei gian.
Nhan nut [Hour] hodc [Min] dé& hién thj @.

Bl Synchro- . .
Plain (€eldge] Quick Sweet - Mixed

=
I g e

Slow Cook-Steam I

3 Cai dat thei gian hién
tai. o
Cai dat gio bang nut [Hour] va
phat béng nat [Min].
gian nhanh hon. w

Git» nat twong ng dé thay déi thoi

4 Khi ban da thwc hién xong cai
dat thoi gian, hay nhan nat
[Menu].

Th&i gian hién tai dwgc cai dat.
@ s& bién mét va phan “” s& nhap nhay trén
man hinh.

Bl Synchro- . .
Plain (€eLelile] Quick Sweet - Mixed

Porridge
Multigrain
Brown

Slow Cook-Steam

|

« D& hly cai dat thoi gian, nhan nut
[KeepWarm/Cancel].
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Théng s ky thuat

Dung tich Loai 1,0 lit (5,5 cbc) Loai 1,8 Iit (10 cbc)
Ngudn dién 220V 50/60 Hz
Nguén dién dinh muc (W) 641 918

Plain 0,18 dén 1,0 (1 dén 5,5 cbc) 0,36 dén 1,8 (2 dén 10 cc)
o [Synchro-Cooking 0,18 dén 0,36 (1 dén 2 cbc) 0,36 dén 0,72 (2 dén 4 cbe)
S |Quick 0,18 dén 1,0 (1 dén 5,5 coc) 0,36 dén 1,8 (2 dén 10 coc)
2 [Sweet 0,18 dén 0,54 (1 dén 3 cbc) 0,36 dén 0,90 (2 dén 5 cbc)
S [Mixed 0,18 dén 0,54 (1 dén 3 cbc) 0,36 dén 1,08 (2 dén 6 coc)
o |Porridge  |hard 0,09 dén 0,18 (0,5 dén 1 cbc) 0,09 dén 0,36 (0,5 dén 2 cbc)
= soft 0,09 (0,5 cbc) 0,09 dén 0,27 (0,5 dén 1,5 cbc)
= [Multigrain 0,18 dén 0,72 (1 dén 4 cbo) 0,36 dén 1,44 (2 dén 8 cbc)

Brown 0,18 dén 0,63 (1 dén 3,5 céc) 0,36 dén 1,08 (2 dén 6 cbc)
Kich thwéc bén [Rong 25,6 28,2
ngoai (cm) Sau 34,6 37,0

Cao 20,8 24,3
Trong lwong (kg) 2,9 3,8
Lwuy \

e M6t coc vun gao trdng twong dwong khodng 150 g

Trong trwd'ng hop mat dién

Néu xay ra mat dién, thi ndi com dién s& khoi phuc lai cac chirc ndng binh thuwdng ctia né khi cé dién tré lai.
Trang thai khi xéy ra
mat dién

Khi chirc ndng Hen |Churc ndng hen gi¢ sé tiép tuc hoat dong. (Néu mat dién kéo dai trong khoang thoi gian dai, va thoi
gid duoc cai dat gian cai dat trwdc da troi qua khi co dién tré lai, thi ndi com dién sé& bat ddu nau ngay lap tirc.)

Khi co dién tré lai

Khi dang n&u N&i com dién sé tiép tuc nau lai (ham néng).
(h&m noéng) C6 thé khéng dwoc ndu chin hoan toan.

Khi chtrc nang Gitr . x ox s in

4m dang bét Chirc nang Gilr am sé dwoc st dung lién tuc.

Mua linh kién thay thé va cac phu kién tuy chon

Ron cao su sé& can duoc thay thé theo thoi gian. Mac du mire dd hao mon sé thay ddi tly theo cac diéu kién
st dung, nhwng ron cao su sé kém dan khi chung duoc st dung. D6i vai bui ban kho clrng, mui, hoac hw hai
nghiém trong, hay lién hé v&i noi dat mua.

Lé&p phi nhwa fluorocarbon clia ndi trong cé thé bi mon va bong tréc khi str dung trong mét thoi gian dai.
(Xem p.49.)
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