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HUGNG DAN AN TOAN

Khi sirdung mét thiét bi dién, can phai tuan thi cdc huéng dan phong nglra an toan dé
gidm nguy cc chay né, nguy hiém dién va thuang tich cho ngudi.

Nguy hiém

Thiét bi nay khéng danh cho nhiing ngusi (bao gém cé tré em dudi 8 tudi) bi suy giam
kha nang thé chat, gidc quan hodc tinh than, hodc thiéu kinh nghiém va kién thc, tri
khiho dugc giam sathodc hudng dan vé viéc st dung thiét bi vi syan toan ctia ho.
Trudc khi két néi thiét bi véi nguodn dién, kiém tra dién ap ghitrén thiét bi cé tuang tng
vGidién ap nguodn cucbo khong.

Khoéng sirdung thiét binéu phich cdm, day nguén hoac thiét bi bi huhéng.

Khéng dugc nhing vo, cé chira thanh phan mang dién va bo phan lam néng vao trong
nudc hodcriiabang nudce.

Khong d€ nudc hodc batky chatldng nao khacvao trong thiét bi dé tranh dién giat.
DAt cdc nguyén liéu can chién vao cac phu kién dé tranh ti€p xuc truc ti€p véi boé phan
lamnoéng.

Khong bit dudng dan khivao varatrong khi thiét bi dang hoat déng.

Khéng cho dau &n vao ndibdi diéu nay c6 thé dan dén nguy ca chay né.

Trong khi hoat déng, nhiét dé bén trong clia thiét bi lén tai vai tram dé F. dé tranh bi
thuong, khéng dugc dat tay vao trong thiét bi trirkhi da nguéi han.

Tré em can phai dugc gidam sat dé dam bao réng chung khéng choi véi thiét bi. Khong
dugc détré em vé sinh va bao quan thiét bi trirkhi ching trén 8 tudi va dugc giam sat.
Tranh d€ day nguén lén bé matnéng.

Khéng dat thiét bilén hodc gan vatliéu dé chay nhukhan trai ban hodc vai.

Khong dat thiét bi gan tudng hodc cac thiét bi khac. D€ cach it nhat 10cm/3,9 inch &
phia sau va cac bén va cach 10cm/3,9 inch bén trén thiét bi. Khdng dat bat cirthi gilén

trénthiétbi.
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Khéng st dung thiét bi cho bat ky muc dich nao khac ngoai quy dinh trong huéng dan
nay.

Trong qua trinh chién, hai néng dugc thoét ra thong qua dudng dan khi ra. D€ tay va
mat clia ban cadch mét khodng cach an toan tir hoi ndng va tir dusng dan khira. Ngoai
ra, cling can phai can than véi hoiva khindng khithao néitirthiét bi.

Bé& mat c6 thé cham vao c6 thé ndng lén trong khi strdung thiét bi.

Sau khi sirdung thiét bi, vo kim loai bén trong sé rat néng, tranh ti€p xuc truc ti€p sau
khinau.

Ngay sau khi rat phich cdm, néu ban thay c6 khoi den tur thiét bi, hay doi cho dén khi
hét khai thi mdi thao néi khoi thiét bi.

Khi hét thoi gian hen gid, néi sé ditng ndu, nhung quat VAN TIEP TUC CHAY trong
khodng 20 gidy d€lam ngudi thiétbi.

Nguy hiém

DPatthiétbinam ngang, léntrén bé mitbang phang.

Ban sé khéng dugc bao hanh néu st dung thiét bi khong ding cach hodc dung cho
nhing muc dich khac véi quy dinh trong hudng dan sir dung nay va ching téi khéng
c6 trach nhiém d6i véi nhiing thiét haixay ra.

Ludn phaithao phich cdm khikhéng sttdung.

DPéthiét binguditrong vong khoang 30 phut trudc khixdly hodc vé sinh.

Bao vé qua nhiét

Thiét bi dugc trang bi hé théng bao vé qua nhiét. N6 sé tu dong tat néu hé théng kiém
soatnhiét bén trong tat. Thao phich cdm, dé thiét bi ngudiva mang dén trung tam dich
vu dugc Oy quyén dé thuc hién stia chita.

Tat tuw dong

Thiét bi bao gém mot béd phan ngat dugc tich hop bén trong, ma c6 thé tu tit khi hét
thai gian hen gid. Ban c6 thé tit thu cong thiét bi tai bat ky thdi diém nao bang cach an
nutnguén.



SAN PHAM

BB8. BEB8,
T v
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N&i chién khong dau

Bo gia xién RS chién Xién quay Dung cu quay

BAN VE SAN PHAM

(5]
@ Niptren @ Taycam
@ Bang diéu khién @ cua
© Thanh ngang @ chét
@ Cong tic ® Ranh truot
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BANG PIEU KHIEN

@ Man hinh LCD

@ Nut den

9 Nut xoay

@ Nut hit nudc

@ Nut ndu cham

@ Nut nhiét do

@ Nut thoi gian

® Nuatlam néng nudc

O Nut gitr am

@ Nut ra dong

@ Nut ham nong

(® Chibao ché do

® Nut khai dong/ tam ding

@ Nuat nguén

® Num diéu chinh thai gian
va nhiét d6/ Nut xac nhan

THONG SO KY THUAT

Model KL-Q12S

bién 4p dinh muc 220 - 240V ~ 50 - 60Hz
Cong suat 1800W

Dung tich 12L

Nhiét do 26-200°C/ 80-400°F

TRUGC KHI SU' DUNG

1.Théo héttoan bo bao bi

2.Kiém trathiét bi cé nguyén ven va c6 ddy dd phu kién khéng.
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3.B6cmoinhan dan khoi thiét bi.
4.Vé sinh toan b cac phu kién bang nudc ndng véi mot it chat tdy rifa nhe va mot miéng
bot bién khéng maimon.

5.Laubéntrongvabén ngoai thiét bibang khin am.

Luu y: Khéng dugc riia hoac ngam ca thiét bi vao trong nuéc

CACH SU DUNG

Két ndi thiét bi véi nguén dién, thiét bi sé chuyén sang ché d6 chd véi mot tiép bip. Toan bd
chibaotrén bang diéu khién sé nhay sang motlan.

Bat/ tat nguén

Chamvao nit nguén dé bat thiét bi véi mot tiéng bip. Toan bé chibao trén bang diéu khién
sésang.

Cham laimétlan nira dé tat thiét bi.

Diéu chinh dén

Khi khai dong thiét bi, cham vao nut den dé bat/tat den.

Lam ndéng trudce khi chién

Khi khai dong thiét bi, cham vao nut den dé bat/tat den.

Chon ché do chién

1. Khi bat thiét bi, cham vao nut ché d6 dé chon ché dé nau theo mong muén. Dén chibao
ché d6 tuang (ing sé sang. Man hinh LCD sé hién thi nhiét d6 va thdi gian nau, dong thoi
dém ngugctheo phut.

2.Sau khi da chon ché dé, cham nut bat dau/tam diing hodc nhan nut xac nhan dé bat dau
quéatrinh ndu.Dén chibao hoat déng sé sang khibat dau nau.

3. M& clia trong qua trinh nau thi thiét bi sé tam diing hoat déng. Péng ctra lai, thiét bi sé
ti€p tuc hoat déong theo thai gian va nhiét do da cai dat trudc doé.

Luu y: Cham vao Nut xoay dé bat dau xoay trong trudng hgp st dung xién
quay hoic gia xién dé thic an chin déu hon.



Bat/ tat nguon

Ché dé nau Nhiét dé nau Th&i gian ndu
Khoai tay chién 200°C (400°F) 15 phat
Bit tét 175°C (350°F) 15 phut
ca 160°C (320°F) 12 phut
Thit xéng khoi 160°C (320°F) 10 phat
Pizza 150°C (300°F) 12 phut
Ga 200°C (400°F) 40 phut
Nuéng banh 165°C (330°F) 20 phat
Banh my 160°C (320°F) 5 phut
Canh ga chién 200°C (400°F) 15 phat
Rau 200°C (400°F) 6 phut
Sdy kho 35°C (100°F) 8 phut
Nauchdm |, 30 phut
Lam ndéng trudc 200°C (400°F) 3 phut
Giltdm 75°C (170°F) 5 phut
Ra dong 60°C (140°F) 5 phut
Ham néng 180°C (360°F) 3 phut

Cai dat thai gian nau
Cham vao nut thai gian, sau d6 xoay nim diéu chinh nhiét do sang phai/trai dé tang/giam
thai gian ndu véichénhléch 1 phat méilan xoay.

Cai dat nhiét do nau
Cham vao nut nhiét dé, sau d6 xoay nim diéu chinh nhiét dé sang phai/trai dé tang/giam

nhiét d6 nau vai chénh léch 5°C méilan xoay.
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Gia xien

Chuyén nut gat sang bén phai. D3t gia xién vao cac ray, ddy vao vi triKhéa.

Nha céngtacvachotgiaxién cé dinh

Strdung dung cu kep délay gia xién, trdnh bibéng.

=l
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Gia xién

DPugc st dung cling vdi gia xién dé xién thit, ¢4, rau va

cacthanh phankhac.

23

SsSs—y> > "




Str dung phu kién
Cham vao nut thai gian, sau d6 xoay nim diéu chinh nhiét do sang phai/trai dé tang/giam
thoi gian ndu véi chénhléch 1 phat méilan xoay.

Vi nudéng
Trugt vi nudng vao hai ranh trugt phia trén khi dung ché do6 sdy khé hodc dé nau dé &n
nhe/ham nong dé an nhu pizza.

Khay hirng manh vun
Trugt khay hitng méanh vun vao ranh trugt dudi ciing dé hiing dau thira va manh vun, gidp
vésinhnéichiéndédang.

Xién quay
Pugc strdung dé nuéng ga nguyén con va nhirng miéng thit tuong déilén.

Khoa.

Xién xién quay doc theo chiéu daictiacd conga.
Gan niaxién thitvao truc va xién vao thit.
C8dinhniabang vit.

Chuyén nuat gat sang bén phai. Dat xién quay lén thanh ngang, day né vao vi tri
Nha céngtacva chotxién quay co dinh.
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RO chién
@ Chuyén nut gat sang bén phai. Dt xién quay 1én thanh ngang ddy né vao vi tri Chét.

@ Nha cong tic va chét ré chién ¢é dinh.

© S dung dung cu kep dé 1y rS chién, tranh bi bdng.

%%U o~ ﬁu o

Bt

)
/N Canh bo

Xién va cac phu kién khac tuong déi sac do yéu cau chiic nang. Hay dac biét chay trong qua
trinh strdung va cé bién phap bao vé thich hgp khi can thiét. Khi ndu xong, nhiét d6 ctia cac
phu kién rat cao. Khéng cham truc ti€p dé tranh bi bong. Vui long dét cac phu kién xa tam
taytréem.

VE SINH VA BAO QUAN

Canh bao

Vé sinh néi chién khong dau sau méi lan sirdung. Rut day nguén khoi 6 cdm tudng va dam
b3o thiét bi da dugclam mathoan toan trudc khivé sinh.

 C6 thé vé sinh cac phu kién nay bang may rlfa bat nhung khéng dugc st dung cac vat
liéu tdy rira an mon [én bé mat clia chung dé tranh tray xudc.

» Ngam nhimng phu kién cé dinh thuc phdm bi d6ng cuc vao trong nudc xa phong dm dé
dédanglamsach.

+ Laubén ngoaithiét bi bang mét miéng vai dm c6 tdm chat tay rdianhe.



Bao quan

¢ Thao phich cdm va dé thiét bi nguéi hoan toan.

o DAam bao tat ca cac bd phan sach sé va kho rao.

o Dat thiét bi & noi kho rao, thoang mat.

XU LY sy co

Van dé

Nguyén nhan

Giai phap

Noi khong hoat déng

Thiét bi chua cdm dién

C3m day dién vao & dién

Ban chua bat thiét bi bang
cédch cai ddt thaoi gian va
nhiétddnau

Cai dat nhiét d6 va thai gian
ndu theo huéng dan

Clta chua dong dung cach

Kiém tra clfa da dong chua

Thuc an chua chin

Lugng thic dn qua nhiéu

Giam lugng thuic an cho
mot 1an ndu

Cai dat nhiét do qua thap

Cai dat nhiét do cao hon

Thuc an chin khéng déu
khoi tréng phat ra tu thiét bi

Khéng diéu chinh vi tri khay
khi sir dung dé nau

Trong khi ndu, diéu chinh vi
tri khay dung

Khoai tay chién
khéng gion

Nguyén liéu nhiéu dau mé

Khi ban chién cac nguyén liéu
nhiéu ddu m&, mét lugng I6n m&
sé bi ro ri vao khay hing. Dau tao
ra khoi trdng va khay c6 thé néng
hon binh thudng. Piéu nay
khong anh hudng dén thiét bi
hodckét qua cudicung.

Khay van con can dau mé tu
lan st dung trudc

Khéi trdng la do dau mé trong
khay nong 1én. Bam bao vé sinh
khay dung céch sau méi lan st
dung. Dam béo rang ban lam rdo
khoai tdy dung céch trudc khi
thémdau.

Do gion cua khoai tay chién
phu thudc vao lugng dau va
nudc trong khi chién.

C4t khoai tay nhd hon dé c6 do
gion han. Thém mét chat dau dé
c6thégionhon

26



