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UAN TRONG VE AN

Khi st dung cdc thiét bi dién, phai tuan thu nhitng nguyén tac an toan ca ban
bao gé&m nhiing nguyén tac sau:

Poc ky tat ca cac hudng dan.
Khéng cham vao cac bé mat nong. St dung cac tay cdm hoac num. &
DéE tranh bi dién giat, khédng nhing day dién ngudn, phich cdm hoac

thiét bi vao nudc hodc cac chéat long khac.

Can giam sat chat ché khi st dung bat ky thiét bi nao gan tré em hoac ngudi
khuyét tat hodc khi dé tré em hodc ngudi khuyét tat sir dung thiét bi. Phai
tréng chiing, khéng dé tré em chai dua véi thiét bi.

Rut phich cam khoi & dién khi khéng st dung va trudc khi lam vé sinh. Dé thiét
bi ngudi han trudc khi l&p dat hoac thao g& cac bé phan.

Khéng van hanh bat ky thiét bi néu day dién nguén hoac phich cam bi nit, va
hodc néu thiét bi bi truc trac hoac hong hoc.

SU dung cac phu kién gan thém khéng dudc nha san xudt thiét bi khuyén nghi
c6 thé gay thuong tich.

Khéng chan cac céng théng khi. Lap rap cac bé phan theo hudng dan cua nha
san xudt.

Khoéng st dung thiét bi ngoai trai.

10 Khéng dé day dién gidng mac qua canh ban hoac ké, hodc cham vao cac bé

mat nong.

11 Khéng dat thiét bi trén hoac gan bép ga hoac bép dién dang nong, hoac bén

trong L6 nudng da lam nong.

12 Phai hét stic than trong khi di chuyén thiét bi dang chiia ddu nong hodc cac

chat ldng néng khac.

13 Cam phich cdm vao & dién trén tudng. Ngat két néi dién bang cach nh&n nat
On/Off (Bat/Tat) dé& tat thiét bi, réi mai rut phich cam khai 6 dién.

14 Khong st dung thiét bi vao bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich dugc
thiét ké.

15 Phai that cdn trong khi thao néi, gid chién, khay hiing ma hodc vi nudng hai
tang va khi dé bo ddu mé thua.

16 Khoéng st dung cac miéng co rifa bang kim loai dé vé sinh thiét bi. Vun kim
loai tif miéng co riia c6 thé tiép xuc vdi cac bd phan dién, gy nguy co giat
dién.

17 Chi st dung & dién da dudc néi dat dung cach.

18 Nén st dung day dién ngan (hodc day dién ngudn co thé thao rdi) dé giam
thiéu rui ro bi vudng mac hodc va vap khi st dung day dién dai.

19 C6 thé st dung day dién néi dai nhung phai can than khi st dung. Néu sut
dung day dién néi dai:

- Céng sudt chiu tai ctia day dién it nhat phai bang cong sudt cua thiét bi.

- Sap xé&p day dién sao cho khéng gidng mac qua canh ban hoac ké bép
noi tré em c6 thé vdi tay kéo day dién hoac vé y va vao day dién.

= Né&u thiét bi thudc loai co ti€p dat, day dién néi dai phai la day dién 3 16
loai ti€p dat.

20 Thiét bi nay st dung phich cam phan cuc (mét chdu réng hon chau con lai).
Dé giam nguy cd bj dién giat, phich cdm dudgc thiét ké cho & cam phan cuc
theo mot chiéu duy nhat. Néu khéng thé cdm hoan toan phich cdm vao &
dién, hay dao chiéu phich cdm. Néu phich cim van khéng khdp vao & dién,
hay lién hé véi thg dién cé chuyén mén. Khéng tu y diéu chinh phich cam
bang bat ky cach nao.

21 Khéng dét cac thuc phdm qua khé hodc dung cu kim loai vao thiét bj vi co
thé gay ra hoa hoan hoac nguy cd bi dién giat.

22 Co thé xay ra hda hoan néu che chan hoac dé thiét bi tiép xuc vdi vat lieu
dé chay, bao gdm rém clfa, man, tudng, va nhiing vat dung tuong tu, khi
thiét bi dang hoat dong. Khéng dat bat ci vat gi lén trén thiét bi khi thiét bi
dang hoat déng.

23 Khéng dat bt cu vat liéu sau day vao trong thiét bi: gidy, bia carton, nhua,
va vat liéu tucng tu.

24 Rut phich cdm ngay néu ban nhin thay thiét bi béc khoi den. Chd cho dén
khi khoi thoat ra hét r6i maéi kéo néi ra khoi thiét bi.

25 Su dung thiét bi trén mot bé méat ngang bang phang, viing chac, chiu nhiét,
cach xa nudc hoac bat ky nguén nhiét nao.

26 Khong rdi di khi thiét bi dang hoat déng.

27 Thiét bi nay van hanh & cac nhiét dé cao co6 thé gay béng cho ngudi dung.
Khéng cham vao cac bé mat, bé phan nong hodc bén trong khi thiét bi
dang hoat dong. D& thiét bi ngudi han trudc khi ban cdm vao hoac
lau chui thiét bi.

28 Trong qua trinh chién bang khi néng, hai néng sé thoat ra qua cac céng
thoat khi. Gilt tay hodac mat ban tranh xa hoi néng va cac céng thoat khi.

29 Tranh tiép xuc vdi cac bé phan dang chuyén déng.

30 Thiét bi nay chi hoat déng bang khi nong; khéng chién thuc pham bang dau
hoac ma. Khéng cho ddu hoac ma vao néi.

31 Thiét bi nay chi danh dé s dung trong gia dinh.

32 Khéng st dung Airfryer khi chua dat néi, gid chién va khay hiing mé vao
thiét bi.

33 Dam bao tay cdm da dudc lap ding cach va chac chan.

34 Khéng cam phich cdm vao & dién hoac gan 6 dién c6 cdm may loc khéng
khi dé tranh lam hong phich cam.

35 Khoéng cho cac nguyén liéu nhe hoéc gidy nén vao thiét bi.

36 Khong cham vao bén trong thiét bi khi thiét bi dang hoat déng.

37 Khéng dat thiét bi lén trén hoac gan cac vat liéu dé bat lifa nhu khan ban
hoac rém cla.

38 Trong chung khi thiét bi dang hoat déng.

39 Rut phich cdm thiét bi ngay néu ban thdy khoi sdm mau béc ra. Dgi dén khi
thiét bi nguing béc khai réi mai kéo néi ra khoi thiét bi.

GHI NHG CAC HUGNG DAN NAY

An thit gia suc, gia cdm, hai san, s6 6c tdm cua hodc triing con séng hoac chua
chin c6 thé lam tang nguy cd ngd déc thic an.

Pam bao chi chién cac nguyeén liéu trong thiét bi dén khi nga mau vang uom,
khéng dé dén khi chuyén sang mau nau den.

VUt bo nhiing phan nguyén liéu bi chay. D& c6 két qua tét nhat, khéng chién
khoai tay tugi & nhiét do trén 180°C hoac sau khi da nga sang mau vang.

Chuc miing ban da mua san phdm va chao mung ban dén véi Philips! D& nhan
dugc ddy du hé trg tu Philips, hay dang ky san phdm tai www.philips.com.vn

N6i chién mdi Airfryer cho phép ban ché bién cac nguyén liéu va moén an nhanh
ua thich theo cach tét cho stic khée hon. Airfryer st dung khi nong két hgp véi su
luu théng khi téc d6 cao va tdm ludi trén dau dé ché bién cac loai mén an thom
ngon that nhanh chong, dé dang va t6t cho stic khde. Nguyén liéu dugc lam néng
tUf tat ca cac mat cung lac va khéng can phai cho vao diu an déi vaéi hau hét cac
loai nguyén liéu.

Cdu tao (Hinh 1)

(M Bang diéu khién
A. Nut nhiét do
B. Chibao nhiét do
C. Chi bao thdgi gian
D. Nut hen gid
E. Nut bat/tat ngudn On/Off
F. Nut gitt @m
G. Deén bao gitt &m
H. Cac cai dat san: khoai tay chién déng lanh, dui ga, ca, sudn miéng
. Nut cai dat san
C
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6ng hut khi
um xoay QuickControl
ut thao gio chién

Tay cdm EasyClick

(® Day dién nguén

Khay hing mé

@) T&m ludi day co thé thao roi

@ Gio chién kém tdm ludi day cé thé thao rdi
@ Chibao MAX (T5i da)

Gio chién kém tdm ludi day c6 dinh

@ Khuén banh

Trudc khi st dung ld&n dau

1 Thao g6 tat ca vat liéu bao bi.

2 GG& bo tat cad nhan mac ra khai thiét bi.

3 Ve sinh ky ludng cac phu kién cla thiét bj trudc khi st dung [@n ddu theo
bang hudng dan vé sinh (Hinh 49).

Chuan bj st dung

Lap dat tdm lugi day co thé thao rdi va khay hing mé&

1 L&y néi ra khai thiét bi. (Hinh 2)

2 Pat ndi co giod chién lén mot bé mat thich hgp, nhan nuat thao gié chién roi
nhdc gid ra khoi néi. (Hinh 3)

Pua moc clia tdm ludi day vao khe ndm & day gio bén phai. Day tadm lusi day
xudng cho dén khi tdm lugi khéa vao vi tri (nghe tiéng 'click’ & ca hai bén)
(Hinh 5)

Pat khay hing mé vao néi. (Hinh 5)

Dat lai gid chién vao néi. (Hinh 6)
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Khoéng st dung ndi khi chua lap gié chién va khay hing mé& vao néi.

6 Trugt lai néi vao thiét bi. (Hinh 7)

Lap dat tay cAm EasyClick

Canh bao

+ Ludn dam bao gio chién va tay cdm da nguéi han trudc khi ban gan hoac
thao tay cam EasyClick.
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« Ban cling c6 thé st dung tay cdm EasyClick vdi chdo chién chéng dinh. Tay
cam giup ban dé dang lam vé sinh va bao quan thiét bi.

P& gin tay c4m EasyClick:

1 S dung mét tay gill gid chién, tay con lai gitt tay cdm. (Hinh 8)

2 Trugt tay cAm vao |6 md trén gid chién ti phia dudi cho dén khi tay cAm khdp
vao vi tri (nghe tiéng ‘click’). (Hinh 9)

Dé& thao tay cadm EasyClick:

1 SUdung mét tay dé gitr gio, tay con lai gitt tay cdm. (Hinh 10)

2 Dung ngoén tay nhe nhang kéo chét thao mau dé ra déng thdi kéo tay cAm
thang xuéng. (Hinh 11)

Bang hudng dan cai dat ndu

Bang dudi day giup ban chon cac cai dat co ban phu hgp véi loai nguyén liéu
ma ban mudn ché bién.
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« Cac muc cai dat nay chi la khuyén nghi. Vi cac nguyén liéu khac nhau vé
nguén géc, kich thudc, hinh dang cling nhu nhan hiéu, chung téi khéng thé
bao dam cai dat nao la tét nhat cho nguyén liéu cia ban.

ac gio Thong tin
¢ mat thém

Whoaitaydone | 5008008 | 13-27 180°C tﬁ;ngéua
Khoai tay Lac gitta Ngam 30 phit
chién tu lam | 200-800 g 14-27 180°C chiing trong nuéc, dé rdo
(day 1/2 cm/ nudc réi thém ¥
1/4) mudng dau an.
Lacgitta  |Ngam30phut
Khoai tay 200-800¢g | 17-29 180°C chting trong nudc, dé rao
mui cau nudc réithém 1z
mudng dau &n.
Moén an Tré mat Xem hudéng
nhanh déng hoac lac dan trén bao
lanh (nhu gitfa chiing Z‘»‘E-"»‘t ?:gi_m
Agio ga | 100-400 = 200°C [HREs ]
CEEIHER 9| e gian ché bién.
vién chién) Giam % thai
gian so vdi
dung L6 nudng.
Susn miéng | 100-500 g 13-20 200°C
Hamburger | 100-500 g 9-16 160°C
Xuc xich 100-500 g 5-17 160°C
Dui ga, vit 100-500 g 17-24 180°C
Uc ga 100-500 g 12-17 180°C
Su dung khuén
Banh quiche 300 g 22-27 160°C banh hoac dia
16 vi séng.
Strdung khudn
Banh muffin | 80-300 g 10-15 180°C banh muffin bang
silicon chiu nhiét.
Banhngot | 200-400g | 17-27 160°C S




] do Ac gid/ Théng tin
) Tré mat thém

Rau cu trén 100-500 g 10-14 180°C
Lat/ 6 banh
mi nudng 100-200 g 5-8 200°C
Banh mi tugi| 100-500 g 17-27 180°C
Ca 150-400 g 12-20 200°C
So8ctdbmeua | 100-400 g 9-17 180°C
Ga tdm bét Thém dau vao
e s ) 100-300 g 10-17 180°C boét chién xu.
Snack tao 400 g 80-90 90°C Cat lat 2 mm.
N&m kho 200 g To-15 100°C Cat lat 2 mm.
Chuéi xanh,
Chusi s& cat lat 5 mm;
Bl y 150 g 2225 160°C thém 1 mudng
I} I
ca phé dau
an.

Bang ché& doé niu cai san

Dong gram in d&m thé hién khéi lugng thuc pham dudc thiét ké cho ché do
cai dat san nay. Néu ban ndu lugng thuc phdm khac, hay diéu chinh thai gian
ché bién tuong ting. Ban ciing c6 thé diéu chinh thai gian ché bién tuy theo s&
thich ctia minh dé c6 dudc dé chin va mau sac via y.

Dong phit in diam thé hién thdi gian ché bién dugc cai dat san trén thiét bj.

T an

Ché dé cai san

Khoai tay 200 g 13 L&c gid chién gitta khoang
dong lanh 400 g 17 thdi gian ndu. Néu ban dung
chien (ﬁwc’m ) 500¢g 20 khoai tay day han hoac khoai
& 600 g 23 tay tu lam, hay xem xét tang
800 g 27 thém mét it thai gian ndu.
Thdi gian ndu con tuy thudc
Sudn miéng 100 g 13 vao dé day cua miéng thit.
(day khoang | 250 g 16 Tang thém mot it thdi gian
2.5cm) 500 g 20 ndu néu miéng thit day hon.
Néu ban n&u nhiéu han mét
NN o 300 g 19 l8p dui ga, ban can phai tré
Biga(phan | 50 2 mat dui ga gitra khoang thai
du) 600 g 25 gian ndu. Tang thai gian ndu
750 g 28 véi dui ga nguyén miéng.
15 SU dung chao chién chéng
@4 e [ 18 dinh Airfryer. Xem xét tang
e 21 thém mét it thai gian n&u véi
24 lat ca day hon.

St dung

Chién bang khi nong

Cén trong

- Airfryer hoat déng bang khi néng. Khéng cho ddu &n hodc mé ran vao néi.
(Hinh 12)

« Khéng cham vao cac bé mat nong. Sir dung cac tay cAm hoac num. Chi gilr néi bang

tay cAm clia gid chién. Mang gang tay nha bép chéng néng khi cAm khay hiing mé.

San phdm nay chi danh dé st dung trong gia dinh.

Thiét bi c6 thé b6c mét it khéi trong lAn dau tién st dung. Pay la diéu binh

thudng.

Khéng can lam nong thiét bi trudce khi st dung.

8 Chi bao nhiét dé nhdp nhay va dudc cai mac dinh & muic 180°C. (Hinh 18)
» D& thay déi nhiét do, xoay num QuickControl dén muic cai dat mong muén.
(Hinh 19).
5 P& xac nhan muc nhiét dé, nhan num QuickControl. (Hinh 20)

9 Sau khi muc nhiét dé dudc xac nhan, chi bao thdgi gian “- -« bat ddu nh&p nhay.

(Hinh 21)
» Xoay num QuickControl dén muic cai dat mong muén. (Hinh 22)
5 P& xac nhan thai gian ndu, nhan nim QuickControl. (Hinh 23)
10 Thiét bi bat dau quy trinh ndu sau khi thdi gian ndu dugc xac nhan.

E veo

« P& tam nguing qua trinh ndu, nhdn num QuickControl. D& tiép tuc lai qua
trinh n&u, nh&n nim QuickControl l&n nda.
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« Mot s6 loai nguyén liéu can phai ldc hoac trd mat gitta chuing trong khoang
thdi gian ndu (xem “Bang hudng dan cai dat ndu”). D& lac nguyén liéu, nhan
num QuickControl dé diing ndu, kéo néi ra khoi thiét bi va lac ndi bén trén
bén rlra. Sau doé trugt lai nédi vao thiét bi, nhan nium QuickControl dé tiép tuc
ndu. D& giam trong lugng khi lac nguyén liéu, ban cling cé thé L8y gid chién
ra khoi néi. (Hinh 24)

Can than khéng nhan nut thao gié chién trong khi lac.

11 Thdi gian ndu da cai dat chdm dit khi ban nghe ti€ng chudng hen gid. (Hinh 25)
Luuy

Dau ma thufa tif nguyén liéu dugc gitl lai & day néi bén dudi khay huing
ma.

Né&u ban ché bién nhiéu mé nguyén liéu c6 ddu ma (vi du dui ga vit, xuc
xich hodac hamburger), hay cin than dé hét phan dau mé thua khoi néi
sau khi hoan tat méi mé hoac trudc khi lac hoac dat lai gid vao néi.

12 Kéo néi ra khoi thiét bi va dat néi trén mot bé mat chju nhiét. (Hinh 26)
13 Kiém tra xem nguyén liéu da chin chua.
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« N&u nguyeén liéu van chua chin, chi can trugt lai néi vao thiét bi va cai dat thsi
gian thém mét vai phut.

« Sau khi chién bang khi nong, néi, gié chién, khay hiing ma, cac phu kién, l6p
Vo thiét bi va cac nguyén liéu sé rat nong. Tuy theo loai nguyén liéu bén
trong gio, c6 thé sé cd hoi nudc thoat khdi ndi.

14 Nhan nut thao gio chién va nhic gié ra khoi néi. (Hinh 27)

15 Trat thuc phdm trong gid chién ra bat hodc ra dia. Luén &y gié chién coé chia
nguyén liéu ra khoi néi dé bay lén dia vi trong day néi c6 thé c6 ddu ma& nong
hoac thua.

5 I

« D& 4y cac nguyén liéu kich thudc l6n hodc dé vé, sir dung kep gap nguyén
liéu ra khoi gio chién.

By

« Sau khi ché bién xong mét mé nguyén liéu, Airfryer da sén sang ché
bién mé tiép theo.

Thay d&i nhiét dé nau khi dang ndu

1 Khidang ndu, nhan nat nhiét dé. (Hinh 29)
 PE& thay déi nhiét dé ndu, xoay hum QuickControl d&én muic cai dat mong
mudn. (Hinh 30)
= PE& xac nhan mdc nhiét dé, nhdn nim QuickControl. (Hinh 31)

Thay déi thai gian ndu khi dang ndu

1 Khi dang ndu, nhdn nut hen gid. (Hinh 32)
» Xoay num QuickControl dén muic cai dat mong muén dé thay déi thai
gian ndu. (Hinh 33)
> PE& xac nhan thdi gian, nhdn nim QuickControl. (Hinh 34)

Chon cac ché& do cai dat san

1 Dat thiét bi trén mot bé mat ngang &n dinh, bang phang va chiu nhiét.

By

« Khéng dat bat cu vat gi lén dinh hoac hai bén thiét bi. Diéu nay sé lam can
trd dong khi va anh hudng dén két qua chién ran.

C4n trong

Khéng dat thiét bi trén bé mat khéng chiu dugc nhiét.

Thao day dién ngudn ra khaéi ngan cudn day. (Hinh 13)
Cam phich cdm vao & dién trén tudng.

Kéo néi ra khoi thiét bi. (Hinh 14)

Cho nguyén liéu vao gid chién. (Hinh 15)

Luuy

2
3
4
5

Airfryer c6 thé ché bién nhiéu loai nguyén liéu khac nhau. Hay tham khao
“Bang hudng dan cai dit ndu” dé biét khai luong va thdi gian ché bién phi hap.
Khéng cho nguyén liéu vao gié chién vugt qua khaéi lugng dugc chi dan trong
“Bang cai dat ndu” hoac vugt qua chi bao ‘MAX’ (Téi da) vi co thé lam anh
hudng dén chat lugng ciia moén an.

Néu ban muén ché bién cac loai nguyén liéu khac nhau cung luc, hay dam bao
kiém tra thdi gian ndu dugc khuyén nghi can thiét cho cac loai nguyén liéu
khac nhau trudc khi bat ddu ndu cac nguyén liéu nay cung luc. Vi du, ban co6
thé chién khoai tay chién tu lam va dui ga vit cung luc vi hai nguyén liéu nay
doi hoi cac cai dat giéng nhau.

6 Dam bao khay hing m& da dat trong néi. Dt lai gid vao néi, réi trugt néi vao
thiét bi. (Hinh 16).
7 Nh&n nut Power On/Off (Bat/Tat nguén) dé bat thiét bi. (Hinh 17).
Luuy

« Khéng st dung néi khi chua dat gié chién va khay hing mé vao. ‘

1 Sau khi da bat thiét _bi, nh&n nut cai dat san. (Hinh 35)

> Chi bao cai dat sdn cho mon khoai tay chién déng lanh bat dau nhap nhay.
2 Xoay num QuickControl dé€ chon ché& dé cai dat trudc ban can. (Hinh 36)
3 Nh&n num QuickControl dé xac nhan ché dé cai dat san. (Hinh 37)

> Nhiét dé ndu sé hién thij trén man hinh va thgi gian ndu dé xuat sé nhap

nhay.
> DE& thay déi thdi gian ndu, xoay num QuickControl. (Hinh 38)
Luuy

Khéng thé thay déi muic nhiét dé khi sit dung mot ché doé cai dat san. Néu
ban nhan nut nhiét dé khi dang chon ché dé cai dat san, thiét bi sé thoat
khoi ché dé nay.

4 Nh&n nim QuickControl lan nifa dé xac nhan thdi gian néu, thiét bi sé bat
déu nau. (Hinh 39)
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« Xem “Bang ché dé nau cai san” dé biét thdi gian ndu phu hgp va c6 thém
thong tin.

Chon ché dé gitt am

1 Nhé&n nut gitt &m (ban cé thé kich hoat ché dé giit &m méi lan st dung thiét
bi). (Hinh 40)
L» Chi bao gilt @m sé bat sang.
Ly Thdi gian gitt @m dudc cai & mic 30 phat. Ban khéng thé diéu chinh
thdi gian gitt &m. D& tam ngling ché& dé gitr &m, chi can tat thiét bi.

E Meo

+ Né&u cac mén an nhu khoai tay chién mat dé gion trong ché do gitt &m, vui
long rut ngan thdi gian gilr &m bang cach tat thiét bi s6m han hoac chién khoai
tay thém 2-3 phat 3 muic nhiét d6 180°C.

BHuny

- Néu ban kich hoat ché& dé gitr &m khi dang ndu, thiét bi sé gitt &m moén an ctia
ban trong 30 phut sau khi hét thai gian ndu.

« Trong khi & ché& dé gilt &m, quat va thanh dét bén trong thiét bi sé thinh
thoang bat lén.

* Ché& dé gitt &m dudc thiét ké dé gitt &m mén an cta ban ngay sau khi dugc
ndu bang Airfryer. Ché& do nay khéng dung dé ham néng lai thic an.
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« Luén gitt Airfryer theo phudng ngang khi ban di chuyén thiét bi. Dam bao ban
cling gilt ngan kéo & mat trudc thiét bi vi bd phan nay co thé rai khoi thiét bi
néu sa y dé thiét bi nghiéng xudng. Ngan kéo c6 thé bi hong néu bi roi.

« Luén dam bao rang cac bd phan cé thé thao rdi ctia Airfryer nhu tam lugi day
c6 thé thao rdi, khay hiing mé... da dudgc gitt c6 dinh trudc khi ban di chuyén
va/hodc cat gitr thiét bi.

Cach ty lam khoai tay chién tai nha

PE tu lam moén khoai tay chién tham ngon bang Airfryer:

- Chon loai khoai tay thich hgp lam mén khoai tay chién, nhu khoai tay nau, tuci.
- Chién khoai tay bang khi nong mbi phan t&i da 500 gram la tot nhat dé khoai
chin déu. Khoai tdy miéng L&n thudng it gion hon khoai tdy miéng nhé.

Lac gi6 2-3 l&n trong qua trinh chién khoai tay.

Got vo khoai tay va cat thanh tung thanh dai (% cm).

Ngam khoai tay trong mét té nudc trong téi thi€u 30 phat.

Trut hét nudc trong té va thdm khd khoai tay bang khan hoac gidy an.

Cho % mudng canh dau an vao té, cho khoai tay vao té va trén dén khi khoai tay
phu déu dau an.

5 Dung tay hodc va dai co 16 |y khoai tay ra khai té dé gitr lai ddu thuia trong t6.
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« D& tranh lam dau thira chay vao néi, khéng nghiéng té dé trat tat ca khoai tay
vao giod chién cung luc.

AN =

6 Cho khoai tay vao gid chién.
7 Chién khoai tay va lac gié gilia chiing trong khi chién. Lac 2-3 ldn néu ban ché
bién hon 400 g khoai tay.
Luu y

« Tham khao “Bang hudng dan cai dat ndu” dé biét khi lugng va thdi gian ndu phti hop. ‘

SU dung khuén banh

Cho nguyén liéu vao khudn banh. (Hinh 43)
Thuic hién cac budc tir 1 dén 3 trong phan ‘Chién bang khi néng’.
Kéo néi ra khéi thiét bi va dat néi lén mét bé mét thich hgp. Bat khudn banh
vao gio chién, réi dat vao néi. (Hinh 44)
Thuic hién cac budc tir 6 dén 14 trong phan ‘Chién bang khi néng’.
Canh bao

wN =
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+ Khuon banh sé rét nong trong qua trinh ndu. Hay mang gang tay lam bép
chéng néng khi ban ldy khudn banh ra khoi gio chién.

Meo

Né&u mat trén ctia nguyén liéu chuyén qua mau nau sdm, hay giam nhiét dé.
Khi ban [am banh ngot hodc banh mi bang khuén nudng banh, diing dé day
khuén. Dam bao nguyén liéu chi ddy mét phan khudn banh dé chira chd cho
b6t nd ra trong luc nudng.

E Canh bao

- D& gid chién, néi, khay hiing ma, cac phu kién va mat trong cla thiét bi ngudi
han trudc khi ban bat dau lam veé sinh. (Hinh 45)

+ L&y khay hiing mé ra khadi néi bang kep gép cé dau boc cao su. KHONG dung
tay tran vi cé dau ma nong con dong bén dudi khay hiing ma.

* N&i, gid chién, khay hiing m& va mat trong cla thiét bi cé pha mét l8p chéng
dinh. Khéng st dung cac dung cu nha bép bang kim loai hodc cac vat liéu vé
sinh gdy mai mon vi c6 thé lam héng l8p chéng dinh.

Vé sinh thiét bi sau méi lan st dung. Trut bd ddu mé ra khaéi day néi sau méi lan

s dung dé tranh tao ra khoi.

1 Nh&n nut On/Off (Bat/Tat) dé tét thiét bi, rt phich cam khai & dién trén
tudng va dé thiét bi ngudi lai trong 10 phut.

Meo

L&y gi6 chién va néi ra dé Airfryer ngudi nhanh hon. (Hinh 14)

N

Dung kep gap cé dau boc cao su dé ldy khay hiing mé ra khaéi néi. DS bd dau
ma thura 8 day néi.
Vé sinh gid, néi, va ‘céc phu kién bang may rtia chén. Ban cing c6 thé vé sinh
cac phu kién nay bang nudc @m, nudc riia chén va miéng co rtia khdng gay
mai mon. (Hinh 46)

Meo

w

« N&u can thiic &n con bam vao néi, khay hiing ma, vi nudng hai tang hoac gid
chién, ban c6 thé ngdm cac bé phan nay trong nudc m c6 pha nudc riia chén
trong 10-15 phat. Ngdm nudc gitp lam mém cén thiic &n dé riia sach dé dang han.
Kha nang loai bd can thiic an va dau ma con tuy thudc vao chat lugng ctia nudc
rtia chén. Dam bao ban st dung loai nudc rifa chén co6 thé danh tan ddu ma. Néu
V&t ddu m& con bam trén néi, khay hing ma, hoac gid chién ma ban khéng thé
lam sach bang nudc &m va nudc rtia chén, hay st dung dung dich tdy dau mé.

» Néu can thiét, c6 thé sit dung ban chai loai l6ng tif mém dén trung binh dé
loai bé can thiic &n bam vao thanh dét. Khéng dung ban chai sgi thép hoac
ban chai léng ciing vi c6 thé lam héng 18p pha trén thanh dét.

FN

Vé sinh mét trong thiét bi bang nudc &m va miéng co rifa khéng gay mai mon.
Vé sinh thanh dét bang ban chai lam vé sinh dé loai bd moi can bam thic an.
Chi st dung khan @m dé lau chui méat ngoai cua thiét bi va bang diéu khién
(Hinh 47)

Lau sach mat trong cta thiét bi bang khan am. (Hinh 48)

Ngudi dung khéng tu v stfa chifa bat ky bd phan nao trong thiét bi nay.

1 ROt phich cdm dién va dé thiét bi ngudi han.
2 DPam bao tat ca cac bo phan déu sach sé va khé rao trudc khi cat gidr.
3 Qudn day dién nguén vao ngan quan day dién.

o u
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Xt Ly thiét bi

San phdm cuia ban dudgc thiét ké va san xudt bang cac vat liéu va phu tung chat
lugng cao, co thé tai ché va tai sir dung. Vui long lién hé vdi cac cd sd quan ly

rac thai tai khu vuc cta ban dé biét thém théng tin tai ché.

Khac phuc sy c6

Chuadng nay tom tat cac van dé thusng gap nhat vai thiét bi nay. Néu ban khéng
thé xi ly vdn dé theo cac hudng dan bén dudi, hay truy cap
www.philips.com.vn/c-w/support-home

Vén dé

Mat ngoai cia
thiét bi nong
lén trong luc si
dung.

Nguyén nhan c6 thé&
Mat ngoai cua thiét bi
néng lén do nhiét do
bén trong toa ra cac
thanh may bén ngoai.

Céch khéc phuc

Diéu nay la binh thudng. T4t ca
cac tay cdm, nim va nut diéu
khi&n ma ban can cdm nam van du
mat dé cham vao.

NGi, gid chién, khay hiing ma, vi
nudng hai tang va mat trong cta
thiét bi luén néng Lén sau khi thiét
bi dudc bat lén dé dam bao thuc
phdm dugc ndu chin. N&i, gio
chién, khay hiing ma, va vi nuéng
hai tdng luén rat néng khéng cham
vao dugc.

Néu ban dé thiét bi bat trong thai
gian dai, m6t s6 vlng sé tré nén
rat nong khéng thé cham vao.
NhUing vung nay dugc danh ddu
trén thiét bi bang biéu tugng sau:

YN

Chi can ban biét dugc nhiing viing nao
dang rat ndng dé tranh cham vao, thiét
bi s& hoan toan an toan dé stt dung.

Moén khoai tay
chién ty lam &
nha khéng nhu
t6i mong dgi.

Ban dung loai khoai tay
khéng phu hgp.

Dé dat két qua tét nhat, hay s
dung khoai tay nau, tuci. Néu ban
can cét gilr khoai tay, khéng dé
khoai tay trong méi trudng lanh
nhu trong tu lanh. Chon cac loai
khoai tay ma trén bao bi dong goéi
cho biét la phu hgp dé chién ran.

Khéi lugng nguyén liéu
trong gio chién qua
nhiéu.

Thuic hién theo hudng dan trong tai liéu
nay dé lam mon khoai tay chién tai nha
(xem thém “Bang hudng dan cai dat
nau”).

M6t sé loai nguyén liéu
nhét dinh can phai lac
gitta chiing trong
khoang thai gian ndu.

Thuc hién theo hudng dan trong tai liéu
nay dé lam moén khoai tay chién tai
nha (xem thém “Bang hudng dan cai
dat nau”).

N&i chién
Airfryer khong
bat lén.

Thiét bi chua dudc
cam dién.

Khi ban bat thiét bi, chi bao nhiét
d6 bat ddu nhap nhay trén bang
hién thi. Néu ban khéng thdy bat
ky tin hiéu nao trén bang, hay kiém
tra dam bao da cdm phich cam vao
& dién trén tusng duang cach.

Mét s6 thiét bi dugc
cam chung vao mét 6
dién.

Airfryer c6 céng sudt dién cao. Thu
cam vao mot 6 dién khac va kiém
tra cdu chi.

T6i phat hién
mot s6 vét
bong troc bén
trong Airfryer.

M6t s8 vét bong troc nho
c6 thé xudat hién bén
trong ndi chién cua
Airfryer do l8p phu ngoai
sdy bi cham vao hodc bi
lam trdy xudc (nhu trong
lUc vé sinh bang cac dung
cu vé sinh cling hoac
trong luc dat gio vao néi).

Ban c6 thé ngan chan héng hoc
bang cach dua gid vao néi dung
cach. Néu gid bi nghiéng khi ban
dat vao néi, canh gid c6 thé va vao
thanh néi, va gay bong troc l6p
phu. Néu diéu nay xay ra, vui long
luu y rang no sé khong gay hai gi
vi tdt ca cac chét liéu sir dung déu
an toan vdi thyc pham.

Thiét bi béc ra
khoi tréang.

Ban dang ché bién cac
nguyén liéu cé nhiéu
chét béo va chua lap
khay hiing ma vao néi.

Lugng dau hodc mé trong néi cd
thé tao ra khoi trang va néi c6 thé
nong hon thudng Lé.

Ban c6 thé can than dé hét dau
mé& thua ra khoi néi, dat khay
hiting m& vao néi va tiép tuc
ndu.

N&i van con can dau
m& cta lan ndu
trudc.

Khéi trdng bdc ra do cén ddu mé
noéng lén bén trong néi. Luén lam
vé sinh sach sé néi, gié chién va
khay hting m& sau méi lan st
dung.

Nudc x6t, nudc dung
hodc nudc thit ban vao
can ddu ma con sét lai.

Dé thuc phdm rao nudc trudc
khi cho vao néi.

Vun banh mi hoac l&p
pht bét khéng bam
dinh vao thuc pham.

Vun banh mi la ling trong khong khi
c6 thé tao khai trang. Nhan chat lop
vun banh mi hoac l&p phu bét vao
nguyén liéu dé c6 do bam tét han.

Bao hanh

Néu ban can thong tin, hd trg, hodc néu ban gép van dé, vui long truy cap trang web:
www.philips.com.vn




