TOSHIBA

HUGNG DAN SU DUNG

Loai1,0lit
RC-10DH2PV(¥*)
RC-10DR2PV(¥*)
RC-10DR2PVT(*)

Loai 1,8lit
RC-18DH2PV(¥*)
RC-18DR2PV(*)
RC-18DR2PVT(¥*)

(*) lamamau sdc clia sdn pham.

Cong ty TOSHIBA chan thanh cdm on quy khach da tin
nhiém va chon mua néi com dién TOSHIBA.

¢ Quy khach vui long doc ky huéng dan sir dung nay dé
strdung dung visuantoan clia ban than minh.

Trudc khi st dung, vui Iong doc ndi dung “Luu y vé
mat an toan” va “Vui long tuan thi vi sy an toan cta
ban than minh”(trang 2-4).

® Hay cat gilr sach huéng dan nay & nai bat ky ai cling c6
thé tim thay va doc khi sap sttdung néi.

NOI COM PIEN KY THUAT SO
(Chi sir dung cho muc dich gia dung)
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LUUYVEMATANTOAN Vuildng tuan tha vi swan toan ciaban than minh

Cacky hiéu sau cho biét mic dé thuong tat va thiét hai c6 thé xay ra néu ban khéng lam theo huéng dan.

2 < ~ C6thégaythuongtich A Cothé gay thwongtich
A CANHBAO _, . St Ui ZjS THANTRONG . ihiat haivé tai san

nghiém trong hay chét nguai

Cac gidi thich dugc chiathanh tiing phan tuy vao néi dung huéng danlién quan.

® Trudng hap NGHIEM CAM ‘ Trudng hop LUUY A Trudng hgp THANTRONG

A CANHBAO  Dénginngiiahéahoan, bdng, dién giat, rori dién, chap mach

0 Ngling st dung ngay lap tuic khi thay ® Khong dugc cho bat ky vat gi vao 16
c6 bat thudng hay su co. thong gié hay khe

Rut phich cdm dién ngay lap tuc va lién hé véi h& dudi than néi.
trung tdm bao hanh Toshiba dé dugc kiém tra va e .
sdiachifa. Pac biét la vat kim loai

(dinh ghim, day kim

Vidu vé cactrudng hgp bat thusng hay su cé: loai ... g gié
@ Dayngudn hay phich cam day nguén néng bat

thudng. ) Khong dugc nhing vao nudc hay dé
® N6icd muikhét. W husc lén trén néi com dién, phich dién

® Noibindt,léng, laclu.

@ NGi, ndp trén hay ndp trong bi ndt bé hay bién nguon vaday nguon.
dang. N Sp o A:
@ Dénhiétbicong. Khlong d%{(_)’c dat n?"
phich dién nguodn
Khéng dugc tu'y théo rai, stia chita hay va day nguon & noi
stfa d6indi. tiép xuc vdinudce.

Khi can stra chia, hay
lién hé véi trung tam

® Khong dugc cho bat ky ai tu sir dung
bao hanhToshiba.

néi khi chua biét r6 cach s dung.

Khéng dugc dé noi
Khong dugc trong tam véi cla
théo rai
tré, dac biét phai N
Khi dang nau, khong dugc ma nap dématdénbontré ga 6[%
trong hoac d&i hay mang néi di nai khi dang nau hay
khac. khiviranduxong.
Strdung day nguén va phich day nguén ding cach
@ Haystdung & cdmdién AC 220V riéng. Bui ban tich tu do 4m uét sé lam cho cach dién
St dung n6i com chung véi cac thiét bi khac cé khong dat dan dén nguy co héa hoan. Hay su
thé& gdy qua nhiétdan dén héahoan. dung vaikho dé lau sach buiban.
Khéng dugc cam phich day nguén vao nguén @ Hay chéc chédn rang khéng c6 vat st dung hay
dién thé khong quy dinh trong huéng dan nay. vat bo di bang kim loai (nhu dinh ghim ...) & dau
@ Khi sir dung day dién noi dai, hay st dung day phich cdm day nguén.
dién nay riéng véi cac thiét bi khac. ® Khong dugc cho tré ngam phich cam day
@ Haycdm chitphich day nguénvao 6 cam. nguoén.
@® Dinhkylausach buiban trén phich day nguén. Hay can than khéng cho tré ngam phich cdm
® Tranh dé nudc chay vao phich cdm dién. claday ngudn.

¥ Hinh minh hoatrong hudng dan sttdung nay c6 thé khac véi san phdm ban mua.




o

Strdung day nguén va phich day nguén ding cach (tiép theo)

® Hay ndm dau phich day nguoén khi
rat ra khoi 6 cdm. Néu khong, c6 thé
gay héa hoan do chap mach hay bi
diéngiat...
(Khong dugc
nam day
dién nguén
trong khi rat
phich cdm)

Khi cdm vao & cdm dién, hay ndm vao phich
nguédn cang xa bé mat chan chdu cdm cua
phich nay cang tét.

@ Ludn ludn rat phich day ngudn khi khéng st
dung néi. Néu khéng, d6 cach dién c6 thé
gidm va gay dién giat, ro ri dién, nguy co hoa
hoan...

® Khong dugc st dung day nguén, phich day
nguoén bihu...hodc day nguén cé phich cdm bi
14ng.

® Khong dugc dé hoi nuéc néng théi vao phich
cdm dién hay cac thiét bi dién khac. Phai dac
biét c&n than khisirdung ké bép.

O

® Khong dugc st dung day nguén nao khac
ngoai day ngudn kém theo néi, va khong st
dung day ngudn kém theo néi cho cac thiét bi
khac.

® Khéng dugcdé phich day nguén va day nguén
& noi c6 nhiét d6 cao, ngap nudc, dd dm cao
hoacti€p xtc véivatsdcnhon.

@ Can than khi st dung day dién nguén. Khéng
duoc rang suc dé kéo, gap, xoan, bé cong day
dién ngudn. Khéng dugc cap dién khiday dién
nguén con dang cudn lai. Khéng duoc dat vat
nang lén trén day nguén. Khéng duoc stia déi
hay lam bién dang day nguén bang bat ky
cachnao.

® Khéng dugc dung tay udt dé cdm hodc rat
phich cdm dién hay dau phich cam vao than
ndi. Phai chac chan rang tay dang kho trudc
khicham vao cac phich cam nay.

Khong dugc cham vao noi, day dién
nguoén hay phich cam dién khi tay
uét. Khong dugc st dung nodi néu
day nguon hoac phich cam dién bi
hu hoac khi phich day nguén cdm
chuadung.

Nap khe thoat hai nudc thi néng. Hay
gilrmat va tay clia ban tranh xa ndp khe
nay.

Hay can than, dac biét véi cdcem bé va
trénho.

Hoi nudc néng g -

va manh thudng V—

théira Nap khe
thoét

hoi nuéc

Phai chdc chan la da lap nap khe thoat
hainudc.
Canhbao:lamsaico thé gay thuong tat.

Khéng dugc st dung ndi vao bat ky
muc dich nao khac ngoai nhitng muc
dich da néu trong hudng dan st dung
nay.

Vi néu khoéng, thiic an hay hai nuéc c6
thé trao ra bén ngoai, gay bdéng hay
thuangtich.

«Vidu vé cadch ndu khong dang»

® Cho vao néi cac vat liéu co thé chén 16 thoat hoi nudc
nhu tam I6t ndu nudng, gidy nhém, bao dung thuc
phdm, hay cac thuc phdm c6 dang méng nhurau, khoai
tay, dau...

® Nauthucphdmdétrannhumdt, dau...

® Ditcacnguyén liéu trong tui nhya, réi ham néng trong

néi.

/\ THANTRONG

Déngannguiaviécquasoivatraora:

D& ngan nguia viéc ro ri dién, dién giat, thuong tich, béng, nguy co
héahoan va thiét haivé taisan.

O

® Vi ndu chao phai cho nhiéu nudc, ban diing
chon ché d6 WHITE RICE hay QUICK COOK. Hay
ndu chao bang ché dé ndu chao CONGEE.

N

® Khong cho nudc qua nhiéu - trén thang do
muc nudc. Tiéu chuén la trong khodng 2 mm
ctiathang do muc nudc bén trong noi.




Détranh bibéng hay thuang tich

@® Trong khi s&r dung hay sau khi stt dung, khong
dugc cham vao cac bé phan néng nhu ndp
trong, dé nhiét, ndi, nép khe thoét hoi nudc,

tamtannhiét...

@ Khi khong st dung néi, khong dugc nhan nut
® COOK hay nut CANCEL / KEEP WARM. Lam nhu

vay sé khién cho dé nhiét, néi, tdm tan nhiét,
naptrongnénglén.

@ Khi di chuyén néi, khdng cham vao nit nhan
déménép.

® Khonglacnéikhidang cdm quaixach.

@ Trong khindu, khong dugcdung quaixachlén.

@® Tré nhd phai dugc giam sat dé ching khéng
dugc chaivainéi com dién nay.

® Khong dugc cham vao dé nhiét sau khivira ndu
xong, vidé nhiétvan con tiép tucnong.

® Khong dugc ma dién khi néi dang tréng vi co
thé khién néi qua néng, gdy huhéng hay su cé.

@ Hay bao tri hay sfa chira sau khi da rut phich
c&m dién va néi da nguoi. Nudc ndng co thé
van con dong lai ndp khe thoat hai nuée.

@ Khi ndu xong, hay can than véi hoi nudc va
nudc ndng chay nhé giot ra ti ndp trong - khi
manoi.

® Trudc khi 18y néi ra, hay nhan nat CANCEL.
Nguon dién sé khong tu dong tat khi lay néira
trong lic dang ndu hay dang ham néng.

® Hay dung khan lau chén khé, gang tay ... dé lay
nodidang néngra.

@ Thiét bi nay khéng danh cho ngudi (k€ ca tré
em) bi suy gidm kha nang vé thé chat, giac
quan, tri tué hodc thiéu kinh nghiém va kién
thuc, trirkhi ho dugc giam sat hodc husng dan
vé viéc st dung thiét bi b&i ngudi chiu trach
nhiémvésuantoancua ho.

NG6i com nay chi st dung cho muc dich gia
dung.Khong sttdung ngoai trai.

LUUYVEANTOAN Vuilong tuan tha visuan toan ctiabanthan minh

A THI'.‘NTRQNG Pé ngan ngua viéc ro ri dién, dién giat, thuong tich, bong, nguy co

héahoan va thiét haivé taisan.

Khong dugc sttdung néi & nhimng noinhusau:

® Nai gan Itra, noi 8m uét, hay noi néng va c6 do
am cao.

Clng can luu y nodi dung nay véi cac phu kién
kémtheo.

@ Noikhong éndinh, 16i16m hay tréntham dé bat
nhiét, chiéu ... D& & nhiing noi nay cé thé gay
bdng, nguy cahda hoan.

@ DE trén vat lieu co thé che 16 théng hai nhu
gidy, vai,tham...

@® Noi ma ndp khong thé mé 1én hét dugc. Nap
khéng mé& 1én hét dugc co thé gay thuong tich
dobong, thiét hai.

@ Noicodiéntirtrudng cao.

@ Noisattuong, dodac...

Khi dat néi trén ké bép, cdn than khéng dé nai
canluéng hoinudc.
® M3t ban - loai trugt dé€ ma rong, khong du tai.
Tiéu chuan chiu tai cilamat ban nay la:
B VGinoicomloai1,0lit:tir 10kg tralén.
m Vdinodicomloai1,8lit:tir12kg trglén.
® Naiganman clradé bat nhiét.
® No6i com dién nay dugc st dung trong gia dinh
va cacnoituong tunhu:
m Khu vuc bép cuta clra hang, van phong va
cacmditruong lamviéckhac;
m Nhadnéngtrai.
m Bdi khach trong khach san, nha nghiva cac
moitruong cutrd khac.
® MaGitruong phong nglivaansang.

Péstrdungantoan

hudéng dan trong huéng dan sttdung nay.
@ Hay gdbdtatcacacvatliéubao goi.

détranh nguy co bi dién giat.

n6i dé nau hay gittdm com.

® Khong dugc strdung bat ky vat gi thay cho néi, béi néi dugc thiét ké riéng d€ duing véi than ndi nay.

® Khong dugc dem batky vatdé chay, vat nguy hiém, héa chat hodc gas dé chay dén gan néi hay dit vao trong noi.

@ Hay doc hudng dan strdung nay can than va ky ludng trudc khi sidung néi.

® Thudng xuyén kiém tra d€ chic chan réng néi dang trong diéu kién hoat ddng tét trudc khi st dung theo cac

@ Néu day ngudn bi hdng, phai thay thé day ngudn bdi nha san xuat, trung tam bao hanh hay ngudi co chuyén mon

@ Hay tit va rut phich day nguén clia néi trudc khi vé sinh, bao duéng hay di chuyén va bat cir khi nao khéng sirdung




Hayluuyvalamtheo

Pétranhhuhodng,sucé ...

Khéng dugc st dung néi & cac noi sau dé tranh
sucd, bién dang, déimau...

@ Naic6 anh ndng chiéu tructiép vao.
® Nai c6 dau, mévang ban.

Khéng dugc dé khan lau chén trén ndp néi, dac
biétlatrén ndp khe thoat hoinuéc.

Vi hai nuéc ¢ thé bi chan lai, gay ra su ¢8, bién dang, d6i mau
... clia ndp nodi, ndp khe thoat hai nudc va cac bd phan van
hanh clianéi.

Gilrnoi va xung quanh sach sé va san sang dé su
dung.

Bui ban, con triing ... vao bén trong cac bd phan chiic nang -
quakhethéng gi6 ..., c6 thé gay sucé cho néi.

Lausach nudcdonglaivavatla.
Néu sirdung néi khi c6 vat la d€ quén lai hay ket vao dé nhiét,
ca&m bién nhiét, xung quanh néi, vong dém clia nap trong ...,
com sé naukhong ngon, dan dén suco.

Khéng dugc st dung ndi nay dé ndu bang bép
gas, thi€t bi ndu bang cong nghé cam ting tu (IH),
Ioviséng,...

Vic6thé gay bién dang, d6i mau, sucé ...

Nguing sttdung khinéi biléng, nut, roi dé.
Hay lién hé véi trung tam bao hanh Toshiba dé dugc kiém tra
vasUacha.

Khong strdung néitheo cac cach sau dé ngan ngia lgp fluororesin phi trong ndi cé thé tray xudc va bong troc.

Hay can than véi clorua natri, axit, chat tdy rlra, tranh lam tray xudc

® Khéng dat chén dia trong néiva sitdung néilam chau ria
chén.

@ Khong dung ban chai cliing hay may rita chén dé rda noi.

@® Khongdung chat tdy rita, chat tdy trang dé rira néi (hay s
dung chat tdy trung tinh dung cho nha bép).

@® Com c6 gia vi va com nau cung véi cac nguyén liéu khac
nhau khéng thé gitram dugc. Hay riia ndi ngay sau khindu
cogiavi.

® Khéngdugcdunggiam.

® Khong dugc dung mudng dé co rira hay dua ray kim loai
vao noi.

® Khong dugc st dung va (moi) kim loai hay dung cu dédnh
trdng.

Sau khi sttdung, mau sdc ctia bé mat I16p fluororesin c6 thé khdng dong déu nhung khong anh huéng dén van dé vé sinh ctia noéi.

Do d6, ban khong phéilo lang vé diéu nay.

X Mac dulép pht mau bén ngoai ctia néi cé thé bi tray xudc, nhung diéu dé khéng anh hudng gi dén viéc ndu hay gitt dm. Khi st
dung n6i dé vo gao, nén dat khan lau chén dudi day néi dé bé mat ngoai ctia day néi khé bi tray xudc.



= Khisttdung lan dau, hay riia noi, nap trong, nap khe thoét hoi

NHAN BIE’T CAC Bé PHAN nudc va cac phukién kemtheo.

= Khi ndu 1an dau, c6 thé c6 mui nhua,... Mui nhua nay sé hét
sau khistrdung.

Thannéi
Nap trén (hay ndp ngoai)
Nép trong
Cambién &nap
Khethoat hainudc
Noi Vong démnaptrong
& Taycam
Nutnhan dé manap A Nhan san pham
Bang diéukhién Day nguén
) théng gié Phich cdm dién Phich cam vao
(&matday) L6 cam phich thannéi
kL iar aa — daynguén L, \
Cadmbiénnhiétdo Va0 than ndi Déy nguén
(hay lay cac vatlarangoai) Dénhiét Hay tho bo day c6t nay
' khi str dung néi
Phu kién
, PN . 7
Nap khe thoét hoi nudc _ Nbarlcanhb‘ao — (\
(haythaoravarla vématantoan \z

)

C6c dinh lugng VA xGi Mdéng
(khodng 180 ml.) com canh

saumdilan niu)

Vi hap cho noi Vi hap cho noi
RC-10DH2PV va RC-10DR2PV,
noéi RC-18DH2PV RC-18DR2PYV,

RC-10DR2PVT va
n6i RC-18DR2PVT

Bang diéukhién

TOSHIBA

MENU TIMER  KEEP WARM WHITE RICE STEAM
BROWNRICE = SOUP

STICKYRICE ~ CAKE
TIMER CRISPYRICE ~ SUSHI




CACBUGCNAU COMCOBAN

Chuanbi

1 Ponggaovsicdckémtheondi.

1c6ccothétichla 180ml.

Vidu:dong dung Vidu:dong khéng diing

¢ Lugng gao dong dugc sé khac di khi dung c6c dong
loai 200 ml hay cacdung cu dong gaokhac.
2 Vogao.
Vo gao nhanh dén khinudctrong.

C6 thé dung néi
dé vo gao

1. DS nhiéu nudc vao ndi, dung mot tay ddo gao nhanh
vanhe nhang quanh néi, r6i d6 nudc rangoaingay.
2. Chaxathatgaovavogao vailan dén khinudctrong.
e Trong trudng hgp vo gao trong noi, vui long khong
vo gao bang bat ky dung cu danh triing hay danh
kem nao.

3 Piéu chinh lugng
nuac.

Chon thang do muc
nudc dua vao kich ¢é va
s6 lugng céc gao da
dong. Lam bang mét gao,
khi dat néi & noi
bang phéng.

¢ Haydiéu chinh lugng nudc theo khau victia ban.
@ Tiéu chuan: diéu chinh lugng nudc trong khodng 2
mm cula thang do mucnudc.

4 Lau sach nuéc dong lai, vat la, roi dat néi vao
vadongnap.
Pat noi xudng téi da va déu

Ién trén dé nhiét ma khéng
nghiéng sang méibén.

Xoay néiqua lai tir2 dén 3
lan - theo hudng mi tén
trong hinh bén, dé néi
cham satvao dé nhiét.

Néu c6 nuéc dong lai hodc vat la con sét lai hay ket vao
cacbd phan sau, vuilonglau sach hay lay ra.

o Nudc dong lai hay vat la con sét lai ¢6 thé lam hé hoi, lam
ndp néi dong khong sat va khién cho com nau khong
ngon.

N&p trong Mat trong

Cua nap ngoal

Vong dém

ndp trong

Phich cdm

" . ngudn
Miéng noi

Khe & nat nhan

d& mdnép Phich cdm

vao than noi
Cam bién nhiét do
Bé mat ngoai
hay bé mat day noi
Thitu cam day nguén:
@ Cam phich day nguénvao than néi.
@® Cém phich day nguénvao & cdm dién.
5 cai dat ché do nau, xac nhan lai réi bat dau
nau.

e Khong can phaingamgao.

O e Dling quén déng ndp va gan
ndp khe thoét hainudc.
Nhén nut
COOK

Sé cé amthanh bao hiéulacom danauxong.
Peénbéo hiéu gittam KEEP WARM sé bat sang.

@ Haynhannat CANCEL détat ngudn trudc khildy ndira.

¥ Khi dang gitr dm com, du c¢6 1dy néi ra, ndi com cling
khong tudong tatnguén.

P Do do, sau khi st dung néi, hay nhan nit CANCEL, réi rat
phich day nguén rakhai 6 cam dién.

e Trong trudng hgp mudn ndu ngay sau khi gitt am hay
muén nautiép, vuilong dgi dén khinhiét d6 ctianap trong,
nhiét d6 bén trong ndi,... gidm xudéng dén nhiét dé nhu
nhiét dé phong, roi hay bat dau nau.



. DPonggao cho ding (gat miéng coc).

5)
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eV 3D

C6c dinh lugng Néu lac, lugng gao sé
kém theo néi nhiéu hon binh thudng.

B Khoéngvogaovéinudcnéng.

Khéng vogaolau.

Vo gao véi nuéc néng hay vo lau c6 thé lam com c6 mui
cllacamgao.

. Vo nhe nhang, détranh lam vé hat gao.

Chaxéatnhe nhang cachatgao vdinhau.
(Gao nuthay bé khién cho com bimém xép vadinh)

. Diéu chinh lugng nudc theo khiu vi.

Néu thich com kho ha muc nudc xuéng dudi muc

thangdo
Né&u thich com déo hon nang muc nudc lén trén muc
thangdo
Gao méi dudi muc thang do mét it
Gao nguyén chat theo nhu muc thang do
Gao cl
e gu{tu n:\ua T trén muc thang do mot it
sang mua hé
Lda mi

Tinh trang va chat lugng clia méi loai gao la khac nhau,
tuy thudc vao thuong hiéu, xuat xu, diéu kién bao
quan. Do dé, hay diéu chinh lugng nudc theo y minh.

. Khi ndu xong, dung va xdi déu com trong
noi.

Dung vai khé hay gang tay dé€ gitr néi, réi xéi déu com
détranh com déng cuc hay dinh vao nhau.

. Chinéngilramtrong thaigian ngan.
Trong trudng hgp com ¢ gia vi va ndu véi cac nguyén
lieu khac nhau, lugng com it va mudn gil trong thai
gian dai, nén boc trong tui nhya va dé vao ta lanh.

Déivéigao.

e Mua lugng gao mdi phu hgp cé ghi ngay cha gao véi
lugng gao di dung trong vong 2 tuan dén 1thang.

e DEtranh bioxy héa, hay trir gao trong thung kin va dat
& naoi matva toi.

Sau khi vo gao, khéng dé gao trong ré kim

loai.

Tranh dé gao trong ré kim loai.

Hat gao c6 thénuit bé,
khi com chin sé bi
mém xop vadinh cuc.

Cacloainudckhéng phu hop dé ndu com.

Nudc khodng  fi— — Nuéc cé
c6 thanh phan ‘

khodng chat % M t?éénk;?xca:g
« & U g

Lam cho com > < Lam cho com bi >
bi kho va ciing mém x6p va dinh cuc

Nudc ndu com nén cé nhiét do tu 30°C tré
xuéng.

Nén dung nudclanh dé ndu & ché 6 hen gidtrongmua he.

Vao mua he, hay
dung nudc lanh

Nudc qua nong sé khién com ndu
khéng ngon va cé mui khé chiu

Saukhinau, hay vé sinh va bdo dudng ngay.

Rifa va girndp trong, | Sau khi rlia, s dung khan
noi va ndp khe thoat sach délau sach nudc dong.
hai nuéc ludn sach sé

Pé néi ban sé
c6 mui khé chiu

Sau khi tat ché do gilr am,
dung dé com trong noivisé
khién com cé muikho chiu.




CACHNAU COMVA CHAO

Cachnau
1 Chonchéddndubang nit MENU. @ o Mbil&n nh&n nit MENU, dén béo chdp tét“}”sé doi di,
chobiét ché d6 ndu dugc chon.
[Dén béo chép tit cho biét ché d6 ndu dang chon] e Hay nhan nit MENU dé dén bao chép tat nay dai dén
\ chédémuénnau.
TIMER KEEP WARM \WHITE RICE STEAM
BROWN RICE @ SOUP
n-Sﬁ
It STICKY RICE @ CAKE
CRISPY RICE SUSHI
2 Nhan nat débstdaunsu. . S?u khi rlhar? nt’:tFOéOK, den b’éO taiAMENU dang cho‘n.
sé chuyén ti chdp tat sang sang lén trong suot thoi
giannau.
Khi com chin
Khi com chin, Sau d6, n6i tu dong chuyén e Dén bao hiéu gitr 4m KEEP WARM s& bat sang. Man
noéi sé cb am sang ché do gitr &m. hinh sé hién thithdi gian da gitrdm - véi don vila phat.

thanh bao hiéu.
Hay x6i déu com ngay.

* Vui long gitt dm com khong qua 12 gio d6i véi néi RC-10DR2PV, RC-18DR2PV, RC-10DR2PVT va néi
RC-18DR2PVT, khong qua 6 gic d6i véi ndi RC-10DH2PV va ndi RC-18DH2PV.

Khinduxong, haynhannit CANCEL détatngudn, réiratphich day nguénrakhéié cam dién.

Cach chon thang do muc nuéc va ché dé nau tuong (ing véi tiing loai gao dé nau

Ché db nu ngingéio ;h;cnr?uicz Lgc;r:\gv?gocréiu Thai gian chudn dé ndu
Loai 1,0L Loai 1,8 L Loai 1,0L Loai 1,8 L

N&u nhanh QUICK COOK | Gao tréng WHITE RICE 1-55 2-10 30 ~45phat | 30~ 45 phuat
Com tron MIXED RICE Gao trén MIXED RICE 1-4 2-6 60 ~ 80 phut 60 ~ 80 phut
Chéo CONGEE Gao trang CONGEE 0,25-0,5 05-1,5 2 gio 2 gio
Com trdng WHITERICE | Gao tring WHITE RICE 1-55 2-10 40 ~50 phdt | 40 ~ 55 phit
Com gao ltic BROWN RICE | Gao luc BROWN RICE 1-4 2-6 60 ~ 80 phut 60 ~ 80 phut
Com nép STICKY RICE Gao nép WHITE RICE 1-4 2-6 35~55phat | 45~ 65 phit
Com chay CRISPY RICE Gao trang WHITE RICE 1-4 2-6 60 ~ 70 phut 60 ~ 70 phut
SUSHI Gao dé lam Sushi | WHITE RICE 1-55 2-10 40 ~ 50 phut 40 ~ 55 phut

e Thai gian ndu thuc té c6 thé khac di khoang 10 phat, tuy vao lugng gao, lugng nudc, nhiét dé nudc ...



CAIDATHENGIO

Hen giG trudc dé€ n6indu xong vao gid da hen.
Vuildng ding cai dat hen gid dé ndu gao lit mam, ngii cée.

Chuén bi

Datnéivao than néi, réi déng nap lai.

Thao tac

T Nhannuat @ dé chon chédd nau.

Hay diéu chinh dé chon dung loai gao dé
nau.

2 Haynhannut .

Peén bao séng
lén

TIMER KEEP WARM @ WHITE RICE STEAM

BROWN RICE @ SOUP
1707
fei il STICKY RICE  § CAKE

CRISPY RICE SUSHI

3 Haycaidatgiodmuén nduxong bing cac

@O
¢ Gidhen cothé caidatthay déitimg 10 phit mét.

O TIMER O KEEPWARM @ WHITERICE @ STEAM
P BROWN RICE 8 SOUP e Khibannhanvagitnuat hay nut mot
|e
[ R | ]

STICKY RICE CAKE

luc, gi&y hién thj sé thay d6inhanh.

CRISPY RICE SUSHI

(Vidu:com sé nduxong sau 1gid 30 pht)

4 Nhannuat déhoantatviéchengid. o Gidhen sétiép tuc hién thi dén khindibat dau nau.
e Khibatdaunau,dén baoTIMER sé tat.

e Né&u chua nhan nat COOK, sau khoang 2 phut, noi sé
huy viéchen gidvatydong thoatraché do cho.

Khi muén huy cac gio e S
henhaykhithaotécsai Y mhannit -



' Chiicnang cé thé hen gionau

¢ Vuildong khéng hen gig nau cho chiic ndng danh dau “X”dudi day:

Comtrdng | Comgao lic | Com nép Com chay Hap Sup Banh ngot SUSHI
WHITE RICE | BROWN RICE | STICKY RICE | CRISPY RICE STEAM SOUP CAKE
O O O O O O X O

' Gighennau

e Vuilong khéng dat gid hen qué lau - tir 14 tiéng tr& 1én, hodc ti 8 tiéng trd 1én vao mua hé. Gis hen qua lau c6 thé khién gao bi
rifava cam chin cé muikho chiu.

Khi thaigian henithon, bang hoaclén hon thaigian nau tir 10 dén 20 phat clia ché do dang chon, néi sé bat dau ndu luén.

' Luuy

e Néucom naurahaoimém, hay bét nudce lai theoy minh.

o Trongtrudng hgp nau hen gid, cac thanh phan tinh bot sé lang xuéng day néiva c6 thé déithanh mau naunhat.

e Trong trudng hgp nhiét dé trong phong thap, nhiét d6 ctia nudc thap va luong nuéc nhiéu, com c6 thé chin cham dén khoang
10phut.

TINHNANGGIU AM

Sau khinauxong, com sé tuddéng dugcgiiram.

o Nhiétdd gitram c6 thé dugc tu dong diéu khién tuy vao diéu kién sirdung, dé gittcom dmva ngon.
e Haynhan nut CANCEL khimuén diing viéc gittam.
o Luuy:khidanggitram com, duico nhac néira, ndi cling khdng tuy dong tét nguon.

= KHONG DUNG tinh ndng gilt &m trong cac
trudng hgp sau - vi com cé thé c6 mui khéng
ngon hay déi mau:

= DUng tat viéc gitt dm khi com con dé trong
noi vicom c6 thé cd muikhéng ngon.

e Gilt am qua 12 gig déi voi néi RC-10DR2PV, RC-
18DR2PV, RC-10DR2PVT va néi RC-18DR2PVT, qua 6
git ddivainéi RC-10DH2PV va n6i RC-18DH2PV.

¢ Gilt 4m cac loai cdm khong phai la com trang (vi du
nhu com ndu bang gao lit mam, chdoyén mach,...)

e Gilram khi dang dé vaxgi com,...trong néi.

e Gilt&m com da dénguoi.

O ché do giit &m, khi thay hién thi nhdp nhay, hay
nhan nut CANCEL dé tat ché do gitr am, réi lay
comra.

L&ikhuyén cho viéc giiram com
e Gom com vao gilta noi sé gitip com khong bi qua cling, qua xép va dinh cuc.

e Khidang gittdm com, néuloldng la com c6 thé qua xép va dinh cuc, vuilong khéng dé€ com & quanh néi.

1



o~y A

Khimuén giitam com saukhitatnguén

Hay nhan nut giir&m KEEP WARM
débat dau gitram com.

e Deéngiltdmsébatsang.

CANCEL

KEEP
WARM

o~y AT

Khimuén dirng gittam com

e Deéngilrdmsétat.
¥ Khidang gitrdm com, du cé nhac noira, dién cing khong
tudongtat.

0 Trudc khi ldy n6i ra, hay nhan nat CANCEL, réi rat

phich cam dién nguén.

CACH CHEBIEN MON AN

/\ CANHBAO

Vuilong khéng nau hay stirdung bat ky nguyén liéu nao khong dugc néu trong sach hudng dan nay, vinhiing nguyén
liéu nay c6 thé gay bSc hoi hay nguyén liéu tran ra ngoai gay ra bdng, thuong tich, hu hai,... Ngoai ra, con cé thé khién
ndi bian mon, cé muikho chiu,...

Thao tac coban

1 Choncéachchébiénbangnat MENU.

S

TIMER

KEEP WARM

iy
el

WHITERICE @ STEAM
BROWN RICE @ SOUP
STICKY RICE @ CAKE
CRISPY RICE @ SUSHI

o M&ilan nhan nut MENU, den bao [ sé dai diva do dé, lua

chon cling thay d&i theo.

2 Chinhthgigian ndubangnat @ va @

TIMER

KEEP WARM

3:00

WHITERICE @ STEAM
BROWN RICE @ SOUP
STICKY RICE @ CAKE
CRISPYRICE @ SUSHI

(Vi du: thoi gian ndu la 2 tiéng)

Chic6 ché @6 STEAM va SOUP c6 thé diéu chinh dugc
thaigian.

Khiban nhan chon |a SOUP, th&i gian ndu cé thé chinh
tiing 10 phutvatéidala4gio.

Khi ban nhan chon la STEAM, thdi gian ndu cé thé
chinhtiing phat mét va téidala 60 phut.

Khi nhdn va gilr nat nay, thoi gian chinh sé thay déi
nhanh hon.

3 Batdaunaubangnut COOK.

12

TIMER

KEEP WARM

3:00

WHITE RICE STEAM
BROWN RICE @ SOUP
STICKY RICE CAKE
CRISPY RICE SUSHI

Sau khinhan nat COOK, dén bao tai MENU dang chon
sé chuyén tur chdp tét sang sang lén trong suét thdi
gian ndu.



Hoantat

Khi da ndu xong, sé c6 am thanh bao hiéu.

e Vui long st dung miéng I6t tay dé nh&c néi ra, vi ndi rat
néng.

o Khéng délaubatky thiic&n naotrong néi.

® N&idé cd muikhé chiu, do d6 vuilong luén vé sinh va
bdo quan tét. Hay vé sinh néi bang cach dun séi khi
banloldng vé batky muikho chjunao.

Luuy

e Khéngthéstrdungtinh ndng hen gid.

o Thdi gian ché bién mon an néu & sach huéng dan nay chi
dé tham khao. Thai gian thuc té& c6 thé thay déi tuy vao
nguyén liéu, nhiét do phong,...

e Vi long st dung d6 dung nau dn bing nhua hay g6, dé

tranh lam tray noi.

e Hay chac chan la néi da dugc dat ding vao than noi. Néu

néi khéng cham sat vao dé nhiét, mén an ¢6 thé nau
khong ngon.

CACHSUDUNG CHUCNANG HAP BANG HOINUGCVGIViHAP

Cach d6é nudc

Lay n6i RC-18DH2PV lam vidu:

Vihép

bl

Nwéc

Muc nuéc:khoang 2 c6c dong.

BANHNGOT

Chuén binguyén liéu:

3 quatring, 100g dudng catdang bot, 120g botlam banh (bt né), 30g ba (dang khéi).

Cho dudng va triing vao t6, danh déu lén bang dung cu danh tréing cho dén khi sti bot. Sau d6, cho thém bétlam banh vaova
danh déu bang thia gb. Cho thém bo da lam tan chay, danh nhanh réi d6 vao néi com dién dé nudng trudc khi cac stii bot bién

mat.

3 Nh&n nat MENU dé chon chiic nang CAKE. Sau @6, nhan nit COOK dé bat dau nuéng banh.




COM CHAY

Cho gao da dugc vo sach vao long néi, réi thém vao lugng nudc tuong Uing véi lugng gao (3 céc gao hat dai) cling nhu lugng
dau dau phong vamudi phu hop.
2 Nhan nat MENU dé chon chiic ndng CRISPY RICE, nhan nit COOK va chd dén khi hoan tat chuong trinh nau.

SUSHI

1 Chuén binguyén liéu (cho 4 ngudian):

Gaodélamsushi:300g

Giam gia vi (tron trudc) lam tirgiam (6 thia lén), dudng (1 thialén) vamudi (1 thianhd)

Vo gao nhanh cho dén khinudc trong, thém nudc vao dén muc 2 ctia thang WHITE RICE, réi dong nép.
Chon chiicnang SUSHIva nhan nut COOK.

Lau khay dung sushibang vai ngdm nudc gidm, va d6 com da ndu vao khay.

2
3
4
5

* Khéngsidunglong néidétron giam véicom.

Raigidm anlén com, sau dé trén déu. Quat com bang quat tron cho dén khicom sang bong.

Meonauan:
o Tron gidm vai com khi con néng, dé€ gidm cé thé dugc tron hoan toan vao com.

e Sirdung khay dung sushi la dé c6 thé hap thu nudc thisa, gitp gao khéng bi dinh.
e Thay nudc bing nudc diing ndu tir tdo be d€ com ndu ngon hon.

1 Chuén bj cac nguyén liéu ndu sup (nhu xuong heo, bap, ca rét, v.v.), rira sach tat ca cac nguyén liéu, cit thanh

miéng nho, sau d6 cho tat ca vao long néi, va cho nudc vao khong qué vach nudc t6i da.
2 Doéng nép lai, nhan nat MENU dé chon nit SOUP, réi nhan nit COOK, va chd dén khi ndi ndu xong.

CHAO

1 Chuén bi gao va nudc. Bat gao da vo vao Idng néi va chon muc nuéc phu hgp theo lugng gao.
Luu y: c6 thé diéu chinh lugng nudc tuy y.

2 Dong nép va nhan nut CONGEE.
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3 Cai dat hen git bat dau ndu: nhan nut TIMER, hién thi gio sé nhap nhay, nhan nat + hay - dé chinh
dén gid mong muon. (Vi du: cai dat hen gid la 8 gio)
Luu y: hay xem san pham thuc té dé biét tinh trang hién thi.

4 Nhan nut COOK d€ bat dau hen gio ndu va viéc ndu sé dugc hoan tat theo thai gian da dinh.

Luuy

« Thaigian hen gidkhéng dugc qué 12 gid, néukhong, chdo ndu ra cé thé cd muivila.

* Thaigian hen gid cho chiic nang nau da chon khong dugc nhé hon, bang hay Ién hon tir 10 ~ 20 phut so
vGi thaigian nau.
Vidu: thaigian hen gio cho chiic ndng CONGEE phailau hon thai gian ndu (2 gio).

VE SINH VA BAO DU’GNG N&u véinéikhong sach sé co muikho chiu...

Do dé, vuilong gitrnéiluén sach.
Luédn lau sach nuéc dong ti ndp khe thoat

A LUUY hainudc, néi hay vong dém nap trong.
Hay rat phich dién nguén trudc khivé sinh va bado duéng (vi cé thé gay bong).

Vuilong khong strdung cac vatliéu sau (vi cé thé lam bién dang, d6i mau, an mon, nit bé, tray xudc):

o May rira hay may sdy chén dia.
o Chattdy ria khong phailaloaitrung tinh dé strdung trong nha bép. N&p trong - 1am bing nhém, c6 thé bi phai mau
e Benzen, nudc pha, con, hda chat dé tdy rira bé, bon tdm, chattay trang. béing chéttdy ritadung dé rita chén.
e Ban chaicing, miéng x6p Melamine dé gay tray xudc.
Nén rtra noi, ndp trong, ndp khe thoat hoi nudc va va xéi com Hinh minh hoa - sau khi da

sau mc“iiléinsCrdung. thao nap trong ra khdi noi

Nén rifa c6c dong bang nudc ria chén trung tinh. o= N&p trén (n&p ngoai)
Saukhindu cé gia vi, ndp trong - néu khdng riia, sé bi gi sét. /}F/}} Tém tannhiet
. o R PO, , » N . g Vong dém tam tan nhiét
Khong dé uét than noi, dé nhiét, cdm bién nhiét do. -
o ) ) £ Vénoi

Hay lau sach vét bén, vatlavéivaihay khan tham hut t6t. O\ phiatrongthinnd
o Khong rira noi, ndp trong, nap khe thoat hoi nuéc khi chua Iy ra khoi than Dénhiét

noi. Khdng @€ udt cac bd phan hoat déng va nap trén (ndp ngoai). Khéng o

d6 nudc vao bén trong than néi. 17)) Cambién nhiétdd
e Khéngkéo manhvong dém cliatamtan nhiét dé khong bibongra. ©

’ ’ NUtnhan dé m&khoa
Khicé hat com nao dinh & dé nhiét hay cdm bién nhiét d9, vuilong chanhe
bang giay nham min (quy cach khoang 600) réilau sach bang vaitham tét.

Hay dung tam bong dé lau sach vét ban, vat la 8 khe théng gié

-dudi day noi, va khe nit nhan dé ma khoa. Khe thong

gio6 & day noi

B -~ x> z L.& I . > ra h
N&p khe Gdﬂra Pang cach ap glban?cec o
) L, nhac lén. dat vao choé 16m, roi nhan sat
thoét hai nuéc xuéng.

m&i lan st dung f

N\
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Nap trong

mai lan st dung

G&rabang cach P Ganlai
kéo vé phiatrudc. =

o0 NV oY% </
\u\w; @ Génphanléictianiptrongvaokhe &niptrén.
> et - ® Haynhan dé gén nap trong sathoan toan.

~ =

e Khichuagan néptrong, np trén (ndp ngoai) khong thé déng lai dugc (dé tranh viéc quén gan nip trong).

vé sinh noi b%ng cach dunsoi (khoang mottudn métlan). Hay thuc hién viéc vé sinh nay méi khi thay mui khé chiu.

1. Cho nuédc vao n6i (dén muic 2 ctia thang do WHITE RICE), réi dong nép

lai.

2. Nh&n nut MENU dé chon ché @& WHITERICE, r6i nhan nut COOK.
3. Khinéichuyénsang chédo gittdm, hdy nhan nat CANCEL.
Khi néi da nguéi, hay thao ndp trong, Iy néi va nap khe thoat hoi

nudcra, roirtiavalaukhé.

KHIGAPTRONGAI

¢ Ngoai nudc ra, khdng cho tha gi khac vao néi
dédunséi-nhu chattdyraa...

e Khong lién tuc vé sinh néi bang cach dun séi
nay.

e Métvai muicdthékhéng héthoantoan.

Vui long kiém lai trudc khi yéu cau stia chita. Néu khong thé tu kiém tra hay x( ly, vui long lién hé véi trung tdm bao hanh

Toshiba.

4

Nguyén nhan / néi dung can kiém

* N6i khong mangudn dugc.

* Comkhong nau dugc.

* Com chiamamdudangsu
dungtinh nang giiram.

* Com c6 nhiéu nudc.

* Nutnhan khéng cé tacdung.

Phich day nguon cé rat khoi than néi khéng? hay phich cam dién day nguén khéng con
cdmvao 6 cap diénniia?

Né&u man hinh khéng con hién thikhi dang ndu hay dang gitrdm, c6 nghia la n6i da bi mat
dién do da rat phich day nguén rakhoi 8 cdm dién hay da tit cdu dao dién.

* Mém.

* X6p, nhao.

* Dinh cuc.

* Khongngon.

Vuilong ndu com véiit nuéchon.

Khi com chin, hay x6i déu com ngay.

Vuilong ndu gao maivdéiit nuéc hon.

Viécngam gao lau - do ch& dd hen gid, sé lam com bi mém.

Vo gao manh tay hay d€ gao trong ray sé khién gao bi nut bé va com naura bixép, nhao.
C6 phai da ndu com bang nudc ndng hay nudc c6 dé kieém cao tirmuic pH9 tré 1én khong?

* Cung.
* Kho.
* Khéngngon.

e Vuildong ngam gao trudc khindu.
e Cophaidanaucom bang nudckhoang co thanh phan khoang chat cao khong?

Vuilong ndu com véinhiéu nudchon.

Com chdy.

Com

X Com chdy nhe va
chuyén sang mau nau
nhat khong phai do hu
héng.

Com dé chay trong cac trudng hgp sau:

Khivo gao chuaky.

Khingam qualau.

Daivéi gao Musenmai, vo gao tir 1 dén 21an cé thélam gidm viéc com chay.
Khi c6 vét ban hay vat la & cdm bién nhiét do.

* Khéng ngon.
* Naukhong chin.

e Khindunhanh bing ché&dé QUICK COOK, com céthé cling hon hay mém hon.
o (o vat la nao ket vao cdm bién nhiét do, vong dém nap trong, nap khe thoat hai nudc ...

o N&ico bibién dang khéng? Ban cé quén gan nap trong, nép khe thoat hainudc ... khong?
e Cobimatdién khong? Néi co birat phich cam dién khong?

Ban da ndu com khi bén trong néi, ndp ndi ... vdn con néng hay dm khdng? Vui long cha
dén khinhiét dé giam xuéng bang véinhiét d6 cathé.

khéng?
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} Nguyén nhan / ndi dung can kiém

Cémuikho chiu.

X Trong trudng hgp co
mui kho chiu, vui long
rifa sach néi bang cach
dun s6i, roi lau kho
hoac dé rao nudc trudc
khistrdung tiép.

® Costrdungtinh nang giiram trong cac trudng hop sau khéng?
Giltdm qua lau. Gittam cho cacloai gao khéng phaila gao trdng. Gittdm cho com da ngudi.
Gilr&m khi c6 va x6i com van dé trong néi. Gitr &m cam khéng duoc qua 12 gi& d6i véi noi
RC-10DR2PV, RC-18DR2PV, RC-10DR2PVT va néi RC-18DR2PVT, khéng dugc qua 6 gid doi
vGinbi RC-10DH2PV va n6iRC-18DH2PV.

e Thannéi/ ndp trong/ ndp khe thoat hoi nudc c6 biban khéng?
Vui ldng thao ndp trong/ ndp khe thoat hai nudc dé rira sach va dung vai lau dé lau sach
nudc dong lai sau méilan nau.

e Gaodavokychua? Céhen gignduqualaukhong?.

e Comcédétrongndimatitchédd gitdmkhong?

£ ® (Donhédnnham nathay matdiénnguon)
"jg Ban c6 dé com trong néi sau khitit ché d6 gitram khong?
g Vuilong kiém tra cac chitiét trén day va thay déi cai dat cho ché do gitram.
)
Yol Bid6imau. e Covatlanaoket 3vong dém nap trong, miéng néi hay vo than ndikhéng?
* Kho. e (Covatlanaoketdcam bién nhiétdd hay xung quanh néikhéng?
o Napkhethoat hoinudc dalap ding chua?
e Thaigiangiltdm c6 qualaukhong? C6 hdm néng com lai nhiéu lan khong?
o Gilrdm khi con it com cé thé khién com & day néi ciing va khé. Do d6, hay gom com lai va
vunlénvao gitta noi.
X6p, dinh. e Vuilong ndu com vdiit nudc, roi gicram com.
e Saukhicom chin, xdi déu cam ngay.
e Gom cdmvao gilia néiva thinh thoéng tron déu, dé tranh com dinh vao long néi.
Hé& hoi. o Covatlanaoketdvong dém nap trong, miéng néi hay trén vé than néikhéng?
. . e Vong dém nap trong co bitray xudc khdng? Néi hay ndp trong c6 bi bién dang khéng?
X Kiém tra sau khi com | § N4ptrong dalép ding chua?
chin.
* Qua sOi. e Cévandénaonhuitgao, nhiéunudc, vo gao chuaky khong?
* Vang ban. e Ban cd chonnhamché dd ndu chaokhéng?
£ e Covatlanaoketdcam bién nhiétdé khéng?
= e Béntrong n3p khe thoat hai nudc c6 biban khong?
] e Naptrong, ndp khe thoét hoinuéc da ldp ding chua?
g C6 mang mong xuat hién | ® Mangmdnglathanh phantinh béttirgao dachay ravakhé lai.
2 | trong noi. Khéng cé gibatthudng trong trudng hgp nay.
z
Nudc nho giot c6 & ndp | ® Nudcdong laicothéxuathién &néptrong, néi...dé ngan com khéng bikhé.
trong, noi... Khong co gi bat thudng trong trudng hgp nay.
Khim& ndp, nuécnhd giot | ® Khimd&ndp cd motitchatldng nhé giotratirvé ... tuy thudc vao thai gian m& nap, nhiét do
ratirvongdém... phong...
o Covatlanaoket cam bién nhiét dé hay xung quanh néikhong?
* Batdaundu ngay. e Khithaigian hen gigithon, bang hodc16n han thdi gian nau tir 10 dén 20 phiat clia ché dé
i) dangchon.
g" * Com nau khong ding e Com c6 thé ndu cham khoadng 10 phut khi nhiét d6 trong phong hay nhiét d6 clia nudc
2 gichen. thap malugng nudc nhiéu.
%.| * Hengiokhongthuchién | e Khicaidathengiondu, néidugcddt ding vao than néichua?
= duagc. ® Ban c6 quén dat noi & ché dé hen ndu khéng? hay quén nhan nat ndu COOK hay dai loai
S nhuvay khéng?




} Nguyén nhan / ndi dung can kiém

* Khé dong nap.

* Khong thé déng ndp.

e N&ptrongdagén dung chua? D& tranh quén gén ndp trong, ndp ngoai khong thé dong lai
hoan toan khichuagan nap trong.
e Covatlanaoketdkhe ctianitnhdndé ménipkhéng?

khién dugc.

Nat nhan khéng diéu | e Dacam phichdiénnguénchua?Dagan naptrong chua?

o Khichon cach chébiénthican-nhula CAKE, nat hen gid sé khong co tacdung.

=

=

@

T | Noingling hoatddng gitra | ¢ Né&unh&n nham nut tit CANCEL hay mét dién trong thai gian dai, ndi sé tu tét.

v | ching.

e

o

2

= | Thdi gian ndu con lai hién | @ C6 thé 1a thdi gian ndu con lai dugc hién thj khéng bang duing vai thai gian ndu con lai
thi khong ding so vdi khi thucté.
nauthucté. Day khoéng phaila hién tugng huhdng. Thai gian ndu thuc té cé thé thay déi tuy thudc vao

nguyénliéu, nhiét do phong...

thai gian da gidr am.

Nhap nhay phan hién thi | ® Pébao hiéu com da dugc gitram trong thai gian daiva do d6, vui long tat di.

* Matnhiéu thaigian

dé chébién thican.

® Thai gian cai dat tinh tr ldc n6i dat dén nhiét do sdn sang nau. Tuy nhién, ni can c6 thoi
gian dé ting dén nhiét d6 sdn sang nau nay. Do d6, thai gian niu thuc té sé 1au hon thoi

quanh néi.

- * Thai gian cai dat gian caidat.
xS khong giam xudéng.
=
‘E Thiican nau khoéng chin. e Tinh trang mén an ndu xong c6 thé thay dai tiy thudc vao nguyén liéu, cach dong ... Vui
= long kiém tra vaxacnhan cach nduva thaigian nau.
@ e Cac yéu t6 dudi day c6 thé dan dén viéc ndu khéng duoc, hé hai hodc khién nip déng
= khéng chat.
Co vat la & cdm bién nhiét dé. Noi bi bién dang. Mén an da ndu con lai trong noi. Da bi mat
dién.Phich cdm day ngudn vao than néikhéng cdmvao 16 cam.
Céamthanh khinau. o (6 tiéng“tich”khindi di€u chinh nhiét do. C6 tiéng “phu” ctia hoi nudc. Day khéng phaila
hiéntugng huhong.
e C6amthanh“xéo x€o” clia nudc nhé giot va dang chay & quanh thanh néi bén trong than
ndi.Vuilong lau sach nudc nho giot & quanh thanh néi trude khi dat vao than noi.
8
< | Coémuinhva. o Landautién strdung cé thé cd muikho chiu, nhung muinay sé bién matdan khistdung.
= Néu ban cdm thay lo, vuilong lam sach néi bang cach dun soi.
®
>

Covéttray, vétbandxung | e Saumétthdigian sirdung, I6p phi &16ng ndi cé thé bi tray hay ban, nhung sé khéng anh

hudng dén chatlugng nau hay gitram.

dang nau.

Cau dao dién bi tat khi | ¢ S dung ndi com cling ldc véi cac thiét bi dién khac c6 thé gay qua tai lam cau dao ngét

dién.Hay strdung 6 cdm dién riéng cho néi com.

Trudng hop matdién

Khi phich day ngudn cdm vao than néi bi tudt ra hay khi mat dién, sau khi c6 dién tré lai, tat ca cac cai dat hay tinh trang truéc dé cla
néi sé bixoavanoitrdvé ché dé cha.
Tuyvao chédé dang chon, hday lam nhu'sau:

Khidang ndu hen gid

Khic6 dién trglai, hay hen lai gid ndu hoac bat dau ndu ngay néu da dén gi can nau.

Khidang nau

Khi co dién trélai, phai thay gao mai, roi ndu com lai tur dau.

Khidang gitram hay hap

Khi co dién trélai, hay chon lai ché dé gittam hay ché d6 hap.
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HIENTHIBAOLOI

Dudi day la cac hién thi bao 16i thudng gap. Hay lién hé véi trung tam bao hanh dé dugc stra chita hay 1ap dt.

nl:'ig':':’hrgg ';if: Itohl' Ly do ¢6 thé Céch xrly

cenang | (3 | B3 |tpermsiniam

otnies | @ | B2 |Bnstommcnnh i

ownsng | G| £ | mbinerioweae

Pensing F. F C fr?ymnt:gtl 66ni§ytrfgn(giég; Tfjf.f rLAJt pf)l’dl\'cém dié;n, r6§ cérp tré I?i. Néu h|en thi v\én7kh6rlg déi,

- - cham. hay lién hé véitrung tam bao hanh dé dugc kiém tra va sira chra.

beénsang E "-" Baoléigiaotiép.

Eﬁgynhép :.- E "-" Baolbigiaotiép.
THONG SOKYTHUAT

Cong suat tiéu thu

Loaisanphgm | Nguondiéncung| g i sy, Kich thugc Trong

cap lugng
RC-10DH2PV(*) 605W 271mm (rong) x212 mm (cao) x 368 mm (sau) 3,9kg
RC-10DR2PV(¥) 220V~ 50Hz 625W 271mm (rong) x 212 mm (cao) x 368 mm (sau) 3,5kg
RC-10DR2PVT(¥) 625W 271mm (roéng) x212 mm (cao) x 368 mm (sau) 3,5kg
RC-18DH2PV(*) 760W 287mm (rong) x254 mm (cao) x 393 mm (sau) 4,4kg
RC-18DR2PV(*) 220V~ 50Hz 780W 287mm (rong) x 254 mm (cao) x 393 mm (sau) 4,4kg
RC-18DR2PVT(¥) 780W 287mm (rong) x 254 mm (cao) x 393 mm (sau) 4,4kg

Ghicht: (*) lamamausic clia sdn pham.




PIEUKHOANBAO HANH

DANGKYBAOHANH
Dé hudng day da quyén Igi bao hanh, khach hang vui long
thuc hién dang ky bado hanh trong vong 14 ngay sau khi mua
may theo mét trong cac hinh thiic duéi day:
1. TU may tinh:

Truy cdp vao trang web www.toshiba18001529.com.vn

2. Tudiénthoaididong:
GUitin nhdn SMS dén téng dai 8077 (1.000d/ 1 SMS va cé
thé thay d6i khéng bao trudc theo nha mang).
Cuphaptinnhan:
Toshiba_Kiéumay_S&may_Ngay mua.
Trong do:
e _:khoangtrang
e Ngay mua theo dinh dang: dd/mm/yy (Vi du:
27/07/17)

3. Tudiénthoaiban:
Goi dién thoai dén téng dai mién phi 18001529
(Th Hai—Thir Sau: 08:00-22:00/
ThirBay: 08:00-17:00).

LIENLACYEU CAUBAOHANH

1. Trungtamchamséckhach hangvatiép nhan bao hanh
T6ng dai dién thoai mién phi: 18001529

2. Cactrungtambaohanh Gy quyén
Vuilong xem danh séach cdp nhat trén trang web:
www.toshiba18001529.com.vn

PIEUKHOAN BAO HANH CHITIET

Piéu khoan béo hanh chi tiét dugc cdng bo trén trang web
chinh thic clia Toshiba Viét Nam, d€ c6 théng tin day da nhat
quy khach vuilong tham khao trén trang web:
www.toshiba.com.vn

www.toshiba18001529.com.vn

PIEUKHOAN BAOHANHRUTGON
1. Diéu kién dugc bao hanh mién phi
e San pham duoc bao hanh 12 thang tinh tir ngay mua
nhung khéng qua 18 thang tinh tir ngay xuat kho. Viéc
thuc hién déng ky bao hanh didng qui dinh sé ddm bao
day du quyén Igi 12 thang bao hanh cho San Pham.
e San pham sé dugc slta chita hodc thay thé phu tung,
linh kién mién phi néu dap ting day dd cac diéu kién
sau:
= San ph3dm con trong Thai Han Bao Hanh.
= San phdm duoc st dung dung muc dich, cdng nang
va theo cach thirc pht hgp véi huéng dan cta nha
sanxuat.

= Nhing huhéng, 16i cia sén pham dugc kétluan lado
16i hu hdng linh kién hodc do 16i ky thuat ti nha san
xuat.

= S8 may trén san phdm phai con nguyén ven, khéng
birach, cao sttahodcmat di.

2. Cactruong hgp khong dugcbaohanh miénphi

e Sanphdmkhong con trong Thai Han Bao Hanh.

e San pham khéng dugc sirdung ding muc dich, céng
nang va theo cach thiic phu hgp véi huéng dan cda
nhasan xuat.

e Vé sinh bdo duéng dinh ky san phdm khéng dugc
bao hanh mién phi.

e VO may va cac phu kién kém theo bén ngoai clia san
pham khéng ndm trong danh muc dugc bao hanh
mién phi.

e Sanphdm huhéng do sytac ddng ctia cacyéutdbén
ngoainhu:thién tai, It lut, sdm sét, hoa hoan, tai nan,
st dung sai huéng dan, nguén dién khéng thich
hop, nut bé hay va cham do van chuyén, bao quan
san pham khoéng tét, 13p dat sai ky thudt, ...

e San pham c6 dau hiéu stia chira trudc & nhiing noi
khong nam trong hé théng bao hanh do Toshiba Viét

Nam Gy quyén.
GHICHEP DANH CHO NGU()’ISUDUNG:
Trudc khi tién hanh 1dp dat, quy khach vui long xem kiéu e
may va s6 may trén than may va dién vao 6 trong bén canh. Kiéumay:
Hay tham khéo thong tin nay khi quy khach can lién hé véi SEmay:
Tram bao hanh.




