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Cam on ban d3 lwa chon sén

phdm cla ching t6i. Chic céc ban
c6 mét trai nghiém tuyét voi cuing

v&i san phdm cdia ching toi.

Noi dung

No6i dung
Quy dinh an toan

Quy dinh an toan 2
Hwéng dan sir dung san
pham

Tén bd phan 7
Thong sbé ky thuat chinh 8
Van hanh san pham

Bang diéu khién 9
Thoéng bao trwédc khi van 11
hanh

Hwéng dan van hanh 13
Bao tri

Vé sinh va bao tri 19
So dd mach dién 22
X ly sw cd 23
Piéu khoan ngoai bao

hanh

Diéu khoan ngoai bao 26

hanh

Hay tuan tha nghiém ngét hwéng dan dé van hanh chinh xac. Dé
tranh xay ra thwong tich ca nhan va thiét hai tai san, xin vui long
lam theo cac quy dinh an toan nhw dwéi day.

Néu ban khdng tuan theo cac quy dinh an toan nay, van hanh sai
c6 thé gay ra tai nan.

Luuy

1. Thiét bi nay khéng danh cho nguoi siv dung (ké ca tré em) bi suy gidm
kha nang thé chat, cdm giac va tinh than, hodc thiéu kinh nghiém va
kién thire, trir khi ho dwoc gidam sat hodc hwéng dan st dung thiét bj
b&i ngwdi chiu trach nhiém vé& sw an toan cta ho. Tré em can dwoc
giam séat dé& dadm bao tré khong choi dua véi thiét bi nay.

2. Hwéng dan phai néu r6 rang cac thiét bi khong duoc thiét ké dé van
hanh bang bé hen gio bén ngoai hoac hé thong dieu khién tlr xa
riéng biét.

3. Cam van hanh thiét bj trong mai trwong am wét, nhiét do cao, bui bam
hoac noi lwu trlr axit hoac kiem. Khong s dung thieét bi gan nguon Ira
hoac cac vat dé chay.

4. Khoéng dé thiét bi gan ngudn Itra hodc nwéc; khong van hanh thiét b
trong moi trwéng &m wét.
e Khoéng van hanh thiét bj trén gidy, vai, tham, tGi nhya hoc cac vat
d& chay khac;

e Khdng van hanh thiét bi & noi khong 6n dinh, khéng bang phéng
hoac nghiéng;

e Khéng van hanh thiét bi gan tuwéng, db noi that, tai noi c6 anh
sang mat troi trwee tiép hoac vang dau

e Khdng van hanh thiét bi trong khéng gian nhé, chang han nhw td,
dé tranh bién dang, hoat ddng khéng dung va cac sw cd khac.

5. Trong qué trinh van hanh, khong di chuyén ndi com dién va khéng dén

gan 16 théng hoi hodc cham vao cac bd phan c6 nhiét do cao dé tranh bi
bdng.

.



10.

11.

12.

Khi chwa cho 16ng néi vao ndi com dién hodc Idng ndi chua
c6 gi, khong dwoc cp ngudn cho ndi hoat dong.

Néu khong, c6 thé gay ra sw ¢, chdng han nhu bién dang, hoat
ddéng khong dung hoac tham chi c6 nguy co hda hoan.

Khéng che hodc chan 16 thong hoi. Néu khéng, c6 thé gay
thwong tich ca nhan.

Khdéng chén kim kim loai hoac céac vat la khac vao 16 hoac khe
h& blrc xa.

Néu khéng, c6 thé gay dién giat hodc thwong tich ca nhan.

Thiét bj khéng dwoc nhing thiét bi vao nuéec.

Khéng nén dé c6 nwéc & phia bén ngoai cda l6ng ndi. Truwéc
khi 1&p 18i ndi, vui ldng lau sach giot nwéc va tap chat trén bé
mat ngoai cda 1dng ndi. Néu khéng, cé thé dan dén dién giat,
chap dién hoac nguy co héa hoan.

Vui long chi st dung 16ng ndi kém theo thiét bi. Khéng dét Idng
ndi trén ngon Ikra tran hoac s dung l6ng lam thiét bj ndu trén
bép twr.

Néu Idng ndi bi bién dang, xin vui long ngirng s& dung. Vui long
thay thé bdng mot 1dng ndi dwoc san xuat bdi nha san xuét
ho&c dwoc trung tam dich vu cung cép.

THAN TRONG: D& tranh lam héng thiét bi, khéng s&v dung chat
tdy riva c6 tinh kiém khi vé sinh ma hay s dung miéng vai mém
va chét tdy nhe.

Khéng thao roi, sra chia hoac thay thé bdng cac bd phan
khéc. Chi str dung nhirng bd phan dwoc cong ty ching téi cung
cép.

Néu can bao tri, xin vui 16ng lién hé véi trung tdm dich vu. Néu
khong, c6 thé gay ra dién giat, chap dién, nguy co hda hoan
hoac céc tai nan khéc.

T4t ca cac bd phan lam kin bang silicon cta thiét bj (nhw vong
dém, vong dém kin) dwoc thiét ké d& ddm bao an toan. Néu bat
ky bd phan lam kin bi hw héng, khéng str dung b phan dé niva.
Vui 1ong yéu cdu mét chuyén gia thay thé boé phan bang cac bd
phan dwoc cdng ty chi dinh.

Tuan theo

Vui long st dung day ngudn can than. Néu day dién di kém bi
héng, hay thay béng day dién d&c biét, linh kién tlr nha san
xuét ho&c dai ly dich vu cGia nha san xuét.

Vui 1dng s& dung day ngudn dwoc trang bi véi thiét bi. Khéng
st dung day ngudn nay trén céc thiét bj dién khac.

Khong lam héng hodc x& ly day ngudn nay theo y muén cla
ban, chang han nhw bép méo, kéo, nbi dai day ngudn, dat gan
noi nhiét dd cao, dat vat nang 1én thiét bi, v.v.

Néu day nguén hoac phich cdm bj héng hodc c6 su ¢, chang
han nhw né, bién dang, thay déi mau séic, mét phan day
ngudn bi néng hodc day ngudn khdng dwoc cdm chéat vao
phich cdm, v.v., vui Idng dirng hoat dong ngay lap tirc va gl
dén trung tam bao tri.

Vui ldng st dung doc lap 6 cdm twong loai AC 220- 50Hz c6
dong dién khéng nhé hon 10A. Phai cdm chat phich cdm vao
& c&dm. Vui long ngét ngudn dién (rat phich cdm) khi khéng st
dung hoac trwédc khi bao tri.

Néu st dung & cdm c6 dong dién nhd hodc dung chung & cdm
v&i cac thiét bj dién khac, thi c6 thé dé dan dén héa hoan hoéc
dién giat khi qua néng.

Vui 16ng cdm chét phich cdm vao & cdm (ngoai ra, nén cidm
chat dau kia ctia day nguén vao 6 cam trén thiét bi);

Khi rat phich cdm dién, vui long gi® phan phich cdm. Cam rat
ho&c kéo day ngudn;

Khoéng cdm hodc rat day ngudn khi tay wot.

Khi c6 bui ho&c vat ban trén chan cdm kim loai va bé mét 1&p
d&t cta chan cdm kim loai, vui l1dng lau sach bang vai sach.
Khéng st dung vai wét dé lau hodc rira bang nuéc.

Dé st dung c6 hiéu qué tét hon, chang t6i khuyén ban nén

nau com v&i nwde dwdi 45°C.



10.

11.

12.

Hay st dung chirc ndng twong (ing dé ndu. Néu khéng, co thé
gay tran hodc truc trac khac. Vui ldng chon chirc néng chao dé
nau chéo.

Sau khi ndu xong, khong bat dau néu lai ngay ltc do. Hay doi
dén khi ndi com ngudi dén nhiét dé phong.

Hay dung mudng com bang gé ho&c nhya. Khéng st dung
mudng kim loai dé tranh lam héng I&p chéng dinh cda 16ng noi.
San phadm nay phai dwoc van hanh chinh xac theo phwong phap
van hanh.

Néu khong, c6 thé khién sup tran ra va sau dé gay nguy co hda
hoan hoac dién giat.

Trwéce khi bao tri, phai thao phich cdm. O cdm phai khé trwéc khi
van hanh.

Néu thiét bj roi va bi héng, vui long dirng hoat déng ngay lap tirc
va sau dé gri dén trung tam bao tri dwoc chi dinh.

Néu khoéng, c6 thé gay dién giat hodc tham chi nguy co héa
hoan.

Sau khi van hanh, c6 nhiét du trén 6ng xoan cap nhiét. Xin dirng
cham vao ong Néu khéng c6 the gay bong.

Hay vé sinh noi com dién khi n0| ngudi hoan toan. Trudc khivé
sinh, hay chéc chan rang da ngét nguén dién.

Néu tiép xtc v&i bd phan nhiét dd cao, thi cé thé gay bang.

Khi nguoi ding may trer tim, may tro thinh hodc cdy ghép oc tai
van hanh thiét bj nay, vui Iong tham khao y kién nhéan vién y te
dwoc Uy quyén va tham khao hwéng dan clia cac co sé y té.

13.

14.
15.
16.

17.

Vui long khong dé thiét bi gan cac vat c6 kha nang chong tir
yéu. Néu khong,

e TV va dai phat thanh cé thé gay nhiéu.

e Thé ngan hang, thé van chuyén, bang tir va béng video
sé bi khtr tir.

Trong qué trinh ndu, khéng mé nép dé tranh bj bdng.

Dé tranh bi béng, hay can than khi m& nap sau khi ndu xong.
Mai triwdng van hanh san pham:

Do cao dé van hanh thiét bi nay khéng dwoc hon 2000m.
Khdng nén co bui d& chay, &n mon va dan dién xung quanh
thiét bi.

Dién ap: dién ap dinh mirc + 10%; tan sb dinh mirc + 1Hz
Chi str dung thiét bi nay cho muc dich gia dung ho&c nhirng
muc dich twong tw nhu:

Trong khu vire bép nhan vién trong clra hang, van phong hoéc
cac moi trvong lam viéc khac.

Trong néng trai.

Trong khach san va cac méi trwdng sinh séng khac.

Trong mdi trvd'ng nha riéng.




Tén bé phan

Tam dé cach nhiét
. Nép
L&i ndi

NGt mé nap

Tay cdm

_ Bang diéu khién
| T— / Than thiét
\ bi

Van hoi

Phu kién kem theo

20 P =

—~

Mubdng com Mudng stip Céc dong Gia ké dé hap

Thong sé ky thuat chinh

Model GDCFWK-4004Ca
Dién ap dinh muc 220V~
Tan s6 dinh mirc 50 Hz
Céng suat dinh mirc dau
vao (W) 1200
Thé tich (L) 4,0
Sé lwong gao (Cée) 0,5-8
Phuwong phap tao nhiét Tao nhiét béng to

Luu y: S6 lvong phu kién va so do cau tric co thé duwoc thay doi
ma khong can thdng bao trwedc; vui Iong tham khao san pham
thyc te.

Lwuy:

1. Vui long tham khao Théng bao trwéc khi van hanh dé biét

muc nwéc cho sb lwong gao khac nhau.

2. Thong s6 k§ thuat & trén co thé thay ddi ma khéng can

théng bao trwéec.




Bang diéu khién

Ctra s6 hién thj

Nut Keep _ _Nat Start/
Warm/ ! | Reheat
Cancel(Gitr am | (Bat dau/
/ Hay) Ly Ham néng)
Nt Preset Nut Function
(Chtre nang)
Nat Porridge ( Chéo) NGt Fast
(NAu
nhanh)

Nut Tasty Cook (Nau
ngon)

Hwéng dan chirc nang nat

Start: Sau khi chon chirc néng can thiét, nhan
nat nay dé bat ddu hoat dong, ngoai trir nt
Porridge (Chéo), nat Tasty Cook (N&u ngon)
va nut Fast (Nhanh).

Ham nong: Trong trang thai ché, nhan nidt nay
dé vao thao tac ham nong truc tiép.

Keep Warm: Nhan nit nay trong trang thai
ch& dé vao trang thai gitr 4m.

Cancel: Nhan nat nay dé hay trang thai hoat
dong va nhap trang thai ché trong moi tredng
hop.

Preset :Nhan nit nay dé dat sén ché do
Refined (Tinh ché), Soup (Sup), Steam
(Hap), Congee (Chao loang), Porridge
(Chao), Tasty Cook (NAu ngon) va Fast

Function: Nhén nat nay dé chon chire
nang can thiét.

Trong trang thai cho, nhan nat Porridge
(Chao) dé bat dau hoat dong.

Trong trang thai cho, nhan nat Tasty Cook
(Nau ngon) dé bat dau hoat déng.

Trong trang thai cho, nhan nat Fast (Nhanh)
dé bat dau hoat déng.
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Théng bao trwéc khi van hanh

= Trwdc khi van hanh 1an dau, hay lay ra tat ca cac phu kién
va vé sinh 18i ndi, mudng com, mudng sip va tAm dé cach
nhiét, (vui Iong tham khao muc “bao tri va bao dwéng”)

» Hay chac chan rang van hoi va nap dwoc 1p dét dung
cach. Néu bat dau nu khi chwa I&p dat van hoi, c6 thé xay
ra tran.

=  Dinh lwgng gao bang cbc
dong dworc trang bi. : .

(mét coc gao khoang 1509) ' ]

Lwuy

Pé tranh 1am hang 16p chéng p : _
dinh cta 18i ndi, vui long khdng 5 ] ]
st dung 18i n6i dé vo gao. Sn3 e

= Cho gao d4 vo vao léng ndi

va thém nuéc dén mire

nwéc thich hop theo khéi

lwong gao. Co thé tang hoac =

gidm nwéc theo sé thich ca = |k

nhén. e
Vi dyu: Néu nau 4 cbc gao tron,
nén thém nwéc vao Mirc danh
d4u 4 clta gao tron.

VD : lay 4 cbc gao

et
gl — Y

y=t

Lwuy ]

 Khong duoc dé nudc
vuot qua thwée do toi da

L

Néu cé vat la hodc nwérc,
xin vui long lau sach
trwée khi van hanh.

Néu c6 vat la hodc nwéc
xung quanh ndi com dién
hodc trén 6ng xoan cép
nhiét, vui long loai bd
ching. Néu khong, hiéu
qua nau co6 thé bi anh
hwdéng.

Lau sach bé mat cua I6i
ndi, dat né vao ndi com
va ddm bao 16i ndi két ndi
dung v&i miéng dém cach
nhiét. Nhan nap xubng
dén khi ban nghe thdy am
thanh phat ra.

Két ndi day ngudn va noi
com dién, két néi nguén
dién va chuan bi niu.

)

.,>,I\rll

) 4
7 Miéng dém
“\“;*;A/ cach nhiét

Lwuy

e Khéng st dung bui thép hodc cac vat cirng khac dé

lau 16i noi.

e Khéng s dung I6i ndi dé vo gao.

e Vui long s dung
chirc nang twong wng
dé ndu nham tranh
tran hoac truc trac
khac.

trong I6i n6i. Néu khong,
thiét bj cé thé khéng hoat
ddng binh thuwdng do tran

C& do nudc trén I8i ndi

Vi du: Khéng thé s dung
chirc nang chéo dé niu com;
khong dwoc dung chlrc nang
nau com dé niu chéo.

-11-
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Hwéna dan van hanh

Chéo

\‘3'\\ 1. Nhén nit Porridge (Chao) dé bat dau
Gk hoat dong. Giao dién hién thj nhw trong
B hinh.
m 2. Sau khi ndu xong, thiét bj phat ra tiéng
bip va sau do ty dong chuyén sang trang
Lwuy
Thoi gian hoat ddng mac dinh cho chao la 1 gio.
vy ) Sup )
‘l\‘i\\ 1. Nhan nut Function (Chtrc nang) dé chon
\\ \ chtre nang Sdp va sau d6 nhan nut Start
. (Bat dau) de bat dau van hanh. Giao dién
5 s hién thi nhw trong hinh. )
s 2. Sau khi ndu xong, thiét bj phat ra tiéng
bip va sau do tw dong chuyén sang trang
théi gilr am véi den bdo Keep Warm.
Lwuy
Thoi gian hoat ddng mac dinh cho sup la 1,5 gid.
Funclion L, Hép .
]ﬁ\\"\ 1. Nhan nat Function (Chtre nang) dé chon
N chire nang Steam(hap) va sau d6 nhan
nut Start (Bat dau) dé bat dau van hanh.

i Giao dién hién thj nhw trong hinh.

\ 2. Sau khi nau xong, thiét bi phat ra tieng
bip va sau do tw dong chuyén sang trang
thai gilr am v&i den bdo Keep Warm.

] Tinh ché ’
NN 1. Nhan nat Function (Chirc nang) dé chon
N chtrc ndng Refined va sau d6 nhan nit
L s Start (Bat dau) dé& bat dau van hanh. Giao
[ Refines e dién hién thj nhw trong hinh.
2. Sau khi ndu xong, thiét bi phat ra tiéng
bip va sau d6 tw dong chuyén sang trang
thai gite &m voi den bao Keep Warm.
Tt Cock Nau ngon
=\ 1. Nh&n nat Tasty Cook (Nau ngon) dé bt
NS dau hoat dong. Giao dién hién thi nhw
' trong hinh.

2. Sau khi ndu xong, thiét bi phat ra tiéng
bip va sau d6 tw dong chuyén sang trang
thai gitr &m v&i dén bao Keep Warm.

Nhanh
1. Nhén nit Fast (Nhanh) dé bat dau hoat
dong. Giao dién hién thi nhw trong hinh.
2. Sau khi ndu xong, thiét bi phat ra tiéng

e 2 bip va sau do tw dong chuyén sang trang
[_ ...J thai gilr am v&i den bdo Keep Warm.

e  Khithiét bj vao trang thai gitr &m, d&do com cang sém cang tét
dé dam bao hwong vi clia com.

e Thoigian ndu co thé thay déi tiy theo loai gao khac nhau,
lwong gao, lwong nwédc va dién ap ngudn.

Lwuy
e Thém lwgng nuéc thich hop. Mwe nwéc cao nhat khéng duoc
cham vao thyc phidm.
Thai gian hién thj trén man hinh cé nghia la thdi gian con lai sau khi
nuwéc soi

13-
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Banh

1. Nhan nat Function (Chtrc ndng) dé chon
chirc nang Cake va sau d6 nhan nt Start
(B4t dau) dé bat dau van hanh. Giao dién
hién thi nhw trong hinh.

2. Sau khi ndu xong, thiét bj phat ra tiéng bip
va sau d6 tw dong chuyén sang trang thai

gitr &m v&i dén bao Keep Warm.

[Hwéng dan lam banh]

Thanh phan
Trérng 3 4 5
Bot my da tron 120g (Khoang 160g (Khoang 2 200g (Khoang
s&n voi bot nd &| 1,5 coc dong) coc dong) 2,5 coc dong)
muéi
} 90g (Khoang 3/5 120g (Khoang 1509 (Khoang 1
Stra coc dong) 4/5 coc dong) coc dong)
Puong 75¢g (Khoang 1/2 100g (Khoang 1259 (Khoang
coc dong) 2/3 coc dong) 5/6 coc dong)
Dau an thyre vat SO lwgng phu SO lvgng phu SO lwgng phu
hop hop hop
Thé tich kha
dung cua noi 2L, 3L 4L, 5L 4L, 5L

com dién

Hwéng dan van hanh
1. Tach long tréng trieng va long do trieng vao hai vat dwng. Hay chac
chan rang vat dwng sach ma khong co6 dau.
2. Khuay déu long dé trirng bang muong com roi thém sira va bot my da
trén sdn véi bot né & mudi. Khudy déu tir dwédi lén trén (khong khudy

tron).

3. Thém dudng vao long trang trirng va khuay long tréng trieng bang may

danh trieng cho dén khi hén hop trong gibng nhw kem.

-15-

4. Thém long dé trirng da chuén bj & bwéc 2 vao long trang trirng da
chuén bj & buwéc 3. Khudy déu tlr dwédi lén trén (khong khudy tron)
va bot banh dwoc chuan bi.

5. Vé sinh Iéng ndi va lau sach. Cho mét it dau an thyc vat vao day
bén trong cua I6ng ndi va sau dé dat bot banh da chuan bi & buéc
4 vao 16ng noi.

Lwuy

Vui ldng chon céac thanh phan theo cdng suét ctia ndi com
dién. Ban c6 thé diéu chinh ty 1& thanh phan theo sé thich
cua minh. Nhung téng nguyén liéu khong the qué nhiéu;
néu khong, sé anh hwéng dén hiéu qua nau.

Khong khudy cac thanh phan trong I6ng ndi, dé tranh lam
héng I&6p chdng dinh cla I16ng noi.

Khéng thém long db trirng hodc dau vao long trdng tring.

Khudy khong d sé tao bong bong 16n trong banh va khudy
qua nhiéu sé lam cng banh.

Thai gian hoat ddng cho ché dd banh khoang 50 phuit.

-16-




Fum! Com niéu
‘0‘\‘\\*\ 1. Nh&n nat Function (Chirc nang) dé chon
\ \ chirc nang Com Pot Rice va sau do nhén
b nut Start (Bat dau) dé bat dau van hanh.

‘ [ ..J \ Giao dién hién thj nhw trong hinh.
Pol Rica
2. Khi ban nghe thay tiéng bip trong khi nau,
vui long mé& nép va dat cac nguyeén liéu da
chudn bj l1én com va sau d6 déng nép lai.
3. Khi ban nghe thay tiéng bip mét 1an niva, c6 nghia la ché d6 com niéu
da két thuc. Thiét bi sé& tw ddng chuyén sang trang thai gite &m véi
dén bao Keep Warm.

Cai dat sdn
1. Sau khi chon chirc nang, nhan nat Preset (Cai
d&t sén) dé vao trang thai cai dat dat san. “0:
00” dwoc hién thi trén man hinh va chi bao

Presnt \\\\
\\\

c6 thé chon thoi gian hoan thanh. Tiép tuc
nhan nut Preset (Cai dat san) hoac gilr nhan

mmm dat sén dwoc bat. Trong trwéng hop nay, ban

nat Preset (Cai dat san) dé ting thoi gian
nhanh chong.

2. Khi thoi gian dat sdn dwoc dat, nhan Start
(B4t dau) dé vao trang thai dat san.

Lwuy
e Thoi gian hoat ddng cho ché do6 com niéu la khodng 50 phit.
e Dé dam béo hiéu qua nu com, lwong gao khdng dwoc vwot qua

4 cbc.

i . Chao loang .
N 1. Nhan nuat Function (Chlrc nang) dé chon
A\ \ chirc nang Congee lodng va sau d6 nhan nut

—

D

Start (B4t dau) dé bat dau van hanh. Giao
dién hién thi nhw trong hinh.

2. Sau khi ndu xong, thiét bj phat ra tiéng bip va
sau do tw dong chuyén sang trang thai gitr
4m v&i dén bao Keep warm.

Lwuy

e Khi thdi gian dat s&n dwoc dét, ban cling c6 thé nh&n nat Porridge (Chéo),

Tasty Cook (NAu ngon) va Fast (Nhanh) d& vao trang thai dat sén truc tiép.

e Thoi gian d&t sdn Ia thdi gian khi ndu xong. Néu thdi gian d&t sén nhd hon

thoi gian hoat ddng méc dinh, thiét bi sé& trwe tiép vao trang thai hoat dong.
Vi duy: thdi gian hoat dong mac dinh cho ché do sup 1a 1,5 gi®, trong khi
thoi gian dat sén la 1 gid, thiét bi s& bat dau ché do sup truc tiép.

e Chic ndng cai dat sdn khdng cé sdn cho Cake, Pot Rice, Reheat va Keep

Warm

e Thoi gian dat sén sé trong vong 12h. Trong mua hé hodc thoi tiét néng,

thoi gian d&t sén sé& ngén hon dé tranh thwe phdm bi hw héng.

Lwuy
e Thoi gian hoat ddng mac dinh cho ché d6 chao loéing la 40 phdt.
oo Gitr 4m
B NN Trong trang thai ch®, nhan nat Keep Warm/
A \ Cancel (Giir am / Huy) dé vao trang thai gitr
™~ am. Giao dién hién thi nhw trong hinh.
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@\\\ Ham nong
\ 5 1. Trong trang thai chd, nhan nut NGt Start/ Reheat
™~ (Bat dau/ Ham néng) dé bat dau hoat dong. Giao

|

dién hién thj nhu trong hinh. ’
2. Sau khi nau xong, thiét bj phat ra tiéng bip va sau
do ty dong chuyén sang trang thai gilr am voéi dén

bao Keep Warm.

Vi du: Ham néng com ngudi

Khudy déu gao lanh trong I8i ndi rdi thém maét it nuée.

Khi thiét bi vao trang thai gitr &m, ddo com cang sé'm cang tét dé
dam bao hwong vi clia com.

Ban nén n&du com mot 1an. Néu khéng, sé anh hwéng dén hwong vi
clhacom.

Lwuy
e Thoigian hoat ddng cho ché dd ham noéng la khoang 25 phut.
e Ham néng lai chi 4p dung dé& ham néng com.
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Bao dwéng va bao tri

e Trwéc khi vé sinh, rat phich cdm dién va sau d6 bat dau vé sinh va
lam sach sau khi thiét bi d& ngudi hoan toan.

e  Trong qua trinh vé sinh, khéng ngam thiét bj vao nwéc. Khong st
dung dau chuéi, xang, ban chai cing, v.v. dé vé sinh cac bod phan.
Sau khi hoan tat vé sinh, kiém tra xem cac bd phan c6 thé thao roi
da dwoc I&p dat dang chwa truéc khi van hanh lai thiét bi.

Lwuy

e Sau khi hoat ddng, hay lam sach thiét bi hoan toan dé tranh
vi khuén phat trién. Néu khdng s dung thiét bj trong mét thei
gian dai, vui ldng dat thiét bi & noi kho réo va thoang mat sau
khi vé sinh.

e  Khi sl dung chirc nang com, chirc nang sup va cac chirc
nang khac, c 3 ngay lai vé sinh thiét bi mét 1an. Sau khi ndu
thirc &n nhét, vui long vé sinh thiét bi ngay lap tic dé tranh bi
dinh va anh hwéng dén hoat dong.

e  Céc bo phan c6 thé cham vao thuc phdm nhw van hoi, vo
cach nhiét, tam dé cach nhiét phai dwoc vé sinh dé cai thién
tudi tho chia san pham va dam bao an toan van hanh.

V¢ sinh van hoi

Van hoi

—
-

1. Xoay dé van hoi

2. Théo van hoira (o 2R o
sang trai dé mo

khoi nip
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Nép van hoi

3. Lam sach nép va dé cua van hoi

5. Le‘ig dat van hoi xudng vi tri
ban dau

Vé sinh tim céch nhiét

4. Sau khi v¢ sinh, lau sach bing
vf}i mém, xoay d¢ van hoi ngay
dé lap lai vao nap van hoi

1. MG nép, giir than thiét bi
bing mot tay va nang nip
1én trén dé théo toan by
nip

2. Lam sach tAm céach nhiét
bang nudc
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® Trong qua trinh Iap dat, cb dinh
ranh nap & khoi két ndi va chen né
xubng dwdi cung dé hoan tat I1ap dat.

Lwuy

1. Rra bang nwéc sach & nhiét
dd binh thwdng; nghiém cam
ngam cum lap rap nép trong
nwoc.

2. Néu nuéc roi vao cum lap
rap nap trong khi vé sinh, vui
long xa nwéce theo hinh.

L4 thoat nudc

Léng néi:
Vé sinh bang vat mém va chét tiy
rtra. Lau sach nwéc trén bé mat
16ng ndi.

» Khong st dung kim loai hoac
vat cirng d& rra 161 noi.

Ré&nh nwéc cua vé
ngoai: Lau sach néu cé
nwéec.

Muéng com, muéng sup, céc dong, v.v.

V& sinh chiing béng chét tay riva va sau
riba bang nwéc sach.

Vo6 ngoai:

Lau sach bang vai kho
Khéng sir dung chat tdy
rira dé vé sinh

Cuén day va cam bién
Néu c6 gao hoéc bui
ban dinh trén, xin vui
do long lau sach béng vai.
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So d6 mach dién

Bang hién thi

\

X5 L
ﬂ: Cuon day

=

A

ACL1 CN3 ouT1—
01 QuUTZ2

LY,

L0z

- Bo mach chu
Cau chi

CN4[— 1
l ) Quat DC

E1

CNE ACN1

- CN2

= I
r=1 [=1]

Cam bién nhiét d6 trén diu | Cam bién nhiét

do6 dudi day
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Xir Iy su cb

Hién twong truc trac

Nguyén nhéan

X ly swco

Khoéng c6 phan trng khi
nhan nat; dén chi bao
“Start” (Kh&i dong) khéng
nhap nhay va thiét bi
khong & trang thai cho

O cdm day ngudn bi
Idng

Lap lai day ngudn

Hién twong truc trac

Nguyén nhéan

X ly swcd

Gao bj chay hoac ndi
com dién khong thé
gilr am tw dong

Bang mach chinh bi héng

Gri ndi com dién dén trung
tam bao tri dwoc chi dinh
dé stra chiva

Khoéng thé dong nap

Nap chwa dwoc &p dat
dung cach

Vui long lap dat nap
ding cach

Nhi&u chéo hodc stp
dang tran

Bang mach chinh bj hong
Cam bién & nap trén bat
thuong

GUi n6i com dién dén trung
tam bao tri dwoe chi dinh
dé stra chira

C6 qué nhiéu nuwéc

\Vui long thém nwéc theo
c& do nuwoc trong (I6i) (
I0ng ) ndi

Noi s& khong s6i sau
th&i gian dai nau com
hoac chao

Bang mach chinh bj hong
Cam bién & nap trén bat
thuwong

GUi n6i com dién dén trung
tam bao tri dwoc chi dinh
dé stra chira

Kiém tra xem cong tac,
) ) . phich cam, 6 cam, cau
Ong xoan | Noi com dién khong chi va day dan nguon co
cap nhiét | duoc két ndi nguon; & trong tinh trang tot
bang dién | Day ket noi ctia PCB bi | khong, va cam chat
khong gia | hdng, bang mach chinh | phich cam dién; G noi
nhiét bi héng com dién den trung tam
Dén bao hosc b?o tri gu’cyc chi dinh dé
LCD khong bat stra chira
Ong xodn Gwi ndi com dién dén
ggﬁ r:;éer: (L:Q'Dbgioh%anng mach va trung tam bao tri duwoc
9 Ole! 1'hong chi dinh dé stra chiva
phét nhiét
Ong xoan o ] ]
Dén bao va cap nhiét | Phan ket noi cua bang GUi ndi com dién dén
LCD dana bat bang dién | mach bj héng; Bang trung tam bao tri dwoc
9be khoéng gia | mach chinh bj hw héng chi dinh dé stra chiva
nhiét

May kéu bip lién tuc.

Trong ché dd Pot Rice, khi
( thwe pham )bén trong
dwoc dat, c6 nghia la
ngwoi dung dat cac thanh
phan da chuan bi

O cac ché do khac, vui
Idng kiém tra xem 16i ndi da
dwoc dat chuwa

Thiét bj dang hoat dong ma
khdng c6 Iong ndi

Néu da c6 1dng ndi (ngoai
trir & ché do Pot Rice ),
didu nay cho biét bo mach
chinh bi hdng va vui long
gCri ndi com dién dén trung
tam bao tri dwoc chi dinh
dé stra chira

RO ri hoi nwéc tlr nhivng
noi khac ngoai trir van hoi

Ldng ndi bi bién dang

Mua néi méi & trung tam
bdo tri dwoc chi dinh

Tam dé cach nhiét hoac
vong dém bj héng

Mua n6i méi & trung tam
bao tri dwoc chi dinh

Gao tho hoac thoi gian
nau qua lau

LAng ndi bj bién dang

Mua néi mé&i & trung tam
bao tri dwoe chi dinh

Dién &p qué thap

Van hanh thiét bj khi
dién ap tré lai binh
thuong

Lwa chon chirc nang sai

Chon lai chrc nang
chinh xac

Bang mach chinh bj héng

BO diéu khién nhiét do
chinh bat thwong

Gui ndi com dién dén
trung tam bao tri dwoc

chi dinh dé stra chiva
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hiéu )

Swcd Nguyén nhan X ly swcd
Hien thj ndi Néu van con tdn tai truc tréc
dung khoéng S NN
dwoc hoan < s 2 sau -Akh' ng.at‘ nguon va cap lai
thanh. 161 loan Truc trac bang hién thi nguon, vui long gui noi com
hosc éhép : dién dén trung tam bao tri
N ; dwoc chi dinh dé stra chiva
chon
M4 16i sé& bién mét khi dién ap
ngudn tré lai binh thuéng;
EO hodic E1 ién ap ngudn qué thap hodc Néy vﬁ_n con ma Ic“)iA, vui long
qué cao glri nOi com dién dén trung
tam bao tri dwoc chi dinh dé
stra chira
- Cam bién nhiét d6 IGBT bi
< |[E2, E3, E9 doan mach, hé mach hoac
S nhiét d6 cao Néu van con tbn tai truc trac
o) > <X A ~ y . . < PN b X .
c Cam bién nhiét dé day bi sau khi ngat nguon va cap lai
@ |[E4, E5, E8 doan mach, hé mach hoac  |ngudn, vui ldng g&i ndi com
2 nhiét o cao dién dén trung tam bao tri
e > e 2 > ~
i Ccam blén nhiét do d‘éu ngén duoc chi dlnh dé stra chira
(‘n" E6, E7 mach, h& mach hoéc nhiét do
cao
Sau khi ngét nguén va cép lai
nguon thiét bj, dat 16ng noi
N 2 LA £ A tridc khi van hanh. Néu long
con ton tai, vui long glvi NGi
com dién dén trung tam bao
tri dwoc chi dinh dé siva chiva
Néu van cc‘;n ton ‘tai truc trac
) A A . sau khi ngat ngudn va cap lai
E11 Sur co (truyen thong) ( tin ngudn, vui Idng gt ndi com

dién dén trung tam bao tri

dwoc chi dinh dé stra chira

Diéu khoan ngoai bao hanh

Nha san xuat sé khdng chiu trach nhiém khi xay ra
thwong tich ca nhan,mat mat tai san hoac hw héng thiét
bi vi cac ly do sau day:

1. Lam hdéng san phdm do s dung khéng dung cach hoac
st dung sai s&n pham;

2. Thay thé, thay dbi, bdo tri hodc st dung sé&n pham bang
cac thiét bi khac ma khong tuan theo hwéng dan s dung
cta nha san xuét;

3. Sau khi xac minh dwoc (khiém khuyét) ( sw c¢d hw héng )
cta san pham tryc tiép 1a do khi &n mon gay ra;

4. Sau khi xac minh dwoc (khiém khuyét) ( sw cd hw héng)
la do thao tac sai trong qua trinh van chuyén san pham;

5. Van hanh, stra chiva, bdo tri thiét bj ma khéng tuan tha
hwéng dan sir dung hodc cac quy dinh lién quan;

6. Sau khi x4c minh dwoc sy cé hodc xung dot xay ra do
dac diém chat lwong hodc hiéu suét cla cac bd phan va
thanh phan dwoc san xuat béi cac nha san xuat khac;

6 . Sau khi x4c minh dwoc sy c¢d hw hdng , linh kién hoac
san pham khéng dung v&i nha san xuét .

7. (Thiét hai) (San phdm hw hdéng ) 1a do thién tai, moi
trwdng st dung khong tét hodc bat kha khang.
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	Điều khoản ngoài bảo hành
	1. Làm hỏng sản phẩm do sử dụng không đúng cách hoặc sử dụng sai sản phẩm;
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