NOI CHIEN KHONG DAU

HUONG DAN SU DUNG
Model: MK-41

(C_

Cho mot cudc song dé dang va tot dep hon

Vui 1ong doc k¥ hudng dan trude khi sir dung thiét bi nay. Giir lai hudng dan cho
nhitng trudng hop can thiét.



Bi¢u do mo ta cau truc san pha

10. Day ngudn
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TAm bao vé

Khay chién

Vi nudng

Bang diéu khién

Deén dién nang

bén suoi

Num vin diéu chinh nhiét do
Num van hen gio

Ld thoat hoi

Canh bao:

Vui long doc k¥ huéng dan trude khi sir dung thiét bi nay. Giir lai huéng dan cho
nhiing trudng hop can thiét;

Khéng duoc d6 diy dau vao chao, c6 thé gdy ra hoa hoan;

Thiét bi c6 chtra cac yéu té dién tir va cac yéu té 1am nong. Khong dat nd trong
nuéc hodc hoic rira truc tiép bang nudc;

Bé mit nong khi thiét bi dang hoat dong. Khong dugc cham vao mat ndi. St dung
tay cam dé mo.

Khoéng duoc che phu 16 thoat hoi trong qua trinh van hanh. Khdng cham vao bén
trong thiét bi dé tranh bi bong;

Khong khi ¢ nhiét d6 cao s& thoat ra qua 6 cam khi thiét bj dang duogc sir dung.
Xin giit khoang céch an toan. Khong cham vao cic bé mait néng cua thiét bi,

Khong duoc gan 15 thoat khi. Khi kéo ra khoi ndi, hdy can than nhiét d6 cao.



Canh bao an toan:

- Hay giir cho phich cim sach s& dé tranh tai nan;

- Khdng 1am hong, kéo manh hodc xoin day ngudn, st dung noé dé mang vat ning
hoidc bién d6i, khong dé day treo trén canh ban, hoic cham vao cac bé mit nong dé
tranh bi dién giat, hoa hoan va cac tai nan khac. Day ngudn bi hong phai dugc sira
chira bai nhan vién bao tri chuyén nghiép;

- VUi 1ong khéng cam va rat phich cam bang tay u6t, néu khong co thé gay ra dién
giat;

- Cam that chat, néu khdng, co thé gay ra dién giat, ngan mach, phat ra tia lira va cac
nguy hiém khéc;

- Khong nhiing thiét bi, co thé, day hoic phich cim vao nudc hoic chat long khac, dé
chéng dién giat va anh hudng dén cac chiic ning cia thiét bi;

- Khong dit thiét bi & noi co khéi nd va / hodc khéi dé chay.

- Khong cho phép tré em choi véi cac 6 cam va day cam dé tranh bi dién giat;.

- Khong dit thiét bi ¢ trén hodc gan vat liéu dé chay, chang han nhu khan trai ban,
rém cira va nhiing thtr khac, dé tranh nguy co hoa hoan;

- Hay chic chan viéc sir dung thiét bi trén mot bé mat chiu nhiét va gitr cho thiét bi
cach xa tudong, dd noi that hodc cac vat lidu dé chay khac it nhat 30cm;

- Khong sir dung thiét bi cho muc dich khac;

- Nhitng nguoi khuyét tat vé thé chat hozc tinh than hoic nhimg nguoi thiéu kién thic
vé mat hang nay phai dugc hudng din bai nhitng ngudi ¢6 kinh nghiém véi thiét bi va
s& phai chiu trach nhiém vé su an toan cua ho;

- Giir thiét bj cach xa tré em dé tranh bi bong, sdc dién va / hoic cac thuong tich khac;
can phai giam sat chat ché khi thiét bi duoc sir dung béi hodc gan tré em;

- Thiét bi nay chi danh cho h¢ gia dinh st dung.



Trwéce khi sir dung lan dau

® Loai bo tat ca cac vat liéu dong goi.

® Lay nhan dan hodc tem nhén ra khoi thiét bi.

® Lam sach that ki khay va vi nuéng bang nude néng voi mét it chat tay ria va
mot miéng bot bién, khéng mai mon.

® Lau sach bén trong va bén ngoai thiét bi bang vai am.

® Dit thiét bi 1&n bé mat 6n dinh, ndm ngang. Khong dit thiét bi trén bé mat khong
chiu nhiét. Thiét bi can c6 noi luu théng khong khi tdt, tranh xa bé mat nong va
bat ky vt liéu d& chay nao.

® PDay la thiét bi hoat dong trén khong khi néng. Khong d6 dau hoic chat béo
vao khay chién.

® Khong dit bat cir thir gi 18n trén thiét bi. Piéu nay lam gian doan ludng
khong khi va anh huéng dén két qua chién.

St dung

1. Cam phich cam dién vao 6 cam tudng noi dat.

2. Xoay nam diéu khién nhiét d6 sang nhiét d6 thich hop

3. Xoay ‘Timer’ dé sy so bo. Sau do, thiét bi di sin sang dé st dung.

4. Khi thoi gian d&én 0, can than kéo khay ra khoi thiét bi, dat cac thanh phan vao
bén trong khay (Chl y: khong vuot mirc t6i da); day khay vao lai thiét bj.
a) Khong dugc st dung ndi chién ma khong ¢ khay bén trong.
b) Khong cham vao khay va vi nudng trong va mot thoi gian sau khi st dung, vi

nd rat nong. Chi cam khay bang tay cam.

5. Hen thoi gian nau thich hop; sau d6 thiét bi s& bat dau hoat dong

6. Khi ban nghe thay tiéng chudng béo, thoi gian chuan bi da hét. Kéo khay ra khoi
thiét bi va dat n6 trén mot bé mat chiu nhiét.

7. Kiém tra xem cac thanh phan da san sang chua. Néu cac nguyén liéu chua sin
sang, chi can bo chao vao trd lai thiét bi va hen gio thanh vai phat nira.

8. Néu nguyén liéu di chin, can than kéo khay ra ngoai rdi sau d6 14y vi nuéng ra dé
lay nguyén liéu.

9. P06 vao td hodc dia. Khi mot mé nguyén liéu di chin, thiét bj s& ngay 1ap tic sin

sang dé chuan bi mé khac.



Lo1 khuyén:

® Thém mot it dau vao nguyén liéu dé do chién gion hon..

® Lic nguyén liéu trong thoi gian chuan bi t6i wu hoa két qua cudi ciing va c6 thé gitup ngin
ngira viéc cac thanh phan khong déu. Bé lic nguyén liéu, hay kéo khay ra khoi thiét bi bang

tay cam va lic né. Sau d6 day khay vao lai thiét bi..

Cham soc va bao dudong
1. Trudc khi vé sinh, xoay bo hen gio vé 0, rit phich cim cua thiét bi va cho thiét bi
ngudi. Bung cham vao bé mat trudc khi lam mat.
2. Khéng nhing thiét bi vao nuéc hoac bat ky chat long nao khac. Khong can rira
thiét bi nhu chén bat.
3. Lam sach bé mat vi nudng va khay bang nudc néng, mot it chat tay rara va mot
miéng bot bién, khéng mai mon thiét bi.

Néu bui ban dinh vao khay hoic vi nuéng, hdy rira chung bang nudc ndng ciing
v&i mot chat nudc rira chén. Dat vi nudng vao khay va ngam trong khoang 10 phat.
4. St dung vai am dé lau bé mat cia vi nuéng. Khong dugc st dung chét tay ria thd
rap va mai mon, dém 16t hoic thép len, 1am hong thiét bi.
5. Néu ban khdng st dung thiét bi trong mot thoi gian dai, hay 1am sach né, va giir
thiét bi & noi méat mé va kho réo.

Thong s6 ki thuat:

Dién ap: 220V

Tan s6: 50Hz

Cong suat: 1400W

Dung tich: 4.4L

Trong luong tinh: 4.30KGS

Kich thudc san pham: 290*340*330mm

o ks wdh PR



Loi Nguyén nhan Giai phap
Day ngudn chua dwoc cim vao Gin chat day ngudn vao 6 cim dién
6 cam dién ndi dat.
Khong hoat dong Khong dat hen gio Hen gio vé thai gian ndu ban muén,

sau d6 thiét bi c6 thé két ndi voi
ngudn dién.

Thirc an chua chin
sau khi nau

Qua nhiéu thirc 4n trong rd chién

Chién lan luot timg mén

® Nhiét d6 qua thap

® Dit nhiét do thich hop va chién lai.

Thoi gian chién/nau ngan

Dit thoi gian ndu thich hop, thic an
chién.

Thirc an chin
khong déu

Mot s6 loai thuc phém can duge
nim ¢ gitra.

Trong qud trinh nau, kéo khay ra va
lic n6 dé tach nguyén liéu thuc phdm
chdng 1én nhau, sau d6 day ndi tro lai
dé tiép tuc.

Thtre an chién

Mot sé nguyén liéu thuc pham
phai dugc chién bang dau

Thém mét 16p dau mong 1én bé mit
cua thae dn trude, sau d6 bit dau

khong gion chién ching.
Khay chira qua nhiéu nguyén Nguyén liéu trong khay khéng duoc
liéu qua nang vuot qua muc toi da.
Khéng thé day ndi Khay khong duoc dit dung vao Kéo khay ra va day vao lai..

vao lai thiét bi

noi.

Thanh diéu khién bi ket

Dt thanh diéu khién & vi tri nam
ngang.

Khoéi

Thuc pham chién dau

Hién tuong binh thuong.

® NJi chién chira dau tir 1an sir

dung trude

® L am sach khay va vi sau khi sir dung.

Xir ly thiét bi:

Hinh nay cho thay rang thiét bi khong dugc thai bo cling véi cac chat

thai sinh hoat khac. P& ngan chin c6 thé gy hai cho méi truong hoic

sirc khoe con nguoi trong viéc xir ly chat thai khong phan huy duoc, hiy

tai ché n6 mot cach c6 trach nhiém dé thuc day tai sir dung vat chat.




Huwoéng dan nau an:

1. Khoai tay chién kiéu Chau A:

-Khoai tay ----4 cu/ 600g
[ 2 mudng cafe

B 11 B —— 1 mudng cafe
. -Tiéu---- 1 mudng cafe

-Hanh 14 thai nh¢--------------- 1 mudng cafe

-Bot 6t d6----------------------- 1/2 mudng cafe

e Lot vo khoai tay va cat thanh dai;

o Ngam miéng khoai tdy vao nudc mudi it nhat 20
phut, sau d6 lau khé bang gidy tham nudc;

e Tron déu hanh 14, mudi va hat tiéu, bot toi / dau

toi, bot &t do vai khoai tay;

e Dit nhiét do thanh 180°C va hen gi¢r dén 5 phat dé siy so bo;

e Dit cac miéng khoai tiy vao khay chién déu nhau, ddy khay vao ndi; va hen gio
trong 15-20 phit (tiy thudc vao kich thudc cua khoai tay chién), hodc cho dén khi
khoai tay chién tro thanh mau ndu vang.

* Ty chon: l4t khoai tay chién biang céch Iic khay trong qua trinh nau dé c6 két qua
tot hon.

2. Canh ga chién gion

-Canh ga------------------------ 5009

-Toi mmmmmmmmmemeee 2cu

-Bot gung 2 mudng cafe
-Bot thi la----------------------- 1 mudng cafe
-Bot tiéu den-------------------- 1 mudng cafe
-Tuong 6t -- --—- 100 mg

e Dit nhiét 6 thanh 200 °‘C va hen 5 phut dé sy
so bo;

e Tron déu toi, bot gung, bot thi 13, tidu den va
mot it mudi Xa véi nhau, roi ric vao canh ga; udp
20 phat;

e Xép canh ga vao khay, sau d6 ddy khay chién vao lai thiét bi; dat thoi gian 15-20
phat hoic cho dén khi canh ga c6 mau vang nau.




-Ga tuoi tim com------------------ 5009

-Trimg ga-------- 3 qua

-Bot mi--- - -1 chén nho
-Dau Oliy---------==n=nmmeemmmmmem 1 mudng
-Bot tiéu tring------------- 1 mudng cafe

e Dit nhiét @6 thanh 200 ‘C va hen 5 phut dé siy
so bo;

e Dap nhe miéng ga trong 5 phut bang dao;

e Khudy tring, bot mi, dau o liu, tidu tring va
mudi xa voi nhau, va sau do6 tron déu trong miéng ga; dat 20 phat cho gia vi;

e Dit miéng ga vao khay déu, diy khay vao lai thiét bi; dat thoi gian 15-20 phit hozc
cho dén khi miéng ga c6 mau vang nau.

4. Swon ciru ran

-Suodn curu --- 5009

-RuQu------------m oo mot it

-Dau --- -------2 mudng canh
-Bot tiéu xay --- ---1 mudng cafe
-Hat tiéu den nghién----------------- 1 mudng cafe
-Nuédce tuong----------- 1 mudng cafe

e Dit nhiét do thanh 200 °‘C va hen gio thanh 2 phut dé siy so bo;

e Tron déu gia vi;

e Phét gia vi hon hop 1én miéng suon va uép trong 20 pht;

e Dit miéng sudn xat nho vao khay, sau d6 day khay vao ndi; va hen gio trong 10-12
phut;

e Sau d6 mé va lat miéng suon. Giam nhiét do xudng 150°C va ran thém 10 phut
hodc cho dén khi né ¢6 mau nau.



- "4
7

5. Thit xién nwéng

-Thit xién------------------ -- -5009

-Hanh cu--- 1cu

-Trimg ga-------------==-mmmmmmmmmmee 1 qua

-Bot thi la --—- 1 mudng cafe
-Bot §t----------mm o 1 mudng cafe
B} 1| YO R RS SR— 2 mudng cafe

e Dit nhiét do thanh 200 ‘C va hen 5 phut dé siy so bo;
e Tron hanh ty, tring, 6t bot, dau xa lach, mudi, bot thi 13 voi nhau, va sau d6 phu
déu lén xién;

e UGp thit trong 20 phut;
e Xép déu xién thit vao khay, sau d6 ddy khay vao ndi; nudng trong 15-20 phit hozc
cho dén khi n6 c6 mau niu.

6. Gio heo chién

-Gi0 heo--------------- ---5009

-Tring ga-------- 2 qua

-Tinh b{t------------------m -~ 1 chén nho
-Bot gimg---- ----1/2 mudng cafe
=T Oi=n=nmmmmmmmmmm e e 1/2 mudng cafe
-Bot ga---------- 1/2 mudng cafe
-Nudc tuong--------=-=-======-=------- 1/2 mudng cafe
-MuGi----===nnnn=-- ------------1/2 mudng cafe
-Dau----------- 1/2 mudng cafe

e Dit nhiét @ thanh 200 °‘C va hen 5 phut dé say so bo;
e Tron déu gia vi va sau dé boc voi suon heo, uwép 20 pht;
e Dit miéng gio heo vao khay déu, ddy khay vao ndi; va dat hen gio trong 10-12

phut;

e Sau d6 mo va lat miéng gio. Giam nhiét d6 xuéng 150°C va chién thém 10 phut
hoic cho dén khi né trd thanh mau nau.



7. Muec chién gion

2 mudng

---1 mudng cafe
1 mudng cafe
1 mudng cafe
---------------------------------- 1 mudng cafe

e Dit nhiét do thanh 200 “C va hen 5 phut dé siy so bo;

e Tron déu gia vi v6i nhau, va sau d6 cho muc vao tron déu, uép trong 20 phut;

e Dit myc vao khay déu, ddy khay vao ndi; hen gid trong 12-15 phit hoic cho dén
khi muec tré thanh mau nau.

8. Tébm cay

-Tom ra dong-------------==-=-=-------- 10 con

-Dau dn------------- 2 mudng
-Toi bam-------------=-- oo - I cu

-Tiéu den------ 1 mudng cafe
-Bot Ot--------m--m oo 1 mudng cafe
-Tuong Gt 100mg

e Dit nhiét do thanh 200 °‘C va hen 5 phut dé say so bo;

e Rura sach tom sau khi ra dong;

e Phét mot 16p mong dau xa lach 1én t6m, v vao khay déu, day khay vao ndi, dat thoi
gian tir 5-8 phit hoidc cho dén khi tdm tao 16p vang gion;

eThém tuong Gt voi mudi va hat tiéu vao trong chdo, tom da sin sang dé thuong thirc.



9. Cu sen chién gion

-Dau dn --—- 2 mudng cafe
-Cu sen. --—- 500g

-Bot gao 1 chén nho
-Bot mi--- - 1 chén nho

e Dit nhiét do thanh 200 “C va hen gid dén 5 phut dé sdy so bo;

e Tron bot mi, bot gao, dau xa lach va nudce vao véi nhau, sau d6 pht 1€n cu sen;

e Dit cii sen vao khay déu, ddy khay vao ndi; va hen gio trong 12-15 pht hoac chién
cho dén khi gion.

10. Bap nuéng

-Bép----m-nnnnnnnnn- 2 qua
-Dau Oliu 2 mudng cafe

e Dit nhiét do thanh 200°C va hen 5 phat dé say
so bo;

e Phét mot 16p dau dliu mong 1én bap, bo vao
khay, day khay vao ndi, va hen gio trong 10 phut
hodc nudng cho dén khi vang

11. Banh bao chién

-Banh bao da ra dong--------------- 10 cai
-Dau oliu--------- 2 mudng cafe

e Dit nhiét 46 thanh 180 °C va hen 5 phut dé say
so bo;

e Phét mot 16p mong dau 6 liu 1én banh bao, xép
banh bao vao khay, day khay vao ndi; va dit thoi
gian trong 12-15 pht hozc cho dén khi vang nau.




HUONG DAN QUET MA QR SAN PHAM KICH HOAT BAO HANH
Céch 1: Quét ma QR bang Zalo
- Méngdung Zalo. - Click vao dau (+) - Click vao “Quét mia QR”
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- Di chuyén vung quét dén ma QR - Click vao “ C6 ” dé chuyén hudng den trang
dang ky bao hanh

Thoéng bao

Link
https://m.me/9484843351662377ref=__hrf_w
_488593 khong phai ma QR ctia Zalo. M& bang
trinh duyét web?

Di chuy&n camera dén viing chira ma QR dé quét

Céch 2: Quét ma QR trén Iphone véi hé diéu hanh i0S11

- Hudng dan kich hoat chirc ning quét ma QR bang camera: Vio Settings (cai dat) >
Camera (may anh) > Scan QR Code (quét ma QR).
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- Sau khi cai dat xong ban mé phan mém chup hinh ra va chuyén camera ¢én ma QR sau
d6 ban s& nhan duoc thdng bdo, ban hiy click vao “ Két ndi ” va 1am theo hudng dan

r WI-FI MA QR

[ Két ndi mang “Telecom-20070511"

K&t ndi vao mang Wi-Fi
“Telecom-20070511"2

Huy K&t noi

Céch 3: Quét ma QR trén hé diéu hanh Androi véi Google Assistant
Huéng dan st dung Google Assistant trén Hé diéu hanh Android.

Bam gitt nat Home dém Sau khi click vao biéu Kich vao nut “Bat dau”
6 ung dung Google tugng dng kinh bén trén va 1am theo huéng dan
Assistant va lam theo ung dung mo  trinh

hinh min hoa camera, di chuyén dén
ma QR va click vao link
theo hinh

Gidi thiéu
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TRUNG TAM BAO HANH VA CHAM SOC KHACH HANG

Mién Nam: 12/9 khu phé Tay, Quéc 16 13, Vinh Phu, Thuan An, tinh Binh Duong
Mién Béc: Thon Xam Thi, x3 Hé)ng Van, huyén Thuong Tin. Ha Noi
Hotline: 1900 1738
Website: www.MishioVietnam.com



