
SỔ TAY HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG
MÁY XAY SINH TỐ

MJ-BL50

Vui lòng đọc kỹ hướng dẫn trước khi sử dụng. Giữ lại sổ tay 
hướng dẫn sử dụng này để tham khảo về sau.



HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG T

cơ điện (thân máy) trong nước hoặc chất lỏng khác.

em.

và trước khi vệ sinh.

khi thiết bị gặp trục trặc hoặc đã bị hỏng. Mang thiết bị hư hỏng đến các đại lý gần 

lấy thực phẩm hoặc lơ là khi lấy thực phẩm ra khỏi máy để tránh nguy cơ gây chấn 

16. Cần cẩn thận khi thao tác với thiết bị vì lưỡi dao rất sắc. 
17. Để giảm nguy cơ chấn thương, tuyệt đối không đặt lưỡi dao lắp ráp trên đế mà 

phẩm) ra khỏi nắp chính.

nếu không, có thể làm hỏng lưỡi dao.

 khác;



THÔNG SỐ KỸ THUẬT

MÔ TẢ SẢN PHẨM

24. Cần thay mới dây nguồn nếu bị hỏng; liên hệ với nhà sản xuất, đại lý dịch vụ của sản 
phẩm hoặc các kĩ thuật viên để tránh nguy hiểm khi thay mới.

25. Cẩn thận khi thao tác với lưỡi dao sắc, đổ nguyên liệu (thực phẩm) đã xay ra bát và 
trong khi vệ sinh các thiết bị.

26.

27.

 Cẩn thận nếu đổ chất lỏng nóng vào cối xay vì chất lỏng có thể bị đẩy ra khỏi thiết bị 
do hơi đột ngột.

28.Thiết bị này không được sử dụng cho trẻ em. Giữ thiết bị và dây điện xa tầm tay trẻ 
      em.

 Trước khi vận hành máy xay, luôn kiểm tra cối xay để đảm bảo không có các vật thể 
lạ trong cối xay. 

VUI LÒNG LƯU LẠI HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG NÀY

Tên sản
phẩm

Máy xay 
sinh tố

Model

MJ-BL50

Điện áp

220V~

Tần số

50Hz

Công
suất

500W

Dung tích

1500ml

Nắp đậy phụ
(Nắp tiếp thực phẩm

trong khi xay)
Nắp đậy chính

(sử dụng khi tháo rửa) 

Cối xay lớn

Lưỡi cắt Lưỡi ghiền

Cối ghiền nhỏ

Bệ động cơ điện (thân máy)

Ron



CÁCH SỬ DỤNG MÁY XAY SINH TỐ HIỆU QUẢ

Trước khi sử dụng máy xay sinh tố

Cách sử dụng máy xay sinh tố

Lưu ý quan trọng:

Trước khi lắp hoặc tháo lưỡi dao, luôn đảm bảo rút dây cắm của máy xay ra khỏi 
ổ cắm điện. 

Luôn luôn cẩn thận khi lắp ráp lưỡi dao, vì lưỡi dao cực kỳ sắc bén.

Để lắp ráp hệ thống lưỡi dao, thực hiện theo các thao tác như sau:

1. Lắp cụm lưỡi dao vào đế của cối xay lớn, như trong 
Hình.1. Hoặc lắp cụm lưỡi ghiền vào cối ghiền nhỏ, như 
trong Hình.2.

2. Đảm bảo lưỡi dao hoặc lưỡi ghiền được lắp chắc chắn 
cố định bằng cách xoay ngược chiều kim đồng hồ theo 
mũi tên. (Như Hình 3 và Hình 4).

ĐÓNG MỞ

1. Vệ sinh máy xay theo hướng dẫn tại mục "Vệ sinh và Bảo quản Thiết bị".
2. Đặt cối xay vào bệ động cơ điện, (như Hình.5).
3. Tháo nắp chính hoặc nắp phụ ra khỏi cối xay, sau đó cho nguyên liệu (thực 

phẩm) cần xay vào cối.
4. Đậy nắp chính và nắp phụ vào cối xay. Không cho 
    nguyên liệu (thực phẩm) cần xay vượt quá mức chỉ định 
    tối đa là 1,5 lít.
5. Chỉ cắm dây vào ổ cắm có công suất 220V,50Hz.
6. Nhấn một trong các nút chức năng tùy theo tốc độ xay 
    mong muốn hoặc nhấn nút “PULSE”.
7. Nhấn nút “OFF” (TẮT) khi xay xong.
LƯU Ý:
1. Không xay nguyên liệu quá 2 phút hoặc các nguyên liệu khô quá 30 giây và 

chờ cho thiết bị nguội hoàn toàn trước khi tiếp tục xay.

Hình.1 Hình.2 Hình.3 Hình.4

Hình.5

2. Khi lắp cối  xay lớn vào máy xay sẽ nghe thấy tiếng của 2 khớp nối khớp vào 
    với nhau. Cần đảm bảo phải đặt và quay đúng vị trí và đúng hướng.



Hướng dẫn sử dụng phụ kiện cối ghiền kèm theo
1. Cho nguyên liệu vào cối ghiền nhỏ, phải thấp hơn mức độ tối đa của vạch chỉ thị. 
2. Xoay đế lưỡi ghiền sang cối ghiền nhỏ ngược chiều kim đồng hồ cho đến khi 

siết chặt cố định cối ghiền và đế lưỡi ghiền.

Bảng điều khiển máy xay: 4 Tốc độ và nút “Pulse”
Chọn cài đặt tốc độ phù hợp nguyên liệu cần xay và theo mong muốn của bạn. 
Nhấn nút "OFF" (TẮT) khi đã xay xong.

Gợi ý các tiện dụng khi sử dụng máy xay
1. Để lấy nước từ thịt hoặc nước sốt từ trứng, có thể cho nguyên liệu vào cối 

xay và xay 1 vòng xoắn.
2. Nên cắt các loại thực phẩm cần xay thành khối nhỏ (kích thước khoảng 

2-3cm), sẽ giúp hỗn hợp đã xay đạt được kết quả đồng đều.

3. Lắp phụ kiện cối ghiền vào đế máy và xoay theo chiều 
kim đồng hồ sẽ khóa chặt bằng một tiếng tách (như 
Hình.6).

4. Cắm dây nguồn và thiết lập tốc độ điều khiển GRATE, 
nhấn nút “OFF” (TẮT) sau 30 đến 60 giây khi các 
nguyên liệu đã được ghiền thành bột.

5. Sau khi xay xong, rút dây nguồn, sau đó tháo phụ kiện 
cốc ghiền.

LƯU Ý:
1. Không xay các nguyên liệu nhiều hơn 2 lần và để cho thiết bị nguội hoàn toàn 

trước khi tiếp tục xay.

LƯU Ý: Do sự đa dạng về khối lượng nguyên liệu (thực phẩm) cần xay và tính 
nhất quán theo sở thích cá nhân, có thể tùy chọn tốc độ xay mạnh hơn hoặc 
nhẹ hơn.

Hình.6

2. Khi lắp cối nghiền vào thân máy sẽ nghe thấy tiếng của 2 khớp nối khớp với 
    nhau. Cần chắc chắn đóng đúng vị trí 
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3. Tuyệt đối không đổ nguyên liệu đầy cối xay, vượt qua mức tối đa được chỉ 
định.

4. Để đảm bảo xay hiệu quả đối với hỗn hợp khô, có thể dùng thìa (tự chuẩn bị) 
để đẩy nguyên liệu xuống hai bên cối xay khi đã dừng máy xay.

5. Khi xay nhiều loại nguyên liệu với nhau, trước tiên hãy xay chất lỏng và sau 
đó thêm các nguyên liệu khô.

6. Chỉ xay trái cây khi đã bỏ đá và thịt đã lấy xương để tránh làm hỏng lưỡi cắt.
7. Để nguội trước khi chế biến chất lỏng đã xay được đổ ra từ máy xay.
8. Luôn thông gió cho cối xay khi tinh chế các nguyên liệu ấm nóng bằng cách 

nhấc nắp phụ ra khỏi nắp chính sau khi khởi động máy xay.

Vệ sinh và Bảo quản Thiết bị
LƯU Ý QUAN TRỌNG: LUÔN RÚT PHÍCH CẮM TRƯỚC KHI VỆ SINH MÁY 
XAY. KHÔNG NHÚNG ĐẾ MÁY XAY VÀO NƯỚC HOẶC CÁC CHẤT LỎNG 
KHÁC.

Thận trọng:  Phải thật cẩn thận khi vệ sinh lưỡi dao vì chúng cực kỳ sắc bén.
Lưu ý:  Không vệ sinh các bộ phận bằng cách sử dụng máy rửa chén tự động, 
vì có thể gây hư hỏng do nhiệt độ và áp lực nước. Tuy nhiên, có thể vệ sinh cối 
xay bằng máy rửa chén mà KHÔNG cần lắp lưỡi dao.

Phương pháp làm sạch nhanh cối xay
1. Đổ một ít chất tẩy và nước ấm đến nửa thân máy xay.
2. Nhấn nút chức năng '       ' và giữ trong 1-2 giây, sau đó thả ra.
    Lặp lại thao tác trên 3-4 lần.
3 Sau đó nhấc cối ra và rửa sạch dưới vòi nước đang chảy.

Vệ sinh toàn bộ thiết bị
1. Tháo cụm lưỡi dao ra khỏi cối bằng cách xoay đáy cụm 

lưỡi dao theo chiều kim đồng hồ. (như Hình 7).
2. Tháo gioăng cao su ra khỏi cụm lưỡi dao.
3. Rửa nắp chính, nắp phụ, gioăng cao su, cụm lưỡi dao, 

cối xay, cụm lưỡi ghiền, và cối ghiền bằng nước ấm có 
xà phòng.

4. Chỉ sử dụng một miếng bọt biển ẩm và mềm pha chút 
chất tẩy để lau sạch bệ động cơ điện.

Hình.7
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MẸO SỬ DỤNG

CHỨC NĂNG GHIỀN ĐÁ

MIỄN TRỪ TRÁCH NHIỆM

TÁI CHẾ

Sản phẩm này có biểu tượng phân loại chọn lọc cho Chất thải thiết bị điện và 
điện tử (WEEE).

Điều này có nghĩa là sản phẩm này phải được thải bỏ theo Chỉ thị Châu Âu 
2012/19/EU để được tái chế hoặc tháo dỡ để giảm thiểu tác động xấu đối với 
môi trường. Để biết thêm thông tin, xin vui lòng liên hệ với chính quyền địa 
phương hoặc khu vực của bạn. Các sản phẩm điện tử không có trong quy trình 
phân loại chọn lọc có khả năng gây nguy hiểm cho môi trường và sức khỏe con 
người do chứa các chất độc hại. 

Các cấu kiện phần cứng được cập nhật thường xuyên. Do đó, một số hướng 
dẫn, thông số kỹ thuật và hình ảnh trong sổ tay hướng dẫn sử dụng này có thể 
hơi khác với tình huống sử dụng thực tế của bạn. Tất cả các mục được mô tả 
trong sổ tay hướng dẫn sử dụng này chỉ nhằm mục đích minh họa và có thể 
không áp dụng cho các tình huống cụ thể. Sổ tay hướng dẫn sử dụng này cũng 
không đề cập đến cũng như miễn trừ trách nhiệm đối với bất kỳ quyền hợp 
pháp hoặc quyền lợi nào.

Cách thức hoạt động của chức năng ghiền đá (ICE) giống như cách thức xay. 
Bỏ 8～10 viên đá không lớn hơn 2 centimet vào cối, đậy nắp, cắm dây nguồn 
vào ổ điện trên tường, sau đó nhấn nút "     " trong 1 đến 2 giây, sau đó nhả 
nút "     " trong 1 giây đến 2 giây, cứ tiếp tục làm như vậy trong 6-10 lần.

THẬN TRỌNG: vui lòng giữ đè nắp khi sử dụng chức năng ghiền đá (ICE).

1. Nguyên liệu lỏng như: sản phẩm sữa, nước trái cây, súp, đồ uống, bột nhão, 
sữa lắc, vv.

2. Hỗn hợp nguyên liệu mềm như: sữa, đu đủ, sốt mayonnaise.
3. Làm nguyên liệu giòn nấu chín: thức ăn cho trẻ em.
4. Hạt cà phê 50g: ghiền 45 giây hoặc t
4. 5. Tỉ lệ 2:3 đu đủ và sữa, nhấn nút "     " và xay trong vòng 1 phút

ùy ý.


