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M3 san pham:

RK803565
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M3 san pham:

RK601165 -

Mini Spherical Pot Rice Cooker
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BANG DPIEU KHIEN RK805565 (SERIE R20)
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MO TA RK805565 (SERIE R20)
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Xrng hép

Thang chia dé cho nwéc
va gao

Nbi co thé thao roi

Gao do

V& muc com

Thia sup

Nap

N&p trong c6 thé thao ra
Van ap suat micro

10 Nt mo’ nap
11. Tay cam
12. Bang diéu khién

a.Phim Git» Am / Hay

b.Phim Loai Gao / Khau vi

c.Phim Preset Hen gi&

d.Phim di chuyén “<”

e.Phim Nhiét dé / Thoi gian
nau

f. Phim di chuyén “>”

g.Phim Trinh don

h.Phim Kh&i dong / Dirng

13. Chi bao chirc nang

a. Loai Gao / Khau vi
b. Gao Trang
c. Gao Nhat

. E) iéu chlnh nhiét dé

m. Diéu chinh thdi gian nau

n. Nau nhanh

0. Nau it

p. Chéo léng

g. Chao dac

r. Com niéu

s. Hap

t. Nau sup

u. Nau cham

v. U bot

w. Lam banh / Khai vi

X. Ham néng

y. Ché d6 tw chinh DIY
14. V6 noi
15. Day ngudn
16. Phich cdm chuyén 3
chau sang 2 chau



BANG PIEU KHIEN RK803565 (SERIE R34)
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Xirng hap

Thang chia d6 cho nwéc
va gao

NGi c6 thé thao roi

Gao do

Va muc com

Thia sup

Nap

Nap trong c6 thé thao ra
Van ap suat micro

10 Nt mo’ nap
11. Tay cam
12. Bang diéu khién

a.Phim Gitr Am / Hay

b.Phim Loai Gao

c.Phim Khau vi

d.Phim Gi¢

e.Phim Hen gi¢ / Thdi gian
nau

f. Phim Phut

g.Phim Trinh don

h.Phim Kh&i déng / Dirng

13. Chi bao chirc nang

a. Loai Gao / Khau vi
b. Gao Trang

c. Gao Nhat

d. Gao Nép

e. Gao Lut

RK803565 (SERIE R34)

f. N mem déo

K Thoi gian nau
. Git» &am

m. Két thic

n. Nau Com

0. Nau nhanh
p. Thiec an em bé
g. Chao léong

r. Chédo dac

s. Hap

t. Nau sup

u. Khai vi

v. Com Niéu

w. Ham néng

14. V6 noi

15. Day ngudn

16. Phich cdm chuyén 3 chau
sang 2 chau



Hinh 3b

6/10cups
MAX.

AVE

Hinh 8 Hinh 9 Hinh 10 Hinh 11

=

Hinh 12 Hinh 13 Hinh 14 Hinh 15

k.. ) 571*7 palvd
Hinh 16 Hinh 17 Hinh 18
Ma san pham:
*%Max 6 cups RK803565

1.8L: Max 10 cups

RK805565
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BANG PIEU KHIEN RK601165 (SERIE R35)
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Xirng hap

Thang chia d6 cho nwéc
va gao

N&i c6 thé thao roi

Gao do

Va muc com

Thia sup

Nap

N&p trong c6 thé thao ra
Van ap suat micro

10 NGt mc nap

11. Tay cAm

12. Bang diéu khién
a.Biéu twong Hen gi®
b.Phim Hen gi¢
c.Biéu twong Gitr Am / Hay
d.Phim Gitr Am / Huy

Phim di chuyén “<”
Phim Trinh don
Phim di chuyén “>”
Biéu twong Dinh gi®
Phim Dinh gi&
Biéu twong Khéi dong
Phim Khé déng
Chi thi Hen gi&
. Chi thj thi gian nau
Chi thi Nau com
Chi thi Nau chéo léng
Chi thi Nau chao dac
Chi thi Nau sup
Chi thi Hap
Chi th| Thirc an em bé
13. Vo noi
14. Day ngudn
15. Phich cdm chuyén 3
chiu sang 2 chau
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Hinh 1 Hinh 2 Hinh 3a Hinh 3b

Hinh 6 IH..‘;nh 17 Hinh 18 M5 sén phﬁm.
RK601165 10



BIEN PHAP BAO VE QUAN TRONG

HUONG DAN VE AN TOAN

Poc va thwc hién theo cac hwong dan sw

dung nay. Cét chung di.

» Thiét bi nay khong dwoc thiét ké dé duoc van‘
hanh bang thiét bi hen gi® bén ngoai hay mét
hé thong diéu khién t xa neng biét.

« Thiét b _nay co thé dwgc sir dung boi tré em
tv 8 tudi tré 1én neu ho da dwoc giam sat
hodc huwdng dan vé cach st dung thiét bj mot
cach an toan va hiéu dwoc nhwng nguy hiém
lién quan. Treé em khong dwgc vé sinh va bao
dwo’ng trie khi cac em trén 8 tudi va co giam
sat. Dé thiét bi nay va day dién cua né xa tam
v&i cla tré em dwoi 8 tudi.

» Thiét b nay co. thé dwoc st dung bdi nguoi
c6 kha nang thé lwc, giac quan hoac tam than
suy gidm hoéc thiéu kinh nghiém va kién thire
néu ho da dwoc gidm sat hodc hwong dan ve
cach str dung thiét bi mét cach an toan va hiéu
dwoc nhivng nguy hiém lién quan.

* Trée em khong dwoc choi dua voi thlet bi nay.

« Thiét b nay khong duwgc thiét ké dé swr dung
b&i cac ca nhan (ke ca tre em) co khuyét tat vé
thé chat, cdm glac hodc than kinh, hoac thiéu
Kinh nghlem va kién thue, trir kh| ho duwoc
glam sat hoadc chi dan s dung thiét bi b&i mét
nguwdi chiu trach nhiém vé sw an toan cua ho



- Tré em phai dwoc giam sat dé dam béo chung
khong nghlch pha thiét bj nay.

- Vi thiét bi nay chi danh cho muc dich gia dung,
nén no khéng duoc thiét ké dé st dung trong
cac rng dung sau day va bao hanh sé khong
ap dung doi voi:

—Khu viyc nha bep nhan vién & cac ctra hang,
van phong va cac mai triweong lam viéc khac

—Trang trai

—Khach hang trong khach san, nha nghi va
cac moi trwong dang dan cw khac

—M0i trurdng dang phong ngu va &n sang .

 Néu thiét bi cua ban dwoc Iap day nguon

c6 thée thao ra: néu day nguoén bi héng, nd

phai dwoc thay bang mot day dac biét hoac

day duwoc cung cap boi trung tdm bao tri uy

quyen

. Neu thiét bi cua ban dwoc lap day nguon
co dinh: néu day nguon bi hong, né phai dwoc
thay b&i hang san xuat phong dich vu hau
méi cla héng san xuat hodc nguoi co nang
lwe twong tw dé tranh bat Ky nguy hiém nao.

* Khong duwoc nhung thiét bi nay vao nuéc hodc
bat ky chat I6ng nao.

« St dung mo6t tam vai hoac m|eng XOp am Vo
nwoc riva chén dé vé sinh cac phu kién va bd
phan co tiép xuc voi do an. Vé sinh bang mot
tm vai hoac mleng xOp am. Lau kho cac phu

~ kién va bd phan co tiép xuc véi dé an bang,



mot tam vai kho.

« Néu b|eu twong A dwoc danh dau trén thiét
bi, bleu two’ng nay co nghia la * Than trong
cac bé mat co thé nong Ién trong qua trinh st
dung ”.

* Than trong: bé& mat clia bd gia nhiét co thé con
nhiét ton dw sau khi st dung.

* Than trong: nguy co bi thwong do s dung
thiét bj khéng dung cach.

* Than trong: néu thiét bi ctia ban co6 day nguon
co the thao ra, khédng dwoc db chat 1dng 1én
dau noi. ’ ,

 Ludn rut phich cam cua thiét bi:

—ngay sau khi str dung

—khi di chuyen thiét b

—trwde khi vé sinh hoac bao du’o’ng
—néu no6 khong hoat dong chinh xac

« C6 thé bi bong khi cham vao bé mat nong cua
thiét bi, nwoc nong, hot nwoc hoac do an.

. Trong khi nau, thiét bj phat ra nhiét va hoi
nwdc. Dé mat va ban tay tranh xa thlet bi.

« Khéng dwoc dé mét va ban tay gan 16 thoat
hoi nwéc. Khdng dwoc lam tac 16 thoat hoi
nwee. .

* Néu co bat ky van dé hay thac mac nao, vui
long lién hé v&i B6i Ngl Quan Hé véi Khach
Hang cua chung tdi hoac tham khao trang web
cua chung toi.
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» C6 thé st dung thiét bj nay & do cao 1én dén
4000 m.

« Vi sy an toan cda ban, thiét bi nay tuan tha cac quy dinh va chi thi
vé an toan cé hiéu lyc tai thoi diém san xuét (Chi Thj vé Dién Ap
Thép, Tinh Twong Thich Dién T, Cac Quy Dinh vé Vat Liéu Tiép
Xuc V&i Thye Pham, Maéi Truong...).

« Dam bao rang dién ngudn twong ng véi dién ap dwoc cho biét trén
thiét bi (dong dién xoay chiéu).

« Dwa trén cac chudn hién hanh khac nhau, néu st¥ dung thiét bi nay
& mét qudc gia khac voi qudc gia noi mua, hdy nho trung tdm bao
tri dwoc phép tién hanh kiém tra.

« Khéng duwoc st dung thiét bi néu:
—thiét bi hoac day dién bi hdng
—thiét bi da bi roi hodc c6 dau hiéu hw hdng hodc khéng hoat déng
chinh xac
—Trong truéng hop bén trén, phai gvi thiét bi dén Trung Tam Bao
Trinh dwoc phép. Khdng dworc tw thao rdi thiét bi.

- Khéng dwgc dé day dién treo

« Ludn cdm phich cdm cua thiét bi vao mét 6 cadm cd ndi dat.

« Khéng dwoc st dung dau day néi dai. Néu ban chap nhan trach
nhiém phap ly khi lam nhw thé, chi str dung dau day néi dai & diéu
kién tét, c6 phich cdm ndi dat va thich hop voi cong suét cua thiét
bi.

« Khéng dwoc rat phich cla thiét bi bang cach kéo day dién.

« S&r dung mét bé mat bang phang, 6n dinh, chéng nhiét, cach xa bat
ky ngudn nwéc ban nao.
« Khéng dwoc dé dé cha thiét bj tiép xuc véi nwéc
« Khéng bao gi& dwoc van hanh thiét bi khi ndi con trong hodc khong
co noi.
« Chirc ndng/num ndu phai c6 thé van hanh ty do. Khéng dwoc can
— 14



hoéc lam tac chirc ndng tw ddng chuyén sang chirc nang gitr am.

- Khéng dwore thao ndi trong khi thiét bi dang hoat ddng.

- Khéng dugc dat thiét bi tre tiép 1&n mdt bé mét ndng, hoac béat ky
ngudn nhiét hay Ira ndo, vi nd sé gay ra sw cd hoac nguy hiém.

« NGi va tdm gia nhiét phai tiép xuc tryc tiép. Bat ky do vat hay dé an
nao duwoc dwa vao gilra 2 bé phan nay sé anh hudng dén sy van
hanh chinh xac.

« Khéng dwoe dat thiét bi gan méot ngudn nhiét hodc trong mot cai 16
néng, vi co thé xay ra hw hdng nghiém trong.

« Khdng dugc cho bat ky thirc &n hay nwédc nao vao thiét bi cho dén
khi ndi dwgc gan vao.

» Tuan tht cac mire dwoce cho biét trong cdng thirc nu an.

» Néu bat ky bd phan nao cua thiét bi bi chay, khéng dwoc tim cach
dap Itra bang nwdc. Dé dap Itra hay s& dung mot tam vai am.

- B4t ky sw can thiép nao ciing chi dwoc thwe hién béi trung tdm bao
tri v&i bd phan dw phong chinh héang.

BAO VE MOI TRUONG

- Thiét bj ctia ban dwgc thiét ké dé van hanh trong nhiéu nam. Tuy
nhién, khi ban quyét dinh thay thiét bi, hay nh& suy nghi vé viéc ban
c6 thé gop phan bao vé méi trworng bang cach nao.

« Trwéc khi thai bd thiét bi cia ban, ban nén thao pin ra khéi bd
hen gi& va tiéu hay no tai trung tdm thu gom rac thai dan dung dia
phwong (tuy theo mau).

hid

mmm Bao vé méi trwdng 1a trén hét!

® Thiét bi cla ban cé cac vat liéu co gia tri c6 thé dwoc phuc hoi
hodc tai ché.

SHay bé no lai mot diém thu gom rac thai dan dung dia phwong.

15



TRU'O'C KHI SU DUNG LAN PAU

Thao bao bi cua thiét bi

» Thao thiét bi ra khéi bao bi va thdo bao bi tat ca cac phu kién va
tai liéu in.

« M& nap bang cach nhan nat mé trén vé — Hinh 1.

Doc Hwéng Dan va cén than thwe hién theo phwong thirc van
hanh.

Veé sinh thiéet bi

» Thao ndi — Hinh 2, nap trong va van ap suat micro — Hinh 3a va 3b.

- V& sinh ndi, van va nap trong bang mét miéng xép va nuoéc rira
chén.

« Lau bén ngoai thiét bi va nap bang mét tdm vai am.

« Lau khé can than.

- D4t tAt ca cac bd phan tré lai vi tri ban dau cda chung. Lap nap
trong vao dang vi tri trén nap trén cua thiét bi. Sau dé, dat nép trong
phia sau 2 cai gong va day né 1én dinh cho dén khi cb dinh. Lap day
c6 thé thdo r&i vao 6 cam trén dé noi.

POI VOl THIET Bl VA TAT CA CAC CHUC NANG

» Can than lau bén ngoai ndi (nhat la day). Pam bao rang khoéng cé
can hoac chéat 16ng bén dwdi ndi va trén bd phan gia nhiét — Hinh 5.
- D3t noi vao thiét bi, ddm bao rang né dwgc dat dung vi tri — Hinh 6.

- Dam bao rang nap trong nam dung vi tri.

« Dong nap v&i mot tiéng "cach".

- L4p day dién vao 6 cdm cla dé ndi com va sau d6 cdm vao 6 cdm
dién. Thiét bi s& phat ra mdt tiéng “bip” dai, tit ca cac chi bao trén
hop diéu khién sé& sang l1én mét Iic. Chirc ndng ndu < Nhanh >
duwoce cai dat thanh chwong trinh ndu mac dinh.

« Khéng dwoc cham vao bd phan gia nhiét khi san pham dwoc cam
dién hodc sau khi nau. Khdng dwoc di chuyén thiét bi dang st dung
ho&c ngay sau khi nau.

- Thiét bi nay chi danh cho muc dich st dung trong nha.

Khén i d3 n lén 16 thong hei trong khi na

nguy hiém béng — Hinh 10.

16



CHU'C NANG NAU COM

- Dat thiét bi 1én mot bé mat lam viéc bang phang, 6n dinh, chéng
nhiét, cach xa nwdc ban va bat ky ngudn nhiét nao khac.

« Nhan phim < Com > ” dé chon chirc ndng nau com.

» D6 lwgng gao can thiét vao ndi dung gao do kém theo — Hinh 8. Sau
dé rét nuéc lanh 1én dén vach “CUP” trong noi — Hinh 9. |

* BD6ng nap.

Lwu y: Ludn thém gao trwéece tién trir phi ban sé c6 qua nhiéu

nwoc.

« Nhan phim < Cai D&t S&n/Hen Gi& > dé kich hoat chirc nang cai
dat gior va sau do nhan phim < gi¢&r > va < phat > dé thay déi thoi
gian cai dat san.

 Nhan phim < Khéi Péng >, néi com s& chuyén sang trang thai niu
< Com >, dén phim < Kh&i Bong > sang Ién, man hinh nhap nhay

[{1 |---|”

eep——

» Khi nau xong, chuéng bao sé& phat ra  tiéng “bip”, ndi com sé
chuyén sang trang thai gitr &m v&i chi bao < Gitr Am > bat 1én va
man hinh sé bat dau dém thoi gian gilr am.

CHU’C NANG HAM LAI

 Nhan phim < Trinh Bon > dé chon chirc ndng < Ham Lai >. Man
hinh hién thj thi gian ndu mac dinh, dén < Khéi BDong > nhap nhay.

« Nhan phim < Khéi Dong >. Noi com chuyén sang trang thai niu
< Ham Lai > v&i dén cua phim < Khéi Béng > sang Ién va man hinh
hién thi “ 222", ’ ‘ |

* Khi nau xong, chudéng bao sé phat ra tiéng “bip”, n6i com sé
chuyén sang trang thai git* &m v&i chi bao < Gitv Am > bat 1én va
man hinh s& bat dau dém thoi gian gitr am.

PHIM GIU AM / HUY

« Nhan phim < Git* Am/Hly > & ché dd chd, dén cla chi bao < Gitr
Am/Hly > sang 1&n, man hinh hién thi “00:00” va man hinh s& bat
dau dém thoi gian gitr am.

« Nhan phim < Git* Am / Haly > & thiét |ap chirc nang hoac trang thai
nau s& hdy moi di¥ liéu thiét 1ap va tré lai trang thai cho.

Khuyén céo: dé duy tri thirc &n c6 vi ngon, hdy gi¢i han thoi

gian nau trong vong 12 gio.




Sau kh| bat dau nauI neu ban mudn thay d0| trinh do’n nau da
Bi, nhan i

ban mudn.

Ban cé thé dirng ndu bang cach nhan phim “Giivr Am / Hay”.
Chi sr dung néi trong dwoc ban kém thiét bi.

Khéng dwoc rét nwédc hodc bé cac thanh phan néu dn vao thiét
bi ma khéng c6 néi bén tron

Lwong nwéc + thanh phan téi khon v A Vv h‘
cao nhét bén trong ndi - Hinh 7.

Theoi gian nau Nhiét do °C
e e TR E e

Soft
|
lsl;f?“ot nﬁgrda auto auto *
a
crispy
Gao Lut normal auto auto *
= Soft
Nau Gao normall . . .
Com | thwong | hard auto aute
crispy
Soft
G?O normal .
Nep hard auto auto
crispy
Soft
Gao normal auto auto *
Nhat hard
crispy
= Soft
Nau Gao normal ; . 3
Nhanh | thwdng hard auto auto
crispy
GaO Soft
i |
Nép nﬁ;r:du auto auto *
crispy
Soft
Gao normal .
Nhét hard auto auto
crispy
Soft
Nau it Gao normal auto auto *
thwong hard
crispy
Gao Soft
) I
Nép nE;TdQ auto auto * 18
crispy




. Cai
Loai Gao . 2o
mmm Cai dat

Chao léng 60min | 10min-2h | auto auto *
Chao dac 1h30min | 5min-2h | auto auto *
Com Nau tw déng . . . 100°C/110°C/120°C/ "
Nidu 10min | 2-20min | 120°C 130°C/140°C/150°C
Hép 30min | 5min-3h | auto auto *
Nau Sup 50min | 10min-3h | auto auto *
Nau Cham 60min | 20min-9h | 90°C 80°C/90°C/100°C *
U bd 30min | 5min-9h | auto auto
40°C/60°C/80°C/100°C
Lam banh / Khai vi 45min | 5min-9h | 130°C 110°C/120°C/130°C
140°C/150°C/160°C
Ham néng 20min | 5min-1h | 100°C 80°C/100°C *
Gitr &m auto auto auto auto *
40°C/60°C/80°C/100°C
DIY 30min | 5min-9h | 100°C 110°C/120°C/130°C
140°C/150°C/160°C

Chuay:

Soft: Mém auto: Ty ddng
Normal: Vira min: Phat
Hard: Kho h: Gio

Crispy: Com chay

CAC KHUYEN CAO PE NAU COM HIEU QUA NHAT

« Trwdc khi ndu, do gao bang gao do va vo gao trir gao risotto.

- Phan b déu gao da vo quanh toan bo bé méat cla néi. Rét nwoc
dén murc nwdc twong trng (thang chia @d bang géo).

« Khi gao da sén sang, khi dén chi bao "Git* Am" sang lén, khudy
gao |én va sau do dé no trong ndi com lau hon vai phat dé cé hat
com toi.

19



Bang bén dwéi cung cdp hwdng dan cach ndu com:

Hwéng dan lwong gao va lwong nwéc — Gao trang

S6 lwong Trong Mrc nwéng twong S6 lwong
gao do lwong trng trong noi con ngwol an

2 300g 2 cup mark 3pers.-4pers.
4 600 g 4 cup mark Spers.-6pers.
6 900 g 6 cup mark 8pers.-10pers.
8 1200g 8 cup mark 13pers.-14pers.
10 1500 g 10 cup mark 16pers.-18pers.

Hwéng dan lwong gao va lwong nwéc — Gao khac

Mdrc nwéng

S6 lwgng Trong . S6 lwgng
gao do lwong L it Uaty ngw®i an
Gao trang tron 6 8709 | 6 cup mark 7per.-8per.
(Italian
rice - often a
stickier rice) 10 1450 g | 10 cup mark | 10pers-12pers
Ngii cbc 6 8879 | 6 cup mark 7per.-8per.
nguyén hat 10 1480g | 10 cup mark | 10pers-12pers
Risotto rice 6 870g | 6 cup mark 7per.-8per.
(Arborio type) 10 1450 g | 10 cup mark | 10pers-12pers
Gao Nép* 6 736g | 5 cup mark 7per.-8per.
10 1227 g | 9cup mark | 10pers-12pers
6 840g | 6 cup mark 7per.-8per.
Gao Lut
10 1400 g | 10 cup mark | 10pers-12pers
6 900g | 6 cup mark 7per.-8per.
Gao Nhat
a0 he 10 1500 g | 10 cup mark | 10pers-12pers
6 8709 | 6 cup mark 7per.-8per.
Gao thom
10 1450 g | 10 cup mark | 10pers-12pers

*Chi y: Tay theo khau vi ban c6 thé gia giam lwong nwéc cho phu hop
khi nau gao néep.

20



VE SINH VA BAO DUONG

« D& dam bdo néi com da dwoc rat phich cdm va ngudi han truéc khi
vé sinh va bao dwdng.

- Ban nén vé sinh thiét bj sau méi lan st dung bang mét miéng xbp
— Hinh 12.

- Néi, gdo, va muc com va thia sup cé thé rira bang may rira chén
- Hinh 13.

Noi, xtrng hap

« Khéng nén dung bét tdy va miéng bui nhui bang kim loai.

« Néu thirc &n bam vao day, ban co thé rét nwéc vao ndi dé ngadm
mot lac trwede khi riva.

- Lau khé n6i mét cach can than.

Cham soéc noi.

V&i ndi, hay thwc hién can than theo cac hwéng dan bén dudi:

» D& dam bao duy tri chat lwgng noi, ban khang nén cat thirc an trong
noi.

« DAm bao ban dat nodi tr& lai ndi com.

- S dung thia nhya ban kém hoac thia gb va khdng dung thia kim
loai dé tranh lam héng bé mat néi — Hinh 14.

« Dé tranh nguy co' mai mon, khdng dwoc rot gidm vao noi.

« Mau cta bé mat ndi co6 thé thay ddi sau khi sir dung lan dau hoac
sau khi s dung trong th&i gian dai hon. Sy dbi mau nay la do tac
dong cla hoi nwéc va nwdc va khdng anh hwdng gi dén viéc st
dung ndi com, ciing khéng gay nguy hiém cho strc khde cla ban.
C6 thé tiép tuc str dung thiét bi mdt cach hoan toan an toan.

Vé sinh van ap suat micro

- Khi vé sinh van ap suét micro, hay thao né ra khdéi ndp — Hinh 15
Sau khi vé& sinh — Hinh 16, hay lau khé sau dé dat tré lai nap cua
noi com — Hinh 17

Vé sinh nap trong

- Thdo nap trong. V& sinh bang mot miéng xop va nwéc riva chén
- Hinh 16. Sau d6, lau khé va dat nd phia sau gong va day né 1én
dinh cho dén khi cb dinh.
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Vé sinh va cham séc cac bd phan khac cua thiét bi

« V& sinh bén ngoai ndéi com — Hinh 18, bén trong nép va day dién
bang mot tdm vai &m va lau khd. Khéng dwgc st dung cac san
phdm mai mon.

« Khéng dugc sir dung nwéc dé vé sinh bén trong than thiét bi vi né

c6 thé 1am héng cdm bién nhiét.

HUONG DAN XU LY SU CO KY THUAT

Bat ky chi
bao nao tat
va khoéng gia
nhiét.

Chuwa cam dién cho
thiét bi.

Kiém tra day nguon
xem da cam vao 6 cam
va da két ndi voi lwoi
dién chua.

Bat ky chi bao
nao tat va cé
gia nhiét.

Van dé voi két ndi
ctia den chi bao hoac
dén chi bao bi hdng.

GUri dén trung tam bao
tri Oy quyén dé sira
chira.

Ro ri hoi nwéc
trong qua trinh
st dung

Nap déng khong chit.

M& va dong lai nap.

Van ap suat micro
khéng nam dung vi
tri hoac khéng hoan
chinh.

Dwng nau (rat phICh
cam cla san pham) va
kiém tra van xem c6
hoan chinh khong (2
phan khoa vao nhau) va
nam dang vi tri khdng.

Nam hodc vong dém
van ap suat micro bi
hong.

Glri dén trung tam bao
tri Gy quyén dé sira
chira.

Com bi swong
hoac nau qua
lau.

Qua nhiéu hodc qua
it so v&i lvgng gao.

Tham khdo bang dé
biét lwgng gao.
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Mb ta sw cb Nguyén nhan Giai phap

Khong ty dong
gilr am (san
pham & vij
tri ndu, hoac
khéng gia
nhiét).

GUri dén trung tam bao tri
Qy quyén dé slra chira.

EO

Cam bién trén mach
m& trén cung hoac
bi doan mach.

E1

Cam bién trén mach
mé dwéi cung hoac
bi doan mach.

ES

Khéng phat hién noi

GUri dén trung tam bao tri
Gy quyén dé stra chira.

Nhén xét: Néu noi trong bi bién dang, khong dwec sir dung nira
va yéu cau bo phan thay thé tw trung tam bao tri uy quyen dé

stra.
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TEFAL/T-FAL* INTERNATIONAL LIMITED GUARANTEE

ek : www.tefal.com
San pham nay dugc TEFAL/T-FAL siia chifa trong va sau th&i gian bao hanh.
C6 thé mua cac phu kién, hang tiéu diing va vat tu c6 thé thay thé néu cé sin tai cac quéc gia nhu mé ta trén trang web clia
TEFAL/T-FAL www.tefal.com

Bao hanh:

TEFAL/T-FAL dam bao san pham nay khéng c6 bat ky khuyét diém san xuit hodc tay nghé trong thai gian bao hanh tai cac qudc gia
** nhu da néu trong danh séch qudc gia & trang cudi ctia hudng dan st dung, bat dau tir ngay dau tién mua hang hodc tif ngay
nhan hang.

Viéc bao hanh clia cac nha san xuit quéc té bao gém tit ca chi phi lién quan dén viéc sta lai san pham dugc ching minh 16i dé phu
hgp véi théng s& ky thuat ban ddu, qua viéc slia chira hodc thay thé bt ky phan nao khiém khuyét va cong viéc can thiét. TEFAL/T-
FAL c6 thé thay thé san phdm tuong duong hay cao hon thay vi stra chira san pham. Dudi ché dé bao hanh nay, TEFAL/T-FAL sé gidi
han stia chiia hodc thay thé san phdm mdi ctia khach hang.

Diéu kién bao hanh & Ngoai trir

TEFAL/T-FAL sé khéng cé nghia vu slta chita hodc thay thé bat ky sdn pham ma khéng kém theo chiing minh mua hgp |é. Sdn pham
¢6 thé dugc truc tiép mang theo ngudi hodc phai dugc déng géi dling va gt trd vé, xac nhan bdo phét (hodc hinh thiic tuong
ducng cta buu chinh), cho trung tdm dich vu Gy quyén ctia TEFAL/T-FAL. Chi tiét dia chi cGia cac trung tam dich vu Gy quyén & tifng
quéc gia dugc liét ké trén trang web ctia TEFAL/T- FAL hodc dién thoai dén trung tdm dich vu khach hang theo Danh muc Quéc gia
dinh kém.

Dé cung cap dich vu hau mai tét nhat va khéng nglfing nang cao su hai long ctia khach hang, TEFAL / T-FAL * cé thé sé khao sat su
hai long ctia khach hang da st dung dich vu hau mai ctia cac trung tam dich vu Gy quyén TEFAL / T-FAL *.

Bao hanh nay chi 4p dung cho cic san phdm da mua va st dung cho muc dich gia dung va sé khéng bao gém bat ky thiét hai nao
c6 thé xay ra do két qua cla viéc st dung sai, bat can, khéng thao tac theo hudng dan cta TEFAL/T-FAL, hodc slia d8i trai phép hoac
stfa chira san phdm, bao bi bi 16i do ch(i s& hitu hodc do hang van chuyén x(r Iy sai. Khéng bao gém hao mén théng thudng, bao
duéng hodc thay thé cac bd phén tiéu thy, hodc nhu sau:

-St dung nguén nudc khéng phu hgp hoic tiéu hao

-Can ban (bat ky can ban phai dugc thuc hién theo hudng dan st dung)

-Thiét hai dén bat ky bd phén thuy tinh hodc su

-Thiét hai vé co hoc, qua tai dién ap.

-Tai nan bao g6m hoa hoan, |G lut, sét danh.v.y

-Sur dung chuyén dung hodc thuong mai

-Thiét hai hoic két qua xau dic biét do dién ap sai hodc tin s sai so vai nhan ghi trén ma nhan dién san phim hoic dic tinh ky
thuat.

-Nudic, bui ban va cén tring xam nhap vao bén trong san phdm (trir cac thiét bi cé cac tinh nang dugc thiét ké dac biét cho con
trung)

Quyén lgi hop phap ciia ngudi tiéu diing

Bao hanh san phim TEFAL/T-FAL quéc té khéng dnh hudng dén quyén lgi phap dinh, ngudi tiéu ding cé thé c6 nhiing quyén
khong thé loai trir hodc han ché, co quyén khiéu nai nha ban Ié ngi ngudi tiéu dung mua san pham. Bao hanh nay cho ngudi tiéu
dung quyén Igi hgp phap riéng biét, va ngusi tiéu dung ciing cé thé ¢6 quyén hgp phap khac biét tir Bang nay dén Bang khac hoic
Qudc Gia nay dén Quéc gia khac. Ngudi tiéu dung cé thé doi quyén lgi dé dua trén quyét dinh ctia minh.

*Thiét bi gia dung TEFAL xuat hién dudi thuong hiéu T-FAL & mét s6 vung lanh thé nhu My va Nhit Ban. TEFAL / T-FAL la thuong
hiéu da dang ky cta Groupe SEB.

**Trong trudng hop san phdm dugc mua & mét qudc gia dugc liét ké trong danh séch va sau do dugc st dung tai mét qudc gia
khac dugc liét ké, thi thai han bao hanh ctia TEFAL/T-FAL quéc té can clr vao thai han quy dinh tai quéc gia khach hang st dung

san pham, ngay ca khi san phdm da dugc mua tai mot quéc gia dugc liét ké trong danh séch véi théi han bao hanh khac nhau. Quy
trinh sta chfa c6 thé sé lau hon néu san pham khéng dugc TEFAL/T-FAL ban tai quéc gia d6. Néu san pham khéng thé suia chira tai
quéc gia méi, thi TEFAL/T-FAL quéc té sé han ché viéc thay thé san pham bang mét san pham tuong tu hoic thay thé bing mét san
pham co chi phi tuong duong, néu co thé.

Hay gilf tai liéu nay dé tham khao va xuat trinh khi ban cé yéu cau bao hanh sadn pham
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