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CHUNG TOI LUON NGHI VE KHACH HANG

Xin trén trong cadm on quy khach hang da chon mua san pham cua Electrolux. Quy khach
da lya chon mot san phdm la két tinh ctia nhiéu thap ky khéng nglng séang tao va dic két
kinh nghiém clia chung t6i. M6t cach tinh té€ va thoi trang thiét k& cua san pham nay luén
huéng téi su hai long clia quy khéch. Vi thé, mbi khi st dung san pham, quy khach c6 thé
yén tam réng san pham ma quy khach dang st dung luén mang lai hiéu qua cao nhat tai

bat ky thoi diém nao.

Chao murng quy khach dén vai Electrolux.

Xin vui ldng ghé tham chung téi tai cac dia chi sau dé:

hitu ich, cac meo khéc phuc su ¢6 don gidn va thong tin dich vu:

Tim hiéu cac Ghi chi vé cach s dung san pham cac thong tin tham khao
www.electrolux.vn

a/ Dang ky bao hanh san pham:
www.electrolux.vn

m!iel’]gcliir%?u?&énc phu tung thay thé& chinh hang cta san pham:
DICH VU KHACH HANG VA BAO HANH

Chung t6i khuyén cao quy khach nén sl dung phu tung thay thé chinh hang

Khi lién hé vai trung tam Bao hanh, vui long chuén bj cac thong tin sau clia san pham.
Thong tin ¢6 thé duoc tim thay & bang ghi thong sd ky thuat: S6 mau may, PNC,

SG xé-ri.

& Canh bao/Théng tin an toan — Luu y than trong

@ Thong tin chung va meo vat

) Thoéng tin vé moi trudng

N&i dung c6 thé dudc thay d&i ma khdng can bao trudc.
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1. N THONG TIN AN TOAN
Trude khi lap dat san phdm va st dung lan dau tién, xin
vui Iong doc ky cac hudng dan trong sach nay. Nha san
xuat sé khong chiu trach nhiém cho cac thu’dng ton hoac
thiét hai gay ra béi viéc 1ap dat hoac sir dung san pham
khong dung cach. Vui long lubn gilr sach hudng dan s
dung nay kém vdéi san pham dé tién tham khao vé sau.

1.1 An toan cho tré nhoé va ngudi khuyét tat

- Thiét bi nay chi dugc st dung bdi tré em tur 8 tudi trd 1én va
nhirng ngu’dl bi han ché& vé kha nang thé& chat, cam giac
hod&c tri 6c, hodc it kinh nghiém va kién thirc, néu ho duadc
tréng nom bai ngu'di 16n hoac ngu’dl chiu trach nhiém cho
sy an toan cuia ho va hiéu duodc cac nguy hiém tiém tang.

. Khoéng dé tré nhd dua nghich vdi thiét bi.

. Gilr tat ca cac bao bi cla thiét bi & ngoai tam vai cla tré
em.

. Gil? tré nhd va thu nudi tranh xa thiét bi khi thi€t bi dang van
hanh hodc dang ngudi. Lo nudng va cac bé mat ngoai cua
16 sé bi ndng Ién trong qua trinh st dung.

- Né&u thiét bi c6 chirc nang khda an toan tré em, chung téi
khuyé&n khich quy khach kich hoat chung.

- Khéng dé tré nho vé sinh va bao tri thiét bi ma khéng co su
giam sat ctia ngudi 16n.

. Khong dé tré nho dudi 3 tudi lai gan thiét bi ma khdng cé su
giam sat lién tuc ctia ngudi 16n.

1.2 Thong tin an toan chung

+ Viéc lap dat va thay day dién chi duoc thuc hién bai
ngudi co trinh d6 chuyén mén ky thuat.

« Trong qua trinh st dung, thié€t bi sé nong Ién. Hay can
than khéng cham vao cac b6 phan lam néng bén trong 10.
Ludn s dung gang tay dé cho vao hoac lay ra cac phu
kién hoac khay dung.

+ Luwu y ngat dién trude khi ti€n hanh bao tri thiét bi.

+ Luu y ngat dién trudc khi ti€n hanh thay bong dén dé
tranh nguy ca bi giat.
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+ Khéng st dung dung cu vé sinh bang hoi nuéc dé vé

sinh thiét bi.

. Khong st dung chat tay rtra co tinh bao mon cao hoac
mleng chui bang kim loai d& vé sinh clra kinh bdi chiing c6
thé& lam xudc bé mat kinh, gay ra vé kinh.

« N&u day dién bi hu hai, day dién can dudgc thay thé bdi
trung tam dich vu dugc Uy quyén hodc ky su dién c6 trinh
doé chuyén mon ky thuat twong duong dé tranh cac nguy

hiém tiém tang.

+ DEé thao gia dd ra khéi 1o nuwdng, dau tién kéo phan phia
trudc, sau do kéo phan phia sau cta gia dd ra khdi thanh 10
nudng. Lap lai gia d& bang cach thuc hién cac budc trén

theo trinh tu ngugc lai.

2.1 L3p dat san phdm

CANH BAO!
Viéc l&p dat san phdm phai duoc
thuc hién bdi ngusi co6 chuyén
mon ky thuat.
+ Thao tat ca bao bi dong gdi cua thiét
bi ra.
+ Khéng 13p dat hoac st dung 16 nudng
da bi hu héng.
« Tuan tha huéng dan Iap dat di kem vai
thiét bi.
« Can céan trong khi di chuyén thiét bi vi
thiét bi rat nang. Ludn ludn deo gang tay
bao ho khi di chuyén thiét bi.
+ Khéng kéo thiét bi bang cach nam Iay
tay cam cua thiét bi.
* Giir khoang cach t6i thiéu gitra 10
nuadng va cac thiét bi khac.
+ Bam bao rang thiét bi dugc 1&p dat
bén dudi va gan vai cac ciu tric an toan.
+ Hai mat bén clia thiét bi phai duoc dat
canh cac thiét bi khac cd chiéu cao tuwang
duong.

2.2 Noi dién
CANH BAO!
Nguy cd xay ra chay hoac
chap dién

* Viéc ndi dién can dudc thuc hién bai
ngudi cé trinh d6 chuyén moén ky thuat.

 Thiét bi phai duwgc ndi dat.

+ Dam bao rang cac théng tin vé dién
trén bang ghi thong s6 ky thuat phu hop
vdi ngudn dién. Néu khong, can lién hé
VGi ky su dién.

« Ludn st dung & dién chdng s6c duoc
l&p dat dung cach.

« Khéng st dung 6 cdm nhiéu chiu va
day néi dai.

« Dam bao rang phich cdm dién va day
dién khang bi hu hai. Hay lién hé voi
trung tam dich vu dudc Gy quyén hodc ky
su dién dé duoc thay day dién mai.

« Khéng dé€ day dién cham vao clra 16
nudng, dac biét khi clra 16 dang nong.

* Phan chong sOc clia cac bo phan dan
dién va cach dién phai duoc siét chat dé
dam bao khong thé thao ra néu khong co
dung cu chuyén dung.

+ Chi cdm day dién vao ngudn chinh sau
khi da hoan t&t qua trinh 13p dat san
ph&m. Dam bao rang c6 két ndi dién tdi
phich cdm sau khi lap dét.

+ Né&u &8 cadm bi léng, khdéng cam phich
cam cla |6 nudng vao 6.

+ Khéng kéo day dién dé& ngat dién thiét
bi. Luén luén cdm vao phich cam dién dé
rat day.

» Sir dung cac thiét bi bdo vé dong dién
phu hop: cau chi bao vé dong dién, cau
chi (loai c6 thé& thao ra khéi 6 cau chi, cau
dao chdng ro dién xudng dat, rd le dién).



e Khi Iap dat dién, can lap dat mot thiét
bi bdo vé dong dién giup ngat dién thiét
bi v&i ngudn dién chinh. Thiét bi bao vé
dong dién nay phai c6 bé rong ti€p xic
t6i thi€u 3 mm.

+ Thiét bi nay tuan th cac tiéu chuédn
chau Au (EEC Directives).

2.3 Sr dung
& CANH BAO!

Nguy cao xay ra thuong tich,
phong, chap dién hodc chay né.

» S{r dung thiét bi trong méi trudng

gia dinh.

+ Khéng dugc thay d&i cac théng sb ky
thuat cta thlet bi.

- Dam bao réng cac 6 théng gio khéng
bi chan.

+ Ludn tréng chiing thiét bi khi thiét bi
dang van hanh.

. Tt thiét bi sau mdi Ian st dung.

« Can hét stic can trong khi mé cra 10
khi 16 nuwéng dang hoat ddng vi khi ndng
c6 thé thoat ra ngoai.

« Khong van hanh thiét bi khi tay uwét
hoac khi thiét bi bi dinh nudc.

» Khoéng dé nang |Ién canh clra dang md.
+ Khong st dung thiét bi nhu noi sa ché
thuc phdm va khong dUng khoang 16 vao
muc dich cét tr& thic an.

« Md ctlra lo c8n than. Viéc str dung cac
thanh phan ¢6 chira cén cé thé tao ra hén
hop khi va con.

» Khi md clra 10, khéng dé tia Itra hoac
ngon Ilra ti€p xuc vai thiét bi.

* _Khéng dat cac san phdm hoé&c do vat
dé bat Itra & gan hodc bén trong thiét b|

CANH BAO!
Nguy co héng hoc
thiét bi.

« DE& tranh gay hu hai hodc 8 mau bé
mat trang men cula thiét bi:

- Khéng dat truc ti€p khay nuéng
hoac cac vat dung khac truc ti€p
xuéng day 16 nudng.

- Khéng dat truc ti€p gidy bac
xudng day 6 nuwang.
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- Khéng d6 nudc truc ti€p vao thiét
bi dang néng.

- Khong dé cac d6 an va thuc
ph&m co6 d6 &m cao trong 16 sau khi
da ndu xong.

- Can hét strc can trong khi thao
ra ho&c 13p lai cac phu kién cla 1o
nuéng.

+ Viéc 6 mau bé mat trang men khong
anh hudng t6i hoat dong clia 16 nudng va
khéng dugc coi 1a mét 16i co thé duoc
bao hanh.

+ SU dung chéo sau dé nudng cac banh
ngot c6 do am cao. Nudc trai cay cé thé
gay ra céac vét 6 vinh vién cho 16 nudng.
+ Chi dugc str dung thiét bi d& ndu
nuang. Khéng dugc st dung thiét bi vai
cac muc dich khac, vi du nhu dé sudi
am phong.

+ Ludn ludn dong ctra 16 trude khi bat
dau nau.

+ Né&u thiét bi duoc 1ap dat phia sau mét
tdm chén (vi du nhu ctra ra vao), can luu
y khéng déng tdm chén do khi thiét bi
dang hoat dong, vi haoi nong c6 thé tich
tu lai phia sau t&m chan kin do, gay hu
hai cho thiét bi, d6 dac hodc san nha.
Khéng dong tdm chan lai cho tdi khi thiét
bi da ngudi hoan toan sau qua trinh s
dung.

2.4 Vé sinh va bao tri

CANH BAO!
Nguy co xay ra thuong tich,
chay né hoac héng héc thiét bi.

* Trudc khi tién hanh bao tri, vui long tat
thiét bi va ngat ngudn dién t* § cam dién.
« Pam bao rang 16 nuéng da nguon trudc
khi vé sinh dé tranh nguy co cac tam kinh
bi v&.

+ Thay ctra kinh ngay lap tic khi cac tdm
kinh bi hu hai. Lién hé véi trung tdm dich
vu dugc Gy quyén.

+ Can hét strc c&n trong khi thao clra 10
ra khoi 16 nudng vi clra 1o rat nang.

+ Vé sinh thiét bi thudng xuyén dé tranh
nhu hong cho bé mat 10.

 Dau m& ho&c vun thirc an con du trong
16 nudng co thé gay chay.
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+ V& sinh thiét bi bAng mot tAm vai mém
dm. Chi st dung cac chét tdy rira trung
tinh. Khéng dung cac san pham co tinh
bao mon, tdm chui rira tho rap, dung moi
hoac cac vat bang kim loai.

+ N&u str dung binh xit, can tuan tha
theo cac chi dan an toan & bao bi

san pham.

+ Khong lau chui phan bé mat trang men
(néu co) bang bét ¢t loai dung dich tay
rira nao.

2.5 Dbeén bén trong 16 nudéng

* Loai den béng halogen dung cho 16
nuwéng nay chi dugc sir dung cho cac
thiét bi gia dung. Khéng st dung dén
dé thap sang trong nha.

CANH BAO!
Nguy ca xay ra chap dién

+ Ngat dién thiét bi trudc khi thay béng
den.

3. MO TA SAN PHAM

3.1 Céac bd phéan clia san pham

el
=
%
I\
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3.2 Linh kién

* Vinudng o
Dé dung cac ndi nau thong
thuwang, khudn banh, d6 nuwdng.
» Khay da nang

Chi st dung loai bong den cé
cuing thong s6 ky thuat.

2.6 Thai loai san phdm

CANH BAO!
Nguy cg bi thuwong hodc ngat thd

Ngét dién thiét bi vai ngudn chinh.
Cat cac day dién va loai bd ching.
Théo khoa cilra dé tranh viéc tré
nhoé hodc thd nudi bi mac ket trong
thiét bi.

2.7 Stra chita va bao tri san pham

» P& stra chita va bao tri san pham,
vui long lién hé vai trung tdm dich vu
dugc Gy quyén.

 Chi st* dung cac b phan thay thé
chinh hang.

ANEEEENRA0NBENE

Bang diéu khién

NUm lya chon chirc nang
Dén bao ngudn

Bang hién thi dién tor
NUm diéu chinh nhiét do
bén bao nhiét do

Nut thém hai nudc
Thanh nhiét

beén

Quat giod

Khoang chira nudc

Gia d& co thé thao roi duoc
Vi tri dat gia do

D& lam banh ngot va banh quy. D&
nudng banh va nudng thit, hoac dé
dung ma.

Ray truot

D& dung cac ké va khay nudng.
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4. TRUOC KHI SU DUNG THIET Bl LAN PAU

/I\ CANH BAO! Annat € lign tuc cho toi khi dén bao
Tham kh&o muc “Théng tin thdi gian trong ngay nhap nhay.
an toan”

A g Dé& thay déi thai gian, vui long tham
4.1 Vé sinh lan dau khao muc “Cai dat thoi gian”.

Théo rdi tat ca cac linh kién va gia dd ra . . . .
khéi thiét bi. 4.4 Lam néng lo trude

Lam nong 16 tréng dé dét chay luong
dau md con sét lai & trong khoang 10.

Tham kh&o muc “Vé sinh va
bao tri”.
Vé sinh thiét bi trwdc khi s dung lan
dau. L&p lai cac linh kién va gia d& vé vi
tri ca.
4.2 Cai dat thdi gian
Can cai dat thoi gian trude khi van hanh
16 nuwéng.

DGi véi chirc nang nudng da
tang b& sung, vui long tham
khao muc “Nudéng da tang
bé sung”.

1. Lua chon chuang trinh (O] va thiét 1ap
murc nhiét do toi da.

2. DE& thiét bi hoat dong trong vong 1 gid.

3. Lua chon chuong trinh [7] va thiét lap
murc nhiét do ti da.

4. DE thiét bi hoat dong trong vong 15
phut.

5. Luwa chon chuong trinh [®] %, &n nat
va thiét 1ap muc nhiét do ti da.

Khi quy khach néi thiét bi voi ngudn dién
hoéc sau khi mét dién, hay khi quy
khach chua cai dat thai gian, dén bao
thoi gian trong ngay sé nhdp nhay.

An nat + hoac nut — dé cai dat lai

thai gian chinh xac.

Sau khoang 5 giay, dén bao sé ngling
nhdp nhay va man hinh sé hién thi thoi
gian ma quy khach vira cai dat.

4.3 Thay déi thoi gian

Quy khach khéng thé thay
déi thoi gian khi chlc nang
thai gian nudng [=] hodc
thoi gian két thic —|dang
duoc kich hoat.

CANH BAO!
Vui long tham khao muc
“Thong tin an toan”.

6. D€ thiét bi hoat dong trong vong 1 gid.
Cac linh kién c6 thé trd nén nong han
muc thdng thudng. Thiét bi co thé téa ra
khoi va mui khé chiu. Nhirng hién tuong
nay la hoan toan binh thudng. Khi lam
nong 10, can chu y dé trong phong dudc
thong khi day du.

5. SU DUNG THIET Bl HANG NGAY

5.1 Num diéu khién co thé thu gon

Dé sl dung nut diéu khién, hay &n vao nit

diéu khién dé nut diéu khién troi lén.


LocTra
Textbox
vị
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5.2 Bat va tat thiét b

Tuy thudc vao tirng mau may, mudn.
thiét bj ctia quy khach sé& c6 2. Xoay niim digu chinh nhiét d6 dé lua

biéu twong nim diéu khién,

1. Xoay num lua chon chiic nang dé
Iya chon chirc nang nuéng mong

chon mirc nhiét dd mong mudn.

dén bao hoac dén véi cacy 3. D& tat thiét bi, xoay cac nim didu
nghia nhu sau:

khién vé vi tri tat.

* Deén bao sang Ién khi 10
nuéng tang nhiét.
* Deén sang khi |6 nudng hoat

dong.

 Biéu twong num diéu khién
cho biét num diéu khién dang
diéu chinh khu vuc nuwéng,
chirc nang cda |6 hay nhiét do.

5.3 Cac chuirc nang cla 16 nuéng

Chirc nang cuta Io

Ung dung

0

Tat 1o

Lo nuéng dang tat.

sl
g

beén

Dé thap sang 16 khi 16 khéng nudéng.

Nudéng mat trén
va mat dudi

D& nudéng va quay thuc phdm & mot tang cua 1o.

Nudng mat trén

D& nudng banh mi va banh ngot. D& ham lai
thirc an da ndu chin.

Nudéng mat dudi

D& nuwdng gion méat dudi ctia banh, hoadc gitp bao
quén thuc pham.

> Nudéng D& nudng thuc phdm cé mat phang, hodc nudng
banh mi.
— Nudng nhanh D& nuéng thuc phdm c6 mat phéng véi s6 lwong

I6n, hoac nuéng banh mi.

Nudng siéu téc

D& nudng tang thit I6n hay thit gia cdm & moét tang
clia 16. Chirc nang nay cling gilp ndu cac mon bo
16 va nuwéng vang thuc pham.

Nudng da tang

D& nuwdng & mirc nhiét dd t6i da & ca 3 tang 16 cung
lic. Khi str dung chirc nang nay, hay giam nhiét do
16 xuéng 20 — 40°C t& mirc nhiét dd chuén &
chuong trinh nudng mat trén va mat dudi. Chirc
nang nay ciing giup say kho thuc pham.

@qp

Nudng da
tang b& sung

DE& cung cép thém dd dm trong qua trinh nuéng. D&
qua trinh nuwéng banh dat dugc mau sac chuan va
vo banh gion rum. D& ham néng lai thwc phdm ma
khéng bi kho.
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Chi¥c nang cuta 16

Ung dung

vv Nuéng pizza D& nuwdng 6 mot tang clia 1o dé co dé banh gion
¥ rum, chay canh. Khi st dung chirc nang nay, hay
—_— giam nhiét d6 16 xuéng 20 — 40°C t&r mirc nhiét do

chuén & chuong trinh Nuwdng thong thuang.

5.4 Lva chon chic nang
nudng da tang bé sung

Churc nang nudng da tang b sung
gilip khoang 16 c6 thém dd 8m
trong qua trinh nuéng.

CANH BAO!
Nguy co bi bdng va hu hai
cho thiét bi.
Hai nudc thoat ra tr khoang 16 co6 thé
gay béng cho ngudi st dung:

+ Khdng md clra 16 khi dang st dung
chirc nang nudng da tang bé sung.

« Can hét stic can than khi ma clra 1o
sau khi st dung chirc nang nudng da

tang bé sung.

Tham khao muc “Céac
meo va goi y hitu ich”.

1. Md clra 16 nudng.

2. D& nudc vao khoang chira nudc.
Dung tich t8i da clia khoang chira
nudc la 250ml.

Luu y chi d6 nudc vao khoang chira
nudc khi 16 nuwéng dang ngudi.

5.5 Man hinh hién thi

> B8 ©
>l |

5.6 Cac nut bam

3. Dua thuc phdm vao khoang 16 va
dong ctra 10 lai.
4. Lwa chon chitc nang nuwdng da tang

bé sung:

5. An nut thém hoi nusc [ . Ben bao
hiéu sang lén.
6. Xoay num lua chon nhiét do dé€ diéu
chinh nhiét do 16 nudéng.
CHU Y!
Khéng duoc dé nudc vao
khoang chtra nudc khi 16
nuéng dang hoat dong hoac
khi 16 van con nong.

7. D& t&t 16, &n nut thém hoi nudc [ ,
xoay num luya chon chirc nang va nium
Iva chon nhiét d6 cla I vé vi tri tat.
Dén bao nut thém hoi nudc sé tat.

8. DG nudc ra khdi khoang chira nudc.
Chu y dgi cho 10 ngudi lai trwdc khi &
nudc ra khéi khoang chira nudc.

A) Deén hién thi chirc nang
B) Thdi gian
C) Dén hién thi chirc nang

Nut bam Tén goi

M6 ta chifc nang

— Nut giam

Dé thiét lap thai gian.




10

www.electrolux.com

Nut bam Tén goi M@ ta chirc nang
M Doéng ho Dé thiét Iap chiic nang hen gio.
+ Nut tang DE thiét lap thai gian.
> Thém hoi nudc DE kich hoat chirc nang nudng da

tang bd sung.

6. CHUC NANG HEN GIO

6.1 Bang chirc nang hen gio

Chirc nang hen gid

Ung dung

@ Thdai gian trong ngay

DE hién thi, thiét 1ap hoac thay dai thoi gian.

ja Hen gio dém ngudc

DE thiét lap thoi gian d€m nguoc. Chirc nang nay

khong lam anh hudng tdi hoat dong cua 16 nudng.

|_)| Thoi gian nudng

DE thiét Iap thdi gian nuwéng cua 1.

—|  Thoi gian két thuc

D& thiét 1ap thai gian tat 16 nuéng.

Quy khach co thé st dung
chirc nang thai gian nusng ||
va thai gian két thic —>| cung
IGc dé thiét 1ap thoi gian hoat
dong cla 16 nuwéng va thai gian
t&t 16. Chirc nang nay cho
phép quy khach hen gid bat 10.
Dau tién, thiét 1ap thai gian
nuéng |->| va sau do thiét 1ap
thai gian két thic | .

6.2 Thiét lap chlrc nang hen gid

D6i vdi chitc nang thdi gian nuwdng |—)| va
thoi gian két thuc | , hay lya chon ché
dd nudng va muc nhiét do cho 16 nudng.
Diéu nay la khéng can thiét doi vai chirc
nang hen gio dém ngugc L.
1. An lien tiép nat @ cho tai khi
dén bao chirc nang hen gid can thiét
1ap nh&p nhay.
2. Annat 4 hodc — dé thiét 1ap muc
thoi gian mong muodn.

Chiéc nang hen gid bat dau hoat déng.
Pen bao chirc nang hen gid sé sang lén
trén man hinh.
DGi vai chirc nang hen gio dém
nguoc, man hinh sé hién thi
phan thai gian con lai.

3. Khi thoi gian két thic, dén bao chirc
nang hen gid sé nhdp nhay va 16
nuéng phat ra chuéng bao. An mét
nat bat ky dé t&t chudng.

4. Xoay num lya chon chirc nang va
num lua chon nhiét do vé vi tri tat.

@ Né&u thai gian nuong || trung
vai thoi gian két thuc |, thiét
bi s& tu dong tat.

6.3 Huy chirc nang hen gid

1. Anlién tuc nut luya chon chiic nang D
cho t6i khi dén bao chirc nang can
thiét 1ap nh&p nhay.

2. Anva git nat — .


LocTra
Textbox
 liên  tiếp


Sau mdt vai gidy, chic nang hen gio
sé bi hay.

CANH BAO!
Tham khao muc “Thong tin
an toan”.

7.1 Ray truot

(i)

Nh& c6 ray truot, quy khach co thé dé
dang dat va nhac khay ké ra khoi
khoang 10.
& CHU Y!

Luwu y khéng duogc rira ray
truot trong may rtra chén
dia. Khong dugc tra dau
md vao ray truot.

Giir lai chi dan I&p dat ray
truot dé tién tham khao vé
sau.

1. Kéo khung d& bén trai va bén phai
clia ray truot.

8.1 Quat lam mat

Khi I6 nudng dang van hanh, quat lam
mat sé tw déng hoat dong dé gilr mat
cho bé mat cla thiét bi. Néu quy khach
tat thiét bi, quat 1am mat co thé tiép tuc
hoat déng tdi khi thiét bi ngudi han.

TIENG VIET

7. SU DUNG CAC PHU KIEN Bl KEM

2. Dat vi nudng |én trén ray truot, nhe
nhang ddy ra truot vao bén trong khoang

Pam béo rédng quy khach da &n hoan
toan ray truct vao bén trong khoang 1o
trudic khi dong ctra 10.

8. CAC CHUC NANG PHU TRO

8.2 Thiét bi an toan nhiét

Viéc van hanh thiét bi khéng ding cach
hoac viéc cac bd phan cua thiét bi bi hu
hai cé th& gay qua nhiét cho thiét bi, gay
nguy hi€ém cho ngudi st dung. D&
phong tranh nguy co do, |6 nudng nay
duoc trang bi mot thiét bj an toan nhiét
giup ngat dién khi hién twong qué nhiét
xay ra. Lo nudng sé tu dong dugc bat
trd lai khi mdrc nhiét do da giam xuéng.

1

1.
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9. CAC MEO VA GOI Y HOU icH

CANH BAO!
& Tham khao muc “Théng tin an
toan”.

@ Murc nhiét do va thai gian nudng
trén bang ghi chi la théng tin
tham khao. Mc nhiét do va thai
gian nudng thuyc phu thudc vao
cong thire ndu an va chat lugng
cling nhu khéi lugng cac nguyén
liéu dugc st dung.

9.1 Thong tin chung

« Thiét bi co 5 vi tri d&t ké. Cac vi tri dat
ké dugc dat tén tir phia dudi mat san cua
khoang 10 1&n dan phia trén.

« Thiét bi dwdc trang bi mot hé théng
giup luu théng khdng khi va lién tuc tai
ché hoi nuwde. Nha hé théng nay, quy
khach co6 thé ndu thuc phdm trong méi
trwong 8m, khién cho cac mon an mém
bén trong va gion rum bén ngoai. Hé
théng cling gitp lam gidm thoi gian nudng
va lwgng dién nang tiéu thu xudng muc toi
thiéu.

* Hdi nudc co thé ngung tu lai trong
khoang 16 hodc trén ctra kinh. Hién tugng
nay la hoan toan binh thudng. Chu y luén
dirng tranh xa 16 khi m& ctra 16 khi 16 dang
hoat ddng. D& lam giam hién tuong hoi
nudc ngung tu, hay van hanh 10 trong
vong 10 phdt trude khi ndu.

* Lau sach hai nuéc bam trong khoang 10
sau moi lan st dung.

» Khong dat cac do vat truc tiép xudng
san clia khoang 106. Khong dat gidy bac
truc tiép 1én trén cac bd phan cua 106 khi
ndu. Diéu nay co thé thay dai két qua
nudng banh, va gay hu hai cho I6p trang
men.

9.2 Nudng banh

» Khong dugc mé clra 16 trude khi 1o
hoat ddng duoc % thdi gian nudng.

Né&u quy khach st dung 2 khay
nudng banh cung thoi diém, luu y
dat 2 khay nudng tai 2 tang 10 cach
nhau 1 tang tréng.

9.3 Nudng thit va ca

+ S& dung chéo nudng sau long dé
nudng cac loai thuc phdm chira nhiéu
md& dé tranh gay cac vét 6 khong tay rira
duoc cho 16 nuéng.

* Sau khi nuéng, chd khoang 15 phut
trude khi thai thit d€ nudc thit khdng bi
chay ra ngoai.

« DE tranh bi khai trong qua trinh nudng
thit, hay d6 mét chit nudc vao chdo
nudng sau long va cho thém nudc moi
khi nudc da bée hai hét.

9.4 Thdi gian nudng

Thdi gian nuwéng phu thudc vao loai
thuc phdm, két cdu va khai luong thuc
phdm can nau.

Dau tién, hay theo doi két qua ndu
nuwang. Sau do tim murc thiét 1ap phu
hdp nhét (nhiét do, thai gian nau...)
cho ndi ndu, cong thirc va khaéi luong
thuwc phdm n&u.

9.5 Churc nang nudng da tang
bs sung

Trudce khi lam néng 10, quy khach
can d6 nudc vao khoang chira
nudc. Luu y chi d6 nuwdc vao
khoang chira nudc khi 16 ngudi.
Tham khao muc “Lua chon chirc
nang nudéng da tang bé sung”.
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Céac loai banh
Loaibanh  Lugng nuéc Nhiét do Thdigian  Vitri Ghi cha
trong khoang  (°c) (phut) dat ké
chira nudc
(ml)
Banh mi 100 180 35-40 2 St dung khay
nudng banh."
Banh mi 100 200 20-25 2 St dung khay
chuot nuéng banh."
Pizza 100 230 10 - 20 2 S dung khay
tu lam nuéng banh."
Banh 100 200-210 10-20 2 St dung khay
Focaccia nu’c’inQ banh.?
Banh quy, 100 150-180 10-20 2 .
banh scone, Su”dung'kha?/)
banh sting bd nudng banh.
Banh man, 100 - 150 160-180 30-60 2 St dung khudn
banh tao, nudng banh."
banh qué
1) Lam nong 16 tréng trong vong 5 phut trede khi nudng..
Nuéng tir banh déng lanh
* Lam nong 10 trudc trong vong 10 phut.
Loai banh Lugng nudc trong  Nhiét do Thdi gian Vi tri dat ké
khoang chira (°C) (pht)
nudc (ml)
Pizza dong lanh 100 200 - 210 10-20 2
Lasagna dong lanh 150 180 - 200 35-50 2
Banh suing bo 100 170 - 180 15-25 2
dong lanh
Ham néng dd an
Thuc phdm Luogng nudc trong  Nhiét do Thoi gian Vi tri dat ké
khoang chtra (°C) (phut)
nudc (ml)
Banh mi 100 110 15-25 2
Banh mi chudt 100 110 10-20 2
Pizza tu lam 100 110 15-25 2
Banh focaccia 100 110 16-25 2
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Thuc phdm Luwgng nude trong  Nhiét do Thdi gian Vi tri dat ké
khoang chira (°C) (phut)
nudc (ml)
Rau 100 110 15-25 2
Com 100 110 15-25 2
My Y 100 110 15-25 2
Thit 100 110 15-25 2
Nudng thit
Loai thit Lugng nuéc Nhiétdd Thdigian Vi tri Ghi cht
trong khoang (°C) (phat) dat ké
chira nude (ml)
Thit lon 200 180 65 - 80 2 St dung khay
nudng tron Pyrex.
Thit bo 200 200 50 - 60 2 St dung khay
nuaeng tron Pyrex.
Thit ga 200 210 60 - 80 2 St dung khay

nudng tron Pyrex.

9.6 9.6 Bang huéng dan nudng banh va nudng thit

Cac loai banh ngot
Loai banh Ché d6 nudng mat X oan ‘. Thdigian  Ghichd
rén va méit dudi Ché d6 nuéng da tang (phiit)
Nhiétdd  Vitri Nhiét do Vi tri
(°c) dat ké (°C) dat ké
Cacloaibanh 170 2 160 3(2va 45 - 60 St dung
c6 danh triing 4) léf]uon nudéng
anh.
Banhquybo 170 2 160 3(2va 20 - 30 St dung
4) khudn nudng
banh.
Banh phé mai 170 1 165 2 60 - 80 Str dung
buttermilk khuén nudng
cheesecake banh 26cm.
Banhtao!) 170 2 160 2(tréiva 80-100  Skrdung2
phai) khudn
nudéng banh
20cm trén vi
nuéng.
, St dung
Banh strudel 175 3 150 2 60 - 80 khay nudng
banh.
Banh tart 170 2 165 2 (traiva 30-40 St dung
mrt phai) khuén
nudéng banh

26¢cm.
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Loai banh Ché d6 nudng mat = o Thdigian  Ghichua
rén va mt dudi Ché d6 nudng da tang (phit)
Nhiétdd  Vitri Nhiét d6 Vi tri
(°C) dat ké (°c) dat ké
Banh 170 2 160 2 50 - 60 St dung
béng lan khuén nuéng
banh 26cm.
Banh Giang 160 2 150 2 90-120  Sirdung
sinh/Banh khuén nudéng
hoa qua" banh 20cm.
Banhméan" 175 1 160 2 50 - 60 St dung
khuén banh
mi
Banhnhé- 170 & 140-150 3 20 - 30 St dung
1 tang khay nudng
banh.
Banhnho- - - 140-150 2va 4 25-35 St dung
2 tang khay nuéng
banh.
Banhnho- - - 140-150 1,3va5 30-45 St dung
3tang khay nuéng
banh.
panh gﬂy 140 3 140-150 3 30-35  Surdung
khay nuéng
pastry banh
stripe - 1 ’
tang
Banh quy/ - - 140-150 2va 4 35-40 ’
banh quy Er‘]f dung
pastry K ’a)r/] nuéng
stripe — 2 Bl
tang
Banh quy/ - - 140-150 1,3va5 35-45 X
banh quy S dung
pastry khay nudng
stripe - 3 banh.
tang
Banh _ St dung
meringue - 120 3 120 3 80 -100 Khay nuéng
1tang banh.
Banh - - 120 2va4 80-100  sirdung
meringue — khay nuéng
2tang " banh.
_ St dung
Banh bao" 190 3 190 3 122 khay nudng

banh.
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Loai banh Ché d6 nuéng mat 2T e n Thoigian  Ghichu
trén va mat dudi Ché d6 nuéng da tang (phit)
Nhiétdé Vi tri Nhiét do Vi tri
(°c) dat ké (°c) dat ké
Banhsudai- 190 3 170 3 25-35 St dung
1 tang khay nuéng
banh
Banhsudai- - - 170 2va4 35-45 S dung
2tang khay nuéng
banh
Banh tart 180 2 170 2 45-70 St dung
khuén nudéng
banh 20cm.
Banh hoaqua 160 1 150 2 110-120 SGdung
khudén nudng
banh 24cm.
Banh bong 170 1 160 2(traiva  50-60 St dung
lan Victoria phai) khuén nudéng
banh 20cm.
1) ) Lam néng 16 trudc trong vong 10 phut..
Banh mi va pizza
Loai banh Ché do nuéng mat 2 » Thdigian  Ghi chu
rén va méit dudi Ché do nudng da tang (phiit)
Nhiétdé  Vitri Nhiét do Vi trf
(°C) dat ké (°C) dat ké
Banh mi 190 1 190 1 60 - 70 1 — 2 miéng,
trang 5009 cho
moi miéng.
Banh mi 190 1 180 1 30 - 45 S dung
ltla mach khuén banh
' mi.
Banh mi 190 2 180 2 (2va 25-40 6 -8 banh
chuot ! trong mot
4) khay nudng
banh.
. 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Sir dung
1 &
Pizza " khay nudng
banh hoac
chao sau.
: 200 3 190 3 10-20  Sttdung
Banh scone” khay nuong
banh.

1) Lam néng 16 trudc trong vong 10 phut.
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Banh flan

Loai banh Ché& d6 nudng mét

Ché& d6 nudng da tang Thol gian  Ghi chd

trén va mat duéi (phat)

Nhiétdé  Vitri Nhiét do Vi tri

(°c) ditké  (°C) dat ké
Bénh flan 200 2 180 2 40-50 S dung khudn
mi'Y nudng banh.
Banh flan St dung khuon
rau cl 200 2 175 2 45-60 nuéng banh.

. . - Surd khuo
Banh quiches” 180 1 180 1 50 - 60 nu,dnléngénhlfon
Lasagne® i - - St dung khuén

g 180-190 2 180-190 2 25-40 nuong banh.
Cannelloni””  180-190 2 180-190 2 25-40  sirdung khudn
nuéng banh.

1) Lam noéng 16 trudc trong vong 10 phut.

Thit
— hE d6 nud P — - — —
Loaithit  CHE0 nUdNIa"  Ché do nudng da tang st EIeE
Nhiétdd  Vitri Nhiét do Vi tri
(°C) dat ké (°C) dat ké
Thit bo 200 2 190 2 50-70 St dung vi
nueéng.
Thit Ign 180 2 180 2 90 -120 St dung vi
nueéng.
Thit bé 190 2 175 2 90 - 120 St dung vi
nueéng.
Thit bd 210 2 200 2 50 - 60 St dung vi
nuong tai nuéng.
ki€u Anh
Thit bo 210 2 200 2 60 -70 S dung vi
nuong nuéng.
chin tai
ki€u Anh
Thit bo 210 2 200 2 70-75 Y i
nudng chin Egé?%ng v
ki€u Anh ’
Vai lon 180 2 170 2 120-150 Gomcada
IChén gio 180 2 160 2 100-120  2miéng
on
Thit ctru 190 2 175 2 110-130 Dui
Thit ga 220 2 200 2 70-85 Nguyén con

Thitgatay 180 2 160 2 210-240  Nguyén con
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Loai thit Ché d6 nudng mat 2 an s o Thdi gian Ghi chd
trén va mat dudi Ché d6 nudng da tang (phit)
Nhigétdé Vi tri Nhigtdd Vit
(°c) dat ké (°C) dat ké
Thit vit 175 2 220 2 120 - 150  Nguyén con
Thitngdng 175 2 160 1 150 - 200  Nguyén con
Thit thd 190 2 175 2 60 - 80 Chat miéng
Thit thé rimg 190 2 175 2 150 -200 Chat miéng
Thitgaléi 190 2 175 2 90 - 120 Nguyén con
Ca
Loai ca Ché d6 nudng mat o oan o = Thdi gian Ghi chi
trén va mat dudi Ché d6 nuéng da tang (phtit)
Nhiétdd  Vitrl Nhiét d6 Vi tri
(°c) ditkée  (°C) datkeé
Cahuong/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4con
catrap
Ca ngui/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 miéng
ca hoi
9.7 Nudng thit
Lam néng 10 trude trong
@ vong 3 phut.
Loai thit Khai lugng Nhiétdd  Thdi gian (phut) Vi tri
Ep——— °C T = at ké
S6 miéng (g) (C) Mét truéc  Mat sau dat ke
Bit tét 4 800 T6i da 12-15 12-14 4
phi &
Bittétbo 4 600 Toi da 10-12 6-8 4
Xuc xich - TGi da 12-15 10-12
Suonlon 4 600 Toi da 12-16 12-14
Thit ga (chat 2 1000 Toi da 30-35 25-30 4
lam d6i)
Mon kebab 4 - T6i da 10-15 10 - 12 4
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Loai thit Khai lugng Nhiétdd@  Thdi gian (pht) Vi tri
Sémiéng (g) (C) Mattudc Matsau 0otk

Ucga 4 400 T6i da 12 -15 12-14 4
Hamburger 6 600 TGi da 20-30 - 4

Phi l& ca 4 400 T6i da 12-14 10-12 4
Sandwich 4 -6 - T6i da 5-7 -

nuéng

Banhmilat 4 -6 - T6i da 2-4 2-3 4
9.8 Nudng siéu toc
Thit bo

Loai thit Khéi Iu'ong Nhiét 66 Thoi gian Vi tri dat ké

(kg) (°C) (phuit)

Thit bo nuwéng: Trén 1 cm 190 - 200 5-6 1 hoac 2
tai" do day

Thit bo nuéng: Trén 1 cm 180 - 190 6-8 1 hoac 2
chin tai" do day

Thit bo nuwéng: T 1 @ 170 - 180 8-10 1 hoac 2
chin® d6 day

1) Lam néng 16 trude

Thit Ign

Loai thit Kh6i lvgng Nhiét do Thai gian Vi tri dat ké

(kg) (°C) (phut)

Thit vai/c8/mong 1-1.5 160 - 180 90 - 120 1 hoac 2
Suon 1-1.5 170 - 180 60 - 90 1 hoac 2
O thit xay 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 hoac 2
Chan gio (da 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1 hodc 2
dudc nu trude)

Thit bé

Loai thit Khéi lvgng Nhiét do Thoi gian Vi tri dat ké

(kg) (°C) (phut)

Thit bé nudng 1 160 - 180 90 -120 1 hoac 2
Chan gio bé 15-2 160 - 180 120 - 150 1 hoac 2
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Thit clru
Loai thit Khdi Iwgng Nhiét d6 Thai gian Vi tri dat ké
(kg) (°C) (phat)

Chan curu/ Thit 1-1.5 150 - 170 100 - 120 1 hoac 2

cltu nudng

Thit lung cliu 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1 hoac 2
Thit gia cam

Loai thit Khéi lugng Nhiét do Thoi gian Vi tri dat ké

(kg) (°C) (phat)

Thit gia cam chat 0.2 -0.25 200 - 220 30 - 50 1 hoac 2
thanh tirng miéng Mo miéng ?

Ga chat nira 04-0.5 190 - 210 35-50 1 hoéc 2

moi manh

Ga, ga cong _ _ 3

nahiep 1-15 190 - 210 50 - 70 1 hoac 2

Vit 15-2 180 - 200 80 -100 1 hoac 2

Ngéng 35-5 160 - 180 120 - 180 1 hoac 2

Ga tay 25-3.5 160 - 180 120 - 150 1 hodc 2

Ga tay 4-6 140 - 160 150 - 240 1 hoac 2
Ca (hdp)

Loai thit Kh6i lvgng Nhiét do Thoi gian Vi tri dat ké

(kg) (°C) (phut)

Canguyéncon 1-1.5 210 - 220 40-60 1 hoac 2
9.9 Say kh6 — Ché d6 nudng - D& co két qua t6t nhat, hay tat 16
da t‘é‘mg khi 16 dang sdy dugc mét nira thoi

gian. Mé& clra 6 va doi 16 nudng
+ Dung gidy nén hoac gidy khéng thdm ngudi lai trong vong mét dém trudc
md dé boc cac khay nuéng lai. dé hoan tat qua trinh say.
Rau cu
Loai rau cu Nhiét do Thdi gian Vi tri dat ké
(°C) (gid) 1ké 2ké

Hat dau 60 - 70 6-8 8 1/4

Hat tiéu 60 -70 5-6 3 1/4

Dua rau cu 60 -70 5-6 8 1/4

N&m 50 - 60 6-8 3 1/4

Thao méc 40 - 50 2-3 3 1/4
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Trai cay
Loaitraicdy  Nhiét dd Thai gian Vi tri dat ké

(°C) (gid) ™ 26
Man 60 - 70 8-10 3 1/4
Mo 60 - 70 8-10 3 1/4
Téo cat miéng 60 - 70 6-8 3 1/4
Lé 60 - 70 6-9 3 1/4

10. VE SINH VA BAO TRI
CANH BAO!

Vui long tham khao muc
“Thoéng tin an toan”.

10.1 Luu y khi vé sinh:

+ Lau sach mét trudc clia thiét bi bang
mot manh vai mém véi nuwdec dm va chat

tdy rira.

« DE& vé sinh bé mat kim loai, sir dung

chét tdy rira thong dung.

« V& sinh bén trong 16 nuwéng sau moi
lan s dung. Céac vun thirc an hoac vét
dau ma tich tu trong 10 c6 thé gy chay,
dac biét nguy cd chay cao hon déi vai

chdo nudng.

+ Lam sach cac vét ban ciing dau béng

chét tdy rra 16 nwdng chuyén dung.

+ RUa sach va d& kho cac phu kién sau
moi Ian s dung bang mét manh vai mém

vGi nwdc &m co pha chét tay rira.

» N&u quy khach cé phu kién chéng
dinh, khéng dudc st dung cac chat ty
rtra co6 tinh bao mon cao, céc vat dung
sé&c nhon hoac rira phu kién trong may
rlra chén dia. Diéu nay cé thé lam hu hai

dén I6p chdng dinh clia phu kién.

10.2 Vé sinh cac bd phan lam

tw thép khéng gi hoac nhém
DE& vé sinh cira 1o, vui long chi st
dung mét miéng bot bién 8m, sau
d6 lau kho lai bang mét miéng vai

mém.

Khéng dudc str dung cac chét tdy
rira c6 tinh bao mon, axit, cac
dung cu vé sinh lam ti’ go hay
thép dé& vé sinh thiét bi vi ching
c6 thé gay hu hai cho bé mét ctia
thiét bi. Luu y tuong tu khi vé sinh

bang diéu khién 16 nuéng.

10.3 Vé sinh khoang chra nuéc

Thuc hién vé sinh d€ lam sach cac can
vOi bam & khoang chlra nuéc sau qua
trinh ndu vdi hoi nudc.

Quy khach nén thuc hién
vé sinh khoang chtra nudc
sau moi 5 — 10 lan s dung
chtrc nang nudng da tang
bé sung.

1. D& 250ml gidm trdng vao khoang
chita nudc & day 16 nudng.
S dung t6i da 6% gidm khong ¢
thao moc.

2. Doi cho gidm hoa tan can voi bam &
nhiét dé phong trong vong 30 phut.
3. Dung nudc 8m va mot miéng vai

mém dé lau sach khoang 10.

10.4 Vé sinh gioang ctra

+ Thudng xuyén kiém tra gioang ctra &
xung quanh khung khoang [0 nudng.
Khéng duoc st dung thiét bi néu gioang
clra bi héng. Vui long lién hé véi trung
tam dich vu khach hang duadc Gy quyén
néu gioang clra bi héng.

+ DE& vé sinh gioang ctra, vui long tham
kh&o muc théng tin vé sinh chung.
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10.5 Thao cac gia dé

DE vé sinh 16 nwéng, quy khach can
thao cac gia dd ra khéi khoang 10.

1. Kéo phan déng trudc clia gia d&
ra khéi thanh 10.

%—

2. Kéo phan dang sau cla gia d& khoi
thanh 10 va thao rdi han gia do.

V=T

i TANgm W)
v

s

Hb

T

/A

Lap lai cac gia dd theo trinh tu ngugc lai.

Chét gai trén ray truot
phai hudng ra bén ngoai.

10.6 Quy trinh vé sinh Aqua

Quy trinh vé sinh Aqua st dung dé
8m giup loai bd cac vét ddu ma va
vun thrc an con sét lai trong 16.

1. DE 200ml nudc vao khoang chira
nudc ndm & day 16 nuéng.

2. Lua chon chlic nang nudng da
tang bé sung va &n nat
thém hai nudc [ -

3. Cai dat murc nhiét d6 90°C.

4. DE 16 nuwdng hoat ddng trong
vong 30 phut.

5. Tat ngudn va doi |6 nudng ngudi lai.
6. Khi 1o nudng da ngudi, dung mot miéng
vai dé& lau sach bé mat bén trong 10.

CANH BAO!

Dam bao rang 16 nuéng
da ngudi han trudc khi
tién hanh vé sinh dé
tranh nguy ca bi bong.

10.7 Vé sinh tran 10 nuwéng

CANH BAO!

Tat ngudn thiét bi trudce khi thao
cac thanh nhiét ra khai 16 nuéng.
Dam béo rang 16 nudng da ngudi
han trudc khi tién hanh vé sinh
dé tranh nguy ca bi bong.

Théo céac gia dd ra khdi khoang 10.

Quy khach co thé thao thanh nhiét d&
vé sinh tran 16 nudng dé dang han.
Cac budc thao thanh nhiét:

1. Théo &c vit git* thanh nhiét bang mot
chiéc tu vit.

2. Nhe nhang kéo thanh nhiét xuéng phia
dudi.

3. Dung mot manh vai mém nhdng vao
nudc 8m co pha dung dich t8y rira dé€ lau
tran 1o nwdng, sau doé lau kho lai mot

lan ntra.

Lép lai thanh nhiét theo trinh ty nguoc lai.
L&p lai cac gia dé.

CANH BAO!

Dam béo rang thanh nhiét
duoc 1ap dat lai dung cach
va chac chan dé thanh nhiét
khong bi rai xuéng.



10.8 Vé sinh ctra 16 nudng

CUra 16 nudng c6 3 tdm kinh. Quy
khach co thé thao roi canh clra va cac
tam kinh bén trong dé lau chui.

@ Cla 16 c6 thé dong lai néu
quy khach co gang thao
cac tdm kinh truwdc khi thao
clra lo.

CHUY!
( ) Khong dudc st dung thiét bi
ma khong co cac tdm kinh.

1. Khong dugc st dung thiét bi ma
khong cé cac tAm kinh.

2. Nhic va xoay 2 chét khoa gat & 2
ban & clra.

3. Dodng clra 16 vao mét ntra so véi vi tri
ma& ban dau. Sau dé kéo cira I ra phia
trudc va nhéc ra.
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4. Bat canh clra 1én trén mét miéng vai
mém, dat trén bé mat viing chac.

i
?

5. Théao cac khoa chét dé thao chét
gioang clra..

\
T

J

6. Xoay 2 chét khoa 1 goc 90° va
ma chot.
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7. Nhe nhang nhéc lén va thao tirng
tdm kinh mot bat dau ti t&m kinh &
trén cung.

8. Rlra sach cac tdm kinh bang nudc
va xa phong. Lau kho cac tam kinh
trudc khi 13p lai.

Khi cac tdm kinh da khoé hoan toan, I&p
lai cac tam kinh va ctra 16 vao 16 nudng
b&ng céach |&p lai cac budc trén theo
trinh tu nguoc lai.

Dam bao rang quy khéach 13p lai cac tdm
kinh (A va B) theo dung th tu. TAm kinh
phia trudc (A) c6 khung trang tri. Mat in
man hinh phai dugc dat vao phia trong
canh cra. Luu y sau khi 1&p dat, bé mat
cla khung tam kinh (A) 6 viing in man
hinh khéng san khi cham vao.

Pam bao réng quy khach 13p dat tAm
kinh & gitta vao dung vi tri.

10.9 Thay dén mdi

Dat mot manh vai xudng day bén trong
16 nwéng dé tranh gay hu hai dén chup
den bang kinh va khoang 10.

CANH BAO!

Nguy ca dién giat!

Luu y ngét cau chi trudc khi
thay den.

Deén va chup dén co thé néng
Ién.

CHU Y!

Ludn 16t mot miéng vai trude
khi cadm vao dén halogen dé
tranh vét dau dinh lai chay
trén den.

1. Tatlo nudng.

2. Thao cau chi ra khéi 6 cau chi hodc
ngét thiét bi ngat mach clia 16
nuéng.



TIENG VIET

ben phia sau 2. Lau sach chup dén.
1. Xoay chup dén ngudc chigu kim 3. Thay dén mdi, loai chiu nhiét 300°C.
ddéng hd dé thao chup dén ra. 4. Lap lai chup den.

11. KHAC PHUC SuU c0O

CANH BAO!
Tham kh&o muc “Théng tin
an toan”.

11.1 Khac phuc su cd

Van de Nguyén nhan c6 thé xay ra Cach khac phuc

Thiét bi khéng néng 1én.  Chua bat thiét bi. Bat thiét bi.

Thiét bi khong nong 1én. Chua thiét 18p thoi gian. Thiét 1ap thoi gian.

Thiét bi khong nong 1én. Chua cai dat nhitng thiét  Diéu chinh lai cac thiét lap.
1ap can thiét.

Dam bao rang cau chi &
nguyén nhan khién 16
nuéng khong hoat dong.
NE&u cau chi ti€p tuc bi dut,
vui long lién hé ky su dién

Thiét bi khong nong 1én. Cau chi bi dat

c6 trinh do.

Ben khéng hoat dong. beén bi héng. Thay dén mdi.

Hoi nud tich tu trén thuc  Quy khach dét thuc Khéng dudc dé thuc pham

phdm va trong khoang 16.  pham trong [0 qua lau. trong 16 qua 15 — 20 phut
sau khi qua trinh nudng két
thac.

Man hinh hién thi “12:00” Mat dién. Thiét 1ap lai thai gian.

K&t qua ndu nudng Quy khach khong kich Tham khdo muc “Lua

khong cé gi thay déi sau hoat chirc nang nudng chon chirc nang nuéng

khi str dung chi¥c nang da tang bé& sung. da tang b& sung”.

nudng da tang bé sung.

Két qua ndu nudng Quy khach khong d6  Tham kh&o muc “Lua

khéng co gi thay dGi sau nuéc vao khoang ch&ra  chon chitc nang nudng

khi s dung chtrc nang nuaéc. da tang b& sung”.

nudng da tang bé sung.

K&t qua ndu nudng Quy khach chua kich hoat Tham khao muc “Lua

khéng co gi thay dGi sau chirc nang nwdng da tang  chon chi'c nang nudng

khi str dung chirc nang b& sung ding cach bang  da tang bé sung”.

nudng da tang bé sung. nut thém hai nudc.
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V nd Nguyén nhanc6th x yra Cach khac phuc

Quy khach muén kich hoat Chtrc nang nuéng da An nat thém hoi nu’c’ic
chirc nang nudng da tang, tang bd sung dang hoat dé tat chirc nang nuwdng
nhung dén bao natthém  dong. da tang bé sung.

hoi nudc dang sang.

Nudc trong khoang chira  Nhiét d6 qua thap. Cai dat mure nhiét do it
nudc khong soi. nhét la 110°C.
Tham khao muc “Céac
meo va goi y hitu ich”.

Nudc tran ra khoi C6 qua nhiéu nudc trong Tt 16 va doi cho thiét bi

khoang chtra nudc. khoang chira nudc. ngudi di. Lau sach nudc
bang mét miéng vai hodc
bot bién. DS lai luong
nudc vira da vao khoang
chtra nudc. Tham khao
quy trinh cu thé han.

11.2 Thong tin dich vu Céc théng tin can cung cap cho

£ 2 trung tdm dich vu khach hang duoc
khachhang ghi trén bang ghi thong s6 ky thuat.
Néu quy khach khong thé tu tim dugc Bang ghi théng s6 k¥ thuat nam trén
cach khac phuc van de, vui long lién hé canh clra phia trudc ctia khoang 16
vai dai ly hodc trung tam dich vu khach thiét bi. Vui long khong thao bang ghi
hang dugc Gy quyén. thong s6 ky thuat ra khai thiét bi.

Chung t6i khuyén khich quy khach ghi cac thdng tin xuéng phan dudi day:

M&u may (MOD.): s

S6san phdm (PNC): e

SOXE- (SIN.): s
12. LAP DAT THIET BI
CANH BAO!

Tham khao muc “Théng
tin an toan”.



12.1 D&t amtd
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12.3 Lép dat dién

Nha san xuét sé& khéng chiu
trach nhiém da&i vdi cac hu hai
gay ra bdi viéc khong tuén tha
cac chi dan an toan trong muc
_ “Théng tin an toan”.
Thiét bi nay dugc trang bi mét phich
cam va day dién.

12.4 Day dién

Quy khach co thé st dung cac loai day
dién sau dé€ 1ap dat thiét bi hoac thay
mdi day dién:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

DE biét thém thong tin vé day dién, vui
long tham khao bang ghi thdng sé ky
thuat. Ngoai ra quy khach cé thé tham
khao bang sau:

Cong suét (W) Kich thudc day
dién (mm2)

T6i da 1380 3x0.75

Toi da 2300 3x1

T6i da 3680 3x1.5

D&y noi dat (day xanh la cay/vang) phai
dai hon 2cm so véi day nong va day mat
(day mau xanh da trgi va mau nau).
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13. TIET KIEM DIEN NANG

13.1 Théng tin sdn phdm tuan tha tiéu chudn chau Au EU 65-66/2014

Hang san xuat Electrolux
ooz , EOB3434AAX

S0 Y EOB3434BOX

Chi s6 hiéu suat nang luong 100.0

X&p hang hiéu suét nang luvang A

Dién nang tiéu thu vai tai chudn, ché do
théng thudng

0.93 kWh/chu ky

Dién nang tiéu thu vai tai chudn, ché do quat

0.85 kWh/chu ky

S6 khoang 10 1

Nguon nhiét bién nang

Dung tich 721

Loai 16 nuwéng Lo nuwdng am

Trong Iuiong EOB3434AAX 33.1kg

EOB3434BOX 33.1 kg

EN 60350-1 — Cac thiét bi ndu nwéng gia
dung st dung dién. — Phan 1: B&p ta lién
10, 16 nuwéng, 16 hdp va bép nudng — Cac
phuong phap do lwdng hiéu suét.

13.2 Tiét kiém dién nang

Thiét bi nay dudc trang bi cac tinh nang
gilp tiét kiém dién nang cho quy khach
trong qua trinh ndu nudng hang ngay.

+ Nhitng meo tiét kiém dién nang

chung

— Pam bao rang clra 16 duoc dong
chat khi 16 dang hoat dong.

— S dung khay nuéng bang kim
loai d€ tiét kiém dién nang.

— Né&u ¢o thé, hay dat thuc pham
vao bén trong 16 ma khéng lam
nong 6.

- Né&u thoi gian ndu lau hon 30
phat, hay giam nhiét do 16 xuéng
mrc t6i thi€u khi thoi gian nudng
con lai tir 3 — 10 phut, tuy thudc vao
khoang thdi gian nudng. Luong nhiét
con du lai trong khoang 10 sé ti€p
tuc ndu chin thuc phdm.

- S dung lugng nhiét con du dé
ham nong lai cac mon an khac.

+ N&u vdi quat — Néu co thé, hay st
dung chtrc nang nau chin vdi quat dé tiét
kiém nang luvong.

+ DPEé gilt &m thirc an — Néu quy khach
mudn st dung luong nhiét con du dé gity
am thirc &n, hay lwa chon murc nhiét do
thdp nhét co thé.
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14, THONG TIN VE MOI TRUONG

Tai ché céac vat liéu co biéu tuwong L/:) B6 bao géi vao cac thung chira thich hop dé tai
ché& chung. Hay bao vé méi trudng va stic khde clia ching ta bang cach tai ché cac thiét
bi dién va dién t&r khéng con s& dung. Khong thai loai cac thiét bi c¢o biéu tugng & chung
V@i rac théi sinh hoat. Hay chuyén thiét bi khdng con st dung téi co sd tai ché tai dia
phuaong hodc lién hé véi co quan chlc nang.
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